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Existen en la  actualidad en e l mercado, va­

rios conjuntos de máquinas para carnicería, de 

las llamadas de tipo angular, destinadas a picar 

y mezclar carnes en diferentes estados (carne - 

5 fresca, congelada-, caliente, cocida, e tc .) y -

también diversas especies de verduras, caracte­

rizándose todas e llas  por tener una tolva de 

gran capacidad, de llenado, con una pala o un 

to rn illo  sin f in  para alimentación de carne, - 

10 situado rectangularmente en relación a l to m i­

l lo  sin fin  de compresión, e l cual queda colo­

cado axialmente respecto a la  disposición del 

juego de cuchillas, que a su vez se dispone mon 

tado sobre un e je  que atraviesa e l citado torni 

15 l i o  sin fin , de modo que dichas cuchillas pue­

dan funcionar a velocidad uniforme, o bien ade­

cuada a la  trituración que se desee obtener. Me 

diante e l conjunto de elementos citados se lo ­

gra que estas máquinas picadoras, de funciona- 

20 miento automático, sean aptas para e l tratamien

to de una gran diversidad de materiales ( ade­

más de los citados anteriormente, pueden seña­

larse otros, como por ejemplo, tendones, pieles 

crudas y cortezas, sebo, etc . -fundiendo las - 

25 grasas- o pescado) teniendo un numero de revo­

luciones variable, potencia de motor y tipo de 

to m illo s  sin f in  d iferentes, para cada concre­

ta necesidad, no aplastando, los materiales, - 

sino por e l contrario, cortándolos perfectamen­

te , sin que existan fricciones innecesarias y30
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siendo muy fá c i l  la  limpieza, no quedando nin­

gún rincón de d i f í c i l  acceso, en e l que pueda 

fija rs e  la  suciedad. Además, asociados a estas 

máquinas se conocen también dispositivos de -  

carga hidráulicos para levantar y volcar los 

carros con carne u otro producto en la to lva .

El conjunto se rea liza  en acero inoxidable, y 

los ejes de las diferentes piezas giratorias - 

se apoyan en cojinetes dotados de una guarni­

ción especial que les protege de la  humedad de 

cualquier tipo .

Es característico, además, en este tipo de 

máquinas, que para rea liza r su limpieza o para 

acceder a l in te r io r  de su cuerpo, debe lib era r­

se en primer lugar, e l to m illo  sin fin  de a l i ­

mentación de carne, operación realizada por lo  

general operando sobre un volante g ira torio  ro£ 

cado, o d ispositivo sim ilar, actuando de p ris io  

ñero en e l extremo del eje del citado to rn illo , 

de modo que e l cuerpo de éste se desplaza la te ­

ralmente, quedando lib re  uno de sus extremos, y 

cuya pieza se saca hacia arriba a través de la  

tolva de carga.

Esta particular solución mecánica supone un 

inconveniente para e l adecuado mantenimiento de 

la  máquina, teniendo en cuenta que por e l gran 

tamaño del conjunto, deben preveerse unos me­

dios especiales para la  extracción a través de 

la  boca de la to lva, del to rn illo  sin f in  de - 

alimentación citado, debiendo poder acceder los
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operarios en cada operación, de limpieza o revi 

sión a dicha zona superior, tanto en el momen­

to de la  extracción como en la  reposición del 

citado elemento.

Para resolver este problema, en e l Modelo de 

Utilidad objeto de esta memoria, se describe y 

preconiza una máquina picadora, en la  cual por 

sus características técnicas, constitutivas y 

de organización se logra extraer, en el momen­

to que se precise, y de una manera muy fá c i l ,  

e l to rn illo  de alimentación de carne, por lo  - 

que dicho perfeccionamiento es sustancial de - 

novedad y produce realmente un beneficio nuevo, 

que se concreta en un ahorro importante de me­

dios técnicos y de tiempo para conseguir un ade_ 

cuado mantenimiento de la  máquina.

En esencia, la  picadora mezcladora que se -  

preconiza, se caracteriza porque en e l la te ra l 

más alejado del conjunto de salida de carne, - 

existe "una trampilla circular o panel metálico 

abatible, a l que se superpone inmovilizándolo 

por presión de pinza, un p es tillo  de planta re_c 

tangxilar, que pivota alrededor de un eje orto­

gonal a dicha pared, y cuyo enclavamiento se - 

fa c i l i t a  por mi tetón u otro elemento convenien 

te de sujeción, anclado a l citado la te ra l, s i­

tuado en oposición diametral a l punto de giro  

de alimentación de carne del citado p e s tillo .

De esta manera, e l cuerpo del to rn illo  sin 

f in  puede extraerse, lateralmente a través de
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dicha abertura la te ra l, la  cual queda a una al 

tura conveniente para fa c i l i ta r  su manipulación 

por e l operario encargado del mantenimiento de 

la  máquina.

Para una mejor comprensión de las caracteres 

ticas de constitución del Modelo de U tilidad -  

que se describe, se adjunta 'una hoja de planos 

en la  que en sus figuras se representan la  to­

talidad de los elementos que lo  integran.

Así en la  figura 1§, se representa una v is ­

ta en planta sobre e l conjunto de la  máquina - 

picadora -10-, apreciándose la  to lva  -11-, e l 

conjunto tubular de salida de carne -12-, e l - 

t o m illo  sin f in  de alimentación de carne -13-, 

y e l p es tillo  de cierre -14-, situado en uno de 

los la tera les de la  máquina -10-.

En la  figura 2§, se representa una v is ta  de 

la  máquina en alzado la te ra l en la  que se vé - 

la  trampilla -15-, de cierre de la  abertura la  

te ra l de la  máquina para fa c i l i t a r  la  extrac­

ción del to m illo  sin f in  de alimentación de -  

carne -13-? y e l p es tillo  -14-, observando su 

disposición entre los dos tetones, -16- y -17-, 

para fa c i l i ta r  e l enclavamiento y liberación -  

eventual de dicho elemento -15-.

Para proceder a la  extracción del to rn illo  

sin f in  de alimentación de carne, pueden pre- 

veerse en e l extremo correspondiente a la  aber 

tura la tera l en la  pared de la  máquina, medios 

de agarre que fa c ilite n  dicha operación, los
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cuales se solidarizarán a l eje de la  citada - 

pieza.

Descrito en modo suficiente este Modelo de 

Utilidad como para poder ser entendido y rea- 

5 lizado por técnico en la materia, se recaba -

hacer extensivo e l p r iv ile g io  dimanante de la  

inscripción reg is tra l del presente documento, 

a las variaciones de deta lle que no alteren su 

esencialidad, la  cual se resume en sus condi- 

10 ciones de novedad en las siguientes re iv in d i­

caciones que extractan y complementan a la  me­

moria que ante cede.
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R E I  V I N D I C A C I O N E S

16.- Picadora mezcladora para carnicería - 

perfeccionada, caracterizada porque en e l la - 

5 te ra l más alejado del conjunto tubular de sali_

da de carne, tiene una abertura dotada de una 

trampilla circular o un panel metálico abatible, 

inmovilizado por e l esfuerzo de pinzado y aprie 

te de un p es tillo  de planta rectangular, pivo- 

10 tante alrededor de un eje ortogonal a dicha pa­

red, teniendo para su encíavamiento un segundo 

tetón en oposición diametral con e l anterior.

2 6 .-  Picadora mezcladora para carnicería - 

perfeccionada, según la  anterior reivindicación 

15 y porque la abertura ya citada se define en e l

la te ra l de la  máquina a una altura que faculta 

un fá c i l  acceso a la  misma, permitiendo re tira r 

e introducir e l t o m illo  sin f in  de alimenta­

ción de carne, en las operaciones propias del 

20 mantenimiento de la  máquina, pudiendo extraer

lateralmente dicha pieza a través de la  citada 

abertura, a cuyo efecto vinculados amoviblemen 

te a su eje se preveen unos medios de agarre - 

para fa c il ita r  su manipulación.

25 36.- PICADORA MEZCLADORA PARA CARNICERIA -

PERPECCI ORADA.

Todo e llo  ta l y como se describe y re iv in ­

dica en la  presente memoria que consta de s ie­

te  hojas foliadas y mecanografiadas por una de 

30 sus caras y se ilustra  en e l plano que a la  -



misma se acompaña.
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