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MEMORIA DESCRIPTIVA 

pars s o l i c i t a r

le r -  C ertific ad o  de Adición 

en

E S P A Ñ A

a nombre de RICHARD A-G- GELING, entidad alemana, re sid en te  

en G raebestraase  12, H alle , cerca de B ie le fe ld , Alemania, 

por:

"MEJORAS INTRODUCIDAS EN EL OBJETO DE LA PATENTE PRINCIPAL" 

ndmero 224-732, s o l ic i t a d a  e l  29 de Octubre de 1955, por: 

"Un procedimiento para 3a obtención de nuevos alim entos"

La patente p r in c ip a l  se  r e f i e r e  a un proce­

dimiento para la  preparación  de f la n e s ,  e tc ,  carac te r izad o  

por hacerse reaccion ar en proporciones de mezcla exactamente
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d o s if ic a d a s , determinadas m aterias de a l to  grado de polime­

r iz a c ió n , s a le s  de m etales pesados, formadores de com plejos, 

leche y /o  agaa. (váase la  re iv in d ic a c ió n  1 de la  patente p rin ­

c ip a l)  *

Sorprendentemente se ha d escab ierto  ahora, qae 

paeden igaalm ente con segairse  condimentos d e l t ip o  d e sc r ito , 

fócilm ente v ac iab lee  de s a s  moldes, s i  en oalidad  de cedentes 

de iones de c a lc io ,  se  emplean s a l e s  de c a lc io  d ifíc ilm en te  

so la b le s  y prácticam ente in s d a b le s ,  en l a s  san tid ad es c i t a ­

d as , d iso lv ió n d o la s mediante la  ad ic ió n  de ác id o s adm isib les 

como alim entos y en c ie r t a s  c irc a n sta n c ia s  in c la so  favorecedo­

r e s  d e l sabor y arom áticos, t a le s  como e l  ácido  c í t r io o ,  za- 

mos ác id o s de f a t a s *y  s im ila re s .

Los ác idos c ita d o s  lib e ra n  de l a s  s a l e s  e á l-  

o ic a s  d ifíc ilm en te  so la b le s  h asta  in so la b le s ,  p .e .  e l  fo s fa to  

d ic á le ic o  de la  fa b ricac ió n  de g e la t in a s ,  la  s a f ic ie n te  c a n ti­

dad de iones de c a lc io ,  para formar g e le s  con lo s  a lg in a to s  

e tc .  de la  patente p r in c ip a l.

Ejemplo:

12 g. de ana mezcla co n sisten te  en 50 % de 

a lg in a to  "Manaool", 12-25% de f o s f a t o  d ie á lc ic o  y 38-25% de 

Calgon, se mezclan cnidadosamente con ana cantidad sa f ic ie n te  

de a sa c a r , p .e .  60 g, qae no toma p arte  en la  reacción , se 

colorean  y se  arom atizan, se  hacen hinchar con 100 c .c .  de 

agaa m ientras se bate vigorosam ente, y se  d e slíe n  con 300 o .c .  

de lech e . A e s ta  m ezcla, qae ahora e s  may poco e sp e sa , se le  

agregan 70 o . c  de un ja rab e  de frambaesa a d q a ir ib le  en e l
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mercado, a l  c u a l ,  convenientemente se le  he agregado e l  s a ­

mo de medio limón, despuós de lo  cu a l se bate todo y se de ja  

s o l id i f i c a r  en un molde. E l valor pH o s c i la  entonces a lre d e ­

dor de 4 ,0  y 5,0*

5 E sta  s o l ic i t a d  ^ue corresponde a la  p resen ta­

da en Alemania e l  5 de Noviembre de 1954 bajo  e l  ndmero O 

3923 lVa/53k, se  aooge a lo s  b en fic io s d e l a r t íc u lo  51 d e l v i ­

gente E sta tu to  Ley sobre propiedad In d u str ia l-

- N O T A  **

10 Los puntos de invención propia y nueva que

se presentan  para que sean ob jeto  de e s te  S a n tific a d o  de 

A dición , son lo s  s ig u ie n te s .

1 3 .- M ejoras in trod u cid as en e l  objeto de la  

P atente P r in c ip a l, o se a , en un procedimiento de acuerdo con 

15 l a s  re iv in d ic ac io n e s  1 y 2 de la  patente p r in c ip a l , c a rac te -
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r iz a d a s  por que lo s  iones de c a lc io  o de m etal pesado n ecesa­

r io s  para l a  reacc ió n , son lib e rad o s de compuestos de c a lc io  

ó de compuestos de m etales pedados, en s í  d ifíc ilm en te  so lu b le s 

o in so lu b le s , valién dose para e l lo  de á c id o s , que formen s a le s  

g más fácilm ente so lu b le s , Convenientemente se emplean para t a l

f in  zumos de f r u ta s  ác id o s y s im ila re s .

2s . -  M ejoras in trod u cid as en e l  ob jeto  de 

la  P atente P r in c ip a l ndm. 224.732.

T al y como se  ha d e sc r ito  en la  Memoria que 

10 antecede y para lo s  f in e s  que se  han e sp e c ific a d o .

E sta  Memoria c o n sta  de cuatro h o jas e s c r i t a s  

a máquina por una so la  c a ra .

Madrid,

P.A-
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