8s Wutidz, de recionslidad espafiols

Dn. Caxrlog Capar:
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donicilisdo en Barcelonsa, calle Rosellfn, 259, solicits re-
gistrar un Certificado de aAdicifn, por Hejorss en el objeto
de lu patente principsl nt 217.150, que se refiere a: »”PRO-

CEDIMIENTO DE PLRERICACION Do }A TAE Pirh EOFAY .-

0, fué descrito un -
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B la vztente principal

o

procedimiento de fabricecibn de passtas para sopa, cuys por-
ticularidad esencilal), consiste en gometer la pasta @ la ac-

cibu de fuerte ceolor y prssibn, en un molde gue cousta de

tres secclones, la primers de las cuslss © superior, s¢ ha-
Ma g temperstura normal, 1z segunda frfa y hidmsds y la ter-

cerz y dltims con cuzlor gue pusde oscilar entre 4C y 60¢ y
somefiaa a ung presidn, de modo gue durzute el recorrido de
la pasta por el molde assf{ dispuesto, se produzca, sinmulta-
neamente, la polarigacibn del gluten y lu dextrinusciba del
alnidb., que eguivalen ¢ una coccibn de lz pastz y le con-

3 .

fiere lu resistencis suficiente psrs su manipulscibn, per-
mitiendo sdemfs su ulterior consumo sin ebullicidn, bastai~ §
do la numidificacid: de lu pasts con ugusa, salsas y condimen— |

tog, pera gue pueds ser servida.-

En 1z préctica, se hsz obgervado gque el proceso descri-
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to, &l ser realicado en ur molde de lss carscteri{sticus ci-
tadas, obliga a trabsjar con cierts lentitud, pues el tiem-—

PO unecesario para gue se produzcsn sotre la pssta los efec-
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tos necesarics, no permite uns extrusibn ripidas de la pas-—
18 e~

Otros inconvenientes observados, radicu en el hacho de
gue por sus peculisres caracteristicas, diciio procedimiento
obliga 8 notablss modificaciones en la maquinaria existente
en esta clzse de industrizs, todo 1o cual dificulta un:z ex-—
plotzcibn eficaz.-

En la patente principal y él referirse & la fabrica-—
cibr: de pastas para sopa de Fformato pequefio, y& se hizo cons-
tar gue pare logrzr las polsrigzacibi y dextrinacibn de las
capss cortedas por las cuchillas dispuestss s lu sa]ﬁd& del
molde, la rasta pasabs por un horno torrefsctor, sometido =
calor y precibn, pars completsr €l proceso realizado en el
molde.~

Te préctica ha dsmostrado que este modo de realizar
el proceso de polarizacibn del gluten y dextrinacidn del

almidbn resulte muy eficaz, no sgolo

T

zra lag pastas de ti-
po pegueflo, sino para las pastas de todo tigo y forma, e
incluso adoptandp un régimen de temperaturss y presid. ade-—
cuados,en'el interior del horno, puede realizarse en éste
t0do &) proceso de polarizacidn y dextrinscibn de la nusa,
sin nscesidad de someterla previameante al tipo de molde -
descrito en le petente principal.-

Poxr todo lo expuesto, se han modificsado lzs operscio-
nés previstas en la patente principal, las cuales, sin -
apartarse de la esencislided del invenlo, suponsn una mejo-
ra en cuanto al rendimiento y coste de 1z producciébn, per-
nitiendo adeptar el procedimiento a la maquinaria ya exis-
tente, sin realizar censibles modificaciones en la misma,
por todo lo cual y al amparo de la legislacilén vigente, se

solicita el presente Certificado de Adicibn, cuyas princi-
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pales car@cteristicas se describen & c¢ontinuscibn.—
En esancia, las mejoras que constituyern el objeto de
la presente 4dicibn, consisten en independizar el proceso de
polurizacibn del gluter ; dextrinscidn del &lmiddi coustitu-
tivos de la pasta, de lz Tase de moldeo propismznte dicha, o
sea que las mezclag de componentes, su angsado, prensado y
moldeo, se realizan segln es comln y corrieute en lz fabrica-
de pastas pars sopa de cuslquier tipo, realizéndoss des-

zads vy cortada la pasta y mediante un Lorno sGe-

pus de mold
cuzdo, el tratamiento térmico que produce la polarizacibn -

del gluten y la dextrinzcils del g1nidbu.-
Dicho trutsmisnio se¢ realiza en proceso oontinuc, some-
tiendo le pasia y& noldeada y cortads, & la accibn del ca-

lor, heciéndole pwsar por un horno tlnsl en el gue lt tenmpe-

returs ge reguls y puede oscilsar entre los 70 y 2308 ¢, se-

S

gén el tipo de pasta, dada sus vsriedades en forrmstos, tama-—
iiog y gruesos.-
En el interior del horno y comnjuntamente con la tenpera-

lura necesaria pars que ge produszcs 1z polarizscidn del zlu-

ten vy 1z dextrivsceidn del &lmidén. se hes previsio regular lu

‘presién en forma e intensidad zdecuadss a cada 1lipo de p=sta,
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pafa gque por la accidn combinadz del calor y
produzca el efecto desesuo, gue es polarizsr el gluten y dex-
triner el aglmiddbn, regulando la expancibs de lz pssts dursn-—
te el proceso de cocecifn y secado gue dsutro del horno se -
reglizg.—

pugegulr un mejor acabudo, wumentar le risistencis

H
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Pa
de la pasta y sbreviar el tiempo necesario para un enlria-
miento npaturul, s¢ Ry previsto gue, inmediatasmente despuls
de lz salida del horno, la pasta ya elaborads, ses cuglquie ra

su tipo y forms, puse por uua cinara e la que rige uns nuy
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bzja temperatura, psr& producir un exnlriamicnio brusco.-
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21ids de 1& cédnara de enfriamicnio brusco, la jgesta

esté lists psras su envasedo.—.-—

to eil esta adicibn

fete

Se compreuds que el proceso descr

esperfectanente realizsble en cedena, puss las méguisas gue

producen l& pasta en forns continua, 1z depositan sobre
cintas trsisporicdoras que lu pasan &l horno y de éste «

. . 2 34 3 7, N "
1 cfémzra de refrlgera0163, consiguendose de este modo uus

. - o . . g - z s - .
gran capocidsd dz produccidn, gue no estad sujeta a las limi-

taciones impuesias a ls realizecidn descrits en lz patente
primcipal .-~

Se sobresptiende gue la tempersturg, intensidad ds la
prssif. y tiempos de? tratumicnto tdérmico, se ajustardn g
lae exigenciss regueridues psra dsca tipo, cluse y formu de
paste de las difeventes varicdzsdes conccidas bsjo lu deno-
minecibn gendrics de psis para sopa, pudiendo introducirse,
deritro de 1= eseﬁoialiéa& de lg invencibi, squellas varisu-
tes que cuda cus. acouseje, siempre gue las misras no des-
virtuen o alteren lo Iundamental del ciclo de operscionss
que se ha descrito.-~-

El Certificuco de 4dicibn, por iiejorass en el objato
de la patente principal n¢ 217.150, que se refiere s *PRO-

CLDIVIBLNTO DU FABRICACIOL DE PASTAS PaRsa SUPA”, cuyo privi-

]

legio de explotecibn en Espeilm, sus Coloniss y Protectora-
do, ge solicits por un psriodo de duracidn igual @l de le
patente principal, deberd recaer sobre las particularida-

des gque se coucreisn en las siguientes

REIVIUTIDICACIOCY E S

g.- "lejoras en el ovjeto de la patente principal

ne 217.150, que se refiere a ?FROCEDIVIELYC DE FaBRICACION

e —
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DE PASTAS FARS SQpi», caracterizadas por el hecho de gue
el proceso de polgrigzacilfn dsl gluten y dextrinzcibn del
a1midln constitutivo: a4e la pasta, es independiente de -
lz fase de anmgsado, laminado o moldeo, operéndose sobre
la pasta ya moldeada o laninzsds y cortads, gue se somete
a la acceidén del czlor, haciéndols pasar por un horno en
el gue la temperaturs y ls presids se regulan en forms
sdecueds a csda tipo de pesta, parz que por la accilu -
del culor, que puecde oscilar entre los 70 y 130¢ C, paras
pastas de paredes finus y pequeiiss, hasta 130 a 2%02 ¢,
para pastas de psredes y formatos gruesos y graides,com-
binagda con 1a'pres16: conveniente, se produzcaz la polari-
zacibn del gluten y 1ls dextrinacidn del almidbu y se re—
gule las expsneidn d: la pasta durante el proceso de coc—
cibn y secado que dentro del horno se realiza.

28, "lejorase en el objeto de lz putente princi-
pal n% 217.150, gue se refiere a: »PRUCELDIWIENTC DI Fa-
BRICACIOI DE PAST.S PARL SOPA”, segin la relvindicacibn
1%, casracterizsdass por el hecho de gue innediatanmente
después de su paso por el horno, la pasta ya elaboras
da, de cuaslquier tipo y forms, pass por una cémara en
la gue rige muy bajo lemperaturs, para producir un en;
frismiento. s¥bito, contribuyendo el brusco cambio de tem-
pPeraturas g gumentar s resistencia de lz pasta elabo-
rada.

8, Mejoras e el okjeto de lu patente principal
B¢ 217.150, que se refiere a 7PROCEDIMILLTC DE FABAICAS:
CION Dil PagTig P4ith SOFA” .- T2l comd s¢ hs descerito en

la presente memorig.-
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Barcelona & 238 de Cectuvre ve 1955.-
T.4. de Du. Carlos Caparrds Huidz.-
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