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Bn una buena mesa ea muy importante la ca­
lidad del pan, el cual, aobre todo en lugares o ciu 
dadea de alto grado de humedad preaenta caracterís­
ticas de reblandecimiento, alendo la mayor de laa 
veces difícil de conservar y peor mantener*

No es menos importante el que muchas veces 
hay que tirar piezas que sobran, por laa mas diver- 
aaa causas, o bien tener que comerlo duro debido a 
que procede de cocciones del dia anterior, ya que 
se va extendiendo la no laboración en dias festivos, 
teniendo por ello que hacer acopio la fecha anterior.

Por estos motivos la mayor de las feces es 
dificil controlar el consumo de pan en las familias, 
faltando algunas veces o sobrando en otras sin pos­
terior aprovechamiento*

Estos problemas se resuelven con la panera 
térmica que se preconiza, con la que se consigue el 
total y absoluto aprovechamiento de laa piezas de 
pan en ella instaladas*

Se trata esencialmente de un volumen, en 
consonancia con el articulo a contener, principal! 
mente semicilindrico, con una puerta de corredera 
abatible que facilita el acceso al interior, y que 
en su base, en toda la superficie que determina es 
ta, preaenta una estructura metálica en la que se 
acomodan una serie de resistencias eléctricas que 
quedan cubiertas por un emparrillado, contándose 
complementariamente con una gama de reguladores, 
termostatos, interruptores y demas elementos al uso 
para mantener y controlar en cada momento la canti-
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dad de calor, grado de humedad, etc. para mantener 
y conseguir en el momento oportuno piezas de pan 
en perfecto estado para su deglución.

Para la mejor comprensión del objeto des- 
35 crito, adjunto a la presente solicitud se acompaña

una hoja de dibujos, en la que a simple titulo de 
ejemplo, no limitativo, se representa una forma pre 
ferente de realización, susceptible de aquellas va­
riaciones de detalle que no supongan alteración fun 

40 damental.
En dichos dibujos, sus figuras representan 

como sigue:
FIGURA I.- Alzado lateral de un conjunto 

ideal, pero no obligatoriamente limitado a esa forma. 
45 FIGURA II.- Planta, sección transversal del

conjunto.
Las figuras han sido dotadas de referencias 

numéricas reseñándose a continuación los valores d** 
ellas, asi como la relación que guardan entre si.

50 La carcasa -1- determina un volumen, prefe
rentemente semi-cilindrico, con elementos articula­
dos que favorecen el acceso al interior, en donde 
en su base se acomodan una serie de resistencias -2- 
distribuidas racionalmente para emitir una perfecta 

55 radiación, homogénea y regular, de toda la superfi­
cie, la cual queda cubierta por un emparrillado -3-. 
Como complementos accesorios necesarios se cuenta 
con toda una serie do elementos de seguridad y con­
trol tales como interruptores -4-, hidrómetros, ter 
mostatos, etc.60
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La forma, loa materiales y laa dimonsio 
nes podran ser variables, y en general cuanto mea 
accesorio y secundario, siempre que no altere, cam­
bia o modifique la asencialidad del fin a que ha 
sido creado.

Por último, se declaran de novedad en to­
do el Territorio *'acional las siguientes particula­
ridades características, sobre las cuales ha de re­
caer la CONCESION del privilegio de MODELO DB UTI­
LIDAD que se solicita, conforme y al amparo del vi 
gente ^statuto que rige sobre la Propiedad Indus­
trial.

N O T A S  
D E
R E I V I N D I C A C I O N E S

PRIMERA.- Por "PANERA TERMOELECTRICA", ca 
racterizada por constituirse a partir de un volumen, 
de configuración estructural adecuada al uso, prin­
cipalmente aemicilindrica, de dimensiones en conso­
nancia con el fin previsto, y que su base constitu­
ye un plano determinado por una estructura metálica 
en la que se acomodan aeriea de elementos qua gene­
ran calor, tales como resistencias eléctricas, re­
gularmente distribuidas, irradiando calorías en per 
fecta uniformidad por todo el volumen, quedando tom 
da la superficie base recubierta por un emparrillado 
y contando ademas, con los normales medios de acceso 
al interior del volumen mediante trampilla* o puer­
tas correderas o abatibles que ofrecen las garantías90
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de hermeticidad necesarias, asi como por proveerse 
la instalación de los elementos de control precisos 
para conseguir y mantener condiciones idóneas en 
el interior del grado de humedad, constantes térmi 

95 cas, asi como interruptores, reostatos y termostatos.
SEGUNDA.- Por " PANERA TERMOELECTRICA
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Todo ello, tal y como se describe en el 
cuerpo de la Mempria precedente, que consta de cin­
co hojas mecanografiadas a dos espacios, numerados 
de cinco en cinco, y por una sola de sus caras, a 
la que se acompaña otra de dibujos para la mejor 
comprensión del objeto.

Madrid, nueve de Noviembre de mil novecien 
tos setenta y seis.

P.A. de DS. Leonor LANGA PRATS

CR/Jr.
SífíííSS
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