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El Estatuto vigente sobre Propiedad Industrial,.dg
26 de Julio de 1929, %n*su texto refundido publicad’1 30
de Abril de 1930, establece los caracteres de patentabili-
dad de las invencioﬁes de tipo industriél que tienen por
objeto obtener ventajas sobre lo ya conocxdo, admitiendo
por consmgulente como patentables, las nuevas méquinas, a-
paratos, instrumentos, procesos de fabricacibn, etc. la ag
plitud de conceptos previstos como paténtables,ﬂha llevado
al legislador a aclarar (ArtQ. 46) que la enumeracidén con-

tenida en dicho cuerpo legal es puramente enunciativa y nd“

limitativa, haciéndola extensiva incluso a los'descubrimieg

tos de tipo cientifico (Arte. 47).

El Decreto de 26 de Diciembre de 1947, recogiend6
la Orden de 18 de Noviembre de 1935, confirma el cri%giio
legal de que también serén patentables los 1nstrumentos, ob
Jetos, o partes de los mismos, que aporten a la funcigﬁia
que son destinados, un beneficio o efecto nuevo, ¥y en &efi
nitiva que constituyan una mejora sustancial sobre lo ante
riormwente comocido. . weod

Pues bien, a tenor de lo expuesto, y en baseaﬂb?xg
ticulado que recoge los éonceptos exprésados, debe cSﬁéiﬁé-
rarse, que la invencibn a que se refiere la present§4;§&pé
ria, constituye una novedad industrial, con caracteristicas
Y ventajas que la hacen merecedorﬁ del privilegio de explo-
tacidn exclusiva que por:ella se solicita, premiandé asi{
los méritos de quien apofta a la indusﬁria del pais una me-
Jora efectiva y precisamente comprendida entre las enuncia-
das por la Ley cowo patentables. (Arts., 46 y 47 en relacién
con el 171, en su nueva redaccién afectada por la Orden de

18 de Noviembre de 1.935).

K oo cotacardt
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'no de cocddn.

©
- c : . . Hoo €
cinta sin fin, con lo que sin mover dichas piezas de masa -

La presnete invencién, segln se expresa en
¢l enunciado de est#'Memoria descriptiva, se refigfe*a un
dispositivo de slimentacidén de pan en hornos de cocidn, elz
cual ha sido'concebido y realizado er orden a méjopar Yy a

perfeccionar el sistema de introduccién del pan en un hor-

El dispositivo en cuestidn, es del tipo de -|

los constituidos a partir de un armezdn metdlico dotado .de
una cinta sin fin montada sobre el mismd, de tal forma que
dicha cinta sin fin se desplaza a lo largo delarmazdén para

depositar las piezas de pan en el interior del horno.

A partir de esta realizacién conocida, el -

dispositivo objeto de la presente invencidn se caraeteriza
. ?!"v [

porque la cinta sin fin;presenta unos medios de anclaje --

por contecto para la fijacidbdn eventusl de un tapiz o yramo

008 0n

de tapices que se superponen a2 la mencionads cintasfiﬁ fin,

w'e

de tal modo que las’ﬁieéas de masa de pan quedarén‘di%pués-

tas sobre el tramo o tramos de tapices superpuestos a la -

de pan de su lecho'puedenser depositadas en el tapf%zsuper-

puesto & la cinta sin fin y as{ situarlas dentro del *hérno.

Con esta particular realizacién la t#éiene

en el manejo del pan es total, ya que no es necesario mover
las pars su introducciép en el horno, ademés de que. las re-
feridas piezas de masa de pan van dispuestas sobre un tapiz
de tejido que es féacilmente 1impiable,'no habiendo por con-
siguiente suciedades qué puedan entrar en contacto con las
piezas de masa de pan. . _

Para complementar la descripcidén que . segui-

damente se va a realizar y con objeto de ayuder a una mejor

%

,,
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comprensién de las caracteristicas del invento, se acompaiia

A B Wl . AdpaRu AR
a la presente Memoria descriptiva de una hoja Gnica de pla-

nos cuyas figﬁras representan lo siguiente: ﬁ

| Figura 12,- Muestra una vista esquemética -
del a;mazén con su correspondiente cinta sin fin y un tramo
de tapiz independiente a dicha cinta sin fin y en posicién
de anclarse sobre la misma,

Figura 22,- Muestra una vista similar a -
la representada en la figura anterior, en la que se observa
el tramo de tapiz superpuesto a la cinta sin fin.

A la vista de tales figuras, puede observér-
se el ermazdén 1 sobre elfque va montadé una cinta sin.fin
2 que se desplaza a lo 1érgo de dicho armazén 1 para* Ggpo-
sitar las piezas de masaide pan en el interior del QL;LO.
Dicha cinta sin fin 2 presenta unas zonas transversales, dotaq
das de elementos de anclaje 3 que, por contacto, coé::;ros
elementos de anclaje 4 dﬁspuestos en oposicidn en elvygpiz
5, realiza la Superposiciéh v anclaje de dicho tapiz 5 so~

»
b0 Q8P

bre la aludida cinta siﬁ fin 2, como muy bien puede obser-

‘ )
. , AN I
varse en la figura 28, - : Seot

q

Por su parte, la cinta sin fin 2 prgéén%a
ademés unos pivotes 6 solidarizados & la misma p’aré *}‘iﬁhes-
plazamiento de ésta;'miéntras que el tapiz 5 va superpues=
to, como eanteriormente se ha dicho, & la cinta sin fin 2 =
en unc o varios tramos de la misma.

De este modo; las piezas de masa de paﬁ se
dispondrén sobre la superficie del tapiz 5 dando luger a -
que en el desplazamiento de la cinta siﬁ fin 2, dichag pie~

zas de masa de pan se dépositen por si solas dentro del -~

horno de cowidn, consiguiéndose con ello una limpieza en el
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manejo y trabajo deila coaidn del pan.

-

No Se considera necesario hacer mgs ekten-
sa esta descripcidén, para que cualquier persona perita en )
la materis comprenda perfectamente la idea que se desea -
patentar, asi como ias ventajas que de su realizaciénvin——
dustrial han de derivarsé. _ .
Por todo ello y para evitar posibles-imita—
ciones, se presenta esta;solicitud, pidiendo la explota¢16n
exclusiva de la idea descrita, de acuerdo con las coﬁside- 
raciones y runtos que se desean reivindicar que se cénc:g—

tan en las péginas siguiéntes:

. -
evvae .
..Qe'

e

®e0®
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Hecha la deé?ripcién a que se refiere la memoria
que antecede,.es preciso insistir en que los detalles de
realizacién de la idea expuesta, pueden variar, es decip,
que pueden sufrir pequeiias alteraciones, basadas siempre'_

en los principios fundamentales de la idea, que son en esen

cia los que quedan reflejados en los pArrafos de la descr;g,

cién hecha. En efecto, el Articulo 48 del Estatuto vigente
sobre Propiedad Industrial, establece .como no patentableé,
en su apartado tercero, "los cambios de forma, dimensiones,
proporciones y materias de un objeto ya patentado" fijéndo‘
as{ el criterio del legigladoi en el sentido de que paten~
tada una idea gue pueda dar lugar a una realidad prééticg'
e industrializable, nadie podrd apoyarse en ella paf;::é
pretexto de pabe: introducido ligeras mpdifigaciones, pre-
sentarla como nueva y propia. Casedh
Este principio; én cuanto al Alcancg de 1a p?bgéc;
cién del objeto patentado se refiere, se halla confirmado

por numerosas Sentencias del Tribunal Supremo, y entreg

ellas, como més terminantes, en las de fechas 16 de ocﬁdbre‘

3, a®

de 1954 23 de enero de 1959, 20 de marzo - de 1964 y q&ra%.

Establecido el concepto expresado, en cuanto 53?@
amplitud que debe darse a la pqoteccién solicitada, se .re-
dacta a continuacidn la Nota de Reivindicaciones,'dé acuer
do con lo que se establece en el dltimo pérrafo del apar-
tado tercero del Articulo 100 de la Ley, sintetizando asi
las novedades que se desean reivindicar"

NOTA DE REIVINDICACIONES
~En resﬁmen, ‘el privilegio de explotacidn exclusi-

va que .se solicita, recaeri sobre las reivindicaciones si-

guientes:
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12,- "DISFOSITIVO DE ALIMENTACION DE FPAN
EN HORNOS DE COCCION", que siendo del tipo de los comsti~

tuidos por una cinta sin fin montada en un armazbdn conven-

cional, esencialmente se caracteriza porque sobre la superH. - ¢

ficie de la mencionada cinte sin fin se han previsto. unas
zonaé de anclaje, por contacto, pare la fijacidén eventual
de tapices que se superponen a dicha cinta siﬁffin.

2, - Sefreivindica por Ultimo como objeto
sobre el que ha de recaer el Modelo de Utilidad que se‘soe
licita: "DISPOSITIVO DEVALIMENTACION DE PAN EN HORNOS DE
COCGION™' |

Todo conforme queda descrito’y reivindica-

Voo

do en la presente Memoria descriptiva que consta des*stete

B 0,’.'

pdginas mecanografiadas y dibujos adjuntos.

Madrid, 28 de Octubre de 1.976

o
PEE I I
BERNARDO UNGRIA v o
pOP' h‘o_,“
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