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Jde explotacién industrial y comer01a1, eXclusivo en el territorio

[{ndice numérico de unidades producidas por dfa.

——

) La presente memorla descrlptlva tlene comc fin

la declarac16n del obJeto sobre el que ha de recaer el prlvileglo
nacional, de un Modelo de Utilidad de acuerdo con la vigente Legis
lacidr sobre Propiedad Industrial que, como el enunciado indica,
se trata de "ENVASE NO RECUPERABLE, EN PARTICULAR PARA CARNES Y
VIANDAS COCIDAS™", |

En la industria de la alimentacibén es conocido
el empleo de envases no recuperatles en los que se envasa una de—
terminada cantidad de carnes u otras viandas crudas que, junto con
el envase, sor enviadas a los hornos de coccibn, y sin posteriores
manipulaciones son dirigidas al almacenadc y de allf a los puestos
de venta, |

‘ Los envases no recuperakbtles corocidos ern la ac

tualidad son de tipo vario y de materiales diversos y todos presen
tan la caracterfstica de estar preformados y por ello de ocupar un
notable espacio durante su permanencia en .almacén antes de ser em-
pleados

El almacenaie de los envases preformados cons-
fituye un serio problema, que es facil de intuir si lo referimos a
la capacidad productiva de las grandes factorias dedicadas a la

preparacibén de productos alimenticios en general, con un elevado

Una finalidad de la invencidr es la de materia
lizar un envase no recuperable, para productos alimenticios en ge~
neral, adecuadc especialmente; si bien no exclusivamente, para ja-
mén y espaldillas cocidas de cerdc, de tal forma que adopta una di
mensién volumrétrica de corsideracidr Gnicamente er el momento de
su utilizaciédn, cor el fIn de ocupar el minime espacio en almacén

durante el tiempo cue no ravs de zer empleado.
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‘{zar un envase no recuperable al que en el momento de su formaciébn

.lde materializar un envase no recuperable de un costo de produccién

1- A la vista de las finalidades anteriormente ex;

Imiquina de hacer cajas, y por un par de ccrtes en hendidura, uno

Jpor cada extremc opuesto, siendo dichas hendiduras paralélas a las

——e——— — | :

Otro objetivo de la invencidn es.el materiali

4

efectiva pueda dirsele cualquier forma perimétrica previamente es-
tablecida, por estar tal envase constitufdo pcr una banda perimé-
trica exenta de bases.

Una ulterior finalidad de la invencién es la

limitado y de total garantfa en cuanto que se ajusta a laé”caractg

ri{sticas higiénicas y de resistencia mecénica.

puestas, el envase no recuperable en cuestiGn, carente dé bases,
se caracteriza pqr el hecho de estar corstitufdo originariamente
por una tira plana rectangular, de espesor limitadé y altura y lon
gitud deseados, obtenida con materiales cuyo empieo para contener
sustancias alimenticias esté'permitido; dicha tira, por estar pro-

vista de trazos transversales de plegado, obtenidos mediante una

lfneas de plegado y contrapuestas, permiten el rdpido enganche de
ambos extremcs de la tira, con lo que viene a transformarse en un
sélido de perfmetro cerrado, cuya forma geométrica variable viene
definida en planta por la disposicién y ndmero de las lfneas de
plegado previamente establecido, constitufdas por los trazos trans
versales, »

Es evidente que las tiras planas, destinadas a
formar los envases, ya recortadas y con los extremcs ranurados, se
almacenan por superposiciédn y ocupan un espacio mfnimo, en rela-
cién con el espacio exigido por otro nimerc igual de envases de vo
lumen equivalente a los que pueden obtenerse con las mismas tiras

Yy que se forman de manera definitiva en el mcmento de su llenado,
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Para ccmprender meJor la naturaleza del inven-

-fto, en el plano adjunto representamos (a tftulo de ejemplo- meramen

te ilustrativo y no limitativo) una forma preferente de realiza-—
cibén industrial, a la que nos remitimcs en nuestra descripcibdn; so
bre dicho plano:

La figura 1 representa una tira de material

‘ladecuado destinado a constituir un envase.

La figura 2 muestra la misma tira provista de

cortes extremos y trazos de plegadc.

La figura 3 muestra el envase, o mclde para ja

mcenes y espaldillas cocidas de cerdo, obfenido de la tira represen

ttada en las figuras anteriores.

Segin lo antedicho la tira semi-rfgida (1), de

cualquiér material adecuado, admitido por la ley para formar enva-

{ses de sustancias alimenticias, es de altura y anchura variables,

establecidas en funcién del volumen del ccntenido al cual va desti

nado el envase, en tanto que su espesor es del orden de algunos mi

l1{metros.

Dicha tira (1) va dotada por estampacidn del
par de hendiduras o cortes terminales ccntrapuestos (2) que, prefe
rentemente, tienen un largo correspondiente a la mitad del ancho

de la tira misma o algo mayor, también por estampacién se practi-

can en el cuerpo de la tira lfneas de plegado (3) prev1amente esta

blecido, paralelamente a los cortes (2)

Las 1fneas (3) de plegado pueden adoptar cual—
quier separacién diferente a la representada a tftulo de ejemplo
y del mismo modo su nimero s¢ establece en funcidén de la forma geo
métrica que se quiera dar al molde o envase.

i.a tira (1), nreparada en la forma descrita y
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representada en la flgura 2, se dobla fé01lmente, enganchando en-
'tre sI sus dos extremos, como se representa en la ‘figura 3,  merced

Ja la presencia de los cortes o hendiduras (2). -

Ino y no presenta deformaciones sensibles por céusa del efecto tér-

forma perimétrica del envase mismo.

:del envase en cuestién radica en el hecho de que éste, desedndolo,

-5 =

At

El envase anular obtenido de esta forma, de ba
ses abiertas, se llena de la manera conocida, se cierra al vacfo
en el embalaje final y se envia al horno de coccién. El material

de que estf constitufda la tira (1) resiste la temperatura del hor

mico.

El envase representado en la figura 3 est4 des
tinado espec{ficamente a contener y moldear el jamén o las carnes
procedentes de espa1d1llas de cerdo.

Es obvio que, dando las dimensiones y la forma
deseada al envase, el contenido alimenticio puede igualmente ser
diferente del hasta aqui citado.

En cualquier caso, los envases proéedentes de
la fase de llenado se cierran al vacfo en envoltorios dirigidos a
la coccidn y esterilizacién de la forma conocida y lanzados al mer
cado.

La extraccién del envase en cuestién, respecto
al producto contenido, es tan fdcil como el montaje del mismo,'de
hecho, imprimiendo a los extremos (4) un movimiento de désenganche

el envase se abre y deja libre el contenido, el cual conserva la
Una ventaja ulterior que se deriva del empleo

puede ser recuperado, debidamente lavado y vuelto a utilizar, rea-
lizando de esta forma una notable economfa posterior,
Cbviamente el envase en cuestibdn no estd limi-

tado a las disposiciones descritzs y representada
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‘dlr que en su conjunto y partes constltutlvas es posible. introdu-

‘Iternacionales sobre Propiedad Industrial, se reserva el derecho de

EN PARTICULAR PARA CARNES“& VIANDAS COCIDAS", en todo de acuerdo

con las siguientes:

tira de material semi-rfgido adecuado, de forma esencialmente rec-

-6 -

s Descrlta suf1c1entgmente la naturaleza del pr_{~

sente 1nvento, as{ como su reallza016n 1ndustr1al sélo cabe afia-

cir cambios de forma, materia y disposicién, sin sallrse del cua-
dro del invento, en cuanto tales alterac1ones no supongan varia-
cidn sustancial del mismo.

Bl solicitante, al amparo de los Convenios In-

extender 1la presente demanda aAlos paises extranjeros, siquéra po

sible, reivindicando la misma prioridad de la presente solicitud.
. NOTA

El Modelo de Utilidad que se solicita por vein

te afios para Espafia, de acuerdo con la vigente Legislacién sobre

Propiedad Industrial, deberd recaer sobre "ENVASE NO RECUPERABLE,

REIVINDICACTIONES

1.~ Envase no recuperable, en particular para
fcarnes y viandas cocidas, destinado a contener sustancias alimenti
éias en general, especialmente jamones y espaldillas de cerdo para
:dirigir al ciclo de coccidn y ‘embalaje, al vaclfo, juntamente con

el envase, caracterizado por el hecho de estar constitufdo por una

fangular, de altura y longitud variables en funcién de la capaci-
dad que se quiere dar al envase mismo; dicha tira lleva un conjun-—~
to de trazos transversales, obtenidos por estampacién, orientados
segin lineas rectas paralelas entre sf{ y paralelas tamkién a un

par de cortes terminales practicados en sus extremos; dichos cor—
tes contrapuestos y de profundidad correspondiente a la mitad del

ancho de la tira aproximadamente, constituyen elementos de mutuo
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enganche de los extremos y para. el 01erre anular de la tira.

2.~ Bnvase no recuperable, en partlcular para
carnes y viandas cocidas, en todo de acuerdo cor la primera reivin
dicacién, caracterizado por el hecho de que al mismc puede dérsele
cualquier forma geométrica de perfmetro cerrado, variando el nime-~
ro'y la disposiciédn de los trazos obtenidos por estampacién.

3.— Envase no recuperable, en particular para
carnes y viandas cocidas, en todo de acuerdo con la primera reivin
dicacién, caracterizado por el hecho de que hasta el momento de su
llenado se mantiene en forma de tira plaﬁa con el fin de ser alma-
cenado en el menor espacio.,

L.~ "ENVASE NO RECUPERABLE, EN PARTICULAR PARA
CARNES Y VIANDAS COCIDAS".

Segin queda sustancjelmante descrito en la pre

P. P
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