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El presente Modelo de Utilidad se refiere a un inyectoﬂ
continuo universal para la alimentscién de centr{fugas horizonts
1es de descarga continua. |

En el caso del acelte, el sistema de prensado de la pag

5. ta de aceltunas trituradas se va sustltuyendo gradualmente por

g

nuevo sistema que aprovecha 1a fuerza centrifuga.

'»El-rendlmlento de las maqulnas que han adoptado este nu .
vo sistema depende de la continuidad y de 1la constancia de la &l
mentaclén que 80l0o si se subordina a estas caracterist1cas puede‘
110, , garantlzar el clclo continuo que da nombre a d1chas mﬁqulnas. La*
contlnuldad del clclo 1nfluye en el caudal de las méqulnas que,
por lo general, para ‘una centrifuga continua, no supera los 6
rqulntales/hora de aceitunas trlturadas. Por conszgulente, asuue
o ‘una partlcular 1mportancla el sistema de allmentaclén de laa m‘-
'15. qulnas, ya que este ﬁltlmo debe asegurar la continnldad del oiqlw.
| N _': En la actualldad, en las maqu:nas continuas has conoci' |
das (Rapanelll, Alfa Lava, T M.I. = Veracl e.S. C.) la allmenta* .
c16n de la centrifuga se reallza medlante una bomba mono comﬁn,
1nsertada en la agramadera que, medlante un tornillo 31n££n incql
20. porado a. la agramadera, reclbe la pasta de acelte triturada la’ i_
| cual, preV1amente dllulda con agua procedente de un contador es-
peclal o medldor de caudal a 1a hora, 1nsertado antes de la czta
da bomba es env1ada a la centrifuga continua, medlante una cone-
xién confn., | o o a i
_25. La pasta, asi diluida.cOn agua, esuenfiada al'buérpo de
la bomba donde actlla un tornlllo olratorlo he11c01da1 y un esta
tor fijo de goma, que hace: de camlsa.:,‘ ;

La velocldad de rotacién del tornillo 51nfin es bastant#’

elevada, aunque no 1nfer10r a las 600 _TePel., aproxlmadamente.

30. La elevada velocidad de rotacién se debe al hecho.de.qud.



s2-
1 la bomba mono, la més adecuada entre las aplicadas hasta ahora &
las 1nstala01ones contlnuas, normalmente aspira pastas blandes é
un nimero baao de revoluclones, 200 aproxlmadamente, la partlcuj
lar fluldez de la pasta consecuencla de la previa dilucién en 3
56 agua, 1mpone por el contrarlo el exce31vo aumento del nfmero de
revoluclones en la medida antes 1ndlcada.
La exce81va velocidad del eje giratorio de la bomba su-.
‘pone graves 1nconven1entes-7 ” _ A N }
o : 1) Desgaste del estator de goma, que debe ser sustltux §
10, 4 despues de la elaboracl6n de 400 a 500 qulntales de pasta. . :
‘ 2) Desgaste del tornlllo glratorlo he11c01dal. i
|

) Anormal agltaclén de la pasta que,,debldo a la repen

. s !
tlna mezcla con agua potable da lugar a fen6menos de emu1316n,

formacm6n de posos, etc.,,“ff_;iﬂ"

,15'! iy S"5?1~” 4) Discontlnuldad de la allmentac16n que se realzza no '
| --,de modo constante sino- 1nterm1tente, provocando un desequlllbrio;
en la separaclén de 1os elementos en el interlor del tambor glra
torlo de la centrlfuga continua. | | R

Estos 1nconven1entes determlnan.-

_20., - a) Produccl6n notablemente 1nferior a las p031b111dadesi
de absorclén de la centrifuga continua y por lo tanto producclﬁn?
1nferlor a la que podria obtenerse. ' '

- b) Presencla de sedlmentos mucllaglnosos en el acezte,

que por ese motlvo va a los separadores centrifugos nuy ancxo, 8
25, provocando dlversos atascamlentos. Vv . ;_-, , I
. Con 1a 1nserc16n del inyector continuo universal para el
que se sollcita el modelo de utllldad se obtlene la e11m1nac16n
de los 1nconven1entes antes 1ndlcados y, por con91gulente, una,'

producclén doble con 1a mlsma 1nsta1a016n y los mlsmos gastos de

30, explotac16n.-
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El 1nyector contlnuo unlversal, al ellmlnar el tornlllo

s1nf1n incorporado a la agramadera y al eliminar la bomba mono,§

permlte la Jntroducc16n directa de las pastas de alto y bajo poﬁ
centage de- humedad en el cuerpo de la centrifuga. {
"5 B Asegura una perfecta y 11neal continuidad de la 1ntro--
ducclén de la pasta, ellmlnando 1a 1ntroducclén previa del agua,

"ev1ta los fenémenos de emu1316n y 1os 1nconvenlentes antes 1nd1q

ssdos.J.gsﬁggt' ;h,;fg;,,;g“»j;ﬂ;;g,,__~*',s R !

o Con la ellmlneclén de la:bomba mono. ‘(que crea graves pro
:10.{;‘ blemas de orden técnlco T econ6m1co por el notable desgaste del
'“_estator y del eae), asegura la pOBlbllldad de volver a 1ntroduclr
’en 1la centrlfuga pasta que ya han salldo dsla mlsma, oruao, recu:
perando casi dos 11tros de acelte por qulntal de orujo con una nL
ke table economia en los gastos de almacenamlento y de transporte d
15;:: lecho orudo.;j.ﬁ “ “. S » :
';$j*'" - Para las pastas que se orensan por primora vez, ofrece
15 ventaaa de un notable ahorro en el acelte, que puede varxar d?
1os dos a los sels kg. por qulntal.;z. 'm _ o

| . Directamente en la abertura de salida de la agramadera,
720.' _véass ne 1 de la flgurs_l), se coloca el 1nyector cont{nuo univer
sal, véase n2 2 de la figufa 1 que, s través de una conexi6ﬁ, vé#
se n2 3 de la figura 1, va unldo dlrectamente a la centrifusa,

véase ng 4 de la figura 1._“_u£? -

El 1nyector continuo, vease nos. l y 1A de la flgura 2,
25, esta constituido por una envolturas blcllindrlca, véase nQ 2 de

| 1a flgura 2, en la que ven alojados dos tornlllos slnfin (torni-

llos de Arquimedes) uno de los cuales glra en el sentido de las '
agujas del reloj y el otro gira en sent;dq contrsrlo,%véase neQ 3

de la flgura 2e

ﬁ30. “ﬂfl Los tornlllos slnfin estan desv1ados de modo que su mo-
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vimiento en sentido opuesto mientras empujan hacia delante la pég
ta, impide a esta filtima volver atrds, dsndo as{ la presidn neeé
saria paia elimentsr la centrituga sin la previa inyeccién dé
agua; El movimiento de los ejes de los tornillos sinfin viene éég
56 gurado por un motor de revoluciones variaﬁles, motovariador, vég
se n? 4 dela figura 2. | s }
DeScfita.suficientemente la naturaleza’del inventé,'asi

-como la manera de realizsrlo en la practica, debe hacerse constap

que las disposiciones enteriormente indicadas son susceptibles

10, de modificaciones de detalle en cuanto no alteren su principio b
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10.

15,

20,

25,

como con las pastas de segunda elaboracién, segunda pasada, y ta#

t tos.

 REIVINDICACIONES |

1.~ Inyector continuo universal, caracterizado porque

permite la introduccién de pasta de alto y bajo porcentsje de hu

. . e |
medad, directamente a una centrifuga cont”inua, con o sin inyec :

cibn de aguas, permitiendo el inyector un segundo paso, de las

‘pastas que han salido ya de la centrifuga en una primera elabo:g

¢16n, a ctra centrifuga andloga, en la que se elimina una cantz%
dad de.aguas perjudiciales, y recuperandose una cantidad de acei
te, en un determinado peso de pasta, con las mismas cualidedes
oiganglépticas del acéité-dé lé bfiméra elaboracidn, A %

2 - Inyector contlnuo unlversal segln la reiv1nd1caci6n
1, caracterlzado porque esta constituido por un cuerpo blcllinfrn
co con dostornillos desviados 1nsertados que giran en sentidos.
contrapuestos, uno en eI;Sentidb.de las agujéé;ddl reloj y otro i
en sentido contrario. . | : |

B~ Inyector continuo unlversal segun lss re1v1ndlcac10
nes'anterlores, caracter;zado porque Ias revoluclones var1ab1es

de los ejes de 1os tornillos sinfin permiten el funcionamiento

‘racional tanto'en relacién con las pastdg de primera elaboracién|

to en relacién con el caudal horario de la centrifuga como en re
lacién con los diversos tipos de aceitunas que existen én las di;
veréas zcnas productoras de aceite.’ |

4.-'Inyector cont{nuo universal, tal y como queda susta#

ciaslmente descrito eﬁ la presente Memoria y en los dibujos adjunt
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Esta Memoria consta de seis hojas escritas a méquina par

una gola cara., :
Madrid,‘ 15 BCT. 1976

RAMON AGUILAR, S.A.
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