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Una serie de aceites vegetables es obtenida de la car-
ne de frutos oleosos, Los aceites mds importantes de esta =
clase son el aceite de pamlma y el aceite de oliva,

El aceite de oliva, es un producto muy buscado como =
aceite alimenticio, especialmente en los palses mediterrd-
neos; sin embargo, se emplea tambien con fines industriales
especialmente en la industria.. jabonera, Asimismo, 6l aceite
de palma ha sido utilizado en mediia creciente, en los ulti
mos afios, oomo grase alimenticia., Bn el caupo tdcnico, se =
enplea en gran escala como lubrificante en los tallerss de
laminado para la elaboracidn de chapa. El concumo, que aumen
td en mayor medida en los Wltimos akos, le ha dado gran im-
pulso a la obtencidn del aceite de palma, Se estdn tratando
de me jorar los mdtodos de obtencidn de este aceite para ev}
tar en lo posible las pdrdidas y empeoramientos de la celi-
dad del aceite, debidos a su acidificacidn, oxidacidn, etc.

Para obtener el aceite de palma o de oliva, se prensan
los frutos eventualnente desmenuzados y ocalentadosj se 0b-
tiene asYf un lfquido compuesto en parte de aceite y, en par-
te de agua, que, ademds, contiene aun cantidzdes mds o menos
grandes de eleunentos sdlidos, (particulas de fibras, de hug
so y de odscera de los frutos, suciedad e impurezas, etc.).
Bsta mezcla 1lfquida es llamada muchas veces »mosto»; 8l se
la deja un tiempo prolongedo abandonsda a s? misma, se veri
fican sensibles empeorsmiantos de la celilasd.

En efecto, el contenido de agua, actia sobre el aceite
hidrolizdndolo, y se forman dcidos grasos que pueden golver
a ser eliminedos soloc en procesos de refinamiento, muy col-

plicados y carosy los dcidos grasos asf obtenidos, son ade-
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més de un velor unuy inferior al de las grasas neutras de -
las que se han originsdo, Estas périidas de materia y caliw
ded, pueden evitarse de la manera mds eficaz separendo de
la manera mda completa posible, el aceite del agus de los
frutos y de todas las impurezas s8dlidas inmediztasente des-
pues del prensado de los frutos oleosos,

Para ia semacidn se han utilizado gresndes recipientes
de separacidn en los cusles se deja descansar largo tiempo
la mezola exprimide de aceite y aguea de los rfrutos, que con
tiene materiz sblida, el aceite se separa entonces, y sube,
pudiendo ser extraido por espumado; si embargo, este sistema
tiene el inoonveniente de¢ que el contenido de £ecidos grasos
aumen ta grandemente debido al largo tiempo de contacto y,

a la disociacidn hidrdlitica del aceite, que se verifica du-
rante dicho tiempo. Adends, la separacidn no es suficiente-
nente completa, en el barro separado subsisten adn cantida=-
des residuzles de aceite que no pueden ser recuperadas por
los procedimientos corrientes. Tambien el agua de fruto que
se deposita como capa central contiene tales oantidades re-
siduales de aceite.

Para acortar el tiempo de almacenamiento y hecer contf-
nuo el proceso, se han previsto los recipientes de separacidn
tambien para paso contfnuo. De este modo se consigue,reducir
el tiempo de permanencia del aceite an el recipiente dée se-
paracidn, g por tanto el grado de disociacidn hidrolftica,

pero se pierde ahora una mayor parte de aceite neutro, por=

que el tiempo de accidn de las fuerzas separadoras que aotfan
sobre la mezcla es demasiado pequefio para una separacidn com

Pleta de aceite, por consiguiente, despues de este procedi-
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miento, hay que tratar el agua del fruto, separada, Que cgn
tiene materia sdlida, en un proceso sucesivo, para recupe-
rar el aceite, que, de otro modo se perderia,

Como los dos proosdimientos anterioraente descritos
adolecen de sensibles inconvenientes, se ha propussto ya el
empleo de centrifugadoras, En la centrifugacidn de la mez=-
cla de lfquidos pueden producirse ya en tambores de centri-
fugacidn, muy pequefios, fuerzas de separacidn suficientes,
de n0do que puede prdocticanente separarse por completo el -
asceite. Por otra parte, una instalacidn de obtencidn de -
aceite, provista de centrifugadoras, trabaja ya a elevadas
velocidades, de modo que no pueden producirse empeoramientos
de la calidad del aceite, debidos a hidrolizacidn,

Los procedinientos hasta aqui oconocidos, que prevén el
empleo de centrifugadorzs, presentan tambien, sin embargo
sensibles inconvenientes, En efecto, sl para lz centrifuga-

cidn se emplean las centrifugadoras corrientes de elevado

nymero de revoluciones provistas de juegos de platos interio

res , el tambor se obstruye ya al poco tiempo, debido al eleg
vado contenido de barro del 1fquido para purificar., Entonces,
para realizar la purificacidn, hay que acepyar la idea de
una interrupcidn del trabajo, que no solo interrumpe la con-
tinuidad del procedimiento, sino que debido a la mano de obra
inevitablenente necesaria requieré ademds considerables gas
tos por jormales., La previsidn de cribas vibradoras que pue-
den retener una parte considerable de las impurezas sdlidas
trajo consigo, un c.nsiderable alivio de los tanbores de las
centrifugadoras, pero no consiguid tampoco rescslver radical-

mente 6l probleaa,
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Pera eliminar por completo estos inconvenientes, se han
empleado ya, pars la centrifugacidn de la mezcla de aceite y
agua de fruto, centrifugadoras que trabajan de nanera comtf-
aua y que funcionan con una salida continua del tambor de un
oconcentrado acuoso de barro, Este conocentrado sale de menera
contfnua, durante el funcionemiento, por toberas previstas en
la envoltura del taabor, Adends, el resto del agua de fruto
sale de manera contfnua del taembor por un disco especial de
agua en proximidad del eje del tambor, y el aceite purificado
de agua y suciedad, algo mds hacia dentro, 5010 con tales tam
bores, ha sido posible conseguir un trabajo completanen te con
tfnuo.

Sin embargo, el funcionamniento de tales 7taabores de to-
beras», hacfa necesaria algunzs medidas de seguridad si no se
querfa que se produjesen perturbaciones del funcionamiento, El
ooncentrado de barro que sale por las toberas estd controlado
-con precisidn en su cantidad por la seccidn transversal de
las toberas y el numero de revoluciones del tambor., Si la com
posicidn del producto centrifugado camoia, por e jemplo en el
sentido ds que llegue menos agua de fruto que la que pueden -
salir por la§ toberas, Entonces, una parte del acelite, que por
congiguiente se pierde para su ulterior aprovechamiento, es
centrifugada a travds de lax perforaciones ds lzs t-beras, Por
consiguiente, entre la zona del aceite y la zona del barrp del
mencionado Sambor toberas se prvde un m illo de agua de cierre,
Por una abertura especial des entrada se le alimenta constante~-
mznte, al tambor, el agua que @s conducida direcotamente a la
cdmara de barro, Este agua sale luego en parts, por el ya men-

cionado disco de agua, pero en parte tamnbien juntatente con -
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el concentrado de barro. Si la cantidad de agua alimentadsgh
la entrada del tambor es demasiaio pequeka, la capa l¥uite en
tre el acua y el aceite sigue desplazdndiose hacia fuera y -
por el disco de ogua no sale ya agua alguna, Entonces, median
te las aberturas especials s de entrada mecionadas se aumenta
la cantiiad alimentada de agua fresca, en la medida necesaria
Para que vuelva a nantenerse la zona de cierre de agua fres-
ca.

Tambien este procedim.ento adolece de algunos inconvenigp
tes; especialmente, no puede con &1 renunciarse a una constan
te observacidn de la centrifugacora si quieren evitarse con -
seguridad las perturbaciones del trabajo. Tanbien la constante
alinentacidén de agua fresca, necesaria en evitacidn de pdrdida
es cuando menos, desventajosa en todas aquellas instalaciones
en las que no se dispone de grandes cantidades de agua., Este
e8 muy frecuentemente el ocaso, por ejemplo, de los paises de
Africa del Norte, que cultivan olivos, asf como de laa insta-
laciones de extraccidn de aceite de galma del Africa Central,

Otro inoconveniente de las centrifugadoras de toberas has
ta aquf oonocidas estd oonstituido por el hecho de que en al-
ginas partes del tanbor, ¥y especialmqnte en las zonas perifd
ricas en proximidad de las aberturas de salida, asf como en =
las toberas mismas, se produce un considerable desgaste de
erosidén provooado por la constante expulsidn de arena fina y
partfoulas minerales. Los dispositivos de depuracida prelimi-
nar que preceden las aenclonadas centrifusadoras de toberas,
por e jeaplo, las oribas vibrantes, retienen, es verdai, todas
las partfculas mds gruesas, lupldiendo asf las aventuales obs

trucciones de las pequefias aberguras de las toberas, pero es-
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tas oribas no consiguen retener 1las pequefias partfculas de ars
ne y de otros minerales, Por consiguiente, hay que eaplear me

dios espeoiales para hacer lo mds resistentes que Sea posible

al desgaste, dichas aberturas de salida y las portes inmedia-

temente contiguas de la zona periférica.

Debido al mencionado desgaste por erosidn, provocado por
las partfculas de arena y otras partfculas minsrales arrastra
dos, las toberas se van ensanchsndo con el tiempo. Como el nyY
mero de revoluciones del tanbor es mentenido constantemente,
aumenta de este manera la cantidad de concentrado acuoso de -~
barro que sale por las toberas. No hay, por lo tanto, mds re-
nedio que alimentarle &l tambor de una cantidad de sgua que va
aumentendo con el tiempo, si quiere mantenerse la zona de se-
guridad constituida por el mnillo ‘de agua,

La presente Patente de Invencidn, tiende a eliminar todos
los inconvenientes enumerados y asegurar un funcionsmiento 1i -
bre de perturbaciones y completamente oontfnuo, con las exigen-
cias menores posibles de control y servioio de las mdquinas,

El procedimiento que se describe a continuacidn, segin la
invencidn, asf oomo la instzlacidn propuesta pars su aplicacidn
permiten, especialmente; el empleo dea centrifugsdoras de tobe=-
ras que trebajen de manera continua, sin alimentacidn de aga
fresca; la elaboraocidn de mezclas de agua del fruto y aceits,
incluso con grandes contenidos de agua y notables cantidades de
impurezas sdlidas, y finalmente, un fuancionamiento contfnuo sin
exigencias de control de las mf{quinas, siendo adends el fin de
la invencidn, limitar en le medida de lo posible el desgeste
en las centrifugadoras de toberas mencionadas,

A continuacidn se describe el proocediziento, segun la in-
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vencidn con referenciz a algunos posibles e jemplos de reali-
zaocidn;:

En la Fig. 1; 1, es la bomba que aspira de un depdsito
el aceite bruto que contiene el aguas decl fruto y la suciedad,
y & travds del compensador tJmmico 2, y de la tuberfa 3, lo
impele haeia un recipiente calentable 4, provisto de una sall
da del barro 5. Las impurezas, particularmente grandes, se re
cogen en la parte inferior odnica de dicho recipiente y son
eliminadas de vez en cuendo, en forma de concentrado acuoso de
berro, La mezcla lfquida purificada de estos eleunentos, llega
luego, por el conducto 6, a una oriba oscilante 7, provista
de fondo adecuado, y que retiene otra parte de impurezas; ds-
tas son descargadas de manera contfnua, por 8, La mezcla asfi
tratada entra en el recipiente 9, y por la bomba 10 es alimen
tada a travds de otro oalentador intermedio 11, un filtro fi-
no 12, sustituible y un medidor de 1lfquido 13, a la centrifugs
dora de toberas l4. Esta centrifugadora separa en funcionamien
to contfnuo el aceite de la mezcla mencionada, que por el con
ducto 15, entra en el recipiente 16,

De las toberas provistas en las zona perifdrica del tam-
bor de esta centrifugadora sale, durante el funcionamiento,
un concentrado acuoso de barro que entre por 17, en el reci-
piente de sedimentacidn 18, de rebosamiento., Ademds, una par
te del agua separadas entra adn por 19 en el reciplente de re-
bosamiento 20.

Para mantener el funcionamiento, hay que allmentarle cons
tantemente al taubor de esta centrifugadora, con tanta canti-
dad de agua, que salga siempre parte de ella, por 19, Es de-

cir, que la cantidad de agua alimentada al tambor tiene que -
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ser mayor que la cantidad de agua que sale por las toberas.
Como la parte de agua de la mezcla que llega, puede bajar

en corto plazo hasta O, estd prevista una entrada especial
de agua 21. De este modo, la extraccidn de agua del depdsito,
23, es regulada automdticanente, ya que la vdlvula 22 es man
dada por -un flotador previsto en el rscipiente 29,

El recipiente de rebosaniento 20 estd4 provisto en la -
parte inferior de una abertura regulable de salida, por ejem
plo la vélvula 24, Esta vdlvula es regalada sobre la cantidad
minima de agua que tiene que salir constamente del tambor 19,
8i la cantidad de agua que sale por 19, baja a un valor infe-
rior al mencionado, el nivel del 1¥quido en sl reocipiente de
rebosamiento 2Y baja y el flotador abre la vdlvula de regula-
cidn 22, A consecuencia de ello awienta la cantidad de agua
que le llega al tambor, hasta que el recipiente 20 vuelve a
eatar llenc hasta el rebosadero 285.

Las cantlidadzs de agua alimentadas al tanbor por 21 tiens
qn el caso mdcimo que ser tan grandes como las cantidades de
agua gue salen por las toberas perifdricas, Por consiguie nte,
toda el agua que sale del tambor tlene que =er restituida al
mismo en cuanto el agua de la mezcla es igual a O, en la entru
da 13 del tambor, Para 6l1l1lo sirven el recipiente de sedimenta-
oidn 18, el recipiente 26, la boaba 27, el cicldn de lfauido 28
y el recipiente de rebosamien to 23, La boaba 27 ianpele una can
tidad correspondientemente grmnde del agua que contiene barro,
que sale del tambor, en el recipiente de rebos amiento 23, a
travds del cicldn de liquido. En el eicldn de l¥quido 28, la -
parte principal de las impurezas l¥quidas es separada de este

agua, que ha sido devuelta, de 10do que en 2l, no le llega al



238

240

245

850

255

260

-l‘o-

22377

tambor sino agua prdoticamente pura. El barro sale por 29, par
el recipiente de repossmiento 23, que por el conducto 31 condu
ce al recipieﬁte 26. Este reciplente 23, es mentenlido siempre
lleno, Las tuberfas de pasc de la bomba 27 y del oicldn del 1%
quido 88, estdn previstas de modo que el reoipiente 23 rebosa
siemprg por 30.

El aceite separado por la centrifugadora de toberas puede
adn contener cantidades residuales de agua y de materiss sdli.
das, Por consiguiente, es impelido por ia bomba 32,, & travds
del calentador intermedio 33 y la tuberfa 34, hscia una ssgun-
da fase sucesiva de purificacidn avanzada, provista de la oen-
trifugadora 35, En esta centrifugadora, el agua residual es se
parada en 36 y fluye hacia el ya mencionade recipiente 26, deg
de el cual es devuelta 21 prooceso. El aceite sin agua sale por
87, Para facilitar la separacidn, pueden afindfrsele al aceite
en esta ocentrifugadora de purificacidn avanzada, pequefias can
tidades de agua fresca; este agua s llevads a la temperatura
de centrifugacidn en un pequefio reciplente prelizinar 38, calen
table,

La Fig. 8, es una seccidn del recipiente de sediientacidn
18, representado en la Fig, 1, en el cual las impurezas mayores
que salen por 12 de la centrifugadora de toberas, se separan
por sédimentacidn del agua del fruto, Este recipiente de &sedi
mentaoidn, sirve pl propio tiempo para la alinentacidn de la
bomba siguiente 27, a la que conduce constantemente tanta agua
como se necesita para el mantenimiento del anillo de ocierre de
ggue en la centrifugadora de toberas,

El recipiente 18, estd constituido por una parte superior

cilfndrica 39, y una parte inferior cdnica, 40. Las partes de
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barro mds grueso se recogen en esta parte cdnica de fondo ¥y
pueden ser eliminadas de vez en cuando por la tuberfa de sa
lida 41,

%l recipiente esté provisto de dos cdnaras de rebosamien
to, 42 y 43 independientes, cada una de las cuales posee una
salida propia 44 y 45. la pared 39 de la mrte cilfndrica del
recipicnte de sedimentacidn estd prevista de di stinta forma en
su borde saperior en oorrsespondencia &e 1as dos odiraras 42 vy
43, independientes una de otra, sn correspondencia de lz odma
ra de rebosaiiento 43 y en el punto 46 (Fig. 3) posee la esco
tadura 49 visible en la Fig, 4. Gracias a ests construccldn
del recipiente de rebosaniento se obtiene el siguiente funcio
namiento;

El agua de salida que contiene barro y que se dirige al
recipiente de decantacidn se separa de las impurezas particu-
lermiente gruesas y sale por el punto de rebosamiento 4Tmds -
bajo por la escotadura 49 de la pared 39 del recipiente de fe
cantacidn, Si aumenta la parte de agua alimentada con sl acei
te al tambor de la centrifugaderz 14, el nivel del lfquido en
el recipiente 18, aumenta tambien y resulta una mayor altura
de rebosauiento en la escotadura 49 de rebosamiento, ILe altu-
ra de rebosamiento h (Flg, 4), corresponde a2 la cantidad ud-
xima del agua con barro que se devuslve al proceso, Un ulte-
rior aunento del agua con barro alimentada al reolplente 18,
surte por tanto el efecto de un considerzble rebosaziento en
el punto 48 por la escotadura 48. isista escotadura de rebosa-
miento 48, es guy ancha y alcanza casi toda la circunferencia
de la odmara de rebosamiento 42,

Con la construccidn desorita del recipiente de decantae
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oidn 18, se consigue que solo una pequefia parte, del barro de
la fase acuosa que sale por 17 del tambor 14, ssa extralda del
proceso por 41 y 44, Una ulterior y pequefia parte de barro,
abandona el proceso por la punta 29 del cicldén del lfquido 28,
Solo estas cantidades de lfquido tienen que s:=r completadas

3i quiere asegurarse gue se manteaga el enillo de cierre de
agua, incluso con producto para tratar transitorianente, exen-
to de agua. Por una parte, esto pusdo haocerse afiadidndole al
acelte gue entra por 13, en el tambor de la ceatrifugadora, -
oant¥dades de agua de esta magnitud, pero por otra parte, tams
bien alimentdndole constantsmente en la segunda fase dtl pPro-
cesoc pequefias cantidades de agua fresca a travds del reciien-
te 38,

Es evidente que el efecto segdn la invencidn se aloanza
tanbien con vzriantes dsel procedimiento que se aparten del que
se representa en la Fig., 1, Por e jemplo, cuando se trabaja om
nezolas de acseite bruto y agua del fruto, que contienen menos
imparezas, es posible reaunciar por coupleto al recipients de
sedizentacidn 18 y conducir toda la salidia de barro 17 desde la
las toberas de la centrifugadora 14 al cicldn de 1lfgquido 28 a
travds de la bomba 2%, En este caso, se extrae del proceso sd-
1o en el punto 299 una fase de concentrado que contiene barro,
Una foraa de realizacidn del procediniento de la invencidn as¥
modificada estd representada en la Fig, 5.

N O T A

Habidndose desorito amplias y sufiocientnmnte la naturaleza
de la presente Patente de Invencidn, con prioridad de la Pa-
tents mleiuna ne 14810 IVa/23a, cono asinicmo 1o manera de

7

1lavuerls 8 la ;rdetica, :e huce corstor oi Pour’ aafrir lige-

ras modificaciones de detalle en ocuanto al materizl a emplear,
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tamafio, dimdénsiones, y cualguier otro detalle secundario que
no afecte al principisc primo¥dial de la Patente de invencidn
que por VEINTE ANOS, se solioite en Espafia y suz Colonias, y
de la cual se hacen las siguientes REIVINDICACIONES:

l8,~ »PROCEDIMIENTO PARA LA PURIFICACION Y SEPARACION )
DEL AGUA CONTENIDA EN ACEITE VEGETAL», especizlmente de acei
te de palma o de oliva, procedente de mezclas que contienen
materias sdlidas, de este aceite con agua del fruto, por cen
trifugacign en centrifugador=zs con salida contfnua de un con
centrado acuoso de barro, devolvfendose por conductos espe=-
ciasles una parte dei l¥quido acuoso delante de las aberturas
de salida, caracterizado por un mando dependiente del cmmte-~
nido de agua del producto centrifugado de la cantidad de 1i-
quido devuelta, la cual, antes de su nueva introduccidn en el
tembor, es liberada mediante un cioldn de 1l¥Yquido de todas -
las impurezas ads gruesas y, especialmente de las particulas
-ds arena y de otres materias minerales,

2a,. »PROCEDIMIENTO PARA LA PURIFICACION Y SEPARACION
DEL AGUA CONTENIDA EN ACEITE VEGRTAL», segdn la reivindicacidn
primera, caracterizado adends por el hecho de emplearse como
centrifugadora una centrifugadora de toberas,

58, - »PRUCEDIMIENTO PARA LA PURIFICACION Y SEPARACION
DEL AGUA CONTENIDA EN ACEITE VEGHTAL», segin las reivindica -
ciones anteriores y que se caracteriza por el hech: de que la
regulacidn de lz centidad de 1lfquido devuelta a travds de un
recipiente de rebosauniento cm flotador de mando, se realiza
de modo que entire la capa de sceite y las aberturas de sallda

se mantiene en el tambor un anillo de cierre de agusa,
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48,. »PROCEDIMIENTO PARA LA FURIFICACION Y SEPAZRACION
DEL AGUA CONTENIDA EN ACEITE VEGETAL», segUn las reivindica~-
ciones 1& a 38, caracterizado por el hecho de que el agua que
contiene barro gque sale del tambor atreviesa ub recipiente
de sedimentacidn en el oual el agus ocnducida al cicldn de 1f
quido es liberaia de las partfculas de barro particularmente
gruesas,

58,« »BROCEDIMINNTO PARA LA PURIFICACION Y SELPARACION
DEL AGUA CONTENIDA EN ACEITE VEGETAL», segdn lus reivindica-
ciones 18 a 48, ocaracterizado por el hechn de que la mszcla
de 1fquido sonducida 2 la ocentrifugadora es pasaia, para la
separacidn de impurezms particularnente gruesas que pudieran
causar una obstruccidn de las baerturas de salida, y sntes de
su introduocoidn en el tambofr de diche centrifugsdora, sobre
oribas osoilantes que retiensn las inpurezas de la dase men=
olonada.

A, . »PROCEDIMIENTO PARA LA PURIFICACION Y SEPAR:ACION
DEL AGUA CONTENIDA EN ACEITE VEGETAL» , segdn las reivindioa-
cimnes 13 a 58, oarscterizado por el hecho de que el aceite
sepzrsdo 8n la primera fase es coopuducido, en una fase de purd
ficacidn avanzafe sucesiva, a travds de una segunda ocentrifu=
-gadora, para la sepzracifén de restos de aguz y materias sé=-
lidas que tmbiez;an podido quedar,

78 y {1tima,- »PROCEDIMIENTO PARA LA PURIFICACION Y SEFA
RACION DEL AGUA CONTENIDA EN ACEITE VEGETAL», tal y como ha
quedado desorito en la presente Mamoria descriptiva, que oozs
ta de catorce hojas, foliadas y mecamdgrafiadas por unz sola
cara, y de los plsnos adjuntoa;

Madrid, 31 de Agosto de 1955,
LIRE Wi 030 ZUNZUNEGOT
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