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MEMORIA DESCRIPTIVA 

paxa ao lic itar

P A T E E T E  D E  I N T R O D U C C I O N

an

E S P A Ñ A  

par DIEZ anea

a nombra da OTTO BERTRAK & CCMPANY, antidad alemana, aa- 

tablacida en 53, Billbraokdaich, Bambnrgo, Alemania, 

por:

"UN PROCEDIMIENTO DE FABRICAR PASTAS Y SSMIBASTAS

PARECERAS".
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E1 invento aa re fie ra  a l a  mejora tAcnioa 

da loa  procedimiantoa paia obtener peataa y aemipastaa 

partiendo da v p a ta le a  por madie da le  d igaatiín  dal ma­

te r ia l fibroao empleando prodaotoa químicoa dificilm anta



aolublee, como cal (hidróxido da calc io ).

Jgn ai ya conocido, para la  fabricación a# 

pastea y aemipaataa a partir da vagatalca, sspecialments 

da paja, hierba a, oañas, ate., al emplear preda ctoa qai- 

micoa difioilmanta aelablea como agentes de la  digestión, 

aapacialmanta cal (hidróxido da ca lc io ), g i hacer la  di­

gestión con cal como ónice producto químico ha da tañarse 

an cnenta que a consecuencia de su solubilidad muy pequeña 

precisamente en agua calentada y le j ía  caliente, la  diges­

tión de loe vegetales puede tener lugar sólo de un modo 

incompleto en cuanto los mótodos de digestión primitivos 

no sean radicalmente alterados*

Numerosos ensayos han dado como resultado 

que, a este respecto, es de importancia decisiva la  forma 

de aportación de loa productos químicos para el producto 

fina l de la  cocción o de la  reaoción de loa vegetales con 

si hidróxido de calcio, pero temblón el vertido posterior 

de hidróxido de calcio en correspondencia si consumo para 

obtener una solución de cal saturada da antemano es en 

extremo d i f íc i l ,  s i no resulta en absoluto imposible, mien­

tras per an procedimiento especial no ae ofrezca la  posi­

bilidad de evitar a l mismo tiempo, de antemano, ana sobre­

saturación en la  le j ía  de la  digestión y se permita hacer 

de an modo fác il y seguro, durante e l trabajo u lterior, 

las  compr oba c íonea necoaariaa per titulación u otro a mí- 

todoa oonooidos. Finalmente, debe tenerse en cuenta a es­

te respecte de un modo absoluto el que e o Gnómicamente son



insoportables grandes cantidades de liquido.

3# ha visto an 3a práctica que, incluso con 

ayuda de una intensa circulación forzada de la  le jía , sólo 

pueden conseguirse paataa papeleras de a lta  calidad, a l me­

nos garantizando la  exacta capacidad de reproducción de las  

cargas trabajadas, necesaria desde el punto de viata en la  

fabricación, mediante e l empleo de cantidades de liquido 

relativamente grandes. Por razones obligadas desde el punto 

de viata de la  economía, a# perdura por el oentrario dentro 

de le gema de las  menores relacionas de liquido, bajo euyo 

concepta ha. de entenderá# le  relación entre e l  peae de la  

materia prima absolutamente eeoa y la  cantidad de le  le j ía  

de digestión. con relaciones de liquido do, por ojomplo, 

1:10 y menores, incluso con una dosificación cuidadosa do 

lá  cal y alimentación sucesiva ds los productos químicos 

do la  digostión on el resultado de una digsstlón por la  cal, 

os decir, una transformación química do los v age talos con­

siderados con hidróxido ds calcio, sólo ss consigue, no 

obstante, ora semipasta desigualmente digerida y d if íc i l  

de lavar que,por un proceso msoónico subsiguiente, no puede 

elaborarae para obtener una pasta papelera de alta  calidad, 

cualitativamente reproducidle, achacándose esto a la  dis­

tribución insuficiente y desigual dsi hidróxido ds calcio 

an la  le jía  y en la  pasta ds cocción, á esto respecto hay 

que tener en cuenta todavía que la  cal industrial, además 

del aao, contiene todavía siempre cantidades considerables 

de otras sustancias químicas difícilmente solubles.
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4hora bien, mediante ensayo B realizados se 

ha¡ averiguado que incluso a relaciones da líquida da 1:10 

y manóles es posible, con productos químicos difícilmente 

solubles, especialmente con oal como producto único para

5 la  digestión, elaborar una materia prima vegetal cocida, 

empleando circulación de le jía  a temperaturas de unos 100^0, 

incompletamente digerida, mediante un procedimiento en s í 

conocido de extracción por lavado y carga, para obtener 

una pasta o eamipasta repreducible exactamente desde e l

á ' lo punto de vista cualitativo y bien blanqusable, y elle  por­

que mediante un dispositivo técnioo especial se cuida de 

la  mejor distribución posible de los productos químicos 

de la  digestión, por ejemplo, el hidróxido de calcio, en 

la  le j ía  y en el material fibroso, Bata distribución le

15 mejor posible, que se ha visto que ea necesaria, con refe­

rencia a lo explicado, de los productos químicos d if íc i l ­

mente solubles de la  digestión, especialmente del hidró- 

xido de calcio, ae garantiza como sigue de acuerdo con el

2o

invento: Xa cantidad, necesaria en cada oaso, de loa pro­

ductos químicos diluidos oon agua, no se alimenta, come 

hasta ahora ha sido siempre habitual, directamente a l l í ­

quido del digestor y con e llo  a l material fibroso conte­

25

nido en el digestor; sino que mía bien se cuida de que, 

despuóe de llenar e l aparato digestor con la  materia pri­

ma y agua, a s í como despuós de la  iniciación de la  cir­

culación de la  le j ía ,  Si producto químico diluido corres­

pondiente fluye a través de una alimentación adecuada en la

4: **
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paite in ferior del digestor. s i baño de agua que así 

so producá se dilaye todavía mía y en seguida, es decir, 

prácticamente sin que entre en contacto con e l material 

fibroso o pasta de cocción que, adecuadamente, es t í  en­

cerrado entre dos tamices, es aspirado mediante an tobo

 ̂ * 10

o manguera dispuesto asimismo en la  parte inferior del 

digestor. Después de la  ulterior dilución y subdivisión 

provocada de este modo el líquido de digestión es for­

zado desde arriba en #1 digestor, conduciéndose entonces, 

por ejemplo, a través de un anillo  distribuidor a la  cá­

mara central del digestor y solo ahora es puesto en con­

tacto con el material fibroso, distribuido de la  mejor 

manera posible en el curso de una circulación forzada in­

tensiva de la  le jía .

15 Otra posibilidad de conseguir el mismo ob­

jete de una distribución le mejor posible de lee  produc­

tos químicos apenas solubles con cantidad de líquido re­

lativamente reducida, consiste de acuerdo con el invento 

en que e l producto químico diluido, por ejemplo, lechada

20 de cal, ea conducido a l digestor ciertamente desde a rr i­

ba, por ejemplo, a través de una manguera pero aquí, evi­

tando un contacto con e l material fibroso (papilla  do coc­

ción) , penetra a través de un tubo cilindrico que adecua­

damente lleva los doa tamices citados y qus ssté guiado

28 convenientemente de modo ax il a través de la  cámara de 

digestión y que desemboca en si citado baño de agua deba­

jo de la  carga del digestor, siendo aspirado aquí, como

- 5 -
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se ha dicho antas.

FOT s i invento as consigue que:

a) s i contacto (de otTc modo inevitable) de la  materia 

prima vegetal (por ejemplo, paje cortada) con la  suspensión

6 en exceso, todavía desigualmente repartida, del reactivo 

químico de digestión, sea impedido mecónicamsnte porque

b) los reactivos apenas solubles -  sn cierto modo por 

derivaoión -  sin que a l principio toquen la  materia prima, 

son eondacidos a la  parte inferior del digestor, con lo

10 cual

o) eate^éaactlves apenas solubles son todavía disuel­

tos y diluidos en el baEo de agua que a l l í  se forma, y

d) puede depositarse una gran parte de la  citada sus­

pensión como sedimento, con lo cual ae consigue de nuevo

15 un doble efecto, a saber, primero, que

e) ai aspirar la  le jía  a través de la  bomba de c ir­

culación, una le jía  relativamente pobre en suspensión y 

relativamente ya bien homogenizada, llegue a l tubo de cir­

culación, donde esta le jía  es todavía más diluida y repar-

20 tida, para sólo entonces entrar en contacto con los vege­

tales á digerir; y segundo, si

f )  que se consiga todavía, otro éxito extraordina­

riamente importante, y técnicamente decieivo; ae logra de 

este modo, de la  manera mée simple, sin dispositivas téoni-

25 eos o químicos costosos, que por el ciclo de la  circula­

ción bien conocida de la  le j ía ,  la  le j ía  de digestión no 

pueda rebasar por abajo prácticamente e l límite de aatu-

- 6 -
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ración y conserve la  misma concentración por la  duración 

de la  (Moción de digestión, ya que esta le jía  puede y debe 

reforzarse a costa de la  suspensión en exceso depositada en 

la  parte más inferior del digestor (qae no está en contacto 

6 con la  papilla de cocción), hadándolo de modo automático 

en la  medida del consamo de los  productos químicos a con­

secuencia da la  reaooión química con loa vegetales*

án loa dibujos se representa un aparato 

digestor para llevar a cabo el procedimiento del invento 

10 en una forma de realización a modo de ejemplo*

eon referencia a la  i ig .  I ,  que represen­

ta el aparato esquemáticamente en aección longitudinal, 

puede verse que el mismo consiste sn la  caldera propia­

mente dicha, compuesta do dos partes, la  cámara de ooo- 

16 oi%n principal a para recib ir e l material fibroso a tra­

tar y la  cámara de mesóla b , desmontable o que puede bas­

cularse mediante bisagras hacia abajo, para laa le jía s .

Bn sus paredes laterales la  cámara de cocción a está 

provista en la  parte superior de dos cremalleras o que 

20 dan sujeción a la  tapa de tamiz d, equipada adecuadamen­

te con trinquetes, a l bajarla sobre e l material de coo- 

ción* Por abajo, laa paredes laterales tienen caree en 

forma de embudo, gn o sobre la  parte de cuello estrecha­

do del embudo, la  caldera de le j ía  b, que adecuadamente 

26 tiene forma de casco, está provista de un reborde y co­

nectada de modo correspondiente, gn el lado de la  dere­

cha de la  caldera de le jía  está dispuesto e l tubo de a l i -

- 7 -
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mentaoión * para la  disolución del reactivo mientras que 

en el lado contrario está conectada la  tobaría de deriva­

ción i .  Sn su extremo aoperior el tobo i  está doblado para 

introducirlo de nuevo en la  cámara de cocción conectándo- 

B ae a un an illo  de distribución g, cuya superfioie inferior 

está provista de agu jaos para dar paso a la  solución del 

reactivo.

la  tubería i  ae ha dibujado reta para indi­

car que tedas lea piezas auxiliares, por ejemplo, bomba 

10 de aspiración, calentador de le j ía ,  etc. pueden conectar­

se o intercalaras.

Un recipiente adicional para los reactivos 

de digestión, ana instalación de calentamiento y disposi­

tivos similares en s i conocidos pueden incorporarse en 

IB ejecución conveniente y eegán las neossidades y se han 

indicado parcialmente en el tubo de alimentación a.

gn la  caldera mezoladora inferior b está 

dispuesto finalmente e l tamiz de fondo h para que pueda 

retirarse con la  misma al vaciar la  caldera superior a .

SO con referencia a la  í ig .  a, el digestor

es similar en cierto modo a l de la  f ig .  I ,  y comprende 

también un depósito desmontable b desde e l cual la  le j ía  

sube por un tubo de circulaolón f  a un anillo distribui­

dor. la  carga del depósito b se efectúa introduciendo 

26 agua o le j ía  en la  parte superior del digestor e travós

de un tubo de entrada i  y llevándola a travós de un con­

ducto j por si material fibroso que es retenido mitre

- 6 -
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miembros de tamiz A y h.

Gracias a l procedimiento de tratamiento 

descrito, no sólo se evitan loa paligr os de un deterio­

ro Aa loa vegetales a digerir, por ejemplo, qaemándoloe 

5 o por causas análogas, sino que además, a l oomienzo de 

la  aportaoián de loa reactivos, lo mismo que en el curso 

ulterior de la  digestión, se evita la  formación de cos­

tras gracias al tratamiento constantemente mantenido, ea 

decir , no sólo por simple aportación, sino por elabóra­

lo  ción, simultánea o dilución y por nuevo movimiento r tur­

bulento o lix iv iación  de los reactivos de la  digestión 

junto con la  le jía ,  por no hablar ya de la  aglomeración. 

<#1 propio tiempo se consigue en el producto final une 

naturaleza en extremo iireprochabl%&* loe gáneroa.

18

- 0  -  N 0 T 4 -  0 -

los puntos de invención propia, no nueva, 

pero no establecida, practicada ni divulgada en napaña, 

que se presentan para que sean objeto de esta latente de

-  9 -
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Introducción, por DIEZ anos, son loa siguientes:

3.a. -  Un procedimiento para la  fabr i  oa- 

oión As pastas y asmipagtaa papeleraa a partir A# vege­

táis a por digestión Asi material fibroao empleando reao- 

6 tivos dificilmente solabias asi oomo oircolación forzada 

As la  le j ía ,  caracterizado porque una solución o suspen­

sión del reactivo As digestión, por ejemplo, lechada de 

cal diluida, evitando un contacto con el material fibroso 

cargado en el digestor, es introducida primero a travós 

10 de una alimentación especial en la  parte inferior del di­

gestor por debajo de la  masa de fibras y después de dilu­

ción ulterior por la  cantidad de agua o de le jía  en e lla  

existente es aspirada desde abajo directamente a continua­

ción en e l curso de la  circulación forzada de la  le j ía  y 

15 ee progresivamente diluida y distribuida a l  digestor dea-

de arriba forzíndola, para sólo entonces atravesar el 

material fibroso, después de lo cual se repite el míame 

proceso por e l mismo camino durante toda la  duración e 

sólo una parte de la  duración de la digestión o de la  

8o cocción.

ge. -  un procedimiento según se reivindica 

en si punto 1, caracterizado porque la solución o suspen­

sión de los reactivos de digestión, por ejemplo, lechada 

de cal diluida, es conducida ciertamente a l digestor dee- 

25 de arriba, pero para evitar un contacto inmediato con s i

material fibroso os conducida primero a través ds un tu­

bo que convenientemente atraviesa axilmente la  cámara de 

cocción, per ejemplo, por medio de un tubo especial o de

- 10
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una mangueta llagando así a la  parta in fe r id  Ral diges­

tor , despuís Re lo ocal tiene lugar el proceso Rescrito 

Re aspiración y nueva inyección, que se cent inda, interrum­

pe y repite segón la s  neoesiRaRes durante el tiempo conve­

niente durante la  digestión*

Ss. -  Un procedimiento Re fabricar pastas 

y semipastas papeleras.
Tal y como se he Re sor ito en la  Menoría

que antecede y con lo s  fines que se han especificado,

Mata Memoria consta Re once hojas escritas 

por ana sola cara.

Madrid, tl4D!C.19SS

3? ̂  -R*
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