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PATENTE DF INVENCION

DE
UN PROCEDIMIENTO PARA LA FLABORACION DIF JABON ONDULADOR- FIJA-
DOR ¢
Soliaitado por D; Julio Pimto Tarrega de nagionalidad es-
pafiola domiciliado en Valemoia G/ de Gregorio Mayéns,ll, 7a.

MEMORIA DESCRIPTIVA

La patente 8 que se refiere esta Memoria se destina @ g~
rantizar la expiotaol6n y propiedad de este producto, en Fspafis
¥ Colonias asl como en sus gonas de protectorado;

Para eleborar 100 kilos de Jabén ondulador-f1jador;
Se vierte en un recipiente de ocapacidad de 200 Xgrs: 30

Kgrs, de aceite de palma; 30 Egrs, de sebo orudo y 28 Xgrs,
de aceite de coao, todo esto se empasta aon lejla de s08a de
102 y se ve poniendo lejia seghn se veé el empaste,

Una vez terminado el empaste, se afiade lejis de sosa &

368 hasta granear ( unos 29 Kgrs, ).
" Ya sasponificada la pasta, se tira sobre la misma 10 Kgrs.

de una solucién de asgus bidestilads aon 250 gramos, Axeroftsl-
molinar, 250 gramos de Carotinoides y 150 gramos de Hinacidre
Aaifeaal; 2ejando hervir la totalidad de los produotos gon la
pasta durante quince minutos, & una temperatura de 1002 cen-
tigrados;

A oontinuagibén se aflade poao & poao lejia de 358 { uncs
20 Kgrs.). |

Heoha la saponificaciln total, se hierve 45 minutos a

fuego lento,{ & unos 1208 eentigrados);
Progedese a gontinuacién a lavar el jabdn hasta obtener
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en la concentracién de las sublejiaas de 172 a 20»;
Una ves terminado este prooesc se abriga ¢l recipiente de-

Jando en reposo la pasta una Jornada entera o sea 24 Jores;

Al sacar el jabSén, se trasleda a la batidora pars su neu-

tralizaeibn, la cual se efeotuaré mezclando & cada 25 Kgrs. una
soluoi&p de 2 Kgrs, de aceite de a0ao 20 gramos de Hinaoidras

Aaifeqal;
Fn el prooeso de maquinacién, después de virutado y seoca-

do hesta reducir la humedad & un 15 o 16%,
"Se gfiaden 2,000 gramos de esencia y 50 gramos de aoloran-

te graso, asl como 50 gramos de Aixeroftalmolinar, procediéndo-
ge & refinar el jabfn para pasar la méquina embutidora hasta

su terminacién en pastillas para manufagturar,
REVIEDICAECIONTES

Un proocedimient para la slalorarién de jabén ondulador-
fijador que se revindica gomo propio y nuevo;
12,.Un proocedimiento péra la elatoraaién de jabén ondulador-
1 jador ocaraaterizado por que en este procedimientc se vierten
en un recipiente en una oapaocidad de 200 Kgrs. 30 EKgrs, de
agelte de palma 30 Kgrs, de sebo grudo y 28 Kgrs. de aacelte
de o00ao, todo esto se empasta acon lejia de sosa de 102 y se

va poniendo lejia 18 a 20 Xgrs,
22,- Un procedimiento para la elaboracién de jabén ondulador-

fijédor caracterizado por que este procedimiento una vez ter-
minado el empaste se afiade lejia de sosa a 33& hasta granear

( 28 Kgre):
Zp,« Un proosdimiento pare la elaborscién de jabén ondulador-

£1ijador caraaterizado porque en emte proagedimiento ya saponi-
ficada la pasta, se tira sobre la misma 10 Kgrs. de una solu-
0i1bn de agua bidestilada con 250 gramos de Axeroftalmolinar

260 gramos dc¢ Carotinoldes y 150 gramos de Hinaaidra Acifscal;
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de Jando hervir la totalidad de los produstos gon la pssta du-

rante quince minude#® & una temperstura 4e 1l00R centigrados.
42-.- Un proocedimiento pars la elaboYaeién de Jabén ondula-

dor-fijador ocaraaterizado por que en sste procedimiento a aoon-

tinuaeién se afiale lejia de 252 ( BO Kgrs); Y una vez hechs

la saponifigaaién total, se hierve 45 minutos & fuego lento

{ 1201.aentigrados);

52,- Un proaedimiento para la elaboraelién dé jabén ondu-
lador~fijador daracterizado por que en este prooedimiento se
procede a gontinuaeién a lavar el jabén, hasta obtener en la
concentraeién de las sublejias de 17 a 20a, Procediendo luegp
8 abrigar el regipiente dejando en repdao la pasts una Jornada
entera o sea 24 horas,

6k.- Un progedimiento para la elaboracién de jabén ondu-
lador-fijador oaracterizado porque en este procedimiento &l sa-

sar el jabdn, se traslada a la batidora para su neutralizaaeifn,

- la oual se efeatuard mezolando a oada 26 Kgrs. una solucién de

2 Kgrs, de aceite de 0000 oon 20 gramos de Hinaocidra Acifecal;
79,- Un proéedimiento para la elaboracifén de jJabén ondu-

lador-f1jador oaracterizado porque en este procedimiento en el
Prooeso de maguinaeién, después de virutado y seoado hasta redu-
eir la humedad a un 15 o 16%; Se afiaden 2,000 gramos de esen-
aia y 50 gramos de golorante graso, asi gomo 50 gramos de Axerof.-
talmolinar, procediendose a refinar el jabdn para pasar a la mé-
quina embutidora,

82;~ Un proaedimiento para la elaboraaién de jabén on-
dulado r-fi jador,.

Feta Memoria consts de tres hojas esoritas o meoanégrafia-

das por una sole ocars a doble espaaio en 78 lineas;

Madrid, 24 de Qatubre de 1,866
EL INTE
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