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PATENTE DE INVEERCION

szEEErsa SO SRR TR S AT R R RS S S
a favor de _ .
Don Remén BARROS — de nacionaslidad argentine - domici-
liado en BUENOS AIRES (Argentina) C. Bartolomé Mitre, 2272,
por:
"Tne mejora en las batidoras y aparatos simllares”,

Memoria descriptivaea.

La presente invencién se refiere a una mejora en
las batidoras y aparatos similares que reporta evidentes
ventajas en el funcionamiento y uso de estos aparatos,
como también en lo que se refiere a la conservacién de les
mismos.

Son ya conocidos los inconvenientes que ofrecen

las batidoras usuasles, especialmente ocuando se las utiliza
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para la preparacidén de jugos de frutas y deméds productos

que deban servirse en estado frio, ya que exigen la prepa-
racién previa de una clerta cantidad de hielo granizado o
en pequefios trozos para incorporarlos al contenido del vaso
de la bvatidora, ya sea durante la preparacién misma del pro-
ducto o antes de iniciar la operacién.

Por otra parte, 21 ponerse en marcha la méquina, por
efecto de la rapide velocidad de rotacién de las cuchillas
trituradoras, éstas chocan violentemente con los pequefios
fragmentos de hielo, con 1o que se produce un répido desgas—
te de las ouchillas pudiendo a veces originarse la rotura
de las mismas, especialmente cuando el hielo no ha sido re-
duoido previamente & trozos pequefios.

Estos inconvenientes se evitan mediante la mejora
objeto de la presente patente, que congisten en esencia en
disponer en el interior del vaso o recipiente de la bati-
dora y suspendido del reborde del vaso, un receptdoulo des~-
tinado & contener hielo u otro elemento refrigerante, cuyo
receptdculo presenta varias aberturas que permiten la libdbre
ciroulacién a través del mismo, de los productos que se mez~
clan o trituran en la batidors, loé cuales se ponen asi en
contacto directo con el hielo.

Bl fondo de este receptdoulo de hielo, qgueda més
alto que las ocuchillas y preferiblemente es céncavo por la
parte inferior, formando un casquete aproximadamenfe esfé-
rico. Por otra parte, los orificios gue presenta la pared
exterior de este receptdculo de hielo, permiten la fécil
circulacién del liquido por el interior del receptéculo,
de manera que se pone en contacto Intimo con el hielo y se
enfria asf mds répidamente que si el receptédculo no tuviese

estos orificios.
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De esta maenera, se mantiene el hiele en el interior
del vaso de la batidore, completamente separado de las cuchi=-
llas, sin que puedan nunca los trozos de hiele ponerse en con-—
tacto con estas cuchillas, lo cual hace que no sea necesario
emplear hielo triturado, siné que puede emplearse el hielo
en ocubitos o en fragmentos relativamente grandes.

Para facilitar la comprensién de este invencién, se
representa en el plano adjunto como ejemplo, una forma de eje~
cucién del vaso de una batidora con la mejore objeto de esta
patente.

Le figura 1, es una vista en perspectiva del recep~
técule destinado a contener el hielo, que forma: el elemento
esencial de la mejora objeto de esta patente.

La figura 2, es una viste lateral de una variante en
la construceidn de este receptdoulo.

La figura 3, es uns seccidn vertical que muestra el
vaso de una batidora usual, provisto de la mejora obJeto de
esta patente, representéndose el vaso de la batidora en lineas
de trazos.

Como se vé en la figura 3, la mejora objeto de la pa-
tente consiste en disponer en el interior del veso ~8~ de 1la
batidora, un receptéculo destinado a contener hielo y cons -
tituido esencialmente por un cuerpo -1l~, cerrado por su parte
inferior por un fondo ~-2- y cuya parte superior o cuello —3=
forma en su borde una pestafla o reborde horizontal -4- desti-
nado a apoyarse scbre el borde del vaso -8~ de la batidora.

Este receptdculo se puede hacer de metal, material
pléstico o cuelquier otroAmaterial rfgido adecuado y que no
Pueda comunicar mael sabor a los productos que han de triturar-
ge y mezclarse en la batidorea.

Como se vé en el plano, la parte superior =3- de este
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receptédcule estd proviste de pequefias perforaciones -5- con~
venientemente distribuides en todo su contorno Y a su vesz

el cuerpo inferior ~-l- presenta en su superficie laterel y
en su fondo -2- una serie de perforaciones o sberturas =—6-
que pueden estar formades por extensss ranuras alargedes
como se vé en las figures 1 y 3, o bien por orificios cir-
culares de pequefio didmetro como se representa en le figure
2. |

Una vez colocados en el interior del vaso -8-~ de la
batidora las frutas u otras materias que han de triturarse
o batirse, se coloca el receptéculo de hielo apoyéndolo por
su pestafia —4~ sobre el borde superior del vaso de la bati-~
dora y luego se coloca la tapa de oierre =8- que se apoye
sobre esta pestafia -4~ y contridbuye asf a manteher el recep-~
téculo de hielo en posicién correcta. En este receptéoculo
se han introducido trozos de hielo gue no necesitan estar
triturados o ser de pequefias dimensiones, einé que pueden
ser directamente los cubitos usuales de hielo que se obtie-
nen en las neveras.

Al poner en marcha el motor que acciona las cuchilles
trituradoras por el movimiento de rotacidén de estas cuchi-
1llss, el producto que se ha de triturar es impulsado hacis
arriba por el espacio comprendido entre le suﬁerficie late~
ral del receptdculo ~1- y el vaso de la batidora -8~ y pene-
tre por los orificies -5? ¥ =6- en el interior del receptédculo

de hielo, donde se pone en contecto con los trozos de hielo

-7-, saliendo nuevamente al exterior a través de las ranuras
u orificios -6— de la parte inferior del receptéculo de hie-
le.

La forma ocurvada del fondo -2- de este receptéoculo

tiene por objeto mantener los trozos de hielo ~7- separados
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- del fondo, evitendo asf que estos fragmentos de hielo ob-

turen las ranuras u orificios de la parte inferior del re-
ceptéculo.

Como se ha indicado antes, y se comprende por la
deseripeidén, la disposiciéh objeto de esta patente mantiene
los trozos de hielo =7~ completamente alejados de las ou-
chillas trituradoras -10-, impidiendo as{ todo posible des-
gas-te o rotura de las ocuchillas, por la accidn de choques
con los fragmentos de hielo y evitando la necesidad de tri-
turar previamente el hielo.

Es evidente gque pueden ihtroducirsé diversars modifi-
caciones de construceién y de detalle, sin aparterse por
ello de la esfera de la presente invencién la cuel se halle
claramente determinada en las reivindioceciones de la nota.

N 0 T 4

Se reivindiéév66h6'6$je%o dé esta patente:

1) Una mejora en las batidoras y aparatos similares,
que consiste en disponer suspendido del borde del vaso o ‘
recipiente de la batidora, un receptéculo destinado a conte-
ner hielo, u otro elemento refrigerante, cuyo: receptécule
presente veriaes aberturss que permite la libre circulasién
a través del mismo y en contacto con el hielo, de los pro -
ductos que se megeclen o trituren en le batidora.

2) Una mejora en las batidoras y aeparatos similares,
segin la reivindiocacién 1, caracterizada porque el fondo
del receptéculo que contiene el hielo esté elevado hacia
el interior del receptdoulo formando un casquete aproxims =
damente esférico.

3) Una mejora en las batidores y eparatos similares,
seg¥n las reivindicaciones anteriores, caracterizade porque

lag paredes y fondo del receptéculo para el hielo presentan
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una serie de ranuras o aberturas estrechas y aslargadas.

4) Una mejora en las batidoras y aparatos similares,
gegdin las reivindicaciones 1 y 2, caracterizada porque las
paredes y el fondo del receptéculo pare el hielo estén atra-
vesados por una serie de orificios ae diémetro relative -~
mente grande.

5) Una mejora en las batidoras y aparatos similares
gegin las reivindiocaciones anteriores, caracterizada por com-
binar en el interior del vaso de la batidore un receptéculo
destiné.do a contener hielo, con su base separada del fondo del
veso de la batidora y un elemento giratorio.

6) Una mejora en las batidoras y apasratos similares.

Esta memoria consta de seis pédginas escritas por una
sola cara.

BARCELONA, 15 de julio de 1955.
‘ P. 4.

JOSE M.* BOLIBAR
F.P.




oCePDO oo O
oot ©

G 0 ©-6-0-6-0-0-0
G oo o @
GO e O
PO 6609006
o0 @9 e .5 9.

N




	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



