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PATWTE DE INTRODUCCION

M E M O R I A  D E S C R I P T I V A  

s o b r e :

" MAQUINA PARA LA EXTRACCION DEL ACEITE ESENCIAL DEL FRUTO 

ENTERO DE LOS AGRIOS "

So lic itan te : DON ORAZIO MASIREONT .MIRONE, de nacionalidad i t a ­

lian a , residente en ROCCALUMERA MESSINA (ITALIA)

5

La máquina, objeto de l a  presente patente sirv e  para la  

extracción de aceites esenciales que se  encuentran en l a  misma 

p ie l exterior de lo s  agries, como naranjas, limones etc. y con 

e l la  se logra dicha extracción de esencias sin  destruir el fru­

to . Esta máquina ya es conocida en I t a l ia  pero no es conocida 

ni ha sido empleada en España, por cuyo motivo se s o l ic i t a  su 

protección en España como patente de introducción con arreglo 

a l a  leg islac ió n  vigente sobre este p articu lar.
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l a  idea fundamental que ha llevado a l a  construcción de 

l a  referid a máquina parte del hecho de que los aceites esencia­

le s solamente se encuentran en l a  parte exterior de la  p ie l que 

no se consume a l comer los fru to s, sinÓ se  t i r a .  Basado en la  

observación que habrá hecho mucha gente que, al doblar un tro­

zo de p ie l , e sta  se  cuartea y sa ltan  g o tita s  de un exquisito 

olor que son lo s aceites esenciales, se ha tratado de crear una 

máquina que abra los poros de l a  p ie l de los frutos enteros ha­

ciendo s a l ir  lo s  aceites con ayuda de un lavado continuo por 

agua, sin  destru ir e l fruto que luego s irv e  para l a  fabricación 

de naranjadas o'limonadas en plan in dustrial o para l a  fab ri­

cación de conservas en sus conocidas varian tes.

El funcionamiento de l a  máquina consiste en unos discos 

horizontales que giran a determinada velocidad dentro de una 

envolvente c ilin d rica . Tanto los discos como la s  paredes de l a  

envolvente tienen pequeños sa lien tes puntantes que lesionan 

superficialmente la  p ie l de los frutos enteros que se introdu­

cen periódicamente a l in terio r, y los aceites que se  despren­

den de los poros abiertos se arrastran mediante agua pura que 

va pulverizándose sobre los frutos durante su movimiento. El 

agua junto con los aceites se va descargando y seguidamente se 

separan los aceites de su medio de suspensión por métodos co­

nocidos que no son objeto de l a  presente patente. La admisión 

y l a  descarga de los fru tos enteros se efectúa automáticamen­

te  y alternativamente por la  misma máquina y el acarreo de los 

frutos hacia l a  máquina y e l alejamiento de lo s frutos todavía 

enteros, pero exentos ya de sus aceites esenciales, también 

se efectúan mecánicamente con medios de transporte conocidos,
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ta le s  como correas transportadoras. La máquina funciona, por 

lo tanto del todo automática.

Los d ilu jo s  adjuntos ilu stran  el invento; figura  1 es un 

corte v ertica l por toda l a  máquina y enseña en primer lugar 

los p latos g iratorio s y sus medios de accionamiento, figu ra  2 

es un corte paroial por l a  parte superior de l a  máquina y en­

seña especialmente el funcionamiento automático de los elemen­

tos de carga y de descarga automáticos.

En ambas figuras, 1 es l a  carcasa exterior c ilin d rica  

v e rtic a l dentro de l a  cual giran uno o varios discos horizon­

talmente, uno encima del otro a una d istan cia  determinada por 

el grueso de lo s  fru tos y normalmente no in ferio r a 25 centí­

metros. La carcasa 1 tiene en su parte superior una tubuladura 

2 y, montado sobre e l la ,  le  to lv a  3. Dicha to lva e s tá  situada 

excéntricamente can relación a l e je  central de l a  carcasa por 

motivos que se explicarán mas adelante. En l a  parte in ferior 

de l a  carcasa 1 se encuentra un receptáculo anular 4 destinado 

a l a  recepción de los líquidos que se desprenden durante el fun 

cionamiento. El movimiento principal se transmite a l in terior 

de l a  máquina por e l eje v ertica l 5 que recibe su movimiento 

del e je  horizontal 6 a través de los conos 7 y 8. El acciona­

miento del e je  6 se produce por cualquier medio conocido que, 

en l a  mayoría de lo s  casos se rá  un motor e léctrico . El conjun­

to de l a  transmisión descrito  se  encuentra montado dentro de un 

pié 9 que sostiene al mismo tiempo la  máquina entera. El eje 

v ertica l atrav iesa un prensa-estopas 5a que ev ita  que lo s l í ­

quidos desprendidos puedan sa l ir s e  a l  exterior a lo  largo de 

dicho e je .
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El e^e v e rtic a l 5 mueve por su parte uno o varios discos 

horizontales 10 y 11 que en su parte exterior tienen fa ja s  anu­

lares 12 provistas de elementos punzantes de cualquier material 

adecuado como, por ejemplo de acero inoxidable o vidrio y la s  

paredes interiores de l a  carcasa están revestidas de lo s mismos 

o parecidos elanentos que tienen por finalidad  destruir l a  p ie l 

de los fru tes enteros que llegan  en contacto con ellos sin  que 

la s lesiones pueden profundizarse y destru ir e l fruto, que que­

da entero.

La to lva superior 3 e stá  subdividida en dos departamen­

to s, siempre y cuando el numero de lo s  discos g ira to rio s sea 

dos t&abien, y en este caso tien e una d iv isión  v ertica l 14 que 

origina dos medias to lvas 15 y 16. Es de observar que l a  to l­

va 16 se encuentra verticalmente encima del mismo eje central 

g ira to rio  5, mientras que la  o tra media to lva  15 se encuentra 

desplazada hacia un lado lo cual tiene l a  siguiente finalidad . 

El disco superior naturalmente no puede ser un disco enteramen­

te  cerrado, pues en este caso se r ia  imposible que lo s frutas 

de l a  to lva pudiesen caer sobre el d isco in ferior. El superior 

está  unido a l e je 5 por unos brazos 11 que sostienen l a  f a ja  

anular 12 exterior, y entonces lo s fru tos de l a  to lva  16 pue­

den caer a través de lo s espacios entre lo s  brazos 11 supe­

r io re s , sobre l a  plataforma inferior 10. Los fru tos de l a  to l­

va 15 caen lateralmente sobre l a  f a ja  anular 12 superior y de 

e sta  forma, ambos elementos g ira torio s pueden rec ib ir  los fru­

tos mediante la s  dos medias to lvas, cuyocs elementos de carga 

se describirán mas adelante a l a  v is ta  de la  figu ra  2 de los 

dibujos. 17 son elementos pulverizadores de agua la te ra le s  y
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18 es un elemento central de pulverización de agua. El modo 

de funcionar y l a  dirección de sus chorros se deduce del di­

bujo. 19 es una tubuladura de descarga del receptáculo 4 por 

dcnde salen lo s aceites esenciales mezclados con el agua de

los pulverizadores.

Sobre el eje horizontal 6 se encuentra una rueda para 

cadena 20 por l a  cual pasa la  cadena 23, guiada por un tensor 

21 y mueve la  rueda dentada para cadena 22 que g ira  junta con 

un eje horizontal de un v is- s in -fin  24 que mueve una rueda he­

lico id a l 26 con eje 25. Esbe eje 25 mueve todo el mecanismo de 

la s  puertas de carga y de descarga de lo s fru to s, para cuyo 

fin  tiene una leva 27 que actúa contra un brazo 28 unido en 

articulación  a un pivote 29, cuyo brazo 28 actúa sobre un t i ­

rante 30 que, por su parte e s tá  unido en articu lación  a l  bra­

zo de palanca 31 el cual, por su parte es so lidario  con e l eje 

v ertica l 32 que forma el gozne de la  puerta de descarga 33. S i­

multáneamente, y por medios no dibujados, el mecanismo de ac­

cionamiento de l a  puerta de descarga actúa sobre un freno h i­

dráulico constituido por lo s elementos 38,39,40 y 41, siendo 

38 una barra sa lien te  del freno en forma de cilindro con p is­

tón 39 que se  levanta a l ab rirse  l a  puerta de descarga y que 

levanta a l mismo tiempo el contrapeso 41 que oprime el pistón 

mediante l a  barra 40. Al ab rirse  la  puerta de descarga con 

ayuda de la  leva se levanta e l pistón y, al quedar sin  efecto 

l a  acción de l a  leva 27, con el f in  de evitar un cierre brus­

co, este se efectúa amortiguádo pea? e l  freno hidráulico debi­

do a que solamente tiene un agujero de paso para su liquido 

muy pequeño y, en consecuencia, l a  puerta so lo  puede cerrarse
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lentamente y s in  golpes violentos.

Las dos puertas aproximadamente horizontales de la s dos 

medias tolvas se  actúan por dos cigüeñales 37 sobre e l e je  ho­

rizon tal 25 mediante tiran tes 36 que actúan alternativamente, 

es decir se abren una tra s  o tra  la s  to lvas y cargan una vez e l 

plato superior y o tra  vez el plato in ferio r. La puerta de des­

carga abarca los dos p iso s y puede descargar tanto los frutos 

del p lato  superior como del in fe r io r .

Q. funcionamiento de l a  máquina es como sigue: Por me­

dios de transporte conocidos y que no son objeto de l a  patente 

y que pueden ser, por ejemplo, correas transportadoras se l l e ­

van lo s  frutos continuamente a la s  to lv as, y de dichas tolvas 

se carga la  máquina en un ritmo previsto . Los frutos por el 

doble roce con l a  superficies de lo s  discos g ira to rio s y con­

tr a  l a  pared in terior de la  carcasa se desprenden de sus acei­

tes esenciales al quedar l a  p ie l lesionada por gran número de 

pequeños pinchazos. El agua de lo s  pulverizadores lava la  su­

p erfic ie  de lo s frutos y lava también lo s elementos de la  má­

quina y a r ra s tra  consigo lo s  aceites que caen a l receptáculo 

in ferior y pasan de a l l í  a l  exterior para ser sometidos a una 

posterior separación con medios conocidos en la  industria de 

la s  esencias.

Periódicamente se abre l a  puerta de descarga por donde 

salen lo s  frutos debido a la  fuerza centrifuga que actúa sobre 

ellos por la  rotación de los discos sobre los cuales se encuen 

tran. Los fru to s a s i  liberados de sus aceites esenciales pero 

aun enteros se llevan con medios de transporte como por ejem* 

pío carreas transportadoras a lo s s i t io s  donde se le s  someterá

*
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a su tratamiento posterior de to ta l aprovechami^ito.

N O T A

El invento por e l cual se s o l ic i t a  patente de introduc­

ción en España, sus Colonias y Protectorado por 10 años deberá 

recaer sobre: "MAQUINA RARA LA EXTRACCION DEL ACEITE ESENCIAL 

DEL FROTO INTERO DE LOS AGRIOS" y cumpliendo con lo prescrito  

en el Articulo 70 del Estatuto de Propiedad In iu str ia l referen­

te  a la s  patentes de introducción se hace constar que l a  fuente 

de información es la  fab rica  de maquinaria "Avena" de Roe calu­

merà, s i t a  en Messina ( S ic i l ia , I t a l ia )  debiendo recaer sobre 

la s  sigu ientes

1&.- Maquina para l a  extracción del aceite  esencial del 

fruto ántero de lo s agrios, caracterizada por e sta r  con stitu i­

da por una carcasa vertica l c ilin d ric a  en cuyo in terior se  en­

cuentra por lo menos un p lato  g ira to rio  horizontal movido por u 

mi eje v ertica l que e stá  montado en l a  parte in ferior de dicha 

carcasa atravesándola por un prensa-estopas y teniendo dicho 

eje v ertica l su extremo superior lib re , estando dicho eje ver­

t ic a l  movido mecánicamente atacado en su parte in ferior salien­

te  de dicha carcasa encontrándose lo s  elementos mecánicos de 

acción dentro de un p ie sobre el cual descansa l a  carcasa con 

los elementos g ira torio s y existiendo una to lva de carga con 

compuertas mecánicamente actuadas y una puerta de descarga l a ­

te ra l mecánicamente accionada.

2§.- Maquina para l a  extracción del aceite esencial del 

fruto entero de los agrios, según la  reivindicación primera 

caracterizada porque e l o los p latos g iratorio s horizontales

R E I  V I N D I C A C I O N E S
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están provistos de superficies no l i s a s ,  capaces de lesionar 

superficialmente l a  p ie l de los frutos durante su estancia en 

l a  máquina y bajo lo s efectos de su  movimiento sobre dichas 

superf ic ies.

33.- Maquina para l a  extracción del ace ite  esencial del 

fruto entero de los agrios, según la  y 23 reivindicación, ca­

racterizada porque l a  pared in terio r de l a  carcasa e stá  provis­

t a  de elementos no l i s o s ,  capaces de lesionar superficialmente 

lo s fru tes que llegan en contacto can dicha superficie debido 

a la  fuerza centrifuga impartida a l g ira r  junto con lo s platos 

g ira to r io s .

4 - .-  Maquina para l a  extracción del aceite  esencial del 

fruto entero de lo s agrios,según  13, 2&, y 3- reivindicación, 

caracterizada porque la s  superficies no l i s a s  capaces de le ­

sionar superficialmente l a  p ie l de los fru tos estén formadas 

por un gran número de pequeños sa lien te s punzantes de una ma­

te r ia  inoxidable e inatacable por la s  esencias.

; 5 s .-  Máquina para l a  extracción del aceite  esencial del

fruto entero de los agrio s, según 13, 23, 33 y 43 reivindica­

ción, caracterizada porque el mismo elemento motriz que pro­

voca la  rotación de lo s  p latos del in terior transmite un movi­

miento g ira to rio  a un e je  horizontal, a través de un juego de 

ruedas y cadenas y un v is- s in -fin  y rueda h e lico id al, cuyo 

e je  horizontal accionado es precisamente e l  e je  de l a  Pueda 

h elico id a! mencionada l a  cual con syuda de levas y cigüeñales 

actúa sobre lo s mecanismos de las puertas de carga y descarga 

de frutos enteros de l a  máquina.

63.- Máquina para l a  extracción del aceite  esencial del
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fruto entero de los agrios, según 16, 26, 36, 4§ y 56 reivin­

dicación, caracterizada porque l a  tdhva está, subdividida en dos 

departamentos de lo s  cuales uno se encuentra verticalmente sobr( 

¡el eje v ertica l aecionadcr de lo s platos g ira to rio s y e l otro 

departamento se encuentra desplazado h acia  mi lado.

¡ 76.- Maquina para l a  extracción del aceite  esencial del

fruto entero de lo s agrios, según 16,26,36,46,56 y 66 reivin­

dicación, caracterizada porque cada uno de lo s  dos departamen­

tos de l a  to lva  tiene en su parte in ferior una puerta manejable 

individualmente mediante un juego de cigdeñal sobre el eje ho­

rizon tal de l a  rueda h elico id al en combinación con un tiran te  

que abre y c ie rra  cada una de la s  dos puertas de lo s departamen­

tos de to lvas.

86.- Maquina para la  extracción del aceite esencial del 

fruto entero de los agrio s, según 16 a 76 reivindicación, ca­

racterizad a  porque ex iste  sobre e l  e je  de la  rueda heliooidal 

tuna leva que actúa con intermitencia sobre un brazo de palanca 

unido en articulación  a l gozne de l a  puerta de descarga v erti­

cal siendo l a  actuación de l a  leva la  de apertura de l a  puerta, 

la. cual se vuelve a cerrar bajo l a  acción de un contrapeso 

combinado con un freno hidráulico regulable.

96.- Maquea para l a  extracción del aceite esencial del 

fruto entero de los agrios, según 16 a 86 reivindicación, ca­

racterizada porque existen en el in terior de l a  maquina pulve­

rizadores de agua la te ra le s  y centrales que, actuados igual­

mente por levas desde el e je  horizontal de la  mencionada rueda 

h e lico id al, provocan lava jes mediante pulverizaciones inter­

mitentes y regulables en su duración y fuerza.



2 22 8 5 A
-  10 .

io s .^  "MAQUEA PARA LA EXTRACCION DEL ACEITE ESENCIAL 

DEL FRUTO ENTEtO DE LOS AGRIOS".

Según queda substancialmente d e scrito  en l a  presente 

memoria que co n stad a  diez hojas e sc rita s  a máquina por una 

so la  cara, acompañada de dos hojas de dibu jas.

Madrid, 7 de Ju lio  de 1955. 

ORAZIO MASTREONI MIRONE,

P.P.
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