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MEMORIA DESCRIPTIVA
BO‘ZI'OS V | '
"PROCED IMIENTO DE TRANSFORMACION POR FERMENTAOION
'DE LAB MATERIAS ORGANICAS EN GENERAL Y DE LOS
DESPERDIOIOS DOMESTIOOS EN PARTLCUIAR".

golicitente: SANTI BONAMICI-BANTI, de naeionalidad
italiana ,Tesidente en : 2. rue de
Stendhal, PERPINAN, Pirineos Orientales,
Franeia. 4

La presente invencidn, se relaciona con un
procedimiento de fermentaaién aoqléradﬁ de las materias
orgénicas, la deseomposieidn rdpide de todos los resi- -
duos progedentes de los despegﬂ;cio; de songumo, a

5; fines de su transformaeidn en materias fertilizantes
y humus. _ , - . . .
- 8e utilizen para aloanzar este objeto fer-
mentos yAbacterias_gctivadgs»pqr qataligadqrgg an_aehA
describirdn en la memoria que viene a continuacién; oom-

10. prendiendo eata Ultima einoco partes:
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A - Preparaeién de las variedades o familias

mierohbianas.

12) = a partir de desperdicios y excrementos
¥ Qe la tierra.

15; 2) =~ a partir de ciertos aaearomiees.
B - Pfeparaolqn de los eatalizadores.
C - Preparacién de la levadura. o
D - - Puesta en fermentecidn de las materias a
tranafarmar.
20. 4j - PREPARACION DE LAS VARIEDADES mcaosmms._ o
19) -ngL_tir do lo- deazerdicioa y exarementog
Y de le tierra.

como fuente de miero-organismos se utilizan. de

Preferencia, excrementos de eabglloa,”qve;gs, cabras,
25. carneros, vacas, ete., y la tiarrq reoog;da a 20 9‘30
centi{metros de profundided en el suelo en la proximidad
de un depdeito de estiercol. o » 7
_ Se mezclan estas dos clases de origanea diferentes
en las proporeiones siguientes:
30. 70% de excrementos
306 de tlerra. _. o
Estas proporciones pueden variar segin le natura-
leza de la flora mierobiana de los dos elementos. o
o Se introduce esta mezcla en un recipiemte de mam-
35. posterfs, de madera u otro material similar, en cuyo fondo
se hebrd colocado una capa de carbén vegetal no resinoso,
en trozos mantenidos por un cedazo de tela metdlica o de
madera; » N -
Se humedece la mezola con purr{n o una mezcla de

40. egue y de purrin,de modo que se obtenga una masa pastosa
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bastante rluida. 4 una parte del lfquido se 1. aﬂadiri
la mezcle siguiente; o ,
30 a 50% dé sulfato de potasa
30 a 50% de sulfato de amonfaco
20 a 40f de sulfato de magnesio
de modo éue se 1ntrodnzcan de 70 a 80 ~gramos Qe la mezola
de sal antedisha por 100 Kg. de materias utilizadas._
 Después de algunas horas se somprueba una oleva-
eidn de temperatura y después de 6 o T afas el_cu;tivo esta
en plena activided y dispuesto para ser utilizado.
Ha de hacerse observar que el PH més favorable
pera una buena fermentacidn se sitia entre 6,4 y 7.
2%) - a partir de oiertos sacaromices.
En otro resipiente situado a clerta distancia
de] primsro, pﬁ:a eviter 1a'eontaminaeiég, se prepara del
mismo ﬁgdo que en 1%) una capa de carb&n, Se introduce en
este recipiente un mosto preparado a partir de desperdicios
de frutos soeo;,:dg harina de trigo, centeno, etg;, el cual
serd sembxado eon fermentos dg cerveza o de panaderfa,ho
también residuos de cervecerfas y se afindena la masa sales
nutritivas nitrogenadas y qtrag en la domsis de 50 a 80
gramos por 100 kilos de mq;tog,‘. ‘
Los fermentos d@e girven pera sembrar el mosto,
aerpreparatin dql poda siguiente”y ;:to hgata\nﬂnhgwtiempo
antes puesto que, en esta forma se conservan muy bien:
500 srﬁmoa de fermentos de panaderia
1.000 gramos de azicar (saearosa).
Los fermentos se disuelven en el azicar que se
hace lféuida, se afiaden entonces 200 a 250 gramos de cgrbén

vegetal en polvo. Esta preparacidn puede conservarse en
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recipientes de chapa o de vidrio, ouidadoaamente tapadcs
Yy se utilizara a medida que vaya sieml o necesario.
Esta preparacién se introducird en la masa

del mosto en razén de 5 a 6% en peso (5 a 6 kilos por 100

kilos)., 1la masa entra entonces ripidamente en'rermentaoién.

B) - PREEARAGION DE 103 CATALIZADOREB

Estoa ultimos son el punto eeeneial del metodo.
Es sobre ellos donde descansa 1; ;eqniog acelerada del
procedimiento. Los catalizadores son mesas de mgteriaa_
poroses, de earbdn, de porcelana porosa, de piedra pémez,
o de amianto, que habran sufrido un tratemiento partiﬁular
indicedo a continuacidn:
100 1litros EZ0, |
30 kilos_ae gqlgtina o gelosa,
50 a 100 gramos de sulfatofie emonfaco,
%30 a 100 gramos de sulfato de Qosa, '
40 a 80 gramos’ de sulfato de magnesia,
50 a 100 gramos de fosfato de amonfaco o
y onaléuie; otra cantidad de sales nutritives necesarias,
segin las condiciones de trabajo. | |
Se afiadird el PH de la solucidn de 6,4 8 7.
Después de haber lavado cuidadosamente los
cuerpos porosos con ague oclara y después de secado, se les
sumergiré en la solusidn calignte enteriormente indieada,
y se les dejarda el tiempo nescesario para una,impregnacién‘
sufiqiente;ﬂse les retiraréd después y se los dejera refri-
gerar al asbrigo del polvo en cuanto sea'ppaible;
Despuds de refrigeracién, se hardn dos lotes
de productos§ uno se sumergiri)durante\quinqq minu@pg en

el bafio de variedades microbienas indicada en el pdrrafo A)
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en 1') el otro en el bafio 1ndicado en el parrafo A) en 25).
- Estos dos lotes de productos se disponen en la .

masa que se hace fermenter a alturas e intervalos variap;ea.
Es evidente Que la eahtidad ﬁe eatalizadorq; sera propor-
oional a la mase a transformer. Se pueden utilizer los
catalizedores varias veces y si se desea neutralizarlos,
se los pondrd en recipientes de claraboya, (madera, tela
metélica, metal despleggdo,,gtc;), éue serd suficiente
retirar después de rermentaqién para regenerarlos y vol-
verlos a poner en servieio. 7 |

‘ Se podra utilizar cualquier dispositivo para
hacer la operaeidn maa qencil;a. particularmente, se pueden
disponer en los recipientes eventuales unos tubos éue'.
desemboquen en la nuperr;qie devlqsvrecipientes,_;;n objeto
de poder regar los catalizadores con liéuiQoa, tales eomo
el purrfn o insuflar aire en le mesa en rermantunén;
0 - PREPARACION DE L4 LEVADURL

» Esta operaoion salo es 1ndispensable durante
la pueata en marcha de una febricacidn .o durante la opera-
cidn eventual de vaelver a poner en :ermentac;on, porque
asfse utilizerd como levadura una fraceidn de la masa
trapsformada. | . o N

Para fabriear este laVaduxa. se prepara un
pequeﬂo montén de 500 e 1.000 kilos de materias clasifi-
cadas o e scogidas y, mejor aun! tritu;adas (estg, no es
sin embargo, rigurossmente necesario). Lo que sf es indis-
penseble, es haber eliminado los metales, la madera gruesa,
el vidrio, la piledra, etec.

Eate monton‘podra ester sltuado al aire libre,

pero puesto al ebrigc é&e las ecorrientes de aire. Debera
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ester protegido de las intemperies, por un tejado o un
armezén metdlico recublerto de chepa ondulade. Se afiade
a esta masa de un T a un 10% de laes veriedades mierobianas
en actividad en los rseipieﬁtes y se deja que se Vays
desarrollando la fermentaeién y euando la temperaturs
aloanze 38 & 45° la levadura estd dispuesta.

‘8e le incorpora entonces®los nontonea en for—
macidn gue deberén gontener como méximo 20 toneladas 4
en las que se habrin dispuesto los catalizadores prepa-
rados como se ha 1ndioaao en C).

_ 1a preparacién de la 1evadura con relacion a

la mase a hecer fermentar sers de 10 a 15%.
p) - FUESTA EN WNTAGION DE LAS EATERILS A TWFOM

| | Ll principio, se prepara la levaﬂura como se
indica en C). S8e digponara eubierto, unos montones de 20
toneladas como ngximo,'en los que ae'distribuiran los
catalizadores fijos o méviles y, a medida de la confeceidn
de dichos montones, se incorporard la levadura de modo éue
se la distribuye del mejor modo pasible en la mesa en la
proporcidn de 10%. 8e vigilard la fermentacién que se
completara en 8/10 dfas. cCuando el primer montén esté en
rgrméntcién, une parte del migmo servird para la siembra
de los otros. 8in embargo, serd conveniente tener siempre
de levadura did@onible, eon objeto de poder reaetivar las
rermantaoicnga en caso de necesidead. .

~ Un punto prinoipal es la sireaeion de la masa

éue se obtendrd por 1nguflagien 59,51’9’ por medio de tubos
de los catalizadores, lo cual evitaré retornos de la masa.
Un dispositivo de qq;gfaaciéh pqqri evgntualmente permitir

insuflar aire caliente. En defecto de este dispositiva, &e
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1nant1ara aire comprimido por medio de lanzas unidaa
un eompresor. v
7 Las ocurvas de temperatura 1ndicaran sl es
necesario afiadir a le mase pequefiiscantidades de pnrrfn
enriquecido de salea nutritivas o de solueian nutritiva.
Debe hacerse notar que el FH de 6,4 sera el
nds raverable para una buens rermentaoién. '
NOTA
- Desorita aurioientemente la naturaleza del
invento, as{ como la menera de realizarlo en la prdotica,
debe hacerse constar éug los prgoedimiqgtos anteriérmentg
indicados, son guseep@iblés.de modifieaciones de detﬁlle,
en cuanto no alteren su prinsipio ruadamgntal; También
se hace constar éue dicho invento se rafiere a una Patente
Presentada en Francia con fecha 5 de Julio de 1954, numero
672;321, acogiéndose por lo tanto, a los beneficios éue
conceden los Convenios Internacionales en vigor, siendo
lo éue constituye la esencia delinvento y por lo que se
solicita Patente de Invencidn, por veinte afios en Espafia:
“PROCEDIMIENTO DE TRANSFORMACION POR FERMENTACION DE LAS
MATERIAS ORGANICAS EN GENEBAI.Y’DE Los DESPERDICIOS DQEES-
TICOS EN PARTICULAR"; oaraeterizandoae per lo siguiantov
_ 19 - Procedimiento de transtormacion por fer-
mentacion de las materias erganicas en general y de los
desperdioioa domestieos en partieula:, ca:aqterizgdo por
el hecho de éue'se-diatripuygn‘unes soportes porosos im-
pregnados a lg vez de un ocultivo de mieroorganismos y de
sales nutritivas en el montén de materia a hacer fermentar.
et - Procedimiento, segin lo especificado en

la reivindicacidn 1, oaracterizado por el hecho de que para
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favoreser el prineipio de la fermentaeidn, se‘gnaderﬁl
material & hacer fermentar una pequefia proporeién del
producto de una fermentacién andloga en eurso.
| 30 - Pracedimiento, seglin lo especitieaao en
la reivindicacian.l, caraetegizado‘por el hesho de que el
oultivo de miero-orgenismos eomprende un cultivc hecho
partiendo de una mezcla de excrementos y de tlerra ex; 7 _
tra{da de una profundided proxima e un depdsito. de estiémal‘.i
4* ~ Procedimiento, aegun lo especirioado en la
reivindicacion 1, cafaoterizado por el hecho de que el cul-
tivo de miero-organismos eomprende un oultivo hecho partien-
do de hidratos de carbono y sacaromiees.
58 - Procedimiento. aegun lo espeoifieado en
la reivindioacién 1, ocaracterigado por el hecho de que se
distribuye en la masa & hacq;‘rermentgr‘dos categorfas de
soportes porosos,yendo impregnados los soportes de una de
ellas del ocultivo especificado en la :eiyindieaqién 2,
as{ como de sales nntritivéa, mientras que los soportes
de la otra, estén impregnados del cultivo especificado en
la reivindicacidn ﬁ,ragf eémq de sales nutritivas, estando
los soportes de la primera categorfia colocados de prefe-
rencia en las cepas protundas de la masa y los otros en
las capas superiores.
- 60 - Procedimiento, segun lo especiricado en
la reivigd;ogcion ;, cargoterizadq por el hechc de que se
prepara una levadura a partir de materias orginicas exen-
tas de constituyentes no fermentables o diffoilmente fer-
mentables y se efiade inisialmente esta levadura en :q:jqn-
tacidn a la mase p:incipal de materia a hacer fermenter,

por ejemplo, a razén de un 10 & 15%, con objeto de favorser
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el principio de esta masa.»l

79 - Procedimiento, segin 1o especificedo en

‘cualquiera de. laa reivindieaeienea anteriores. oeraeteri-

zado por el hecho de que se oqloqa‘ag le mesa a fermentar
unos recipientes de eclaraboya, provistos dereferencia de
uns ehimenea de aireacidn que permiten introducir lféuido
o aire.

| 8¢ - Pracedimiento, segin lo eapeoificado en
oualquiera de laa raivindieaoienea anteriores, caraete-
rizado por el hesho dq que para airaqr le masa en curso
de termentagién, se inyecta en ella aire eventdalmente
recalentado. L - 'w _

9¢ - Procedimiento de transformaeién por

fermentacidn de igs materias orgdnicas en general y de
los desperdicios domésticos en partioular; tal y come
éueda substansialmente desorito en le presente Memoria.

Beta Memoria eonsta de nueve hojas, escritas
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