MINISTERIO DE INDUSTRIA
REGISTRO DE LA PROPIEDAD INDUSTRIAL

-— @ FECHA DE PRESENTACION

ESPANA
(39 PRIORIDADES: . . . .
© @E)numero 25329 all5. 6 Fecma 21-7-75. @ rais italio.

U
@2 Fecha pe PUBLICIDAD () CLASIFICACION INTERNACINIAL Z 2/ O

TlTUI_O DE LA INVENCION

CVATIIITRY
LAS CARNESYD

v

- . - - DD TLITT T TIACAC T
MDRENSA CONTINUA PARA LA SEPARACTION ¥ 2L EXPRILIODC DE GRASAS D

vt

@ SOLICITANTE (S)
In.Zdoardo LOCATBLLI v Dn.lsidoro SANTIII.

DOMICILIO DREL SOLICITANTE . R - . - ,e -
L—ila’ﬂ (1t81ia) ,Via Sanontlnl’l }f on Ca_rnu_sco Sul l‘iavlgllo,llllan. (Italla)

Via Vittorio VMeneto,ld respectivamente.

@ INVENTOR (ES)

Dn.Edoardo LOCATELLI v Dnelsidoro SANTINI. )

@ TITULAR (ES)

Anbos solicitartes.

@ REPRESENTANTE
P
e

Dn.F¥ernando PERAIRE DEL FEOLIE

| e

UTILICESE COMO PRIMERA PAGINA DE LA MEMORIA
fJNz A-4a MOD. 3204



10

MODELO DE UTILIDAD

por WPRENSA CONTINUA PARA LA SEPARACION Y EL EXPRIMIDO
DE GRASAS DE IAS CARNES®, & favor de D, Bdoardo Tocatelli
y Do Isidoro Santinl, ambos de nacionalidad iteliana,
residentes en Milén (Italia) Via Spontini, 1 y en Cer-
nusco Sul Naviglio, Milén (Itelia) Via Vittorio Vene-

t0, 14 respectivementes — = = = = = = = = == - = - -

MEMORIA DESCRIPTIVA

El presente modelo de utilidad tiene por objeto
una prensa de aceion cont:_f.nua, susceptible de efsectuar
ol exprimido y la separacion de las grasas animales,
contenidas en las carnes, en cualqulier fase de elabora~
cion de las mismase.

Dicha prensa permite, generalmente, recuperar los
desperdicios y los residuos de la mabanza, para su ad-
misidn en el sector de su utilizacion espeuc:{fica.

Para un cotejo ilustrativo, se hace 6bservar, qua

actualmente los productos de degperdicio de la matan-
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za, por lo menog aquellos con exclusivos contenidos
proteinicos y grasos y por lo tanto sin hueso, deben
ger separados con medios empiricos, para la puesta
en marcha al especial sector de utilizacion.

En dicha elaboracidn, el empleo de mano de obra,
por las caracteristicas de la misma actividad, resulta
poco productiva y costosae

Con la prensa continua que constituye el objeto
del presente Modelo de Utilidmd, la separacion de las
sustancias grasas de las proteinicas de la carne se
realiza con un procedimiento enteremente mecenizados

En efecto, la méquina esté constituida por un con-
tenedor metalico semicilindrico horizontal, de carga
manual, dispuesto con la cavided cilindrica hacia arri-
ba. .

En dicho contenedor es cargado el producto a tra-
tar, que sufre un aumento de temperatura, por medio de
calentaniento con vapor que pasai de una cemara adya~-
cente, dispuesta a lo largo de la parte inferior del
contenedore.

Interiormente y & lo largo del eje longitudinal
del contenedor, un arbol de palas giretorio, accionado
por un motoreductor, empuja el material a tratar a un
pozo terminal. |

A través de este ultimo, el mismo material alsanza
el inicio de la conduccion de exprimidoe.

El avance en esta conduccidn se efectia por un

 véstago en forma de hélice, accionado por el motor, que

suninistra la potencia necesaria a la maquins.

En la parte inferior y por la longitud de la con-
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duccion de exprimido, esta dispueste una parrilla, que
permite el colado de la grasa obtenida del material ex-
primidoe.

| Bl exprimido tiene lugar por medio de la obtura-
cién parcial, accionada electrdnicamente, del tapdn
de obturacion de la boca de salida del conducto.

En otras palabras, con la variacion de la carga
mecaénioa, debido & la masa del material del conducto
de exprimido, varia la absorcion de potencia dsl motor;
que acciona el vastago en hélice,

Por medio de un mando electrdnico, un tal fend-
meno pilota un desplazamiento del tapon de obturacién,
que eleve la capacidad de descargs, st la presion en
el conducto de exprimido ‘aumenta.

Viceversa, dismimw; la capacidad de descarga, si
disminuye la presion.

Las caracter{sticas funcionales y constructivas
de la prensa en objeto pueden ser comprendidas mejor
mediante la ayude de las figuras de los planos adjun-
tos, en los que:

Ia Fig. 1, representa, en vista esquematica en
perspectiva, una magquina para el exprimido de grasas
animales, completa de motor, varios aparatos y reves-
timientos metalicose

La Fige 2, representa la misme mé.quina, en geccion
parcial longitudinal esquema'.tioa.

Con especial referencia & los simbolos mméricos
de las varias figuras del plano adjunto, la prensa
continua -1~, en objeto, resulta provista de un conte-

nedor, de cerge manual -2-, en el que es introducido
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el material a tratar.

Dicho contenedor, de carga manual -2-, resulta dis-
puestb en proximidad de una cemara de calentemiento —3—,
la cual efectia un calentemiento del materisl, para
gometer & exprimidoe.

Este ultimo es conducido, por medio de uns aspa
~4-, hacia un pozo =5-, a través del cual precipita,
por gravedad, en un conducto que esta debajo =6-, en
el que rueda un vastago en forma de hélice e

Dicho organo -7-, es acclonado por un motor -8-,

& través de un par de poleas —9- y -10-, conectadas
por una transmision de correa =ll-.

Naturalmente dicho movimiento puede ser transmi-
tido al Organo -7- por otros oportunos y equivahbentes
grupos motoreductores.

Es oportuno precisar que el conducto —6-, esta
provisto, en correspondencia de su porcion inferior,
de una parrilla -12-, & través de la cual es expulsa—
da la grasa, presente en el material a tratar.

El mencionado conducto —-6-, esta, ademés, caracte—
rizado por el hecho de estar proviato de un tapén de
obturacion -13-, el cual presenta anteriormente una de-
terminada conicidad =l4-,

Dicho tapdn -13-, accionado por un cilindro oleodi-
nemico -l6-, es susceptible de describir un movimiento
rectilineo alternado, de manera de poder diafragmar, en
diversa medida, la boca -1l5- posterior de salida del
conducto —6-+

Une. tal caracteristica es posible por la accion de

un dispositivo electronico, que acciona el movimiento
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del tepon -13-, de meners que obture en medida variable,
la boca -15- de galida del conducto —6-.

BEn otras palabras, ol mencionado tapon ~13-, tien-
de a obturar mayormente la mencionada boca -=15-, en
el momento en que la presion interior del conducto tien—
de a asunir valores mas bajos.

Correlativamente, el mismo tapon tiende a disminuir
la obbturacion del conducto -6-, en el momento en gque la
presion interior de este uUltimo tiende a aumentar.

En dicha yltima circunstancia, awmenten las dimensio-
nes de la boca ~15-; a través de la cusl es descargado
el material, geparado de la grass.

El objeto del presente invento ha sido descrito e
ilustrado anteriormente, con la puz;a finalidad de dar
un ejemplo no limitativo, del presente Modelo de Utili~
dade

Descrito sufidientemen te el objeto de la inven-
cion, ‘es do hacer notar que &l ser llevado a la practi-
oa podran variar las formas, dimensiones, proporoion y
disposicion de los distintos elementos, asi como los ma~
teriales utilizados, sin que por ello se altere, ni mo-
difique, su egencisalidad.

REIVINDICACIONES

12 ,~Prense continua para la separscion y el expri-
mido ds grasas de las carnes, caracterizada por el he—
cho de que la misma est& provista de un conducto, dota~

do de un tapdn de obturapidén, el cual presenta anterior—

mente una determinada conicidad,:siendo sugoceptible dicho

tapon de describir un movimiento rectilineo alternsado,
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de manera de poder diafragmar, en diversa medida, la
boca de salida del conductoe.

22 .- Prensa continua, segun la reivindicacion 18,
ceracterizada por el hecho de que la misma esté provie—
ta de un disgpositivo elec‘crénico, gque acciong el movi-
miento, accionado por un cilindro oleodinemico del ta-
pon, susceptible de obturar, en medida variable, la bo-
ca de salida del conductol

© 39,- Prense continua, segin las reivindicaciones
a.n'beriéres, caracterizada por el hecho de que el mencio-
nado tapén obtura mayormente la mencionada boca, en el
momento @n que la presion interna en el conducto, tien—
de a asumir valores mis ba&jos, mientras el mismo tapon
tiende & disminuir la obturacidn del conducto, en el mo-
mento en que la presidn interior de este Qltimo tiende
a aﬁnentar, aunentando las dimensiones de la boca, a
través de 1a oual es descargado el material, separado
de la grassgs _

42 .- Prensa cont{nua, segin las reivindicaoiones
anteriares, caracterizada por el hecho de que la misma
resulta provista de un contenedor, de carga manual, en
el que es introducido el material a tratar resultando
dicho contenedor dispuesto en proximided de une camera
de calentamiemto, la cual efectua un calentemiento del
material e sgometer &l exprimido.

52 - Prenga continua, segun las reivindiceciones
an'l:eric;rea, caracterizada por el hecho de que la mis—

ma esté provista de una aspa, la cual conduce el mate-
rial a tratar a lo largo del contenedor y en caida, por

grevedad, a través de un pozo, al conducto con vastago
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en forma de hélice.

62 .- Prensa continua, segun las reivindicaciones
a.nteric;re, caracterizada por el hecho de que la misma
estg provista de una parrilla, dispuesta sobre la par—
te inferior del conduoto con vastago en hélice y a tre~
vés del cual es expulsaeds la grasa, presente en el

material tratadoe.
72 ,-PRENSA CONTINUA PARA LA SEPARACION Y EL EXPRIMI-

DO DE GRASAS DE LAS CARINES.
La presente memoria desoriptiva consta de siete

hojas escritas & méquina por una sola de sus oaras y

otra de dibujos que la ilustran’_;'

Madrid, /7 de Julio de 1976 —
S
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- D.EDOARDO LOCATELLI y
D.ISIDORO SANTINI.
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