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PATENTE DE INVENCION

‘por veinte efios, a favor de D. ENRIQUE SANTACANA RICART, de

nacionalided y residencia espafiolas, domiciliado en Barcelo -

na, celle de Herzegoﬁ.no, 5, por NUEVO PROCEDINMIENTO PARA =

IA PREPARACION INDUSTRIAL TE UN CONDIMENTO IE CEBOLLA CON-

CENTRADA. e S
MENMORIA TESCRIPTIVA

Te presente Patente de Invencidn se refiere a un muevo
procedimiento industriel destinedo & la obtencidn de un con
centrado de eebolla para usos culinarios, que, sin perder =
las cuglidades y caracter{stices esencisles de dicha horta~
liza, permite su empleo sin su olor irritante moleste en lo
més minimo & la persona que lo utiliza, Akfmismo con dicho
procedimiento, se consigue un reduecidén de peso, no infe- =
rior al 70% referido a cebolla en bruto, lo que significe =
un considersble shorro de gmstos de transporte que si no es
desprecieble traténdose de consumo interior, lo es memos si

se destina a la exportacidn, = -

Se despojan las cebollas de sus raices, mangos y man-



20

25

30

35

40

45

_e- 222379

tos y se trituran en méquine epropiada, A le masa resulten—
te se le incorpora clorurc sddico y grasa en canBidades ade—
cuadas, Le grasa de origen animel o vegetal puede ser: sebo,
menteca de cerdo, metequille, aceites de pescado, de oliva,
soje, cacshuete, etc., naturales o hidrogenados. Pueden tem-
bién agregarse especias o extractos de las mismas, asi como

glutemaeto sé6dico u otro producto similer tendente & mejorer

su 8abor, === == =

Seguidemente se procede a la deshidratacidn mediente un
concentrador al vecfo que trsbeja a uns temperatura inferior
a 702, dando por terminsda la operacidén cuendo el liquido e-
vaporado corresponde & un minimo de un 70% del peso inicial -

de cebolla, = — T

A comtimuacién, le mesa resultante, pesa a la refrigers
dore, y finglmente & le mezcladora~emulsionadora, temina.ndo
el proceso de vpreparacién ¥ quedendo el producto dispuesto =
para ser envasado, gque puede hacerse Aindietintmnente en bo~

tes de hojalata, vidrio, plastico o de cualquier otro mate-

rial apto para ello, =

En el procedimiento descrito, son variebles las propor-

ciones de los distintos ingredientes y, en general, todos ==

cuentos detalles no alteren, cembien o modifiquen su propls

esencialidad, s =
| N o T A

Se reivindica como objeto de la presente Patente de In-

veneidn: ===== : " =

l.~ Nuevo procedimiento para le prepaeracidén industriel
de un condimento de cebolle concentrade, a partir de cebollas
despojedas de rafces, mengos y mantos, triburadss en méquina
eproplada, caracterizado por el hecho de afindirse a la masg

resultente, cloruro sédico, y gresas enimales o vegetales en
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cantidades adecuades, que pueden ser entre otras, sebo, men~-
teca de cerdo, mantequille, aceites de oliva, soje, cacahue-
te y de pescado, naturamles o hidrogenados, afiadiéndosele en
algunos casos, segun la calided de cebolle empleada, gluta-

‘meto sédico u otro producto similar tendente a mejorar su o-

lor y sebor, == e e
2.~ Nuevo procedimiento para la preperacién industrial
de un condimento de cebolla concentrada, caracterizado por-
gque después de efectumdas las operaciones de la reivindice-~
cion anterior, se concentra la mesa obtenids, en un aparato
deshidratador al vacio a una temperaturs inferior a 702 has-
ta que le mase resultente represente un 70% del peso de ce-
bolle iniciel,. ===

3.~ Nuevo procedimiento para la preparacidén industrial
de un condimento de cebolla concentrade, caracterizado por-
que después de verificadas las operaciones de las reivindi-
caciones anteriores, se enfria le mase asl{ obtenida en una
refrigeradora, pasandole seguidsmente & la mezcladora-emul-
sionedora, finalizando de estas forméa el proceso de prepara~
cién del mencionado productos, para proceder e su envasado,

4 .- Nuevo procedimiento para la preparacidn industrial

de un comdimento de cebollas concentreda, =

S s i s i st s
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La presente memoris consta de tres hojas,

Barcelona, a 10 de junio de 1955, me==m=—cm——c




	Bibliographic data
	Description
	Claims



