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El presente Modelo de Utilidad se refiere a una sartén pa-
ra cocinar raciones de aperitivos y similares.

Las ventajas que presenta el objeto de la invencibn, con
respecto a las sartenes actualmente conocidas son las siguientes:
a) Su configuracibdn, ya que presenta una serie de recepté&-
culos de diferente forma, en el cuerpo de la sartén céda uno de
los cuales con forma de pincho.

b) Cada uno de estos recept&culos estd dotado de un &ngulo
periférico interior que facilita la extraccibén del pincho una vez
cocinado.

c) 'La sartén presenta una tapa que debido a su configura-
cién interior facilita la refraccidén térmica de unas porciones abo
wedadas enfrentadés a los recept&culos.

d) Tanto el cuerpo como la tapa de la sartén presentan in-
teriormente lana de vidrio comprimido que aislé termicamente y el
calor almacenado en la lana de vidrio gharda la temperatura de los
pinchos cocinados.

De acuerdo con la invencién la sartén presenta forma para-
lelepipédica de base cuadraigular y estf constituido por: el cuer-
o, la tapa y un plato dispuesto este Gltimo en la parte superior
el cuerpo posicionado por unos imanes permanentes simétricamente
ubicadbs én el interior del cuerpo de la sartén. Asimismo, la sar-
tén estd dotada de un mango o asidero preferentemente de material
pldstico armado por varillas de acero. Dicho mango esté constituidd

por dos'mitades, cada una de &stas presenta embebida en sentido lon

Eitudinal una de las citadas varillas que se fijan respectivamente

la tapa y cuerpo de la sartén en unos tacos, que presentan ambas

partes en su interior.

Por otra parte el mango presenta, préximo al cuerpo de la

. . i
Fartén y en cada una de sus medias mitades, dos imanes en contacto
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uno de ellos, solidario a un bot6n con facultad de desplazarse lon
gitudinalmente por una de las varillas mientras que el otro imén
se encuentra en la parte superior de la otra mitad dél mango de re

fuerzo, de modo que en el momento que se desee deactivar los imanegd

esssufjciente.con desplazar el botén superior del mango desapares

jre un ejemplo préctico, siendo éste enunciativo y en ning@in caso

ciendo las fuerzas coercitivas magnéticas en cuyos instante se a-
re‘la tapa debido a la energfa liberada por un resorte de la‘l&mi
a que ineercomunica la tapa con el cuerpo de la sartén.

Para un mayor entendimiento de la invencién y con el 6bje-

to de comprender mejor su funcionamiento, a continuacibén, se refie

limitativo de la misma, todo ello con referencia a los diseifios ad-
juntos en los que:

La figura 1 muestra una vista en planta de la sarfén.

La figura 2, muestra una vista Jateral seccionada por la
1fnea II-II de la figura 1. ' |
La figura 3 muestra una vista en planta dei plato. Segtn
la invenci®n. |
Con referencia a las figuras, se aprecia la sartén 1, de
pase cuadrada, constituida por un cuerpo 2 en el que se fija, me-
diante imanes 3 ubicados en el cuerpo 2, el plato 4 dotado de una
erie de feceptéculos de diferentes formas 5 donde se cocinan los
pinchos de tortilla, no ilustrados, estos recepti&culos 5 presentan
una conicidad en su contorno interior 6 para facilitar la eitra- |
ccién del pincho. Enfrentado a cada receptdculo 5 aparece una por-
cién abo?edada 7 que presenta la tapa 8. Tanto la tapa 8 como el

cuerpo 2 llevan interiormente un material aislante 9, lana de vi-

drio.

La sartén estd dotada de un mango o asidero 11 constituiddg

i
por dos mitades 12 y 12', aramadas con varillas 13, cada una de egi
|
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tas varillas se fijan por sus extremos 13' a unos tacos 14 que se
encuehtran en el interior del cuerpo 2 y tapa 8. El cierre de la
sartén se efectua por dos imanes 15 y 16 enfrentados. El im&n 15,
estd montado en un botén 17 que a su vez presenta la facultad de
desplazarse por la varilla 13 donde est8 montado, mientras que el
im&n 16 se fija en la mitad 12"de1 mango 11,

Asimismo , las dos medias mitades 12 y 12°' preéentan unas
porciones enttaﬁtes Y salientes; 17. y 18 que se acoplan entre si
facilitando el buen cierre del mango. |

La tapa 8 Y el cuerpo 2 van intercominicados por un resor-
te 19 de 1amina; embebido en ambos y fijado por medio de pasadores
20. | |

i

La realizaéiGn, tanto de la tapa como del cuerpo de la sar
tén se realizanlrespectivamente, por dos chapas embﬁtidas y solda-
das por sus extfemés, en cuyo interior se aleoja la lana de vidrio
comprimido.

Por filtimo el mango 11 de la sartén presenta un taladro 21
que sirve para colgar la sartén. |

Descrita suficientemente la naturaleza del invento, asf
como la manera de realizarlo en la pr&ctica, debe hacerse constar
que las disposiciones anteriormente indicadas son susceptibles de

modificaéiones de detalle en cuanto no alteren su principio funda-

mental.
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REIVINDICACIONES

1.~ Sartén para cocinar raciones de aperiiivos y si-
ilares, del tipo constituido POr un cuerpo y una tapa, de los que
ergen en planos paralelos y pr&6ximos dos porciones similares que
determinan en su acoplamiento el mango de la sartén; caracterizada
borque en el interior del cuerpo de la sartén se ubican una serie

de imanes que fijan alla parte superior del'cuerpo un plato dotado
he una serie de recepticulos en los que se cocinan los pinchos, prg_f
hongéﬁdose superiormente dichos receptéculos, por una serie de re-
hundidos abovedados que presenta la tapa, encontrindose tanto el

cuerpo como la tapa rellenos en su interior de un material aislan-
te; cada una de las porciones armadas queldelimitan el mango de la

jsartén estin fijadas en unos tacos interiores al cuerpo y a la ta-

a, respectivamente, y porque el cierre y apertura de la sartén,sg
Efecﬁua al activar o desactivar dos imanes enfrentados y en contac
to que presentan las porcioﬁes que constituyen el mangb; encontr&g :
dose la'tapa y el cudrpo intercomunicados por un resorte laminar
que hace de bisagra. |
| 2.~ Sartén segfin la reivindicacién 1, caracterizada
porque cada una de las porciones que delimitan el mango presenfan
juna varilla embebida y que coopera en el acopiaﬁiento de dichas pox
Fiones al cuerpo y tapa de la sartén, y porque en una de cuyas va-
rillas se monta un maﬁdo desplazéble que activa y desactiva los man
dos del mango. |

3.~ Sartén para cocinar reciones de aperitivos y si

ilares, todo ello tal y como queda sustancialmente descrito en la
£resente Memoria e ilustrado en &l dibujo adjunto.
Esta Memoria consta de cinco' hojas escritas a méqui

na por una sola cara,
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