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MEMORTA IESCRIPTIVA
pera soliciter
PATENTE DE INVENCIOR

& nombre de AF
nesa establecida en Juslsminde, Dinemarcsa, pors:

* UN PROCEDIMIENTO PARA LA PREPARACION I CONCERS
TRADOS DE CAROTERC O BE CAROTERO".
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- B1 preesente invento se refieres a pmm-
mientos aportados a lg fabricecidn de concentrados de
carotenc pertiendc de meterias vegetales que contengan
caroteno y que enclerren sgua, de preferencis en canti-
dad considergble. Esate meteria perd lleveds en adelen-
te "materia vegetal™.
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8¢ han propwesto diversos procedimientos
ds preperacidn de concentrados de caroteno o de ecarote~
no partiendo de materies wvegetales. Egtos ptcaedim.en-
tos comprenden ung o verias fzses para la retirads o
pars 1= fijacién de tode el ague o de 1s mayor parts de
este ague contenidm por lsfiateria vegetal as pertide,
antes de le formacidn o recuperseién del concentrado de -
earoteno o antes de la extraccidn del carotenc. En un
grupo de estos procedimientos, la retirade dsl sgne exi-
ge un calsntimimﬁg prolongade de la materia megetal &
unecs 1008C. & fin de evaporer elsgus o de modificar la
estructura celular de lz meteris vegetal de tsl meners
que el agus gea retiradas en forme de lfquido. Un calen~
-hmiagtu prolongado de la meteris 'vegetal, e unos 1008C,
conduce & una conversién de el menos une gran parte de
la forme enteramente "*créne!". fuertemente sctive desde
el punto ds vista fisiclégico, del beta-carotens en 1a
cugl se encuentra presente este compuestc en la materia
vegetal, en la forme "cis* del beta-carotenoc, mucho me-
nos sctive fisiolfgicamente. En otro grups de los pro-
cedimientoe migeri‘dbs, el sgua que estd presente en la
materia vegetal esté ligada por reaccidén con, o sbmor-
eién por, ¢ mbsorcién sobre compuestos gquimicos afimdi-
dos, una cantided relativemente grands de los cusles,
debe sor emplemda en vigta del alto contenido en agus
de la materia vegetal, Estos procedmienm son @oato-
sos y no permiten obtener las concentraciones de caro-
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teno sin exiraccidén.

E1l objeto principal de la presente in-
vencién es cbtener productos concentredos de carotens ¢
el carotens pertiendo de meterdias vegetales por un pro-
cedimiento en el que la mayor parte del agua presente
en la materis vegetal de partida es absorbide sin calen-
tamiento y de uns maners eencills y econdémice.

Otro objeto del inventc es abtener de
la nmeteris vegetsl y sin extraccidn, un concentrado de
caroteno gque contenga al menos la meyor parte del carote-
no bajo forma de beta-caroteno enteramente bajo la for-
ma “trang®, que es particularmente ¥til como alimento
para el ganedo. '

Se he descublierto por experimentos gque
les propledades fisices y qufmicas de las platae vegeta-.

les frescas ¢ de las partes de estas plantas que contie-

nen eeréteno, por ejemplo; le batate, lasg ,patatas &ul-
ces y mfs particularmente la zanshoris, son modificadas
epreciablemente si ge mezcls la materia vegetal, de pre-
ferencia en fome dividida; ‘con una pequefia cantidad de
hidrdxido de calclo, o de compuesto de caloio gque por
reaccién con el agus, presente en 1 materis vegetal, se
convierta en hidréxido cdlcicc. Este camblo de las pro-
pledades £faicas y quimicas de la materis vegetel ocseio-
nedo por una proporeidén de celcio bejo forma de los oi-
tedos compuestos de calcio, muy inferior a la cantidad
de caleio que se necesita pera formar el hidrdéxido de
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calcio con el agus presente en la materia vegetal, tie-
ne por efecto que una parte muy grande de la fase avuo-
sa de la megzcla se pusde separar en forma lfguids de
la flase eélida; porejemplo, en una yrensa o centrifuga~
dora, sin que mea neceseric ningdn calentamiento. El1
residuo 8611doc asl obtenido contiene prdoticemente to-
do el carotenc de la materia vegetal bajo forms este—
reoquimica no modificada y tienen propiedades tales que
prdcticamente todo el caroteno premente en el pesiduc
puede sin dificultedes ser extralido con los usuales di-
solventes orgdnicos de~1 ocaroteno. Ioe extractos de
caroteno asf obtenidos poseen un alto grado de puress
Y cogtienen el caroteno bajo una formas estersoquimiocs
no modificada,

' E1 invento estd basado en estas experien~

cias y consiste en un procedimiento parz la fabrice-

cidn‘de concentrados de caroteno o el caroteno partiendo
de una materis vegetal gque contenga caroteno y que con-
tenga agma, en el cual le materie vegetal de prefersn—
cla bajo forma dividids;, es mezeclada con une psqusfis
cantided de hidréxido de caleio, o de otro compuesto odl-
cico gie por reaccién con el agua contengda en la ma—
teria vegetal se eonviem en hidrdxido cdlicico, y ine-
&0 el ague de la ﬁezc}a obtenida se disminuye por re—
tirsds de este agua bajo forma 1lfquida,

Ias ganshories constituyen la materia ve-
getel wds epropiads para el procsdimiento seghn el pre-
gente invento, pero otrss materias vegetales tales co-
mo el nsbo o las pata:taa dulces podrdn emplearse igual~

-—4 -



1%

mente, Ia proporcidén de omlcio empleada bajo forma de
hidréxido de caleio, o de otros oompﬁaatos de caleio, qﬁe
ofrezcan la capacided de reaccidén con el agua menciona-
da mds arriva, y de los cusles el oxfdo de celcic es el |
ejemplo preferido en tanto que otros ejemplos estdn cons-
tituidos por el'os‘rbnro de calcio y el nitrure de cal-
cio, es mucho més pequefin que la cantidad de calcio que
se necesita para la formeeidn de hidréxido de calcio con
el agua presente ‘en la materia vegetal., una proporeidn
de eproximadamente el 2% en peso, calculada con rela~
cién al peso de la materia vegetel, de hidréxido de cal-
cio o uns proporcién correspondiente de otros compuestos d
de calcio es en general suficiente y prsferible y no es
deseable emplear una cantided superior al diez por cien-
to en peso. El hidréxido de calcio 0 el éxido de cml-
cio son empleados dé preferencia deajo 1la forma de polvo
seco y se megelan intimamente con la materie vegetal sub-
dividide, Sin embergo, el hf&réxido de salcio y el é-
xido de calcio pueden emplsme igualmetite bajo 1a fro-
ma de une suspensién acuosa y el hidréxifio de cmleio se
puede emplear iguaslmente bajo la forme de una golucidn ascuo-—
sa. I’a disminmuedién del mntenido en agua de la meg~ .
cla por retirade del agua en forms lfquida sme efectia
de Preférencis dbajo presién, y se recomiends el empleo
de la presién mdes eleveda posible a f£In de obtener un
reslduo que contenga la cantidad de ggue mde pequefia po-
sible. Ig retirada del egup bajo la forma 1fquide de
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la mezola pueds sin embargo iguslmente de wualquier o-
tre manera apropisds, por ejemplo, por centrifugmeién.
El residuo ebtemide por el procedimien-

to de la presente invencidn que encierre prdcticamente
todo el carptenc de la materia vegetal bajo una forme
estereooquimica no modificads, puede ger empleadc como
tal o bien después de desecacidn, como aliments para el
ganedo. El residuo tiene un valor de pH de spromime-
damente 12 y esta fuerte reaceidn.alealina puede produ-—
elr uan descomposicién o modificsecidn estereoquimice del
caroteno presente durante el almacenamiento o la dese-
cacidn, sobre todo & temperaturas elevedss. Por con-
siguiente, se recomienda, & £In de aumentar la estabi-
lidad del carotenc en el residuo, modificar la reaccidén
alcalina en una remocién dcidae por la adicién de mate-
rias de reaccidn dcids. Ies substancias preferitige pa-
ra este objeto son el dcido fosférico yYo el deido £ér-
mieo, el primero en vista de la conversién simultdnes
del hidréxido presente en el residuo en foefato edleico -
que constituye un componente precioso de los al_:lmentos
para el gansdo, y el pegundo & causa de su poder ::adlic-
tor que contrarreste la descomposicién del cerotenoc por
oxidaeidén, Un procedimiento preferido de acidifica-
e¢idn y desecezcién del residuc consiste en una scidifica-
eién moderade, por ejemplo, & un valor de pH de aproxi-
mpdamente 5 del residun com el dcido fosférico antes de
la desecacién y en una nueva acidificacidn del resto
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seco con el doido férmico, por ejemplo, & un valor de pH
de sproximedemente 3,5. _

El residuo con remccién elcalina obtenido
por el procedimiento de la invencidn ¢ el residuil meidi-
ficado se pueds emplear igualmente, después:rde seco si-
ge degea, comoc materia prims en un ;proéedimienw de ex-

- traccidn por medic de los disclventes usuales del caro-

teno, lo gue permite obtener esi concentrados de emrote-
no sin celuloss de los cuasles se podrd recuperar el ca-
roteno puwrt por unm nueva extracecidén ¢ nueves extrac-
ciones.

El ejemplo que sigue hard comprender
mejor el inventos

10C kilos de zenshorias frescas han si-
do cortados en rodajas o en trozoe pequefios y son ense-—
guide intimemente mezcledos con dos kilos de hidrdéxide
cdlcico en fromas de polvo. Al mmeter este mezclm en
una prenss hidradlica e ung presién de unas 400 aimds—
feras se han obtenido umos 13 kilos de un residuo sé-
11&0; gque contiene aproximsdemente 24% de agus, Ia so-
Incion acuoss retirade de la mezcls pow esta pr-eéién
gse elevaba & unos 89 kilos y eataba prdcticemente des-
provisia de todo cerotenc. E1 residuo que tenfe un we-
lor de pH de aproximedamente 12 puede ser utilizasdoc co-
mo alimento parz el ganado ¢ trztado ¢ trabajedo de una
de las dos maneras éiguiantesz

Ko~ El residuo se mezcla con una can-
tidad de dcido foeférico tal que su velor de pH ses
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aproximadamente 5, ¥ en smeguids el producto scidifica-
do se deses a unos 1008 C., hasta que no contenge mde
de un 20% de egua., EI valor de pH del residuc seco se
modifics entonces hesta eproximsdamente 3,5 por sdicién
de doido £érmico.

. EL producto asf{ obtenido contiene prdfc-
ticamente todo el carotenc de las ze,na.hozi&ar'bajo la
forme estereoqufmica original como beta-caroteno ente—
ramente “trans" que constituye el carotenc mde precio-
2o desde el punto de vista fisiolégtoo. EI producto

contiene igualmente fosfato cdleico y constituys por
consigniente un slimento de valor para: el ganado,

Be= El residuo es extrmido con gmsoli-
ne y la gesoline es eliminade por evaporacidn del extrac-
to as{ obtenido, Esto da un rendimiento &e carotenc
que o enclerra celuleosa y rico en bomtem; ente-
ramente bajo le forma "trans®. E1 ocontenido en caro-
teno varfa cok la cantidad de ceroteno éresenta enlas
zahahories empleadss y se encuentra comprendido entre
150,000 y 300,000 wnidedes internacionzles por gramo,
E1 rendimiento en caroteno estd comprendido entre 90%

'y el 100 %, aproximsdemente.

le meea de caroteno obtenlda puede
ser empleada para Igfedricacidén de caroteno purc por
loe métodos usualee, EL residuc de la extraccidn préc-
tifzmente desprovistos de caroteno que ha sido obteni-
do se puede emplesw para lm normelizacién de slimentos
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para el ganado preparados por el procedimiento descri-
to aquf, bajo el pd.mzo A.

o Ia exgmccidn del residuc puede efectuar—
se igualmente con aceites vegetales, obteniendose asf

una solucién de ceroteno que se puede emplear en la fa—
bricacién de la margarina.

El residuo de reasccidén alcelina emplea—
do pare el procedimiento de extraccidn se pueds reem-
plazar por el producto acldificado obtenido por el pro-
cedimiento descrito en el pé,m:f.’o,.a. o

1& presente solicitud que corresponde
e la presentada , en Repdblice Federal Alemasna, dopcfes:
che 26 de Mayo de 1954, se acoge a los beneficioe del
&ticulo 51 del vigente Estatuté-ILey sobre Propiedad In-
dustrial, ’

-~NOTA -~

Ios puntos de invencidn,propis y nue—
ve que se presenian paras que sean objeto de la presen—
te aoiie:l.tud de Patente de Invenciéhk en Espafia por VEIN-
TE afios son los siguientess

JA.~ Un procedimiento pmra X fadbrica-
cidn de comntrad&g,de caroteno o de caroteno partien—

do de materias vegetales que contienen caroteno, y que
enclesrran agua, en el cual ls materia vegetel, con pre-—

ferencie en rorma dividida, se mezola con une pequeﬂa:v
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cantidad def hidrdxido de ocaleclo o de otro compuesto de cal-
cio que por reacecién con el agus de la materia vegetel es
convertido en hidréxido de ealose, reduciendo luego el
contenido en sgus ds la mezcla obtenide por retirada de
este ague en forma 1fquide, con prefersncia & presién, y,
si se deses, el caroteno presgente en el residno aasf ob-—
tenido se recupera en forma de una meScla que contiene ca-
rotenc, ¢ en forme ds earoteno, por un proceso ds extrac—
cifén. , o
28.,~ Un procedimiento segdn ese reivindi-
ce en el punto 1, caracterizado porque el éxido de calcio
es el compuesto de caleio usado, el cﬁal, por resccidn
con el agua de la materia vegetal es convertido en hidré-
xido de calcio. |
| 3#,~ Un procedimiemto segdn pe reivin-
dica en el punte 1, en el cual me emples éxide o hidrdédxi-
do de calcio en estado ds polvo.
42.~ Un procedimiento segdn se reivindi-
ca en cualquiera de los puntos snteriores, en el cusl se
emplea 2% de hidrdéxido de omsleio en peso, calculado con
relacidén al peso de la materie vegetel, o bien una. ean-
tided correspondiente de un compuesto de calcio que por
reaccidn con el agua de la gpateria vegetci se convierte
en hidréxido de caleio,
58.~ Un procedimiento para la febrice-~
cidén de un concentrado que contiene cardtsnoc sefdn se
reivindica en cualquiera de los puntos anteriores, en el
cual la reasccidén del residuc que vontiene el caroteno se
cambia de un velor pH &lcalino e un valor dcide por adicién
de une sustancia de reaccidn deide.
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62.~ Un procedimiento gegdn se reivin-
dica en el punto 52 en el cual se emplea doido fosEéri—
co o deido fﬁmica;/o los dos, como sustencie ds resc—
cién decida,

72.~ Un procedimiento segdn se reivindi-
ea en los puntos 5 6 6, en el cual se seca el residuo des-
puds de habeyrecibido una reaccién deide,

'~ 8%.~ Un procedimiento segfn se reivindi-
ce en el punto 7, en el cual se emplee deido fosférico pe-
ra le scidificacidén del residuo y se atiade dcido formico
el residuo seco.

98.~ Un procedimiento segén se re:ﬁindi—

ca en cuslquiera de los puntos gnteriores en el cual 1a

materia Avegeta.l empleada esté constituida por mm&
subdividides,

I.Ol.-;- Un procedimiento para la prepara-
cién de concentrados de caroteno o de earotenoc.

Tal y 6omo se ha descrito en la iemorie
que antecede, y pera los gines que se han .esnecificado.

I& presente Memorie consta d@e once no-

Jas esoritas a miqu:l.na. Por una sols de sus caras,

Hedrid. &2 JUL WSS
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