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Tiene por objeto esta Patente de Invencidn un proce-
dimiento pare la preparacién de conservas de crustaceos
pere su expedicién en envases de cristal o lata.

El procedimliento es el siguiente:

Preparecidn.~ Los ocrustaceos inicislmente se someten
e culdadose 1.uvado pere desembarazarlos de todo cuerpo
extraflo o materia que pueda resulter perjudicial a su
frescor. Ello ieelizado ha de procederse a su escogido
y seleccidn pera spartar las unidades rotes, aplastedaa
blendes, descoloridas ¢ gque presenten el menor :l.ndieiov
de descomposiocidn,

Peledo .~ Los crustaceos deben ser absolutamente pela-
dos pare privarlos de todo cepazazdn, pudiéndése hacer
la tal operacidn indistintamente con anteriorided o pos-
terioridad a su coccidn,

Cocoién.~ Cubiertos completamente por una salmuera
concerntrada oon editamento de £cidos Srganicos, los orus-
taceos se someten a ooccidn bajo observancia técnica )
que determine el momento de su retirade pare enfriamien-
to, siendo cepitel le tel observancia ya que del debido
punto de cocoidn depende la buena conservacidn del pro-
ducto, la firmeza de texture en su carme y el buen pala~

dar pars el oconsumidor,

Envasado.- Una vez enfriados los crustaceos se depo-
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sitan en enveses de late, sluminio, oristal o materis pls-
tico recublertos en su interior por una pelicula celuldeica
protectora o con una cape de barniz protector A, S, anti-
sulfuwoso para evitar la formocidn de sulfitos. En la pre;
perecidn de mercancfa con destino & lugares de climes ex-
tremos pusde aunsrse el uso de ambas protecciones,

Celd0 .~ Una vegz ocolocados los crustaceos en Bus enva-
ses, se les adiciona discrets centided de caldo aderezado
con condimentos y 4cidos orgduicos. |

Beterilizacidn.— Los envases, conteniendo orustéceos pre—
parados, una vez cerrados herméticamente, han de someterse |
a esterilizacidn bajo métodos normsles de utilizacidn gene- |
ral, pudiendo en especisl y e.egﬁn el destino futuro de la
mercanc{a fabricads, utilizarse el procedimiento esterili-
zador por etapas a temperaturas inferiores a 902 c¢. (noven- °
ta grados centigrados), o la esterilizacidn ultrsrdpids bajo
elevadas temperaturas de doscientos & doscientos oincuenta
grados centigrados, |

Descrite suficientemente la ngturalezs del invento y

@l mode de lleverlo a la prictica se hace constar que las

disposiciones snteriormente indicedas son susceptibles de
modifi caciones de detelle, &l n que por ello se d tere le

esencla del invento,
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Los puntos de invencidn propis y mueva que se presen-
tan para que sean obJeto de esta Patente Ade InvenciJn en
Espafla, por veinte afios son los siguientes:

12,- Un procedimiento para la prepmracidn de conservas

de ocrustaceos para su expedicidn en envases, caracterizado
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poruge previamente se someten a un lavado, siendo despro-
viete 1la cabrejs de las partes -dﬁras ¥y cubierta con una

solucidn de cloruro sddico a saturacidn a la que se afia-
den écidos orgénicos (p. e. lésticos, palm{ticos y simi-
lares) a partes igusles, adicionando a dicha solucidéy pe-
quefiles porciones de especias., En tel bafio permeaneceri la
cabreja durante 24 horas, sometiendo el 1{quido a ebulli-
cidn por un periodo 4e gquince minutos., Acto seguido, se

sopara el caldo de la cabreja dejando a esta que se enfrie .

lentamente,
22,~ El mismo procedimiento de la reivindicecidn an-

terior saracterizado porque se esterilizan los envases,
recubriendolos interiormemte de una pelicula celuldsica

eolocandose el producto cubierto en parte por el caldo

conseguido,

3¢2,- E1 mismo procedimiento de las reivindicaciones

enteriores, caracterizado poruge el envase se recubre con
barniz A.S. (antisulfuroso) que evita la formacidn de
sulfitos, depositendose la cepa de barniz a tempersture
de fusidn y dejdndose enfriesr, Una vez depositada la cae-
breja se le afiade el cald , sometiéndose finalmente los
envases a esterilizacidn por etapes a temperaturas infe-~
riores a 902 C, o ultrarrfpida bajo elevadas temperaturas
de 200 a 250¢%¢ C,

42,~ "UN PROCEDIMIENTO PARA LA PREPARACION DE CON-

SERVAS DE CRUSTACEOS PARA EXPEDICION EN ENVASES’, todo
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