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Jon ne 5, por:
»PERFECCIONAMIENTOS INTRODUCIDOS EN COCINAS ELECTRICAS»

MEKMORIA DESCRIPTIVA

El invento, se relaciona en general con las construc-
ciones de cocinas eleotricas y més en particular eon unos
perfecoionamientos en ellas introducidos que dan por re-

- sultado la oreacién de unhuevo tipo de coeina mejorado
5.~ en sus caracsteristicas de proyecto y de montaje.
Ung de las finalidades de este invento, es la de erear
une cooina, provista de una encimera, que ademds de alojar |

las plecas oalefactoras, constituye la puerta superior y
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estd provista de un frente trasero solidario d
la propla pleza, Este seotor frontel; tiene ing
talado una toma de conexidén; un piloto de sefiali -
zacidn, elequiipo_necesario de mandos y faoulta
tivemente otros dispositivos complementarios gue
gmxilian'y mejoran el trabajo de todo el conjun-
t0o,.

Dioho segtor frontal, esta formadoc por una
desviacidén Gel proplo material que forma la enoi-
mera, y tlene instalado un enchufe complementa~-
rio de toma de oconexién para otros dispositivos
de aplicaciones diversas. '

La cooina que se preconiza, puede equiparse
con unas placas oalefactoras de carasteristices
especiales que si bién no se reiviniican de ma-
nera espeaifica para_ésta patente, su aplicacidn
evidentemente proporsiona un mejoramiento en las
condiciones de itrabajo de las cooinas. Dichas
placas, entre otras, ofreden la importante venta
ja, de que merced a su especial organizacién,
son muy durareraes sin que para el logro de esta
importante condicién sea menester dotarlas de
resistencias eléotricas de slta calidad, Estas
plecas. estén constituidas por un nfmero rela-
tivamente redueido de pilezas que se momtan en
un corto periodo de tiempo, y son muy seguras
en su funcionamiento, porque sus terminales es-
tan embutidos y spldados en las proplas nornes

de toma de conexidn. Las resistencias eléotri-

oas al estar as{ organizadas, no sufren los per
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nieiosos efeotos de la oxidacién por encontrer-
se totalmente blindadas,

Los sobrecallientos de locales, no se produ-
ge témpoqo en estos elementos de caldeo, puesto
que no existen codos pronunciados ni angulos de
ninguna olése en el equipo de resistencias, lo
que se asegura una distribucidn de calor unifor-
me y pérfecta. Dichos elementos calefectores, es-
tén organizados sobre una placa base que Jmdistin-
tamente puede servir pars enchufes normales o para
enchufes de rabillo o trenzas siendo ello debido
8 las espeglales ocaracteristicas de las bornaé que
posée, '

Las proplas placas calefactoras, estan organize-
das de manera que resulta posible dotarlaes de unos
tornillos mecanicemente relacionados con la propia
placa. a traves de un tope de sujecidn en colabo-
racifn con una contratuerca de spriete, en cuyos
hilos se reciben ajustadamente los bornes maahoa
de enchufe y conexién eléatrica, estando embu-
t1do0s y soldados sobre la parte inferior de dichos
tornillos los extremos terminales de las resisten-
olas eléotricas. Estos mismos bornes poséen en su
extremo superior un rebasje y una cumunicasién cen-

tral en la que son reoaibidos los rabillos en el

uso de conexitonado con el sistemas de rabillos o
trenzes.

Estas mismss placas calefactorass estén despro-
vistas de orificlos pars el paso de las resisten~

olas y tlenen embutida eh su parte inferior una
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de conexiones orean una odmara cerrads, que evita

" ¢ién, sino también para obtemer el mejor aprove-

mite la maxima aproximacién del usuario al cuerpo

placa de amianto que en colaboracién con la placa

la evacuacidén del calor, Las resistenclas eléotri-
cas se enocuentran totalmente protegidas por su
incrustacién en los cuerpos tubulares o en una ma-
sa. de material aislante que las preserva del con-
facto con el oxigeno del aire. As{ se obtieme un
trabajo uniforme donstante.

La distribucidn de las resistencias sobre las
placas ha sido cuidadosamente estudiada para lo-
grar la maxima superficie de caldeo.

Se recomienda aquf el empleo de estas placas ya
que por sus optimas cnalidades resultan las més
adeguadas éara obtener un rendimiento perieesto.

Segfén otro perfescionamiento del invento, la co-
cina se encuentra realizada sobre un cuerpo parale-
lepipedo oaprichosamente ornamentado, en el cual
todos los espaslos han sido aéroveohados no sélamey

te con miras & una acertada estetica y ornamenta-

chamiento del espacio y un trabajo s completo de
todo el conjunto., En el plano frontal de la base
que constituye el zbcalo, de dicho cuerpo, para~

lelepipediico, se ha producido usm entrante que per-

de la coolna ya que normelmente la punia de los piﬂs ;

exigemantener una cierta separacidn que en muchos
casos difisulta el trabajo.
Otro perfeccionamiento que el mismo invento rew -

comienda, incluye la posibilidad de insorporar a

ey L g
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la parte inférior del mueble, un recinto o ban-
deja mévil qﬁe se introduce en el cuerpo de la
cocina en forma corrediza mediante unas gulas
de suave desiizamiento. Este reeinto mévil, cons-
tituye una odmara complementaria paras el calen--
tamiento'de platos v plezas similares. Como Quié-
re que el calor gue en dicha cdmara complementé;
ria puede introducirse se encuentra'perfectamen;
te_oontrolaﬂo, puede lograrse que los alimentos
gque no se han de consumir inmediatamente, se man-
tengan‘duranﬁe el tiempo gue sea necesario a unsg
temperatura prefijada. Como podrd apreoiaise. es
te detalle es de lg mayor imporiancis, pmes fre-
cuentemente, se necesita templar algunos alimen-
tos y su se depositan en el horno, pueden cocer-
se o tostarse nuevamente, es decir despues de co-
einados , haciendolos perder el sasbor y propieds
des alimenticlias que le son pecullares,

La cocina que aguf se preconiza, esta dota;
da de un horno, térmiocamente aislado, para lo
omal se enouentra oircundedo por una oémars orea
da entre dobles psredes, Esta ofmara, se encuen~
tra totalmente oocupade por unammsa aislante, por
ejemplo lansa de vidrio, arenma u otro meterial ade
cuado, y asimismo la puerta que cierra el horno
posée igual organizasién, habiendose previsto el
ajuste entre la tepa y la bocsa del horno median-
te amplias superficies de contacto que faculta-
tivemente pueden estar provistos de aditamentos

o superficles de contacto de especial configura-

.l5u‘
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6ién para lograr un ajuste estaneo, a fin de evi-
tar que por estos puntosds unién pueda evacuar el
calor acumulado en el seno del horno, La puerta
que obtura su booca, posée medios megdnicos para
determinar su elevacidn automftice, ouyos medios
pueden ser muy variados pero preferentemente se
utilizardn contrapesos y/o resortes que traccio-

nan 1los tirantes o ocarbones con los que se deter-

~mina el giro de. la puerta como ésimismo limitan su

desplazamiento durante la fase de apertura.

En el tablero frontal constituldo por el seofor
desviado de la propia encimera se encuentran dis-
puestos entre otros dispositivos un piloto de se-
fializacidn que acusa en todo momento la puesta en
fase de t:abajo de las distintas placas calefao-
toras como asfmismo de los generadores termiecos
que el horno posée,

Otro perfecsionamiento més que el invento in-
corpora, prevde la posibilidad de dotar al horno
-de la organizacién y medios necesarios para asar
oarneé, pescados y otroé alilmentos, ., Tiene insta-
lada en su interior, uwna parrilla especial en la
parte superior del hornoc y sobre ella, & una aliun-
ra conveniente, existe unblemento incandescente que
asotfie de manera diresta sobre la carne o producsto
8lmilar depositado en la parrille, Ests especlal
organizacién proporciona un asado perfeoto de los
slimentos, por cuanto que el galor, llega a actuar
en ol seno dela mase que se trata sin producir re-

calentamientos o tostados indeseables, Complemen-
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tariamente y debajo de digha parrilla, puede dis-
ponerse une bandeja solectora, en la que se depo-~
gltan las grasas resultantes del asado, Esia ban-
deja, 2l igual que la parrilla se enocuentre mon-
tada en forma corrediza entre dos gufas laterales
dispuestas en las paredes del horno.

En lsa pgrte inferior del horno, por debajo de
la solera se encuentra dispuesto un segundo ele-
mentc blindedo de ealdeo que'puede regularse pa~
ra cuantas intensidades sea menester. Este gene-
redor térmioo, actua realmente para el caldeo de
todo el recinto 1ndependiegtemente del elemento
incandescente desmontable que posée el hamo en la
boveda cnya.¢isi6p especifioca es para asar ali-
mentos, Debido & que este segundo slemento de ca-
lefacddn se encuentra dispuesto en lgsolers del
horno, permite que parte del ocalor genersdo se
transmita & todo el horno oreandc en &1 unsz tem-
peratura constante, Simultaneamente parte de este
calor egoedido al recinto inferior destinado a
calentar platos.

La puerta del horno fasulbtativamente puede es-
tar equipada aon un penel frontal transparente
por ejemplo de eristal, gue permite observar el
interior del recinto sin necesidad de abrir la
puerte pera verificar el estado de los alimentos
que se cbbinan; |

Todo el eonjunto descrito se encuentra en=
cerrsdoc en una oarcasa general que forma una of-

mars termicamente aislante que asegura el total

.
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aprovechamiento del calor gsmersado,

Una vez comprendida ia indole de los perfeccio-
namientod que este invento apdrta, otros ohbje~-
tos y ventajes del mismo se irdn poniendo de ma=
nifiesto en el transcurso de &sta memoria. El in-
vento consiste sustancialmente en el arreglo o
nueve disposioifn mediante la cual se forms la L)
cina y asimismo en la correlacidn de las distintég
plezes y partes que se desariben de una manera Com+
pleta en esta memoria las cuales ge ilustran deta-~
lladéménte en los dibujos que se goompafian, En los
dibunjos, =e emplean Marcas de referencias semejan~-
tes para indicar partes que se corresponden en
las distintas vistas representadas y gue despues
¥y finalmente se definen en las reivindicaciones
enexas.

’éx Este exposicidn, sirve dnicamente como ba-
sé‘fara proporeionar un ejemplo de los perfeceio-
namientos que el invento aporta; sugiere un con-
Junto préetico del mismo, pero dicho imvento,
no queda elimitsdo exactamente & los detalles de
esta exposicidn. la cual por consigulente debe
congiderarse desde un punto de vista ilustrativo
més bién gue desde un punto de vista restrictivae
La desdripoién detallada que se d4 a continua-
o0ién, proporeoiona una ides més clars del invento,
al ser comnsiderade en unidén de los dibujos gue se
asompafian, los cuales muestran inicamente por via
de ejemplo los conjuntos preferidos de la idea &

invento.

-8~
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Lg fig, la representa esqueméticamente el oua-
dro de.distribucidn'de las corrientss que alimentan
e los disfdntos Brganos oalefactofes.

Le fig. 2a representa’ingualmente 6B esguema
el ocuadro de conexiones paras las corrlentes trifési-
cas, sn triangulo semiequilibrado.

le figura Sa representa, tambien esquemftica-
mente, el ouadro de conexlajes distribuidaes en estre
lla semiequilibrado para ocorrientes, igualmente, tri
fésioces, _ .

La filg. 4a representa esquemdticamente el cua~
dro trifésico con dos fases y neutro.

La fig, 58 representa el acuadro de conexiones
para corrientesmonofédsicas.

La fig, 68 representa el cuadro de conexiones
pars corrientes bifdsicas.

En la fig. 1la se aprecian los distintos Srga-
nos calefaetores, los cuales se encuentran convenien
temente conectadbs & los conmutadores o distribuil-

dores de las corrientes que han de alimentar los

PJ

elementos de caldeo., En dicho cireufto se halla int
calado un pilotovindicador de sefializacidn que acu-
s8 el funcionamientd de las placas calefactor%s y
los generadores térmicos instalados en el horno. . En
este circuito se interealan tambien los conmutedo-
res de las resistencias de oalefaccidén del horno,
las cuales presentan en derivaocidn un termostato -T¢
que regule automfticamente las temperaturas produ-
cidas en el interior del horno. Igualmente presente

egte olrouito un piloto indicador de la puesta en
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~ prolonga en sentido de eleqecién qne area uneg superd

fase de trabajo de las resistencias que el horno
posée, Se comprende gque todo el circuito estd pro-
visto de los medios de aislamiento necesarios-para
el buen funcionamientc del mismo.

En la hoja de esquemas que se adjunta se indi-
el funcionamiento de las resistencias del horno, ve-
rificandose las gonexiones convenientes de- conformi-
dad oon las intensldades a que;las resistencias han
de trabajar,

Le fig, 7a, és una vista en prspectiva de una&
coclna perfeselonada de conformidad con esta paten-
te.

La filg, 82, mmestra el mismo conjunto com -la
puerta del horno ablerts al objeto que pueda apre-
cliarse con faeilidad su distribueidn.

La f£ig. 9a, es una vista en elevacidn ocon seoc~
cidn por un plano vértical del mismo eonjunto repre-
sentado en las figuras 7a y 8sa,

En los planos eomentados, el ne-l- sefiala la
pieza encimera que ademés de alojar las placas o&-
lefactoras, forma la puerta superior de la ococina.
Presenta en su superficie y haidla su parte poste-

rior una desviacién sensiblemente inelinada que s

ficie frontal en la que se encuentren dispuestos
un enchufe -2« para diversas aplicasiones, un pl-
lote -12~- que sefiala el funcionamiento de las dis-
tintas placas calefactoras y el horno; un botdn
de mando conmutador pars el termostato del hornao.

Paocultativamente, en este tablerc frontesl gue posée
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la encimera, podran disponerse otros dispositivos y
accesorios complementarios que auxilian el traba jo
del conJunto.,El n? =3« sefiale las placas calefac~
toras que pueden ser por ejémplo de las caracteris-
ticas que en el cuerpo de esta memoria se han ex-
pueato;nl net=4= gofiala los laterales,y el ne~5- la
base de todo el conjunto que, conforme puede apre-
ciarse en ia'tig; 78 presenta un entrante frontal
para los p;ea‘del usuario., ¢on el ne-6-gse seflala
el pequefio recinto desplazable que se utiliza como
caliente-platos cuyo recinto, estd formado por una
bgndeja que se introduce en forma ¢orrediza en el
interior del cuerpo de ls cocina; Para su accionad
miento posée un tirador construido preferentemente
en aleacidén fria de aluminio,

Le puerta del horno, provista de medios para su
elevacidn automdtica, aparece sefialada con el ne
-8~ y tiene soliderio un tirador -9~ igualmente

de aleacidén fria de aluminio; Con el n? -10- se in-

dica el tablero frontal de mandos que determine la

puesta en mercha, regulacion y parada de los distin
toa elementos de funcionamiento eléetrico que la
coeina posée, Un commutador eléctrico para las plad
cas , @3 accionado por el mendo -13-, relaclonados
con la varilla de prolongacién-22- que actis di-
rectemente sobre dicho eonmutador -29-;El ng =l4-

indice una bandeja colectora de residuos se encuen-

tre dispuesta en el interior de la cocina, gquedandd
situada inmediatemente debajo de las placas ca197

factores, En la boveda del horno se esncuentrs ina-
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"o bién con otra disposicidn meoémica suseeptible

fialandose asimismo ceon el ne =8l- los colectores

taledo el elemento incsndescente, desmontable, ~15w
que preferentemente se utilizard para el asado de
carneg y similares en ouyo trabajo colabora la pa-
rrilla horizontal -17- que recibe directamente el
calor de digho elementd incandescente. Por debajo
de l& parrilla -17- existe una bandejaz que puede
utilizarse 6omo depésito colestor para las grasas
residuales que se desprenden de las carnes deposi-
tadas en la parrilla, Todos estos dispositivos mé-
viles instalsdos en ei senc del horne peneiran eh
€1 en forma corrediza encontrandose para ello gnia-
dos y suspendidos por los soportes -l6- fijados en
las paredes interiores del horno,

Conforme anteriormente quedé expuesto, la puef
ta del horno posée un mecanismo de elevacién smto-
mética -19- del cual, en la fig. 8a resulta visible
los cartabones o tirantes que pueden estar relacio-~

nados son un contrapeso o con un resorte de llamadq

de producir en buenas ocondiciones la elevacidn de
la tapa del horno.

El ne =-20~-, indica unos biseles ~-o embellease-
dores provistos de muelles de agero plano para su

fijacién, que cirocundan las placas ocalefactoras se-

dispuestos por debajo de dischas placas. Estos ao~
lectores tambien actuan como apoyos de las placas
vy ouentan con un tensor que lo solidariza con la
eneimera. Dichos gsolectores sirven igualmente de

‘gufa para los resfddos que pudiesen penetrar por

=18~
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- no cuyo elemento es subsceptivle de regilacién en

ne-31-, indica un piloto de iluminacidn para el

i e

las juntas creadas entre las placas calefsotoras -3
Yy los biseles embellecedores -20- que las eircun-
dan. El ne =23~ indica la ofmara de aislamiento tér-
mico para la puerta del horno, ocuya odmera se en-
ouentra totalmente ocupada por la masa alslente -28-
que puede ser lana de vidrio, tierra u otra materia
térmicamente alslante, Facultativamente, el frente

de la tapa del horno puede estar somnstituido por un
panel transparente, por ejémplo de oristal, para po
der observar en el interior del horno sin neaesidad
de abrir la puerta. El ne -25- indica el elemento

calefaoctor blindado dispuesto en la solera del hor-

intensidades diferentes. El no -26- sefiala la céma~-
ra oomplémentaria inferior que actida como calien-
taplatos y se enouentra dispuesta debajo de la sole
ra del horno. .

El horno en general se encuentra eircundado por
une carcasa o envolvente =27~ que oon las paredes
exteriores del horno forma una sSegunda ofmars deA
aislamiento térmico con lo que se asegura el que no

puedan producirse pérdidas indebidas de salor, El

interior del horno que facultativemente contari con|

un‘ooﬁtaoto que sutomdticamente cierra el corres-
pondiente circuito eléotrico de encendido para di-
cho piloto, éuando se gbre la puerta del horno,
Finalmente ocon el no -%3- se sefiala un termos-
této, dispuesto en el interior del horno, el cmal,

al lograrse esn el seno del horno la temperaturs
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prefijada, ouya intensidad de antemano se estableae
en el mando -13- en colaboracidn con el conmutador
-29-, interrumpird el circuito que de nuevo queda esl
tablecido cuando_la temperatura del horno ha descen-
dido a un limite predeterminado, por consiguiente,
el trabajo de los distintos elementos oelefactores
que la coclina posée se encuentran rigurosa y exsote-
mente controladas.

ks evidente que este invento proporciona una
condicidn seneilla y efeativa que puede verificar
sus trabajos aon sbsoluta seguridad y eficacia, y
sin peligro de rebasar los limites previstos de tem~
peratura que tan perjudiciales podriam resultar parﬁ
los allmentos gque se gcocinan,

tuando la coocina se encuentra en fase de trabajo

-

el termostato, en ella instalado, estableserd y/o
interrumpird el circuito eléstrico al aleanzar di-
chos calefaoctores los limites de ‘temperatura previs-
tos. Ue esta forma no pueden producirse secidentes
nitampoco conswmos excesivos e innecesarios de ener-
gla eléotrica. Se verd también que la espescial dis-
posicidén de un panel transparente en la puerta del
horno es de suma utilidad, pués sin necesidad de
abrirse &ste, puede observarse el estado en que se
encuentran los aslimentos en €l deposltados, eviten=-
do as{ que se produzcan pérdidas innecesarias de
calor. Los pilotes de seﬁ'alizaaidn dispuestos en
el plano inelinado de la encimera sefialan en todo
momento los elementos calefaotores que se enguentrah

en fase de trabajo, evitando que el que alguno de

-14~- )
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del area de proteceidn a que €sta patente aleanza.

ellos se encuentre soneotado sfn necesidsd originand
do un consumo innegesario de energia,

¥s evidente que el ejemplo expuesto anberior-
mente ge ha dadec solamente son fines ilustrativos
Y no a manera de limitacidn y que dicho ejémplo estj_
sujeto a variaciones y modificaciones de detalle gu
caén dentro del alcance del presente invento, Asi-
mismo se hase la aglaracién de qﬁe esas posibles vad

riaciones y modificaciones quedan incluidas dentro

N 0 T A

Habiendo deserito el invento, que es estimado
como una novedad, se reoclama gomo de propiedad en

Espafia, las aiguientes‘

HEIVINDICACIONES:

la,~ Perfeccionemientos infroducidos en cocinas
eléciricas, caracterizados por la disposicidén de
una encimera que constituye la puerta superior

que cusenta en ocu parte posterior eon uns desvia-
cidén ascendente, oreando un frente trasero en el
que se encuentran instalados, un piloto de seiia-
lizaecidén, clertos mandos, una toms de conexidn,

caracterizandose adem4s dicha encimere por tener

practicados ios alojamientos necesarios para re-
cibir las placas calefactoras, sobre cada una de
las cuales, las que encajan un diselyunos colecto-
res inferiores que son retenidos medisnte unos
muelles laminares encastados en la superficie in-

terior de dicha placa encimera,

2a,- Perfeccionamientos introdueidos en cocinas

e
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segdin les cuaies, se las equipa con un juego de
sonmutadores, provistos de un eje de aecionamien-
to relacionado con un prolongador que sobresaleA
por el cuadro de qandos pare recibir una borne

de accionamiento gue actéa sobre las referenclas
dispuestas en el cuadro correspondiente para si-
tuar dichos oconmutedores en las distintas posi-
ciones de t:abajo-prevista;

ba,~ Perfeoccionamientos introducidos en cooinas
eléatricas, segdn los cuales por debajo del equi-
po de placas ocalefactoras se dispone un colestor '
de residuos que se enouenira montado en fomrma co-
rrediza a traves de unas gulas laterales que simul-
taneamente lo suspenden,

4a,- Perfescionamientos introducidos en coccinas
eléotricas, csracterizado por la disposicién en

la boveda del horno de un elemento incandescente
desmontable, provisto de medios para su regule-
cidén y actuacifn en forma sutomética en colaboras-
eién con un termostato montado en el seno del hor-
ne, contando ademés con una parrilla montada en
forma corrediza sobre gules fijedas y dispuestas
en las paredes laterales del propio horno.

5a.- Perfeccionamientos introduecidos en cocinas
eléctricas, caracterizado por la disposieidn de

un elemento blindedo de calefaccidén dispuesto en
la solera del horno gue cuenta con posibilidades
de regulasidn pars distintas intensidades.

6a.- Perfecolionsmientos introducidos en cocinas

eléotricas, caracterizado por la formscidn de un
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horno totalmente circundedo por una cédmara gue alo-
Ja um masa termicemente aislants, cuya tapa de cle-
rre fasultativamente, ouenta con un panel frontal
de material transparente,
?&;- Perfeccionamientos introducidos en cccinas
eléotriocas, carasterizaedos por la disposicidn por
debsjo del elemento incandesgente de la solera del
horno de un depésito desplazable y montado .en for-
ma oorrediza en ls parte inferior de la cocina, cu-
yo depésito.es aprovechado para un ocaldeo comple-
mentario.
8a,~ »PERFECCIONAMIENTOS INTRODUCIDOS EN COCINAS
ELECTRICAS», .

Todo ello conforme se deseribe en la
memorie que antecede que consta de DIEZ Y SIETE
hojas escritas a méquina por una sola de sus oaraav

y dibujos que 1la ilustran,

Madrid, 20 de Mayo de 1,955
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