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El objeto de la presente solicitud de Modelo de Utilidad lo
constituye una  placa’ nervada, preferentesmente con nervios que
sobresalen por una sola care de la plasa, los cuales se entrecru~
gan para formar una superficie reticulada, de modo que el eordén
que constituye el trasado de la retfoula 44 origem a que el plano
general de la placa quede & un nivel méas bajo y presente sonas de-
limitadas por dichos nervios o cordones de refuersc, de mode que
1ls placa de base puede ger fina y delgada, pero debido al refuerso
del reticulado no es susceptible de perforacién fortuita, esguinoce
o rasgadura.

Los repetidos nervios aseguran que sl reblandecer las plaecas,
por humectacién, para preparar el relleno culinarioc, Do se defor-
wen, permaneciendo estables, dando lugar dichos nervios a una sepa-
recidn entre las placas reblandecidas, que impids que se sdhieran
entre af, facilitando de ests manera la separscién y asido con los
dedos, para su manipulscién sl formar el relleno de codins o cana-
lén.

®n preferencis, les nervios entrecrusados estedlecerdn, en
lo® bordes de las placas, unos vértices o puntos de eonjuncidn de
los cordones entrecrusados, de modo que los cuatro lados de 1a
place presanten, a intérvalos mds o menos regulsres, refuersos gue
estabiligan dichos bordes, impidiendo la iniciscién o formacidn de
grietas o esguinnes gque puedan extenderse y mw la placa, en
eatado himedo.

los propiocs nervios superficiales que establecen las lfneas :
en relieve, contribuyen a dar rigides y mayor resistencia a la pla- -
s en estado seco, para evitar su rotura durante ¢l envasado y :
traneporte ds los paquetes o cajas qus los centienen.

Dichos nervios o lineas en relieve, que quedsn en la parte
externa del canalén una ves rellena y arrollods 1a pleca sobre af
miama, conm&wen ® que los nervios situsdos en la base del relle- .
Bo oulinario, lo eleven ligersmente sobwe el nivel de la superfi~
oie de apoyo de la fuente, svitando que se peguen o adhieran, fe~-
eilitando el ulterior servicio del canalén entero.

Igualmente, los citados nervios entrecrusados aseguran la es-
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tebilidad del solapedo, al establecer una friccién laberfutica so-
bre la superficie lisa de le cara solapads, para formar el csnaldn.

Los referidos nervios de refuerso evitan el aplastamiento y
deformacidn del canalén relleno, por la estruotura reticulada ex-
terna que, s modo de armadura, conserva su forma cil{ndrica, so-
yortando mejor el peso y presidn de la salsa de cobertura.

Las zonas rehundidas, delimitadas por los nervios o cordones
entrecruzados, forman depresiones que retiencn en mayor cantidad
las ealsas de recubrimiento, con lo que éstas envuelven més regu~
larmente ¢l canaldn y facilitan el gratinade al someter el relleno
a8 la accién del hormo.

Las nervaduras en relieve pueden ser rectas, paralelas, cruze-
das, contfnuas o discontfnuas, formar lineas sinuosas, onduladas y
eirculares, o establecer dibujos detexmingdos por dichas lfneas o
neivics. compuestos por la combinecién y tangencia de unas con

- otras.

Teniendo en cuenta que las placas 46 pastia pars preparar re-
llenos culinarios @s obtienen con moldes que comprenden miltiples
unidades, cuyo contorno cusdrangular gqueda inieiado por el propio :
molde, se he previsto que, para facilided y uniformided del moldeo,
los ditujos determinasdos por los nervios o lfneas en relieve tengan
continuidad fuera del recusdro correspondiente a una placa. "

"En los dibujos adjuntos, que constituyen parte integrante de
ila presente memoria desoriptiva, se ha representado, a tftulo de
ejemplo ilustrative, pere no limitativo, una placa nervada para
preoparar rallenocs de cocina, cuyms carecterfsticas responden a las
particularidades que dejamos expuestas.

Dichos dibujos muestrens

FPig. 1e~ Viata en perspectiva de la placa nervada, cuyes lf-
ness en relieve determinsn uns sucesidn de rombos, yuxtapuestos al
tresbolillo.

Fig. 2.~ Vista de canto de 1la misna placa represantada en la

' Fiso '1.

Fige 3e= Seccidn transversal do un relleno de cocina formado
oon dicha placa nervada y sumergido en la salsa emplsada para su
gratinado &1 howno. : '
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Refiriéndonos concretamente a dichos dibujos, passmos seguide~
nente & descridbir, con mayor detelle, las particularidades de cone-
titueién y facilidades de manejo de las plecas pars preperar, gre-
tinar y servir los rellmos culinarios con ellps formados.

Segin se demuestra gréficemente por la perspectiva de Fig. 1,
la placa de pasta -1~ para former rellense de cocine, que serd pro-
ferentemente de contorns cusdrangular, prescata, &u la ears supe-
rior <2~ de la misma, una gsuperficie reticulaeda determinasds por
nervios -3~ o lfneas en relieve, que se entrecrugan o combinan para
formar un determinado dibujo, de modo que los cordones -3-, que
constituyen el traszedo de la reticuls, ddn origen a que ¢l plano
genaral de la pleca -1~ quede B un nivel algo més bajo y presente
sonas -4-, delimitadas por dichos nervioes o cordones -3~ de refuer~
20, 10 que permite que el fondo de la plsca -1~ pucda ser fino y
delgado, pero al quadar reforzada la placa por el reticulado no es
suscentible de rotura, e estado sesco, ni de psrforacifn o rasgedu-
Ta cuando es hunedecida y manipulada para preparsr ol relleuo de
cooina. _

Los relieves -3~, al reblandecor la placa por hmectaciéa, :
siguen, por su mayor seccidn, constituyendo unos nervios de refuer— -
%o que, por su relieve, estsblecen una ssparacifn entre dos placas
superpuestas, impldiendo su adherencia, tanto por la cara nervadas
como por le lisa;

lLos nervioa -3~ se entrecrusan, preferantemente, de modo que
establegoan, en loa bordes de la place, unoa vértices o puntos de
conjuncién -5-, simétricamente repartidos, o a intérvales més o
manos regulares, que refuersan y estabiliszan dichos bordes, impi- |
diendo la iniciaecifn o formacién Qe saguinces, al manipuler la pla-
os en estado himedo. v

la cara externa y nervads de la plasds, una ves colocsdo el re-
lleno ~-R- y arrollada gobre af misma, hace que 108 Nervios «3’-
situados an la base del canalén, lo levanten ligersmente respecto
a la superficie de la fuente ~F- an la gque se disponen para grati-
narlos al horno, por la coceidn afbits de la salsa -S- que Dda en~
vuelve, evitando que se peguen o adhieran 8 la miamme y facilitando
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sl ulterior servicio del canaldn enters, que es fécilmente separado
del fondso deo la fuente o plato que e ha empleado para prepararlos.

Los repetidos nervios o relieves lineales -3~ también contri-
buyen a mantener la forma cilfndrica del relleno de cocine y asegu~ -
ran que, al asolaparse los dos lados opuestos de la plaoca -1-, ge
establegea una friceidn laberfntica entre la cara lisa de la misma
¥y la porciSn de la otra cara qus presenta el reticulado, lo que
evita la daformacién del canaldn y su aplastemiento.

Las depresiones -4~ delimitadas por los cordones de refuerzo
-3~ retienen con mayor facilidad le salass ~5- de recubrimiento,
con lo cual el canaldn queda mfs regulamente envuelto y el grati-
nado resulta més eficaz y extendido sobrs el conjunto gue ocupa
gl fando de la fuente ~Fe,

Por consiguiente que el tamafic y formato de la placa, asi co-
mo el dibujo establecido por las lineaa en relieve qus &8l entre-
céruzarse cubren su ¢ara vista, podrdn variar y tener més o wenos
egpesor respecto al gruesc general de la placa.

El Yodelo de Utilidad, por: "PLACA NERVADA, FACILMENTE MANI~
PULABLE, TARA FORMAR RELLENOS DE COCIEA™, cuyo privilegio de exple~
tecidn cn Fepafia y sus Provincias de Ultramar se solicita por un
perfodo de 20 efios, deberd recacr sobre las particularifades que
se concrotan en las siguientea,

BREIVINDICACIONTES

18.~ "PLACA NERVADA, PACIIMENTE NANIYUIABLE, PARA FORMAR RELLENOS
DE COCIKAY, caracterigada poxr €l hecho de que 1la placa de pasta
presents, en su cara superior, uns superficie con resaltes deter-
minados por nervios o lfneas en relieve, que se entretrusal o Com-
binan parsa formar un determinado dibujo, de modo que los cordones
que constituyen el trasado de las lf{neas o re¢tfcula, dfn origen a
qQue ol plano general de la place quede a un nivel algo ads bajo y
preacnte zonas delimitedas por dichos nervios de refusrso, lo que
permite gue el plano de la placa sea fino y delgado, pero al que~
dar veforzado pod el nervado ¢ reticulado No 68 susceptible de ro-
ture en estado seco, ni de psrforasién o rasgadura de la placa,
ctuando e¢s humedecida y manipulada para preparar el relleno de co-
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28 .= "PLACA NNRVADA, FACILMENTE MANIPULABLE, PARA FORMAR RELLEKOS
DE COCIiA", segin la 18 reivindiocacidn, caracterigada por el hecho
de que los nervios o linees en relieve, por su mayor seccidn y ro-
ducida superficie, eatablecen al ser humedecidas las placss, una
pequeile scparacidn entre dos placas superpuestaa, impidiendo su
adherencia, tanto por la cara nervada cuto per la posterior que

es lisa.

8.~ “PLACA NFRVADA, FACILNENTE MANIPULABLE, PARA FORMAR RELL:NOS
DE COCINA", segin las reivindicacicnes 13 y 28, caracterigada por
el hecho de gue lo® nervies o J.!um en reliove se entrecrusan,
preferentemente, de modo que sestablescan, en loe bordes de la pla~
ca, unos vértices o puntos de conjuncién, repartidos a intérvalos
nfs o menos regulares, que refuerssn y estabilisan dichos bordes
impidiendo le indciacidn o formesidén de esguinces, al menipular la
placa en estado himedo.

48 .~ "PLACA NERVADA, FACIIMENTE MANIPULABLE, PARA FOEMAR RRLLENOS
DE COCINA", segin las reivindicaciones 1% a 38, carmcterisade por
dhoohodcquammmhplmmmtmwe{lrﬂlo- :
0, los nervios o relieves gque queisd aitunics en la base del cana~
ién, lo levantan ligersmente respecto & 1s superficie de la fuente
en 1a que ee dimponen pars gratinarlos al horno, permitiendo el
paso de la salas que los envaelve y evitando quo se adhieran & la
mimms, facilitando el ulterior servicio del cenalén enterc.

8.~ "PLACA NRRVADA, VACTIMENTE MANIPULABLE, PARA FORMAR BELLENOS
DE COCINA", segin las reivindicaciones enteriores, osracterigada
Por el hecho de que la simple armadura que establecen los nervios
de refucrzo econtrituye & mantener la forms cilfndrics del relleno
de cocina y asegura el solapade 4¢ les doa lados opuestos de la
Placa, por establecerse una fricoidén leberfutica entre la cara li-
88 dela miama y umm«h,m.mwemuamv
dado.

68 .= "PLACA NERVADA, PACIIMENTE MABIPULABLE, PARA PORMAR RELLENOS
DE COCINA", segin las reivindicacicnes precedentes, caracterigada
Po¥ el hecho de que las depresiones delimitadss por los cordones
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de refuersy loxman rehundidos que retienan, con mayor facilidad y
cantided, ld salsa ds recubrimiento del canaldn, con lo cusl el
gratinnde resulta mds uniformemente extendido.
TBe= “PLACA NERVADA, +ACTIIMTRTE MANIFULABLE, TARA FORMAR RELLTNOS
IE COCIKA" .~ Tal Cumo se ha desorito y demostrado an los dibujos
adjuntous
Cousta de siete hojau foliamdas y mecanografiudas por una sols

caras

Barcalons a | 4 JUN 1976

Fehe de Fabricaciln de Alimentos, S.A.
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