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El ob jeto  de l e  presente s o lic itu d  de Modelo de U tilid ad  lo  

constituye une placa nervada, preferentem ente con nervios que 

sobresal Mi por une odia cara de la  p isca , lo s  cuales ss entrecru­

zan para formar una su p erfic ie  re tiou lsd a , de modo que e l cordón 

3 que constituye e l  trenado do la  re t íc u la  dd origen  a que e l plano 

general de la  p laca quede a  un n iv e l mda bajo y  presente zonas de­

lim itadas por dichos n erv ios o cordones ds re fu erzo , do modo que 

la  p laca de baae puede ser fin a  y  delgada, pero debido a l refuerzo 

d d  reticu lad o  no es susceptib le de perforación  fo r tu ita , eeguinoe 
10 o rasgadura.

Los repetidos n erv ios aseguren que a l reblandecer Isa  p lacas, 

por humectación, para preparar e l re llen o  cu lin a rio , no se defor­

men, permaneciendo estab lea, dando lu gar dichos nervios a una sepa­

ración  entre la s  placas reblandecidas, que impida qus se adhieran 

13 entre a i, fa c ilita n d o  do esta  manera la  separación y asido omi loa  

dados, para au manipulación a l form ar e l re lla n o  do cocina o cana­

ló n .

En p re feren cia , lo a  n erv ios entrecruzados es ta b lecería , en 

lo s  bordes de la s  p lacas, unos v ó rtic e s  o  puntos da conjunción de 

20 lo s  cordones entrecruzados, ds modo qus le s  cuatro lados ds la

placa presenten, a in tó rva lcs  mda o monas regu lares , refu erzos que 

es ta b iliza n  dichos bordes, impidiendo la  in ic ia c ió n  o formación de 

g rie ta s  o esguinces que puedan entenderse y  rasgar la  p laca , en 

estado h&aedo.

25 Los propioa nervios su p e r fic ia le s  que establecen la s  lín eas

en r e lie v e , contribuyen a  dar r ig id e s  y  mayor res is ten c ia  a  la  p la ­

ca en estado seco, para e v ita r  su rotu ra  durante e l envasado y 

transporte ds lo s  paquetes o sa ja *  que lo a  contienen.

Bichos n erv ios o lín ea s  en r e lie v e , que quedan en la  parte 

30 externa d e l canalób una ves re lle n a  y  a rro llad a  lu  p laca sobra s f  

aisma, contribuyen a que le s  n erv ios  situados en la  baae d e l r e l le ­

no cu lin a r io , lo  eleven  ligeram ente abbro e l n iv e l de la  su perfi­

c ie  de apoyo de la  fu en te, evitando que ee peguen o adhieran, fa ­

c ilita n d o  e l u lte r io r  s e rv ic io  d e l canalón en tero .

Igualm ente, le a  citados n erv ios entrecruzados aseguran la  es-35
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tab ilid ad  de l solapado, a l estab lecer una fr ic c ió n  la b e r ín tica  so­

bre la  su p erfic ie  l is a  de la  cara solapada# para fe m a r a l canalón.

Loa re fe r id o s  n erv ios da refu erzo  evitan  a l aplastam iento y 

deformación de l canalón re lla n o , por la  eetruotura ra ticu lada  ex- 

40 tam a que, a modo de armadura, conserva su forma c ilin d r ic a , so­

portando m ejor a l peso y  presión  de la  sa lsa  da cobertura.

Las zonas rehundidas, delim itadas por lo e  n erv ios o cordones 

entrecruzados, forman depresiones que retien en  en mayor cantidad 

la s  aalsaa de recubrim iento, con lo  que datas envuelven mía regu- 

45 lam en te e l canalón y  fa c ilita n  e l  gratinado a l someter e l re llen o  

a la  acción d e l hom o.

Las nervaduras en r e lie v e  pueden se r rec ta s , p a ra le las , cruza­

das, continuas o discontinuas, fem a r lia aaa  sinuosas, onduladas y 

c ircu la res , o estab lecer dibujos detsm inadoa por dichas lin eas o 

50 n erv ios, compuestos por l a  combinación y tangencia de 'mas con 

o tras .

Teniendo en cuenta que la s  placas de pasta para preparar re­

llan os cu lin a rios  se obtienen con moldes que comprenden m óltip lea  

unidades, cuyo contorno cuadrangular queda in ic iad o  por e l propio 

55 molde, se ha p rev is to  que, para fa c ilid a d  y  uniformidad de l moldeo, 

lo s  dibujos detam inados &or lo s  n erv ios o Ü heas en r e lie v e  tengan 

continuidad fuera d e l recuadro correspondiente a una p laca.

En lo a  dibujos adjuntos, que constituyen parto in tegran te de 

la  presente memoria d esc rip tiva , ae ha representado, a  t ítu lo  de 

60 ejemplo ilu s tra t iv o , pero no lim ita t iv o , una p laca  nervada para

preparar re llen o s  de cocina, cuyas ca ra c te r ís tica s  responden a la s  

particu laridades que dejamos eapmaataa.

Dichos dibujos muestran!

F ig . 1 ,-  V ia ta  en perapscttva de la  p laca  nervada, cuyas l i -  

6$ neas en r e lie v e  datem inan una sucesión de rombos, yuxtapuestos a l 

t r e s b o lil lo .

F ig . 2 .-  v ia ta  de canto de la  misma p laca representada en la  

F ig . 1 .

F ig . 3 . -  Sección transversa l de un re llen o  de cocina formado 

70 don dicha p laca nervada y  sumergido en la  sa lsa  empleada para su 

gratinado a l hom o.



Refiriéndonos choretam ente a dichos d ibu jos, pasamos seguida­

mente a d esc rib ir , con mayor d e ta lle , la s  particu laridades ds cons­

titu c ión  y fa c ilid a d es  de manejo de la s  placas para preparar, gra- 

7$ tim ar y s e rv ir  lo s  re lla n os  cu lin a rios  con e lla s  formados#

Seg&n se demuestra gráficam ente por la  perspectiva de F ig . 1, 

la  placa de pasta - 1-  para fonaar re llen os  ds cocina, que será pre­

ferentemente de contorno cuadrsngular, presenta, en la  cara supe­

r io r  - 2-  de la  miaña, una su p erfic ie  reticu lad a  determinada por 

So nervios - 3-  o lin eas  en r e lie v e , que se entrecruzan o combinan para 

formar un determinado d ibu jo , ds modo que lo a  cordones - 3- ,  que 

constituyen e l trazado de la  re t íc u la , dán origen  a que e l plano 

general de la  placa - 1-  quede a un n iv e l a lgo más bajo y presente 

somas -4 -, delim itadas por dichos nervios o cordones -3 - de re fu er- 

83 so, lo  que perm ite que e l fondo de la  p laca - 1-  puado ser fin o  y 

delgado, pero a l quedar reforzada la  p laca  por e l reticu lado no es 

susceptib le de rotu ra , en estado seco, n i de perforación  c rasgadu­

ra  cuando es humedecida y  manipulada para preparar e l re llen o  de 

cocina.

90 Los r e lie v e s  - 3- ,  a l reblandecer la  p laca por humectación,

siguen, por su mayor sección , constituyendo unos nervios de re fu er­

zo que, por su r e lie v e , establecen una separación  entre dos placas 

superpuestas, impidiendo su adherencia, tanto por la  cara nervada 

como por le  l is a .

95 Los nervios - 3-  se entrecruzan, preferentem ente, de modo que

establezcan, en lo a  bordee de la  p laca, unos vó rtic e s  c  puntos ds 

conjunción -5-*, simétricamente rep artid os , o a in terva los  más o 

menos regu lares, que refuerzan  y  es ta b iliza n  dichos bordes, impi­

diendo la  in ic ia c ió n  o formación do esguinces, a l manipular la  pla<- 

100 ca  en estado húmedo.

La cara externa y nervada de la  p laca , una vez colocado e l r e ­

llen o  -R - y a rro llada  sobre s í  misma, hace que lo s  n erv ios - 3 ^- 

situadoe fui la  base de l canalón, lo  levantan ligeram ente respecto 

a la  su p erfic ie  de la  fuente -P -  en la  que me disponen pera g r a t i-  

narlos a l homo, por la  cocción  súbita do la  sa lsa  - 3-  que h&a en­

vu elve, evitando que as peguen o adhieran a la  misma y fa c ilita n d o
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e l u lte r io r  se rv ic io  de l canalón entero, que ea fácilm ente separado 

de l fondo de la  fuente o p la to  que aa ha empleado para prepararlos.

Loa repetidos nervios o r e lie v e s  lin e a le s  - 3-* también con tri­

buyen a HMMitRner la  forma c ilin d r ic a  d e l re llen o  de cocina y asegu­

ran que, a l aolaparae lo a  doa ladoa opuestoa de la  p laca - 1- ,  ae 

eatablesca una fr ic c ió n  la b e r ín tic a  entre la  cara l ia a  de la  misma 

y  la  porción de la  o tra  cara que preaenta e l retiou lad o , lo  que 

ev ita  la  deformación de l canalón y  su aplastam iento.

Las depreeionea -4 - delim itadas por lo a  cordones de refuerzo 

-3 - retienen  con mayor fa c ilid a d  la  sa lsa  -S - de recubrim iento, 

con lo  cual e l canalón queda más regularmente envuelto y  e l g r a t i-  

nado resu lta  más e fic a z  y extendido sobre e l conjunto que ocupa 

$1 fondo de la  fuente -P—+

Por consigu iente que e l tañado y formato de la  p laca , a s i co­

mo e l dibujo establecido por la s  lin ea s  en r e lie v e  que a l en tre­

cruzarse cubren su cara v is ta , podrán v a r ia r  y  tener más o menos 

espesor respecto a l grueso general de la  p laca .

E l Modelo de U tilid a d , por! "PLACA NBBVADA, FACHHBMPE K&EI- 

PULABLE, PARA FORMAR RELLENOS DE COCINA", cuyo p r iv ile g io  de explo­

tación  en España y sus P rovin cias de Ultramar se  s o lic it a  por un 

periodo de 20 años, deberá recaer sobre la s  particu laridades que 

ae concretan en la s  s igu íen tea ,

R E I V I N D I C A C I O N E S

1 *.- "PLACA NERVADA, FACILMENTE HANIPULABLE, PARA FORMAR RELLENOS 

DE COCINA", caracterizada por e l hecho de que la  p laca  de pasta 

preaenta, en su cara su perior, una su p e r fic ie  can re s a lte s  d eter­

minados por n ervios o l in eas en r e lie v e , que se entrecruzan o com­

binan para formar un determinado d ib u jo , de modo que lo s  cordones 

que constituyen e l trazado de la s  lin ea s  e  r e t íc u la , dán origen  a 

que e l plano general de la  placa quede a  un n iv e l a lgo  más bajo y 

presente zonas delim itadas per dichos n erv ios de re fu erce , lo  que 

perm ite que e l plano de la  p laca asa fin o  y  delgado, pero a l que­

dar reforzado per e l nervado o retieu lm do no es susceptib le da ro­

tura en eatade seco, a i  de perforación  o rasgadura de la  p laca, 

cuando es humedecida y manipulada para preparar e l re lla n e  de co-

140
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ciñ a .

29 .- "PLuCA NERVADA, FACIIHENTE MANIPULADLE, PARA FORMAR RELLENOS 

DE COCINA", según la  19 re iv in d ica c ión , caracterizada per e l hacho 

145 de que lo a  nervioa o lin ea s  en r e lie v e , por au mayor sección y re ­

ducida su p e rfic ie , establecen a l s e r  humedecidas la s  p lacas, mm 

pequeña separación entre dos pl acas superpuestas, impidiendo su 

adherencia, tanto por la  cara nervada coma por la  p o sterio r que 

es l is a .

150 3 * .-  "PLACA NERVADA, PACI1MB1TB MANIPULADLE, PARA FORMAR RELÍAOS

DE COCINA", segdn la s  re iv in d icac ion es 1* y ge , caracterizada por 

e l hecho de que lo s  nervios o lin e a s  en r e lie v e  se entrecruzan, 

preferentem ente, de nodc que establezcan , en lo e  bordes de la  p la ­

ca , unos v é r tic e s  o puntos de conjunción, rep artidos a  in terva los  

155 más o menos regu lares, que refuerzan  y  es ta b iliza n  dichos bordes

impidiendo la  in ic ia c ió n  o form ación de esguinces, a l manipular la  

p laca en estado hdaedo.

49 .- "PLACA NERVADA, FACIIHENTE MANIPULABA, PARA FORMAR RELLENOS 

DE COCINA", según la s  re iv in d icac ion es  t *  a  3 *, caracterizada por 

160 e l hecho de que una ves a rro lla d a  la  p laca para ecatOM r e l r e l la ­

ne, le e  nervios o r e lie v e s  que quedas situados en la  base d e l tens­

ió n , lo  levantan ligeram ente respecto a  la  su p e rfic ie  de la  fuente 

en la  que ee disponen para g ra tin a rlo a  a l hom o, perm itiendo e l 

paso de la  sa lea  que lo a  envuelvo y  evitando que ae adhieren a  la  

165 m iaea, fa c ilita n d o  e l  u lte r io r  s o n d é is  d e l canalón en tero.

9 **- "PLACA NERVADA, FACIIHESTE MANIPULADLE, PARA FORMAR RELLENOS 

DE COCINA",  según la s  r e iv indic aciones  an terio res , caracterizada 

por e l hecho de que la  sim ple armadura que establecen lo s  n erv ios 

do re fu erzo  contribuyo a  mantener la  forma c ilin d r ic a  d e l re llen o  

170 de cocina y  asegura e l sola pado do lo a  dea lados opuestos de la

B iaea, por eatuhleoeras una fM oe ió h  la b e r ín tic a  en tro la  cara l i -  

ua d e is  misma y la  persióh  da la  o tra  oara que preasnta e l re tic u - 
lad o .

6* . -  "PLACA NERVADA, FACIIHENTE MANIPULADLE, PARA FORMAR RELLENOS 

175 DE COCINA", aegón la s  re iv in d icac ion es  precedentes, osracterisada 

por e l hecho de que la s  depresiones d e lia ita d a s  por lo s  cordones
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da refuér^o forman rehundidos que retien en , con mayor fa c ilid a d  y 

cantidad, la  sa lsa da recubrim iento del canal&n, con lo  cual e l 

^retinado resu lta  más uniformemente extendido.

7*<- "PLACA NERVADA, FACHMEHTE MANIPULABDE, PARA FORBLAB REDMNOS 

DE C O O I H A ' - T a l  Como sa ha d esc rito  y demostrado an lo s  d ibu jos  

adjuntos.

Consta do s ie te  hojas fo lia d a s  y mecanografiadas por una so la

cara*

Barcelona a  ̂  ̂ JM# 1976 

f-A . do Fabricación de Alim entos, 3 .A .
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