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DE
INVENCION

é favor de L8 LACTARIA ESPANOLA, S.A., entided espa-
fiola, domiciliade en Vidreres (Gerona), por ”NUEVO PRO-
CEDIMIENTO PARA LA ESTERILIZACION CONTINUA DE FRASCOS
DE PRODUCTOS NATURALES ENVASADOS”,

MEMORIA DESCRIPTIVA

la presente invencién se refiere a un nuevo
procedimiento pare esterilizar de modo continuo los
productos naturales dentro de sus envases, cuyo proce-—
dimiento reporta varias ventajas con relacién a todos
sus similares, tanto desde el punto de vista de la eco~
nomia y rapidez en la labor como desde el gue afecta
a la completa destruccién de los posibles gérmenes con-
tenidos en el producto envasade, los cuales son des-
truidos sin alterar en modo alguno las cualzdades de

este dltimo.
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Esencialmente, el citado proocedimiento consiste

en hacer pasar los envases llenos, debidamente transpor-
tedos por una cadena sin fin, por un bafio previo mante-
nido & una temperatura ligeramente superior s la normal,
&l abandonar el cuel penetra en un segundo bafio en el
que, gracias & una composicién quimica apropiada, el
agua del mismo inicia su ebullicién mds erriba de los
10000., preferiblemente a unos 125°C., temperatura su-
ficiente para destruir los gérmenes. Al salir de este
bafio esterilizador, los frascos entran en un recipien-
te en el que la temperatura es sensiblemente igual & la
del primero, teniendo por misién &éste el preoslentar la
leche para evitar que con el rdpido ascenso del calor
pueda producirse la rotura de los envases y estando des-
tinado el dltimo a obtener un efecto contrario al pasar
de la mdxime temperaturs a la del medio ambiente. Una
instalacién adecuada permite el caldeo del lfguido en
los tres depésitos referidos, as{ como otra de circula-
cién posibilita el equilibrio térmico o reparticidén del
calor en los recipientes o depésitos auxiliares, colo-
cados A la entrada y salida, respectivamente, del de es-
terilizacién.

Para la mejor comprensién de la presente memo-
ria descriptiva, se acompafia un dibujo en el que, tan
8é8lo a t{ftulo de ejemplo, se representa un caso précti-
co de realizacidén del nuevo procedimiento. En dicho di-
bujo, la Unica figura del mismo muestra el e squema fun-

ocional del objeto de la invencién.
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Para llevar a cabo tal procedimiento esterili-
zedor se instalan dentro de una caja-bastidor adecuada
-l-, proviste de un espacio de manipulacién -iA-, tres
depésitos =2-, =3~ y ~4-, debidamente separados entre
8{ y aislados para que la temperatura de uno no pueda
afectar a la del contiguo. Dentro de esta caje-basti-
dos -l- aparecen unes ruedas dentadas -5-~ para el tras-—
lado de une cadena sin fin -6-, a la cual se hallan ar-
ticulados los alojamientos tubulares -7-, en los que
gse acondicionan las botellas o frascos -8-.

Los depésitos =2~ y —4- pueden intercomunicar-
se por medio de una tuber{a -9-, en la que estd inter-
calada una bomba de circulacién -10-.

El agua de los depésitos —~2- y —4- se mantiene
e una temperatura algo superior & la ambiente, mientras
que en el recipiente medio =3— se halla mezclada una
determinada cantidad de cloruro cdlcico gue tiene por
finalidad elevar el punto de ebullicién del agua para
que el mismo alcance un valor aproximadamente de 12500.
temperatura suficiente pars la esterilizacién. El cal-
deo necesario para estos lfgquidos puede conseguirse por
medio de serpentines de vapor o resistencias eléctrioas,

debidamente montadas o cualquier otro elemento calefac-

~ tor.

Dado que se ha observado que el cloruro cdloi-
co redne les condiciones necesarias para glevar sufi-
cientemente el grado de ebullicién, a continuacién se

transcribven algunos datos referentes a su naturaless,
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comportamiento y utilizacidn: 2 2 i 73 9

Solubilidad en frio:
Fundide: 59,5% a 0°C.
347% & 260°C.
Hidratado o cristalizado: muy socluble.
Cantided necesaria de cloruro c€lcico en solu-
cién acuosa para obtener un punto de ebullicién de di-
cha solucién de unos 125°C: (ILa densidad ha sido medi-

da con el pess jarabes).

Agus Cloruro P. ebullicién Densidad
célcico
Ex. £r. grados C.
Cl; Ca 1000 600 990 25
fundido | 1000 800 1122 31,5
o seco 1000 1000 1160 35,5
1000 1200 123 40
’ %oo 5o %23050 32
» 00 140
G1g0a 100 150 113,5° 32,5
ade o 100 160 115, 34
a 1° t° 100 175 116 35,5
izade 100 180 1217 39
zado 100 200 127 42,5

A concentraciones de densidad superiores a 35
puede recuperarse el 65% del cloruro cdlcico por simple
enfriamiento, y si el descenso de Iemperatura se reali-
gza con medios frigor{ficos, la recuperacién es prdcti-
camente completa.

En el céeo de esterilizarse botellas con leche,
si durante el procedimiento de esterilizacién se rompe
alguna botella de leche dentro del depésito -3-, en el

que se contiene lamezcla explicada, la referida leche

A
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se cuaja y la mayor parte de la misma puede retirarse
con una simple espumadera y el resto, por filtracién.
Para tal recuperacién puede efectuarse por ejmm-—

plo una combinacién similar a la siguiente:

Agua { Cloruro cédlcico ! Teche P. ebullicién }Densidad
o i
113_¢ 31,5
100 gr. 18°*§?‘ 50 c.c.} 11820 i 33,
121 ¢ 34,5
Nezcle evaporada progre- o ’
sivamente. 1297¢c 41

Lo expuesto demuestra que, aun existiendo dis-
minucién ek el punto de ebullicién de la mezcla, con
una ligera evaporacién se obtienen mezclas de altos pun-
tos de ebullicidén, con densidades menores gue las puras
¥, por tanto, utilizables sin necesidad de conseguir el '
cloruro cdlcico recuperado puroc.

BEn él procedimiento descrito, en el cual juega
un papel tan importante la sustancia gqufmica referids,
tiene lugar una esterilizacién en circuito continuo,
desde la introduccién de las botellas de leche a este-
rilizar, que se hallan a temperatura ambiente, hasta la
salida de las mismas prédcticamente a la misme tempera-
tura, después de haber atravesado el bafio precalentador
el de esterilizacién y el preparatorio para impedir un
brusco descenso térmico.

Serédn independientes del objeto de la invencién
las caracter{sticas de la instalacién destinada a la
puesta en préctica del procedimiento, las caracteristi-
cas de los bafios y sistemas de calefaccidn, siempre gue

las variaciones que se introduzcan no afecten a su esen-



cialidad.

NOTA

Se reivindica como objeto de la presente paten-
te de invencién:-
l. Nuevo procedimiento para la esterilizacién
5. continua de frascos de productos naturales envasados,
que consiste esencialmente en someter los mismos, en proce
so continuo mediante su transporte por elemento sin fin
apropiado a un bafio a base de una solucién cuyo punto de
ebullicién sea superior a los 1000, preferentemente a
10. base de cloruro de cdlcico, el cual tiene la misién de
retrasar o elevar el pynto de ebullicién a los efectos
de alcanzar un valor eficiente para la esterilizacién
deseada, disponiéndose formando parte del propio proce-
80 continuo que sufren los frascos, o sea dentro del re-
15. corrido del transportador sin fin, un bafio de precalen-~
tamiento y otro de preenfriamiento, los cuales se man-
tienen a temperaturas intermedias entre la ambiente y
la de esterilizacién, teniendo lugar el ascenso gradual
de temperatura de los frascos8 a su entrada en el miste-
20. ma graeias al primer bafio, que, al obrar de precalen-
tador, impide la rotura brusca del enﬁase , que as{ pa-
sa, debidamente preparado, al bafio esterilizador en el

que tiene lugar, la absoluta destruccién de gérmenes,
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y a la salida de aquél sufren los citados frascos un
preenfriamiento en el tercer bafio que evita nuevamen-
te la rotura del cristal, al abandonar cuyo bafio son
pasados los mencionados frascos, ya casi enfriados al
punto de partida para su renovacién por otros a esteri-
lizar, quedando previsto en el procedimiento los me-
dios oportunos para el caldeo de los bafios y los nece-
sarios para el desplezamiento regular permanente de los
frascos & tratar, asf como una instalacién de circula-
cién continua entre los dos depésitos de precalentamien-
to y preenfriamiento in#cisal.

2. Nuevo procedimiento para la esterilizacién
continua de frascos de productos naturales envasados.

Le presente memoria consta de siete hojas folia-

das, escritas por una sola cara.

Barcelona, a 3 de mayo de 1955.

LA LACTARIA ESPafoLa, S;A.
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