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MEMORIA DESCRIPTIVA f

El presente modelo de utilidad se refiere  a una 

llenadora perfeccionada.

Más concretamente, en la  invención se ha ideado 

una llenadora la  cual presenta unas peculiaridades que la 

hacen ventajosamente práctica con respecto a otras r e a li­

zaciones conocidas actualmente en e l mercado y destinadas 

para usos análogos.

En esencia, la s  mejoras que aporta la  licuadora 

objeto de la  invención consisten en que efectúa la  extrac­

ción completa de los jugos de las frutas y legumbres, sepa­

rando automáticamente los residuos, con lo cual, la  pulpa 

queda totalmente exprimida y alojada en un departamento in ­

dependiente, lo que proporciona unos jugos limpios sin  re­

siduos, un aprovechamiento in tegra l del alimento, y una no­

table facilid ad  de limpieza de la  licuadora.

En lineas generales la licuadora objeto de la 

invención comprende una base en la  que se encuentra incor­

porado e l  equipo motriz, sobre cuya base se acopla un cuerpo 

de carcasa portador de los órganos de exprimido y licuado 

del alimento, existiendo en dicha carcasa un departamento 

colector de la  pulpa totalmente exprimida y un conducto in­

dependiente para e l  vertido del jugo limpio, sin  ningdn re­

siduo. Asimismo, la  referida carcasa constituye un asiento 

para e l dispositivo de f i l t r o ,  e l  oual queda conectado al 

árbol motriz. la  carcasa se mantiene cerrada por una tapa 

de material preferentemente transparente, provista de una 

guía v e rtic a l para un pisón presionador del alimento contra 

una base del f i l t r o ,  provista de los medios de desmenuzado



del alimento.

El elemento de f i l t r o  está, constituido por un cuer­

po troncocònico de revolución, en disposición invertida y 

abierto por su base mayor, siendo la 'base menor la  que com­

porte los antedichos medios de desmenuzado del alimento. La 

pared la te ra l del cuerpo tronoocónico constituye e l  f i l t r o  

propiamente dicho.

El árbol del motor dota a dicho cuerpo de un mo­

vimiento de rotación sobre su eje v e rtic a l, con lo que los 

residuos y pulpa, más pesados que e l jugo, ascienden por 

la  pared del f i l t r o  por fuerza centrifuga, hasta alcanzar 

e l  borde superior del mismo, siendo entonces proyectados 

hacia la cavidad colectora, adyacente mientras que e l l í ­

quido pasa a travás del fino tamiz del f i l t r o ,  vertiendo 

a l exterior a travás de un conducto adecuado.

La cavidad colectora de los residuos y pulpa es 

totalmente independiente de la  cámara receptora del jugo 

y del conducto de vertido del mismo.

Mediante la  extracción de la  tapa transparente 

se consigue e l  f á c i l  acceso a la cavidad colectora de la  

pulpa exprimida, la  cual presenta una amplia embocadura pa­

ra perm itir su correcta limpieza. Asimismo, e l  f i l t r o  queda 

accesible para su extracción y limpieza, la cual es muy 

simple, ya que en dicho f i l t r o  no quedan depositados,re­

siduos.

Con e l  f in  de f a c i l i t a r  la  explicación, se acompa­

ña a la presente memoria descriptiva de una lámina de dibu­

jos en la que se ha representado un caso de realización que 

se c ita  a t itu lo  de ejemplo.



En los dibn j os:

La figu ra  1 , muestra una sección esquemática í

en alzado la te ra l de la  parte superior de la  licuadora, no ¡ 

representándose e l  cuerpo de base portador de la  parte 

motriz. _ i

La figura 2, corresponde a una v ista  en planta, 

según la  figura anterior.

La figu ra  3 , es una v is ta  en perspectiva 

del conjunto de la  licuadora.

Haciendo referencia a las figu ras, se aprecia en 

su realización una licuadora, que comprende dos partes, una 

in fe rio r  -1 - , que integra la  base de sustentación del con­

junto y que comporta incorporados los medios motrices, y 

una parte superior -2-, que comprende la carcasa -3- y 

tapa -4-. Ambas partes -1 -  y  -2-, acopladas, forman e l  

conjunto complacto de la  licuadora, según se aprecia en la  

figu ra 3 .

La carcasa - 3- ,  presenta su in te rio r  dividido en 

'dos departamentos totalmente independientes -5-  y -6-.

El -5-  es de forma c ilin d rica , foimando su base 

in fe r io r  abierta un asiento anular para e l  elemento de f i l ­

tro -7 -, accionado en g iro  por e l  motor incorporado en e l 

cueipo -1-.

El f i l t r o  - 7- ,  de foima troncocónica invertida, 

presenta un fondo rígido —8—, con salientes -9- para e l  

desmenuzado del alimento. Durante e l  giro del f i l t r o  - 7- ,  

e l  jugo líquido es proyectado a través de la pared la te ra l 

de aquel, en sentido de las flechas F, hacia la  cavidad -5-, 

que comunica a l exterio r a través del conducto de vertido -9-.



Por otra parte, los residuos y pulpa, ascienden por fuerza 

centrífuga por la  pared la te ra l del f i l t r o  - 7*-, hasta a l­

canzar e l borde superior del mismo, siendo proyectados 

dichos residuos y pulpa, segán flecha F' hacia e l colector -  

-6-.
Como anteriormente se ha indicado, la  carcasa -3-  

se c ierra  por una tapa -4-, preferentemente transparente, 

la  cual presenta una guia v e r tic a l -10-, para un pisón -11-, 

de igual sección.

El modelo, dentro de su esencialidad puede ser 

llevada a la  práctica, en otras formas de realización, que 

difieran  en d eta lle , de la  indicada a t itu lo  de ejemplo en 

la descripción. Podrá, pues, realizarse ep cualquier forma 

y tamaño, con los materiales más adecuados, por quedar to ­

do e llo  comprendido en e l  e sp íritu  de las; reivindicaciones.

N O T A

Descrito e l  objeto y utilidad de la  presente in ­

vención, lo que se declara como no divulgado ni practicado 

en España, comprende las siguientes reivindicaciones.

1. Licuadora perfeccionada, del tipo que compren­

de un conjunto de dos partes, una in fe r io r  integrante de un 

basamento que comporta incorporado la  parte motora, y una 

superior en la  que se encuentran ubicados los órganos para 

e l  desmenuzado y licuado de los alimentos, caracterizada 

esencialmente por e l  hecho de que la  referida parte superior 

esté constituida por una carcasa dividida interiormente en 

dos departamentos, uno de e llo s  do forma c ilin d rica  para 

contener a l elemento de f i l t r o ,  do forma troncocònica inver-



-  6 -

5 .

10.

15.

tid a , abierto por su. base superior, quedando situado e l  

borde de dicha base sobre la  pared c ircu la r  d iv isoria , do 

manera que a l producirse la  rotación del f i l t r o  y e l  co­

rrespondiente desmenuzado del alimento, la  pulpa y r e s i­

duos ascienden por la  pared la te ra l de aquel, por fuerza 

centrífuga, hasta alcanzar e l antedicho borde, siendo en­

tonces proyectados a l departamento adyacente independiente- 

con lo que se consigue la  separación automática de la  pul­

pa y jugos,pasando estos a travós de la  pared la te ra l del 

f i l t r o  hacia la  cavidad que contieno a éste, cuya cavidad 

esté provista de un conducto vertedor a l exterior.

2. Iicuadora perfeccionada.

Segdn se describe y reivindica en la presente 

memoria descriptiva que consta de 6 páginas foliadas y 

escritas a máquina por una sola de sus caras.

Madrid, a ] 5 JUN. 1375 

P * 3 * M.° URSA tSERN CUYAS
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