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La presente patente tiens por objeto un nuevo
procedimiento para acunular y almacensr frio, mediante
un Adispositivo capaz de absorber un gran nimero de fri-
gorias, y tawbien para conservar y suuwinistrar lentauen-
te dicho frio, en el interior de cdmaras o eleuentos
de transyorte de diversa naturaleza, utilizabies espe-
cialiuiente para enfriar y conservar, en estado frio, di-
versos dimen 08 asi como para otras aplicaciones.

El procedimientc objeto de esta patente, con-
giste esencialumcnte en la disposicibén de un recipien~
te o depdsito methlico cerrado hermeticamente cuyo in-
terior estd lleno, total o parcialmente, de un lfguido f£4
cilmente congelable, tal couo agua o una scolucién acuosa
de cloruro calcico o sbdico, y en someter dicho recipien
te asi dispuesto a un sroceso de enfrigniento interiso a
baja temperatura, hastva congelacibn del lfguido conteni
do, con 1o gue guedan almacenadas o condensadas en daicho
recipiente, una gran cantidad de frigorias en disposicién
de ser utilizadas, para lo cual el recipiente, experimen
ta, un procesoc de descongelacidén al ser acondicionado en
el interior de una cémara apropiada, cediendo lentamente
¥ distribuyendo las frigorias, en forma ventajosa para
la conservacién y wunsporte de ciertos productos helados
¥ productos alinenticlos en general,

Los mejores resultados se obtienen, eupleando 53
ra llenar el recipiente, una solucidn de las sales indi=
cadas y sometiendolo una vez preparado ¥y cerrado a un
proceso de congelacién a baja temperaturs durante unas
24 noras. Después de esie proceso de congelacién, el reci
piente gueda convertido en un gcwaulador de frio, capaz

de cederlo paulatinamente durante un periodo de 10 ©

més horas, es decir, mantiene el cnfriamiunto en un
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recinto aislado y por mucho tieupo, de todos aguellos
articulos situados en contacto o eun las proximidades
de dicho acumulador de frio.

El elemento principal ssté& constituido por un
recipiente met4lico de forma prismitica u otra cusl-
quiera, con mediocs para cerrarlo herneticamente, a cuyo
efecto estd provisto de un brocal cerrado por un tapén qwe
puede asegurarse con un precinto conveniente., El inte-
rior del recipiente, contiene una cierta cantidad de un
l{guido congelable que puede preferentemente estar cons-—
tituido por una solucidn de una sal, tal como cloruro
de calcio o cloruro sbdico, de concentracién conveniente,
¥ dicho recipiente una vez cerrado se somete durante un
periodo conveniente y en una cémara frigorifica, a un
enfriaguiento intenso hasta congelacién a baja ieupera—
tura.

Los recipientes asf congelados, pueden utilizar—
se ventajosamente para la conservacidn de ciertos pro-
ductos helados y cierta clase de glimentos esveciglumente
para el transporte de los misios con toda seguridad,
disponiéndolos en comvinacidn con un envase gue coupren
de una cimara aislada, en la gue se disponen los produc—
tos gue 8e degearn conservar.

Bl acumulador de frio asf dispuesto sufre un
procesc de descongelacién gue durs de 10, 12 o mas ho-
ras segln tawafio ¥y capacidad del dispositivo y durante
este proceso de descongelacibdn mantiene una temperatura
baja en el interior de la caja envase, adecuada para
gque 1o varien las propiedades y condiciones de los pro-
ductos agcondicionadus en dicia cajae.

La descripeidn que antecede, se refisre unica-

mente a wia forma preferida de realizacién del procedimien



troducirse todas aguellas variaciones de detalle o de

ejecucidén que no alteren las caracteristicas esencia-—

les, las cugles se resumen a continuacidn.
———==t 0 T A tmsmm———

Se reivindica como objeto de esta patente:
1l.- ¥rocediniento para condensar y conservar el
10 frio en elementos transportadores no frigorificos, gue
se realiza esencialumente mediante la utiligacibn de un
recipisnte o depésito metflico, cerrado hermeticamente,
cuyo interior estd 1lleno, ‘total o parcialmente, de un
liquido congelable, sometiendo dicho recipiente asi dispues
15 0, a un proceso de cnfriasmiento intenso a baja tempera— |
tura, hasta congelacibn del 1liguido contenido, con lo gue
guedan condensadas o zcwiuladas en dicho recipilente una gran
cantidad de frigorias en disposicibdn de zer utilizadas, ¥y
sonetiendo el recipiente después de este tratamiento pre—
20 vio, a un proceso de descongelacién, acondicionindolo en
el interior de una clmara gpropiada, durante el cual las
frigorias almacenadas, son cedidas y distribuidas lenta-
mente en forma ventajosa para la comservacibn y truns -~
porte de proauctos alimenticios en general,
25 2.~ Procedimiento segun cualqulera de las rei=-
vindicaciones auteriores, caracterizado en que el 1fgui
do congelable contenido en el recipiente metdlico cerra-
do, estd constituido por una solucidn de clorurc calcico
o cloruro wbdico y se somete a un proceso Ge congelacién
30 durante 12 a 24 horas segin la cantidad y contenido del

regipiente.
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3+~ Procedimiento segdn cualguiera de lag reivin
dicaciones snteriores, caractorizado en gue la cédnara
en la que tiene lugar el proceso de descongelacibn del
reclpiente, estd constituide por un envase o caja de
cualquier forwma y dimension provista de paredes aisla-—
das, y de su correspondicnte tapa o nedios de cierre,
formando en su interior wn recinto para el acondiciona-
niento de log productos que se desean couservar.

4.~ Procecdimiento para condensar y conservar
el frio en elementos transpotadorcs no frigorfficos.

ksta memoria consta e cinco picinas escritas

POr una sola carae
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