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2 nombre Je CANTREIX £ OOCHRANE CORFORATION, entidad nor-
tga?cricana, esteblecide en 270 Park Asvenue, Nueva York,

N.Y., Estodos Tnidos de américa, por:

“UN METODG DB BNVASHR JUGOS DE FRUTAS Y SIMILARES
. BN RECIPIENTES DE DSSC4RGA 4 PRESION",
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sate invencidn ss refisre & losg llsmedos
eavsges f presidn en los gqus €1 ocontenido ael reciplents,

generalmenté un bote es expalldo por ua fluide oontenide
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Por nusstra invencidn, los jugos de fro-

e presidn.

ta y sinilares que son extremzdaments snacepiibles a g~
terarse en contzcto del aire ses pueden envasar gon un
fluido expulsader y eniregarse cuando sea neceészrio por
un periodo indefinido de tlempo;

Jos jugos de fruta, ouando ge &nvasan y
resteurizan sdeonadansnte, oconmerven su groma mientros
eatdn herméticamente ocerrados y mentenidos & las tempe~
ratures de 10s refrigsrsdores de¢ uso doméstico, pere
onande 88 eéxponen &l alre se enrancien rdpidamente o
sbsorben olores ds otras mercanciss, y por otras razo-
nes se hacen inasdeauados para el uso; Cuando tales pro-
ductos son adecusdemente snvassdos segin nuestre inven-
cién en un recipiente dotzdo de un medio ds expulsidn,
ge puede veolar la cantidad deseade de 1{quido & trevés
de una vdlvnle de cisrre sutomftico que, une vez ocerreda,

impide completemente 1o entrada d¢ aire el recepifeulo.,

¥l fluido de expuleidn llenerd entonces el especic oou-

pado por el 1iguido vacicdo y en consecuencis el Tedi-
plente sn el gue e vende 81 nproducte é& rueéde usaX como
recipiente suninistrador mientres quede gin ntilizar al-~
gune percifn del oentenido;

Hemos descunbierto que €l nitrdgeno oom-
primido no sdlo no afscte perjudlcislmente &1 guste del
juge de fruta recién exprimiéc, sino que edemds expulsa

del jugo de frute cualquier contenido de¢ ox{geno gue haye
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podido ser absorbido por el jugo de fruta, y que ouande
ee snvesan en le forma que eguf gé decoribe, 1os botes de
Juge de frute se pueden mentener = log temparaturas ordi-
neries de los refrigeradores de ugo doméstico durante mu-
che tiempo sin que ge advierta ningdn cambioc en €1 arome
del jugo..

&1 envasar el Jjugo de fruta eg preferible
ecterilizar los botes y llenarios lusgo con el jugo de
fruta recién exprimido y tamizado, Iuego se haoe burbu-
jear nitrdgeno gaseoso a través del contenido del bote
durante uno o dos segundos & Iin de expulsar del jugo
cualquier porcidn de ox{geno que hsys silde sbsorbids
durante 1o eperscidn de cxpresién; K burbujeo del nitrd-
geno también produce &1 efeoto de dejar @obre le super-
fiole expuegta del 1iquido sn el bote una caspa de nitré-
geno en luger 4del =ire que normslmente rellenzrie el es-
paoia; Después de haocer burbujeasr niltrdgeno & travée del
conteni do del bote en 18 forms cue queda desorits, se
colooa ¢1 bote #n un apercto de 1llennr & presidn, tal
come el aparato de Meyers, y a6 oerge con nitrdgene &
uns presidn de unes 3,5 a 5,2 Kgg, por centimetro cua-
ﬂrado‘.

81 ge degez, o8 puede mezclar ocon el ni-
trdgeno une peguefia centided de didxldo d6 carbono ga-
seoao, teniendo cuidadqid asegurer que tel gas estd 1i-
bre de ox(geno; ¥ aidxido 4¢ carbono serd en yerte sb-

gorbifo por el 1{guido, susiituyendo &l aire guc es re-
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tirado por el nitrdgenc que 8@ hece burbujesr a travéa
del jugo, Mediente este itrastamiento & jugo d& nerenja
no @6 puede digtingnlr del jugo recidn exprimido;

Bl juge de naran)e pusde ser "sireadow tra-
téndolo con a1éxido de omrbono de la misme msnere qﬁa el
egue de selts y otrzs bebides sintéticas antes ae¢ 1lenar
el botc.. Cuando eg saf tretado no es neossario, por so-
puesto, mezdlar 1 didxido de onrbono oon el nitrdgens
usedo para *poner g presidnT 61 bota; guendo 61 jugo con-
tiene didx1do de carbono absorbido se necesita una pre-
aidn més beja para el nitrdgenc a fin de obtener la niema
descarge efiouz del contenidc, Por ejemple, i un bote
psual d@ un 1itro que reslments tiene una capacided odbi-
ca de 33 onzaes 945,385 gramos de zgua 8e oarg8 oon 793,660
gremos de Jjugo de¢ nsranja, le presidn del nitrdgeno debe
ser del erdsn de 5,2.Kg; por centimetro cusdrsdo & fin de
sgsgurar une descarge satlsfactoris ael contenids total
dsl bote, mientres que al 61 jugo de naranje ocontiene¢ &bsor-
bide diéxido de carbono serd suficlente une preeién mde ba-
le, digamos, de 3,5 Kg; por cent{metro ocuasdrado para expul-
gar adecuadamente el contenido;

Hemoe encontrado que €l jugo de nzranje ee
puede airesaxr oon didxido de ocarbono en une medids ocompars-
ble con la aireacidn gensralmente emplesds pazra bebldas
tales como Uoca-Cole vy similares sin gque lz =ireaocidn asea
&dvertible por sl oonaumi&or; En efecto, cuando sé trstam

asf 61 jugo preparado no se puede distinguir del jugo de
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naraenja recién exprimido, mientras que cuandoc se expends
sin le edloidn de aidxido de curbouo s} nitrdgenc ¢ &1 ju-
go mediante aireeoién prévie a1 envasudo, el jugo puede
tener un gneto flojo similer al del sgue destileda en com-
;ée.racién oon &l egue ordinsris de grife, debido probeble-
mente & gue &1 tratemiente con nitrdgeno expulee manifies-
tamente log géses sbsorbidos =in que ses sbseorbidc en en
lugar'.

Hemos descrito nuestro método mejoredo de
proporoionar un envese de exrulmidn sutomftica arliocmble
& log jugos de frutas, pero gerd obvio gue &1 miamo pro- .
cedimiento se pusde emplear pars otras mercancfas de end-
logas caractsrfstiaas..

¥gte sollieitud, que corresponde & le pre-
gentade en los Botados Unidos de Amérioca el @ de Diciem—
bre de 1964, bajo e€l-Neo, 479‘.219, 88 acoge & 108 benefi- -
ciog ds) ertfculo £1 del vigente Bstatuto sobre Praopiedad
Induetriel,

~ 0~ NOTAH& -0 =~

Yoe puntos de invensidn prepie y nueve
que ame pregenten pers gue seen objeto de esitr Petente

de Invencidn en Bsifie, por VEINTS afics, son 10s si-
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gulentes;

19‘. - Un método de envasar jugos de fru-
tag y similares en recipientes de descargas & preaién,
gus ocomprende las siguientes opersoloneg; llenado par-
clal del envese con &1 Jugo y rellenado del espacic dek
envage, nc ocursdo por el 1{quido, oon nitrégenc & pre-
sifn sufioiente para expulsar el ocontenido de llquidc;.

g8, - Un método, segdn la reivindioecién
1, en e1 que se burbujee nitrdgeno a través del jugo en
el envase para extraer oxigero del jugo y del especio
que lo recubXe én ¢l recipiante, antes de afiadir €1 ni-
trdgeno & preaidﬁ.

59‘. - Un método, ssgin la reiviniicacién
1, en el que se sfide un pequeiio porceniaje de didxtde
d¢ carbono &l nitrdgeno a presidﬁ.

49—. - Un método, gegin la reivindiice-
oidn &, en el que se afimde un pequefio porcentaje de
d1éx1do de carbono &l nitrdgeno a ;groaﬁQ.

. 5¢, - Un método de envaser jugos de frn-
tas y simileres en recipientes de deacarge & prees.énv.

Tal y como se ha deacrito en 1& Memoris
que enteceds y con los fines gue se han eapea&ﬁaaao'.

Keate H'emoria ocongta de esis hojas esori-

taa por une mols oara, 23 ABR]’SS]

Meadrid,




	Bibliographic data
	Description
	Claims



