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t^L A  EPROOUCOON 

POR DEFECTO DEL ORIGINAL

MEMORIA D.C SO RI PTIVA 

DE LA

PATENTE DE INVENCION

que per veinte años para España y sus Posesiones, se so l ic ita  

a favor de DCN EUGENIO ^ILVEITRE TAUPENOT y DON LUIS C."U,VO Y 

P/J3I.O, ambos de nacionalidad española, residentes en SEVILLA, 

ca lle  Rosario núm. 6, y T* .ü)RID, N tra . Sra. de V^lverde nám. 92,

por: PROCEDIMIENTO PARA OBTENER GIY0ERINA3 P..LRTIENDO DE LAS

SUELEJIAS DE SAPOHIFIC ACION DE ACEITES Y GR.iS^ " . -

-  o- o- o— O—  o-o- o-

La presente so lic itud  se re f ie re  a un procedimiento que 

permite obtener g l ice r in as  a p a rt ir  de la s  sub le jias  proceden­

tes de la  saponificación de aceites y grasas, e l  cual tratamos 

de proteger en t e r r i to r io  español de acuerdo con la s  disposicio  

nes vigentes en materia de propiedad in d u str ia l .

P^ra desarro lla r  este proceso las  l e j í a s  han de someterse 

en primer lugar a un f i l t r a d o  que permite su neutralización, la  

cual se efectúa en cuatro concentradores abiertos dispuestos 

en plano inclinado, de modo que una vez rea lizada la  neutra li ­

zación en e l  concentrador superior, se procede a abr ir  e l  va­

por para calentar por medio ds un serpentín hasta que hierva, 

retirándose luego la  espacia formada en la  superfic ie . Después
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se v e r i f ic a  una segunda f i l t r a c ió n  mediante e l  paso del líquido a l  

segundo concentrador, donde se evapota también a #ín de reducir e l  

volumen en un 25%, y posteriormente se pasará a l concentrador inme­

diato in fe r io r  en e l cual se hierve de nuevo para pasarlo a l  cuar­

to concentrador.

Cuando las  l e j í a s  tienen una densidad de 24-25 grados Bé, se 

pasan a otros concentradores de menor capacidad que lo s  descritos, 

pero dotados con concentradores de menor capacidad que lo s  descritos, 

dotados con ruedas para l le v a r lo s  a la  cámara de re fr igerac ión , don­

de e l liquido se somete a una temperatura c emprendida entre 4 y 6 

grados centígrados con objeto de que precipite e l  su lfato  sódico 

por c r is ta l iz ac ión  para ev ita r  que se adhiera a los serpentines de 

concentración abiertos, recuperándolo para u lte r io res  aplicaciones  

en la  industria  química. El liqu ido  resu ltante, que tiene una rique­

za de 45-50 % de g l ice r in a  digo g l ic e ro l ,  se somete a concentración 

a l vacío en uh concentrador, llenando con é l  un c i l in d ro  provisto  

de haz tubular de vapor a 130 grados, y medíante dos tubos situados 

respectivamente en su parte superior e in fe r io r ,  este c ilindro  es­

tablece comunicación rotativa  con otro, en e l cual e l  liqu ido  no ha. 

de rebasar por encima de la  m ir i l la  más ba ja  a f in  de ev ita r  que du­

rante e l barbotaje pueda producirse proyecciones de líqu ido  hacia 

arriba  y pérdidas de g l ic e r in a .

En este segundo c il ind ro  están prev istas  tres m ir i l la s  escalo­

nadas con objeto de poder, observar la  marcha de l a  concentración y 

comprobar s& se producen espumas, en cuyo caso se abren los g r i fo s  

dispuestos a l  mi sao n ive l de dichas m ir i l la s  para romper la  espuma 

fornada, además, en la  parte superior l leva  colocada una campana 

con varias  aberturas, que impide cualquier proyección del liqu ido  

hacia lo s  re fr igeradores , uno de e l lo s  horizontal y otro v e r t ic a l ,  

que están en comunicación para obtener una perfecta condensación de 

las  aguas y humedades la s  cuales pasan al depósito situado en la  par­

te in fe r io r  de l re frigerador v e r t ic a l  separado por l la v e s  de comu­

nicación para romper e l  vacío y extraer e l  agua acumulada.45.
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El vacio  se consigue por medio de un eyector a presión de 4-5 

atmosferas y es efectuado con un¿T. bemba centrífuga de gran caudal 

de agua sin gasto de l a  miaña durante l a  operación, pues e l  líquido  

esta circulando por e l depósito y vuelve a caer en e l  la  entrada del a, 

agua f r í a  en los  re fr igeradores  tiene lugar por l a  parte in fe r io r  

del re fr igerador v e r t ic a l  y se comunica con e l  horizontal, v e r if icán ­

dose la  sa lida  de este por la  superior más próxima a l  segundo c i l in ­

dro. ^

Las sales que se hayan quedado c r is ta l iz adas  en e l c ilindro  pro- i 

v isto  de haz de tubos de vapor, desciende por e l  fauno de paredes in -  

d iñ ad a s  hasta otro deposito que hay en comunicación, e l  cual está  

dotado con r e g l i l l a s  de decantación a f in  de que e l  liquido que haya 

caído se succione a l segundo c ilindro  por dos comunicaciones con sen- : 

das l la v e s  a d ist in to  n iv e l .

En este concentrado a vacio, l a  g lice r ina  bruta concentrada 

hasta 34-86 % de g l ic e ro l ,  hierve a temperatura que no rebasa los  

80 grados centígrados, ccnsígueindose que en la  concentración no 

existan prácticamente pérdidas de g l ic e r in a .

En resumen, e l  procedimiento se fundamenta en que cuando se han : 

c la r i f ic ad o  y f i l t r a d o  la s  sub le jias , se neutralizan mediante e l  ern- . 

pleo de ^cido su lfúrico o c lo rh ídrico  indistintamente, concentrándo­

la s  mediante calentamiento con e l  serpentín a vapor indirecto en tan­

ques abiertos con gran superficie de evaporación de modo que se con-  ̂

siga una densidad comprendida entre lo s  20 y 30- Baumé, provocándose 

con esta concentración e l  c r is ta lizado  de sales en gran cantidad.

Posteriormente se en fria  e l  concentrado para lo  cual se sánete 

durante doce a dieciocho horas a temperatura que no exceda do 2s o, 

en serpentines re fr igeradores  que determinan una rápida y casi to­

t a l  c r is ta lizac ión  y separación del 80 al 90 de la s  sales (su l fa ­

to y cloruro sódico), las  cuales a l  ser eliminadas establecen en el 

concentrador a vacío la  concentración de fin it iv a  hasta 33-34- Baumé.

Las grasas virtuaimente neutras se depositan en un recipiente  

ordinario de acero donde se le s  agrega alcohol metílico en propor-
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ción adecuada y a ba ja  temperatura con objeto de p rec ip itar  e l  g l i -  

cero l,  y a l  cabo de una hora quedan separados por capas los  elemen­

tos constituyentes, integrándose en una in fe r io r  e l  90 % de l g l ic e -  

r o l  presente en princip io  en la  grasa? mientras lo s  ásteres metílicos  

de la  mayor parte del alcohol se concentran en una capa superior, 

fornándose otra capa como residuos, separándose luego mediante cen­

trifugación  o decantación merced a las  d is t in tas  densidades de estos 

productos.

Descrita la  naturaleza y objeto de esta patente, se declara que 

lo s  puntos de invención propia y nueva sobre los que ha de recaer 

l a  misma, están cpmprendidos en la s  siguientes

REIVINDICACIONES

l a . -  Procedimiento para obtener g lice r inas  partiendo de las suble- 

j i a s  de saponificación de aceites y grasas, caracterizado porque una 

ves c la r i f ic ad a s  y f i l t r a d a s ,  la s  sub le jias  se neutralizan enpleándo 

indistintamente ácido su lfúrico  o ácido c lo rh íd rico , concentrándolas 

Éara conseguir una, densidad que oscile entre 20a y 23- Batmá, mediante 

calentamiento con un serpentín a vapor indirecto en tanques abiertos  

con mucha superfic ie  de evaporación; esta concentración determina 

que resulten c r is ta l izadas  sales en gran cantidad. Luego se procede 

a en fr ia r  e l  concentrado sometiéndolo durante doce o dieciocho horas , 

a una temperatura no superior a 2s C, utilizando serpentines r e f r i -  ¡ 

geradores que fa c i l i t a n  una rápjbda y casi to ta l  c r is ta lizac ión  y se­

paración del 80 a l 90 de las  sa les  (su lfa to  o cloruro sódico), que 

a l  ser eliminadas establecen la  concentracción d e f in it iv a  hasta 55 ¡

54^ Baumá en l a  concen'iracción a vac ío .

2^ .-  Procedimiento para obtener g l ice r in as  partiendo do la s  suble­

j i a s  de saponificación de aceites y grasas, según lo  reivindicado en 

e l  punto primero, que se caracteriza porque en un recipiente de ace­

ro ordinario se agrega a las  grasas virtualmente neutras, alcohol me­

t í l i c o  en proporción adecuada y a ba ja  emperatura para precip itar  

e l  g l ic e ro l ;  a l cabo de úna hora, lo s  elementos constituyentes que-115.-
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dan separados por capas, una in fe r io r  integrada por e l  90 % del gB- 

cero l presente en princip io  en la  grasa, otra superficie digo puperior

integrada por esteres metílicos de la  mayor parte del aclcohol y otra 

cano residuos, merced a las  d i s t in t a s  den ¿á d. a. s s ¿e a s i o s  productos, 

se separan luego medíante dentrifugación o decantación. .

3 a . -  PROCEDIYIEdTO PARA OBTENER GMC33INAS PARTIENDO DE LAS SDBDEJIAS 

DE SAP0HIBI3ACION DE ACEITES Y GRASAS.­

. Consta la  presente memor&a descriptiva  de cinco hojas numera-
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