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El presente Modelo de Utiiidad'se refiere a una
sartén para elaborar palomitas, preferentemente palomitas de:
mafz. |

La sartén objeto de la 1nvenc16n esté consti-
tuida de un material muy ligero 4 laminas, tal como aluminlo;
siendo esta una de las ventajas de 1la misma ya que este reci
Piente una vez terminada la elaboracién del producto, se dese-
cha, sin qce se deba de iimpiar como ocurre con los recipientes
domésticos utilizados paraveste fin. .

| Debido a las caracterfsticas del objeto de la
invencibn la sartén presenta una l&mina del mismo material,

acoplada a la periféria'de la sartén mediante un aro met§lico

que presenta una protuberancia o asidero, siéndo'eata lémina la}

que aIsla a los granos de maIz con los ingredientes para su ela
boracién. Esta 1l8mina es de unas dimensiones tales que se arre
mollna hacia su centro de manera que cuando aumenta'la presién
interior en el espacio comprendido entre la I&mina y el fondo
de la sartén, la 18mina empieza a desplegarse’adquiriendo una
forma abombada. Una vez que las paloﬁitas de mafz estdn elabo-
radas se rompe la l&mina.

La Sartén;presgnta cn la parﬁc auperior una es-
pecie de tapa de protéccion que puede ser. de cartén en 1aique
preferentemente se insertan las instruccidnes para cocinar el
mafz presentando una linea de debilitamiento periferica que
se desgarra facilmente quedando una corona circular periferica
que es donde descansa el aro de alambre, sirviendo de protecciér
al extremo periferico de la l4mina que hace de tapa'al cocinar

el producto.

Debido -a la naturaleza del material de constitu

3

cién de la sartén, ésta se pliega sobre la~tapa de proreccion.
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que:

| quedando un reborde superior que presiona perifericamente al

aro y con él a los elementos que forman el conjunto.
. El cuerpo de la sartén es preferemte de alu-

minio corrujado aunque esta caracteristica no es’ limitativa de

la 1nvenci6n, ya que. puede fabricarse de cualquier material
conductor del calorx y que cumpla debido a su configuracién con-
las caracteristicas funcionales de la sartén de la invenci6n.-
‘Para un mayor entendimiento de 1a invenci6n y
‘con el objeto de comprender mejor su funcionamiento, a conti-

nuaCLén -8e describe un ejemplo pr&ctico, aunque no 1imitativoi

) de la invencién, con referencia a los disenos adjuntos en los

' Lahéigura,i'uuesﬁra;uqa1Vis¥a}eu;perséectira”f{

de 1a sartén. B S S
‘La figura 2 muestra una vista seccionada por

la linea II II de’ la fig. 1. : ‘ S _: i. » L
La figura 3"muest£§ﬁuna;vi$taﬁ§sl‘deualle“ref‘

presentado en la fig. 2. R -

. Las figuras representan una sartén 1, consti-f'

tuida por un recipiente tronco—cénico 2, invertido que presen- :

ta un ala periféfica superior 3, en la que se pone una 1amina

4, del mismo material que el del’ recipiente y cuya lamina, que

|hace. de - tapa, presenta unas dimensiones tales que hace que pre'_”

sente en su parte central una porci6n arremolinada 5.,Dicha ta

» pa\delimita con el fondo 6 del recipiente un alojamiento 7,

donde en parte ests ocupado por e1 maiz a elaborar._:' v
_ " Sobre la 1&mina 4 se dispone una tapa de pro-f
teccion 8 que presenta una linea de debilitamiento 9 ‘que a1

desgarrarse queda una corona circular periférica 10 sobre 1a -

lque estd dispuesto un aro de alambre 11 que presiona a la ;!xa,
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l4mina 4 y tapa de proteccidén 8, fij&ndose el conjunto al re-
flejar la porcibn extrémé del ala del recipiente sobre ella
misma.

El aro Qe alambre presenta mediante dobleces
una prolonéacién lateral 12 que ﬁace de asidero.

Déscrita suficientemente la naturaleza del in-
vento, asf como la manera de realizarlo en 1& préctica, debe
hacerse constar que las disposiciones énteriormenté:indicadas
son susceptibles de modificacioneé de detalle en cuanto no al-
teren su principio fundamental.

REIVINDICACIONES

1.,- Sartén para elaborar palomitas de mafz
caracterizada porque estd constituida por un recipiente, de
material preferentemenﬁe flexible, Y que:presenta forma troncd
c6nica.invertida con un ala periférica superibf sobre la gque
estf dispuesta una ldmina del mismo material que hace de tapa
encontréndose arremolinada hacia el centro, asimismo sobre di-
cha l4mina se dispone en la periferia una tapa de proteccién
dotada de una lfnea de debilitamiento y sobre &lla un aro dis-
puesto en el ala del recipiente, de manera que al'teplegar'el
ala sobre sf misma fija en posicién el aro que presiona a la
l&mina y'tapa de proteccibn; y porque el aro presenta una pro-
longacién que hace de asidero, mientras'que entre la l&mina y
fondo del recipiente qqeda delimitado ﬁn espacio donde se en-
cuentrarel mafz a elaborar. |

2.~ Sartén para eléborar paibmitas de mafz, to-
do ello tal y como queda sustancialmente desdritoven la presen-

te Memoria e ilustrado en el dibujo adjunto.




Esta Memoria consta de 5 hojas escritas a

méquina por una sola cara.
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