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MEMORIA BESCRIPTI-MA 

DE LA

PATENTE DE INTTH-íCION

que por v e in te  a ñ o s , p ara  E spañ a y su s P o s e s io n e s ,  ae s o l i c i t a  

a fa v o r  de DON JOSE DIAZ NU8EZ, de n a c io n a l id a d  e sp a ñ o la , r e s i ­

d en te  en DOS HERMANAS (SEVILLA-BSPANA), c a l l e  C a s t e l a r ,  9 , por: 

"UN PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE CITRATO DE CAL A PARTIR 

DE BRUTOS CITHICOS".-
— o - o - o - O - o - o - o —

E l  p ro ceso  corrien tem en te  u t i l i z a d o  p ara  l a  o b ten ció n  

d e l ác id o  c í t r i c o  a p a r t i r  de lo s  zumos de lo s  a g r i o s ,  c o n s is t e  

en e l  e s t r u ja d o  de l a  f r u t a  e n te ra  o de su p u lp a  en una p re n sa  

ad ecu ad a , reco g ien d o  e l  ju go  en un d e p ó s i t o .  Los r e s t o s  s ó l id o s  

5 co n stitu y e n  una m asa de a sp e c to  m u ailag ln o so  que embebe una p a r te  

d e l ju go  se  vuelve a p r e n sa r , m ezclando e l  ju go  obten ido  en e s te  

segundo prensado con e l  ob ten ido  en e l  p r im e ro . También se  r e a l i ­

za  l a  e x tra o c ió n  de ju g o s  t r itu r a n d o  y prensando l a  f r u t a  en l a  

misma m 'aq u in a por medio de una p re n sa  c o n tin u a .

Los r e s id u o s  d e l  prensado s e  encuentran  sa tu ra d o s  d e l10
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ju go  ác id o  en can.tid.ad.es b a s t a n t e s  a p r e c ia b le s  y que no. es p o s ib le  

e x tr a e r  p or medio de p r e s ió n , debido a l a  n a tu r a le z a  d e l producto 

que e n c ie r r a  una c a n t id a d  de p e c t in a s  b a s ta n te  gran de que l e  dá e l  

a sp e c to  m u s ila g in o so ; tínicam ente r e a liz a n d o  la v a d o s  con gran des can­

t id a d e s  de agua y p ren sad o s se  co n sigu e  a g o ta r  e l  jugo p r e se n te , 

pero a l  d i l u i r  mucho e l  jugo  p re se n te  lo s  l íq u id o s  r e s u l t a n t e s  no 

son  adecuados p a ra  l a  p r e c ip i t a c ió n  d e l  c i t r a t o  de c a l .

E l  jugo  r e s u l t a n t e  en e l  p ro ce so  a n t e r io r ,  se en cu en tra  

im p u rificad o  grandem ente con m u síla g o s  de c a r á c te r  p é c t lc o s  en s u s ­

p e n sió n , que h acen  que e l  ju go  obten ido  d irec tam en te  no s i r v a  p ara  

l a  p r e c ip i t a c ió n  d e l  c i t r a t o  de c a l  debido a l  gran  ntímero de impu­

r e z a s  que l l e v a ,  dando en l a  p r e c ip i t a c ió n  un n i t r a t o  de c a l  de un 

grado  muy b a j o .  E s t a s  im purezas d e l jugo  debido a su c a r a c t e ^  co­

l o i d a l  hacen  muy d i f í c i l  su f i l t r a c i ó n ,  r e a l iz á n d o s e  e s t a  de una 

manera muy le n t a  que h ace  im p o sib le  su d e s a r r o l lo  i n d u s t r i a l .  Por 

e l lo  l a  n e c e s id a d  de un mÓtodo que r e a l i z ó s e  l a  p u r i f ic a c ió n  d e l 

ju go  de una manera r á p id a  y b a r a t a ,  s in  te n e r  que r e a l i z a r  una f e r ­

m entación le n t a  y un f i l t r a j e  d i f l c u l t o d o  p ara  o b ten er un líq u id o  

adecuado en e l  que se  p r e c ip i t e  un c i t r a t o  de a l t o  g ra d o .

E l  p ro ceso  que se expone en l a  p re se n te  p a te n te ,  h ace  

p o s ib le  e l  e x t r a e r  de una form a com pleta e l  ju go  d e l r e s id u o  de 

l a  p re n sa  y a l  mismo tiem po e l  o b ten er un ju go  c la ro  adecuado pa­

r a  p r e c ip i t a r  un c i t r a t o  de c a l  de g ran  r iq u e z a  en ác id o  c í t r i c o .

E l  p ro ceso  se  r e a l i z a  de l a  s ig u ie n te  form a:

La f r u t a  e n te ra  p ro ced en te  de l a s  m áquinas que l e  h a l la n  

e x tr a íd o  l a  e se n c ia  o b ie n  l a  f r u t a  p e la d a  s i  es que se  aprovecha 

l a  c o r t e z a ,  se  t r i t u r a  en una máquina p ic a d o ra  o en un m olino ade­

cuado. La p u lp a  r e s u l t a n t e  s e  t r a t a  con c a l  s u f i c i e n t e  p a ra  n e u tra ­

l i z a r  de l a  c u a r ta  p a r te  a  l a  m itad  d e l á c id o  p r e s e n te .  La c a n tid a d  

de c a l  v a r ia r á  dentro de c i e r t o s  l í m i t e s ,  dependiendo de l a  madurez 

de l a  f r u t a ,  pero siem pre m an ten ién dola por b a jo  de l a  que cauce l a  

p r e c ip i t a c ió n  d e l  c i t r a t o  de c a l .  S e  d e ja  r e p o s a r  un c ie r to  tiempo
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qoe v a r ía  aegón  e l  e stad o  de madurez de l a  f r u t a ,  cambiando de 

p ro p ied ad es l a  masa y de l a  form a p e g a jo sa  que t e n ia  a cau sa  de 

lo a  m u silago s p é c t ic o a ,  ae vu elve e sp o n jo sa , debido a l a  p r e c i ­

p i t a c ió n  de l a s  p e c t in a s  a c a u sa  de l a s  enzim as p re se n te  en l a  

f r u t a  cuando se  v a r ia  e l  pH d el;m ed io  aum entándolo. En l a  masa 

e sp o n jo sa  s e  v e r i f i c a  espontáneam ente un fenómeno por e l  que em­

p ie z a  a s e p a r a r s e  p a r te  d e l ju go  que embebe, en form a de un l i ­

qu ido  c l a r o .  E s t a  m asa puede p r e n sa r se  fá c ilm e n te  h a s t a  d e ja r l a  

apu rada de ju go  y d espués lavando  adecuadam ente e l  s ó l id o .p r e n s a ­

do d e ja r l a  d e s p r o v is t a  de á c id o .  La masa e sp o n jo sa  p r e n sa  más 

fá c ilm e n te  que e l  prensado r e a l iz a d o  por e l  an tig u o  proced im ien ­

t o ,  sien d o  a s í  mismo su lavado  más f á c i l  y com pleto .

A l l iq u id o  c l a r i f i c a d o  p ro ced en te  d e l  prim er prensado 

se  l e  unen lo s  l íq u id o s  de la v a d o s ,  sien d o  e s t o s  adecuados d e s ­

pués de un corto  tiem po de r e p o so , p ara  p r e c ip i t a r  e l  c i t r a t o  de 

c a l ,  añ ad ién d o lo  l a  c a l  n e c e sa r ia  p a ra  l a  p r e c ip i t a c ió n  com pleta 

s ig u ie n d o  l a s  mismas p re c a u c io n e s  n e c e s a r ia s  que por e l  método co­

r r i e n t e  p a ra  o b ten er un c i t r a t o  de c a l  de gran  c a l id a d .

En e l  caso en que se  s e p a r e  e l  ju go  de l a  p u lp a  de l a  

í l 'u t a  por medio de un p re n sad o , e s t a  p u lp a  p re n sad a  se  t r i t u r a '  

adecuadam ente y se  t r a t a  con c a l  h a s t a  n e u t r a l iz a r  de l a  cu arta  

p a r t e  a l a  m itad  d e l ác id o  p r e s e n te .  La m asa s e  d e ja  r e p o sa r  h a s ­

t a  que espontáneam ente d e je  en l i b e r t a d  un l iq u id o  c la r o ;  d e sp u 'e s  

se  p re n sa  h a s t a  a g o ta r  e l  l iq u id o  q u e , embebe. E s t e  l iq u id o  después 

se  f i l t r a  y en e l  se  r e a l i z a  l a  p r e c ip i t a c ió n  d e l c i t r a t o  de c a l .

En e l  ca so  en que se  q u ie r a  c l a r i f i c a r  e l  jugo  separado  

de l a  p u lpa de l a  f r u t a ,  como se  in d ic a  a n te r io rm e n te , dicho jugo 

se a g re g a  a l a  masa e sp o n jo sa  d esp u és de h a b e r le  agotado  en ju g o , 

nuevamente ae l e  ájgrega c a l  p a ra  n e u t r a l iz a r  de l a  c u a r ta  p arte  a  

l a  m itad  d e l  ác id o  p re se n te  en e l  ju g o , ae d e ja  r e p o s a r  h a a ta  que 

a p a re z c a  espontáneam ente un l iq u id o  c l a r o ,  prendóse a co n tin u ac ió n
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y lavando con agua l a  masa p re n sa d a , p ara  a p u r a r la  e l  á c id o  que 

p u d ie se  l l e v a r ? s e  p re n sa  nuevamente y lo s  l íq u id o s  d e l  prensa** 

do se  unen y s e  f i l t r a n ,  r e a l iz á n d o s e  en e l l o s  l a  p r e c ip i t a c ió n .

De todo lo  an te rio rm en te  e x p u e sto , e s t e  p ro c e so  se  pue­

de a p l i c a r  a l a s  d i s t i n t a s  form as de in d u s t r i a l i z a c ió n  de lo s  

a g r i o s :

1) En e l  ca so  en que se  se p a re  l a  c o r te z a  p a ra  l a  es en­

c í a  o p a ra  o t r o s  u so s y l a  p u lp a  p a ra  e x t r a e r le  su ju g o .

2) En e l  caso  en que l a  f r u t a  s e  r a s p e  en una m áquina 

adeouada p ara  aprovech ar l a  e se n c ia  y despuós se  e s t r u je  p a ra  sepa 

r a r  e l  ju g o .

5 ) En e l  ca so  en que l a  f r u t a  se  e s t r u je  s in  s e p a r a r  l a  

e se n c ia  y despu ós s e p a r a r  é s t a  en e l  ju go  por c e n tr i fu g a c ió n .

4) En lo s  r e s id u o s  en que se  ha sep arad o  e l  ju g ^  p ara  

u so s c o m e s t ib le s .

L a  a d ic ió n  de c a l  s e  r e a l i z a r á  siem pre en e l  producto 

f r e s c o  p ic a d o , cuidando que no o c u r r a  fe rm e n tac ió n , que e s p e r­

j u d i c i a l  p a ra  l a  buena marcha d e l  p ro c e so , sien do  recomendado e l  

uso de a n t ife r m a n to s .

La c a l  s e  a g r e g a r á  b ie n  en form a de h id ro x id o  o b ie n  

en form a de óxido  en p o lv o , pud iéndose  a g r e g a r  tam bién  o t r a s  s a ­

l e s  c á lc ic a s  que en r e a c c ió n  con e l  ác ido  c í t r i c o  aumenten e l  pE 

d e l  m edio.

-REIVBIDICACIONES -

Se r e iv in d ic a  como de l a  p ro p ia  y nueva In vención  l a  p ro p ie d ad  y 

e x p lo ta c ió n  e x c lu s iv a s  de%

1) Un proced im iento  para l a  o b ten ció n  de c i t r a t o  de c a l  a  p a r t i r  

de f r u t o s  c í t r i c o s ,  c a r a c te r iz a d o  porque lo s  f r u to s  c í t r i c o s  a  

t r a t a r  son em pleados con to d o s su s in te g r a n te s  o b ie n  d e s p r o v is ­

t o s  de p a r te  de su s ju g o s ,  de l a  c á sc a r a  o ra sp ad o  d e l  f r u to  y se 

someten a su p icad o  o t r i t u r a c i ó n ,  añ ad ién d ose  a l a  masa a s i  o b-
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DOS t e n id a  ana c a n tid a d  de c a l  s u f i c i e n t e  p a ra  n e u t r a l iz a r  de l a  cu ar­

t a  p a r te  a  l a  m itad  d e l  ác id o  p r e s e n te  y a  co n tin u ac ió n  se  d e ja  

r e p o s a r  l a  masa h a s t a  que expontaneam ente s e  se p a re  de l a  misma 

un l iq u id o  c l a r o ,  p ren sán d ose  a co n tin u ac ió n  l a  m asa r e s id u o s a  

que es so m etid a  a un lav ad o  y  a  un nuevo p re n sa d o .

1TD 2) Un proced im iento  p ara  l a  o b te n c ió n  de c i t r a t o  de c a l  a  p a r t i r  

de f r u t o s  c í t r i c o s ,  segón  1^ r e iv in d ic a c ió n ,  c a r a c te r iz a d o  porque 

e l  ju go  obten ido  en l a s  dos p re n sa d a s  a n t e r io r e s  y una vez que han 

e fe c tu ad o  su d e c a n tac ió n  son  f i l t r a d o s  convenien tem ente, p r e c ip i ­

tá n d o se  a  co n tin u ac ió n  e l  c i t r a t o  de c a l  ag reg án d o le  l a  ca n tid a d  

115 de c a l  n e c e s a r ia  p ara  l a  n e u t r a l iz a c ió n  com pleta d e l ác id o  de acu er 

do con e l  proced im iento  c o r r ie n t e .

5 ) Un proced im iento  p a ra  l a  o b ten c ió n  de c i t r a t o  de c a l  a  p a r t i r  

de f r u t o s  c í t r i c o s ,  segón  1^ a 2^ r e iv in d ic a c ió n ,  c a r a c te r iz a d o  

porque en e l  caso  de que a l  fru to  se  l e  h u b ie se  e x tra íd o  p a r te  d e l 

120 ju go  a n te s  de so m e te rle  a l  t r a ta m ie n to , se  puede a g re g a r  dicho j u ­

go a  l a  m asa d esp u és d e l  prim er prensado y som eterlo  a co n tin u a­

c ió n  a l  tra ta m ie n to  m ed ian te  l a  a d ic ió n  de l a  c a l  en l a  p ro p o rc ió n  

de l a  c u a r ta  p a r t e  a l a  m itad  n e c e s a r ia  p a ra  n e u t r a l iz a r  e l  á c id o  

p r e se n te  y continuando e l  p roced im iento  d e s c r i t o .

125 4) "UN PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE CITRATO DE CAL A PARTIR

DE FRUTOS CITRICOS" . -

C on sta  l a  p r e se n te  memoria d e s c r ip t iv a  de cinco h o ja s  

numeradas y m ecan o g ra fiad as en u n a - s o la  c a r a .

MADRID, M

—  5 **
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