KEEMORIA DESCRIPTIVA
que se acompafia |
2 la solicitud de
Una PATENTE DE INVENCION por VEINTE ANOS en ESPANA,
‘ a favor de ' '
DONA CARMEN GINER, Viuda de D. Benjamin Colomer
Castillo, de nacionalidad espaﬂela., residente en

TABERNES DE VALLDIGNA (Valencia) Holino arrocero.
por

"UN PROCEDIMIENTO INDUSTRIAL PARA MEJORAR EL GUSTO
BEL ARROZ Y SUS CONDICIONES NUTRITIVAS Y DIGESTIVAS",
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La invencidn a que se refiere 1la presente Memorie, cons-
tituye una novedad industrial con caracteristiecas y venteajas
que la hacen merecedora del privilegio de explotacidn exclu-
8ivo gue por ella solicita, de acuerdo con las prescfip—
ciones del Estatuto vigente sobre Propicdad Industrial de
26 de Julio de 1989, texto refundido, publieado en 30 de
Abril de 1930.

Ia finalidad que se persigue con este invento es lanzar
al mereado un rroducte nuevo, conskguide per el procedimiern-
to industrial gue se pretende proteger, en el cuzl vayzh
mezclados de forma eientifica y racional los elementos ne-
cegario® para prepaersr un plato de postre exquisito, asf
eomo de alimento sano pars nifios y enfermos.

Mediente el procedimiento & jue nos referimos se reali-
28 la precondimentaeidn del arroz, debidamente preparado con
leche y su parte correspondiente de azdcar y sus condimentos
necesarios, dispuesto psra preparar en cualguier momentc que
se desee, con la mayor facilidad y rapidez un plato de arroz
con leche, que goza de tantas simpatfas en la cocina nacional.

Es claro pues que, eon el uso del arroz preeondimentado,
segdn el procedimiento que vamos a describir, cualqﬁier per-
gons puede preparar un plato de postre, sin necesidad de te-
ner conocimientoes cuiinarioe.

El procedimiento a que nos referimos se lleva & la prde-
tica del modo sigulente;

Se escoge arroz de buena calidad, lavandolo jrimoramen-
te eon un bvafio especial de agua muy ligero, con el fin de
que se desprenda de todas sus impurezas, y se trocea.

En mn bombo giratorio de los usados normalmente en pas-

telerfa y confiter{a, se van depositando el arroz, la leche,
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el azucar y el condimento convenie&?’ (canela, vaeinilla u
otre) en las proporciones eiguientes:

Arroz troce@do ........... 1,000/Eg8,

Azdcar ....iiiiiiiaiaiiians 0,750/ "

LECH® . .evevevnonencennens 3,750/ "

Canela o vainilla ........ 0,050/ "
y se somete a fuego muy lento con el fin de gjue poi la aceién
del calor se vayan evaporando todas las partes lfquidas de
las diferentes substancias, eiguiendose asi hasta que el
arroz tome la dehida consistencia de dureza y que absorba
debidamente cuantas materias han sido adicionadas,

Conseguido ésto se retira del fuego y se deja yue se
enfrfe, encontrandose entonces en las debidas ¢ondiciones
para su envasado, ‘

Lag ventajas que ofrece el nuevo producto, conseguido
por el procedimiento descrito, son:

| l. Ahorro de tiempo,

2, Facilidad de condimentacidn,
3. Rapidez.
4, Econonfa,

La leche utilizada para la pfepar&oién podré ser natural,
condensada o en polvo, ajustandose en todo momento a laé de-
bidas proporciones, pues ello, asf como la adicidn del con-
dimento preferido en cada regién, no varia en nada la esen-
cia del invento, gue es la que se desprende de los pérrafos
que anteceden y la que se reivindica en la siguiente

NO‘LA.“'

En resumen: La Patente de Inveneidn que se solicita,
recaerd sobre las reivindicaciones siguientes:

1#,- Un procedimiento industrial para mejorar el gusto
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del erroz y sus condiciones nutritivas y digestivas, cerac-
terizado porgue en un bombo giratorio se ponen 1.000 Kgs.
de arroz troceado; 0.750 Kgs. de azdecar; 3,750 Kgs. de le-
che natural, condensede © en polvo, y 0.050 Kgs} de canele,
vainilla u otro condimento, sometido todo ello a fuego muy
lento, revolviéndolo hasta que la saturacibén del arroz see
perfecta.

2% .- Be reivindice, por dltimo, como obJeto sobre el
que ha de recuer la Patente de Invencién que se solicita:
"7 PROCEDIMIENTO INDUSTRIAL PARA MEJORAR EL GUSTO DEL
ARROZ Y SUS CONDICICOKES NUTRITIVAS Y DIGESTIVAS™.

Todo conforme queda descrito en lz presente memoris,que
conste de cuatro pédgines escritas a mdquina,

Madrid, 22 de febrerc de 1935
’ONSO UNGRIA
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