HEKORIA DESCRIPTIVA
gue se acompafla
a la solicitud de
una PATENTE IE INVENCION, por VEINTE ARCS en Esvafia,
e favor de |
I.P.A. S.A. INDUSTRIE PRODOTTI AGRICOLI, residentes en
ROMA (Italiaj, Via Sallustiana, 15,

por

. PROCEDIMIENTO LE FABRICACION IE UN PRODUCTO ANTIBIOTICO

DE ACCION ZSPRECIFICA CONTRA LOS #ICROBIOS LS LA ALTERA-
CION I¥ PROIUCTOS ALILMIENTICIOS.

(Con prioridad de la solicitud italiana n® 60/143 del
25 de junio de 1952).
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La presente invencidn tiene por objeto un procedimiento dd
febricacidén de un producto antibidtico de accidn especifica
contra los microbios de la alteracidn de los productos alimen-
ticlios.

Tambien forma parte de la ihvencidn el producto antibidti-)
co obtenido segdn el procedimiento anteriormente indicadoi

Segin la invencidn ha sido descubicrta, y se ha controla-
do mediante una vasta serie de experlencias,que, duraate ia
muerte de los microorganismos, se producen sustancias altamen-
te tomicas para la vida de los mismos microorganismos,

Por eso se ha pensado, slempre segin la invencidn, explo-
tar le toxicidad de la sustancia antes citada, para una accidn
especffica contra los microbios Que producen la alteracidn de
los productos alimenticios.

En virtud de la toxicidad del principio antibidtico que se
obtiene con el procedimiento segdn la invencidén, es de notar
que el principio mis:io es especi{fico, para la especie de la
cual ha sido obtenido; ademds, el principio en cuestién, tie-
ne accién letal, principalrentz en su primera fase de desarro-
llo,

La invencién se preste a numerosas aplicaciones prdcticas
en el campo de la cohservacién de productos slimenticios, apli-
caciones todas ellas, que, como es obvio, estdn dentro del
conceptd inventivo primeramente expusesto.

. Es imporvaunte tener presente gue para obiener el antibié-
tico deseado es necesario gue la muerte del organismo del cuall
el antibidtico mis o debe ser obtenido, sea lo mfs lenta posi-
ble; en otras palabras, es condicidn necesaria e indispensable

una lenta agonfs para la obtencidu de un antibidtico activo.
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La muerte del microorganlsro pusde ser provocada ya sea
por medios ffsicos, como por ejemplo, radiaciones térmicas,
infrarrojas, ultravioleta, Roentgen, con corriente de alta fre|
cuencia, mediante deshidratacidn, sea por medios guimicos o
quimi co-f{sicos, como por ejemplo, sustancias venenosas, am-
biente axfisiante, atmésfera de ges tdxico, o por medios bio-
ldgicos, como por ejemplo, virus de enfermedades,

La invencidn se comprencerd mejor en el ejemplo siguiente,
gue se refiere al caso del asntibidtico obtenido del zumo o
pulpa de ls neranja y especifico contra os microbios de la al|
teracién del producto antes citado,

Segin la invencidn se pone en una cfpsula de Petri, una pe
queiia caantidad de jugo O pulpa de naranja y se incuba a una
‘temperatura de 402 C,, dursnte el tieupo ncecesario para obte-
ner una abundante prolifcracidn de los microbios gue alteran
el producto.

El cultivo asf{ incubado es sometido a los agentés de len-
ta agonfa, gue pueden ser cono se ha dicho anteriormente ra-
diaciones en general, como rayos infrarrojos, ultravioletas,
Roéntgen, luz de Wood, ultrasonido, o bien adiciones del vene-
no de cuaslqguier metal pesado, gas de gmerra, o finalme te sus-
tancias capaces de influenclar negativaniente el desarrollo de
le coloniz microbicida. ‘

i propdsito de ello se unota que la accidn ejercida por 1os
agentes de lenta agonfa varia, segin el tipo del microorganis-
mo, las condiciones ambientales, la cantidad de antibidtico a
obtenser o de su capacidad microbicida,

En una forme preferida de ejecucidn, el cultivo dispuesto

sobre un- apoyo inclinado a 45%2 es irradisdo con un cono de
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‘to de proteceion del presente vprivileglo inadustrial.

rayos, del tipo antes citado, convenientemente dirécto ¥y res-
guardado a una distancia que disminuye con respecto al tiempd
en progresidn aritmética, ycon tiempos de irradiacidn que
varian proporeionalmente eon ia distancia misma.

Se inicia la irradiacion a una distancia de unos 300-35(
em. durante un btiempo que osclla entre 1L y 4 horas y se apro-
xima después progresivamente hacia el nacimiento de los rayoJ
hasta la aistancia reducida prefereniemente de 50-2C cm.sien;
do eeduclidos ios tiempos proporeionalmente.

Ta eventual afiadidura de la sustancia venenoss se efaetTa,
pbr el eontrario, en dosis que varian en cada caso.

21 cuitivo rieo del antibidtico produeto de la lenta @t
n{a de los microbios, se macera en recipientes ae poreélana
¢on asuae y arena fina de cuafzo, efectudndose, por consiguiep-
te, una fiitracidn dobie; el L{quido se recoge & continuaeidh
en recipientes esteriliizados y-puede ser eoncentrado, al va-
eio, hasta un vequeiic volumen.

41 antibidtico as{ obtenido es apto para conservar el Jhg
y +ia pulpa de la naranja cuando mezelado a dicho rroducto en
la proporeidn de 1°0 2 %, después de haber sometido el jugo p
la pulpa obtenida a eorriente de gas i1nerte estéril.

ia presente invencidn ha sido descrita segun una forma
preferida de ejecuelidn, pero se entiende gue podrén ser lle-

vadas a la practica variantes e jeeutivas, sin salir del ambil

NOTA
&1 resgumen: la PATINTE U8 INVENCION que se sgolicita,re-
caerd sobre ias reivindicaciones siguientes:

L%,- Procedimiento ue tabricaecion ée un vreducto anti-
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bidtico de aeceidn espeeiriea contra los microbios de la alteraf
cidn de productos alimenticioé, caracterizado por el hecho

de que se prepara un cultivo de los mierocorganismos gue pro-
ducen las alteraciones de los productos alimenticios gue se
desean preservar, causéndose la muerte lenta de dichos miero-
organismos por un medio fisico, quimico o bioldgico péra'pro-
duecir por la lenta agonfa de los mismos, ¢l producto antibid-
tico que es, desnués, aislado, preferentemente vor medios
fisieos.

2%,- Procedimientc segin la reivindicaeidn L*, caracte-
rizadoc por el hecho de que los medios f{sicos empleados pars
obtener la lenta agonfa de los microorganismos estédn constntuin
dos vor radiaciones térmicas, o infrarrojas, ultravioletsas,
Roentgen, luz de 7ood, o bien de ulirasonidos.

3%.- Procedimiento segin reivindicaciones anteriores, ca-
racterizado por el hecho de que los medios empleadcs son me-~
aios quimicos o quiﬁico—f{sicos, como por ejemplo sustancias
venenosas, ambientes asfixientes, atmdsfera de gas tdxico y
oxireducciones.

4%, - Procedimiento segin reivindicaciones anteriores, ca-
racterizado por el hecho de gque los medios empleados son me-~
dios biol5gicos como, por ejemplo, microorganismos patégenps
o virus.

5%.- Procedimiento segun reivindicaciones anteriores y
especialmente seg&n la 1% y la 2%, caracterizédo vor el hecho
de que, si se somete el cultivova una irradiacidn a distancia
decreciente en progresidn airmética en el tiempo, durante un
perlodo propércignalmente reduecido.

6%,- Procedimiento segin reivindlicaciones anteriores, ca-
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racerizado por el hecho de que el cultivo obtenido vor irra-
diacidén o cualquier otro medio de lenta agonia de los micro-
bios y rica del antibidtico deshidratado, es macerada en re-
cipientes de porcelana con agua y arena gina de cuarzoc, des-
vués doblemente filtrada y finalmente el liquidom recogido
en reciplentes esterilizados, es preferentemente concentrado
al vacfo.

7%,- Procedimiento segin las reivindicaciones anterio-
res, caracterizado por el hecho de que el antibidtico obte-
nigo es empleado mezcléndolo a la sustancia de preservacidn
en la proporcidn de 1 § 2 %, preferentemente después de ha-
ber sometido la sustaneia obtenida a corriente ée gas inerte
estéril.

8. - Se reivindica, pé: ultimo, como objeto scbre el
que ha de recaer la PATENTE D2 INVENCICN gue se solicits,
PROCEDIMIENT¢ DE FARRTICACION IE UN FROIUCTO ANTIBIOTIEO IE -
ACCION ESPECIFICA CONTRA 1L0OS KICROBIOS IE LA ALTERACION LE
PROZUCTOS ALIMENTICIOS,

Todo‘eonforme gqueda descrito en la preseﬁte Memoria,
gque consta de seis péginas eseritas a maquina.

Madrid 1% de junio de 1953.

% UNGRIA
M

e

J——




	Bibliographic data
	Description
	Claims



