
P A T E N T E DE I N T R o D U C O p o N 
a favor de

Don Sandro ZABELLI, de nacionalidad italiana, domiciliado 
en Barcelona, calle Ciudad de Buraguer ne 6¡?.

por:
"Bd procedimiento para iabricar producios encolantes 

a base de poiiaacárldos complejos extraídos de diversas semi­
llas".

N E M  0 R I A D E S  C R I  F T I V A

Como encolantes de ios nilados naturales (Algodón, lana, 
lino, seda, cáñamo, yute), y de las libras artificiales (ra­
yón, viscosa, acetato, nilón, etc.), antes de su tiraje, vienen 
empleándose pseudo-soluciones de almidón, rácula, dextrina, o 
de colas animales, caseína o resinas sintéticas.

Tales encolantes incorporados, deben ser separados del te­
jido terminado, presentando ásta eliminación notables diiicul- 
cades por cuanto requiere tratamientos que suelen ejercer ac­
ciones nocivas sobre las libras, alterando las características 
del tejido.

ü&i el extranjero, concretamente en Italia y Suiza, se 
aplican un procedimiento que permite emplear con éxito pro­
ductos encolantes preparados a base de los polisacáridos com­
plejos que iorman el endosperma de las semillas de algarroba 
(Ceratonia Sáliquia), tamarindo (Tamarindus Indica), tara
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(Cesaipinia Spinosa), cassia, payllium (Piantago Psyllium), 
lino (Linum Usitatisímum), etc. Dicnaa materias, debidamente 
transformadas, permiten obtener productos encolantes cuya 
aplicación simplifica las operaciones de encelaje de ios hi­
lados, ai propio tiempo Que nace posible una fácil elimina­
ción después oel visaje.

El des^iooiajé ae realiza por simples lavados con agua 
caliente o iría, en sustitución ae ios tratamientos norma­
les, que perjuaican el tejido.

Ea España tai pioceaimiento es nuevo, eonsiaeránaose de 
interés au introducción.

El prooedimlento objeto de la presente patente consiste 
en hidrolizar parcialmente los polisaeáridos contenidos en 
el enaosperma de las semillas de las plantas pertenecientes 
a las familias de las cesaipináceas, solanáceas, papliioná- 
eeas, gramináceas, soiánaceas, y en especial de las legumi­
nosas. Durante el proceso la macromolécuia de los polisa- 
cáridos es destruida hasta un limite determinado, del que 
depende la viscosidad de la solución del producto hidroli— 
zado a una cierta concentración. Dicna viscosiaad está rela­
cionada con la capacidad de penetración en el hilado de hi- 
drolización alcanzado.

Como agente hiurolizante puede emplearse un ácido mine­
ral u orgánico, o bién un alcali o una sustancia orgánica 
de carácter básico. En toaos los casos, después de añadir 
dicno agente a la masa á tratar, se calienta hasta una tem­
peratura próxima a los ICOS. El tratamiento prosigue durante 
un tiempo comprendido entre una y  dos horas, suspendiéndose 
cuando se ha alcanzado el grado de hidrólización propio del 
producto Que se desee obtener^30
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Bl producto nidrolizado ce le añade luego cierta canti­

dad de narina de endosperma no tratada, que se mezcla inti- 
memente con aquél; eventualmente pueden incorporarse, además 
colas animales, gomas vegetales o azocares invertidos.

Por último, el procusto resultante se neutraliza me­
diante ia adición de un ácido o una base, según que ei 
agente empleado haya sido básico o ácido, respectivamente. 
Debe obtenerse, después de la neutralización, un pH igual a 
cinco, aproximadamente.

Con carácter ilustrativo y sin que, en modo alguno, re­
presente una limitación, se describe un ejemplo de aplica­
ción del procedimiento que se reivindica.

Se parte de harina de endosperma de semillas de algarro­
ba, tomando 100 Kgs. de dicha cantidad prima. Se añaden 3 
litros de ácido clorhídrico a ios Be y se callenta nasta una 
temperatura algo inferior a los 1003 que se mantiene durante 
un poco mas de una ñora, á la masa tratada, que na experi­
mentado una hidrólisis parcial, se le añaden luego 100 Kgs. 
de harina de endosperma sin hidrolizar, y a continuación 20 
Kgs. de una solución de azúcares invertidos-de concentración 
409 Be. Finalmente el producto se neutraliza por adición de 
hidrato sódico hasta obtener un pH igual a cinco.

Que comprende que, en sustitución del ácido clorhídrico, 
podrís emplearse la cantidad equivalente de ácido sulfúrico, 
tartárico, etc., y que el agente niarolízánte podría ser una 
base alcalina u Órgánica. Oabe también emplear una mezcla de 
un agente inorgánico y otro orgánico.

El procedimiento podrá llevarse a la práctica con las va­
riaciones de detalle que no alteren o modifiquen su esencla- 
iidad definida por la siguiente30
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N 0 T A R E  I  v  I  N D i  c A T 0 R  I  A

1. - Un procedimiento pafa lacxicar productos encolantes 
a oase de p&iisacáridos complejos extraíaos de diversas se­
millas y particnlarmente de las de algarroba, tamarindo, ca- 
ssia, psiliium, lino, y tara, que se caracteriza esencial­
mente por el necno de que dichos polisaeárldos se sometan a 
nna hidrólisis parcial mediante la adición de agentes ácidos 
o básicos (inorgánicos u orgánicos), calentando la mezcla a 
una temperatura próxima a los íooe prolongando el trata­
miento un tiempo comprendido entre una y dos horas, sufi­
ciente para alcanzar el grado de hidrolización Que earacte— 
riza cada tipo de producto a laoricar, e incorporando luego 
cierta cantidad de polisaeárldos en estado inicial, es decir 
sin hidrolizar, terminándose por una corrección de la acidez 
o pH del producto final que debe tener un valor aproximado 
de cinco.

2. - El propio procedimiento según la reivindicación an­
terior, caracterizado por la adición al producto resultante 
después de incorporar los polisacáridos en estado inicial, 
de una determinada proporción de colas animales, gomas ve­
getales o azúcares invertidos*.

5.- "Un procedimiento para fabricar productos encolantes 
a base de polisacáridos complejos extraídos de diversas se­
millas".
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