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M E M O R I A  D E S C R I P T I V A  
que se acompaña a 
la solicitud de

una PATENTE DE INVENCION por VEINTE AROS en ESPAÑA
a favor de

Don FERNANDO y Don PEDRO ALVJLU30 GONZALEZ, residentes en 
SANTANDER, Alta -39, ambos de nacionalidad española,

p o r
* PERFECCIONAMIENTO EN LaS MAQUINAS EMPLEADAS EN LA OB­
TENCION DEL CAFE NMURM* A LA CRIMA "

//////



La invención a que se refiere la presente Memoria, cons­
tituye una novedad industrial con características y venta­
jas que la hacen merecedora del privilegio de explotación 
exclusiva que por ella se solicita, de acuerdo con las 
prescripciones del Estatuto vigente de la Propiedad Indus­
trial de 26 julio de 1.929, texto refundido, publicado el 
30 de abril de 1.930.

Esta Patente está basada en los perfeccionamientos apli­
cados a las máquinas de producir café a la Brema, haciendo 
por medios mecánicos que por el filtro donde se deposita el 
café, pase agua a presión en lugar de vapor, como se venia 
haciendo en los aparatos de esta índole de tipo ordinario.

Para producir café en las máquinas se aprovecha el va­
por de agua; hay necesidad de preparar ésta en la caldera 
a más de 100*C, ya que el vapor ha de estar saturado para 
que aprovechando la presión que posee, le haga pasar a 
través del filtro que contiene el café.

Si no es con la ¡temperatura indicada, el vapor de agua 
no podía aprovecharse en perfectas condiciones de trabajo, 
ya que a 100*0.dicho vapor se halla saturado dentro de la 
caldera que lo contiene.

En las máquinas perfeccionadas con aparatos motivo de 
esta Patente, el agua que pasa a través del café molido 
depositado en el cacillo, tiene una temperatura convenien­
te alrededor de ±a de ebullición, no siendo preciso mante­
nerla constante, ya que la presión que ésta tenga en la 
caldera, nada tiene que ver con la que se hace pasar a 
través del café. Ademas, esta última presión es total­
mente independiente de la del vapor, obteniádose en el 
filtrado presionen mucho mayores que en las mquinas or­
dinarias en que se aprovecha aquel, consiguiéndose un fil-
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trado más perfecto, con una infusión en que por sus condi­
cionas de rapidez, energía y regularidad, se extrae to­
talmente la esencia del café contenido en el filtro, en 
una forma de inmejorables condiciones.

Los perfeccionamientos objeto de esta Patente, consis­
ten en acopiar a la caldera de la máquina, una llave o gri­
fo, compuesto por un cuerpo general o cilindro, en el que 
se desliza interiormente un émbolo aprovechando ios efec­
tos de un resorte helicoidal; ei agua se le hace entrar 
por un conducto procedente da la caldera en la posición 
elevada del émbolo venciendo la resistencia del resorte 
y luego se 6ntSarga da expelerla a través del óafé molido 
depositado en un filtro en la parte inferior del cuerpo 
y éste a su vez en un porta cambiable para cada infusión.

El grifo dispone de una placa o brida para la suje­
ción a la caldera.

En el plano adjunto, está representado, en una sec­
ción axial, el mecanismo del aparato construido para el 
perfeccionamiento en las máquinas para la obtención del ' 
café a la crema objeto de esta patente.

La llave p grifo está compuesta por un cuerpo envol­
vente 1, en el interior del cual se desliza un émbolo 2 
que sirve para la expulsión del agua a través del café.
Este émbolo forma cierre hermético en sus paredes contra 
el cilindro por medio d e unas juntas especiales 3, aloja­
das en unas ranuras apropiadas talladas en el mismo ém­
bolo. La parte inferior de este émbolo lleva una arande­
la 4 con un tornillo roacado en aquél, graduable para 
su apriete cuando las juntas hayan cedido, cosa no pro- I 
bable dada la construcción, naturaleza y montaje de di­
chas juntas.
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j&JL vastago 5 va unido ai émbolo por medio de un peque­
ño juego de rótula, cuya incisión es permitir el juago de­
bido a pequeñas presiones laterales a que puede estar so­
metido el émbolo en los distintos puntos de su recorrido, 
no sufriendo de esta forma el mecanismo. En el extremo del 
émbolo lleva un rodillo 6, el cual girará sobre el camino 
de leva 7, ai girar ésta actuando en la palanca 8. Como 
indica el piano, ex émbolo efectúa un recorrido vertical 
debido al esfuerzo efectuado sobre el rodillo 6, permane­
ciendo en la dirección citada y elevando o descendiendo 
al actuar, como hemos dicho, sobre la palanca de mano 8, 
fija ai cuerpo de leva 7 y que gira alrededor del a je 9.

El cuerpo 1 de la llave, lleva en su parte lateral una 
placa o brida 10, que por medio de cuatro tornillos aloja­
dos en 26, va sujeta a la caldera; en el centro de esta 
brida, va un orificio 11 que comunica con la válvula de 
retención 12, de donde se comunica con la cavidad del ci­
lindro por el orificio 13. Cuando el émbolo se encuentra 
en la parte superior del recorrido, deja al descubierto 
la salida del orificio 13, por donde sale el^ua proceden­
te de la caldera venciendo la resistencia del muelle de 
la válvula de retención, llenándose asi la cavidad del 
cilindro, graduable a su vez por medio de la tuerca 14, 
situada en la parte superior del vastago,y que haciendo 
tope sobre la tapa del cuerpo 15, regula el recorrido del 
émbolo, por lo tanto la capacidad del agua y por consi­
guiente el obtener uno o dos servicios de café.

Con la válvula de retención 12 se consigue que mien­
tras el grifo no funcione y el embolo se encuentre en la 
parte inferior de su recorrido, el agua no esté presionan-
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do sobre las paredes da ésta, evitándose ei trabajo inútil 
de las juntas, que a la larga se verían perjudicadas con 
posibles fugas al exterior.

Este grifo lleva en la cavidad del cilindro un aumento 
diametral 16, con objeto de que si el sistema de juntas 
se fiera afectado por algún escape de agua, Ó3te no cause 
desagradable impresión al deslizarse fuera de la máquina; 
sino que por un tubito 17, enchufado al cuerpo mediante 
las tuercas 18, lo conduzca a la bandeja.

alrededor dei vastago y alojado en una cajera 19, ta-

i 0 5

110

H 5

liada en la tapa del cilindro, va situado un resorte de 
forma helicoidal 25, con su parte inferior apoyada sobre 
el embolo; convenientemente calculado para cumplir., la 
misión deseada, y de un acero inoxidable, altamente resis­
tente a la corrosión y a la variación de la temperatura.

En el extremo imferior dei cilindro y fijo a éste, lle­
va una piaquita perforada 20, convenientemente en forma de 
rejilla, para que el agua, una vez dentro dei aparato y 
empujada por ei émbolo, caiga sobre el café en forma de 
lluvia menuda, regulando asimismo la carrera dea émbolo 
en su recorrido da descenso, y obteniendo una extracción 
total de la esencia del café.

El parta 21 donde va alojado ei filtro con el café,

120

se coloca al grifo por medio de enchufe en bayoneta, pa­
ra lo cual existen ios apoyos 22, atornillados ai cuerpo 
para su fácil cambio.

El grifo en la parte por donde va unido a la brida, 
dispone de una nave de paso especial, no representada 
en ei piano y cuya misión es dejar sin servicio da agua 
ei cilindro y poderse éste desmontar si alguna avería
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lo precisa, sin necesidad de vaciar aa caldera de la máqui­
na e interrumpir ei trabajo en el resto de ios grifos si 
los hubiere.

la leva 7 está calculada en su perfil, pera repartir 
el esfuerzo realizado en la palanca 8 y hacerle constante 
durante todo el recorrido de elevación del émbolo, pues 
en cualquiera de ios medios de. elevación usados en apara­
tos similares, el esfuerzo a realizar va aumentando a me­
dida que el resorte va ocupando la posición de máxima con­
tracción.

Asimismo se ha estudiado con las máximas ventajas la 
colocación de los centros de giro 24 del rodillo 9 y de 
la palanca, para facilitar en todo lo posible el momento 
de giro, consiguiéndose un esfuerzo a realizar mucho menor 
que en los aparatos similares.

Eh el extremo del camino, la leva tiene tallada una 
muesca 25 donde va a alojarse el rodillo cuando el émbolo 
ha ocupado la parte superior de su carrera, quedando fija 
la palanca de tiro sin necesidad de sujetarla, volviendo 
a su posición de reposo, ejerciendo un pequeño movimiento 
hacia arriba, El émbolo queda de esta forma durante un 
momento en su parte superior detenido, dejando pasar el 
agua de la caldera y regulando a voluntad la cantidad de 
café que quiere obtenerse a petición dáL público.

En ios aparatos similares, este efecto se consigue a 
base dé mecanismos menos ventajosos en cuanto a simplici­
dad y eoonomia.

Para reducir prácticamente a cero el coeficiente de 
transmisión del calor a través de las paredes da la calde­
ra que contiene el agua, va revestida ésta de una funda
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aisladora, consiguiéndose asi qua una vez estando el agua a 
la temperatura deseada, se mantaaga conatante durante un 
largo lapso de tiempo sin necesidad de estar encendiendo 
a menudo el siste.a de calentamiento que a la larga supone 
notable efecto económicamente.

Hecha la descripción precedente, es preciso añadir que 
ios detalles de realización de la idea expuesta pueden va­
riar, sin que por ello cambie la esencia de la invención, 
que es la que se desprende de los párrafos que anteceda! 
y la que se reivindica en la siguiente

N O T A
En resumen: la Patente de Invención que se solicita, 

recaerá sobre las reivindicaciones siguientes:
16.- Perfeccionamiento en las máquinas empleadas en la 

obtención del café natural a la crema, caracterizado por 
el uso de uno o varios grifos acoplados a la caldera, me­
diante unas placas o bridas apropiadas, estando compuesto 
este grifo de un sistema de impulsión a un émbolo, para 
expulsar el agua procedente de la caldera a través del ca­
fé molido situado en un cacillo inferior.

2 6 .- Perfeccionamiento, según reivindicación primera, 
caracterizado porque para mover el émbolo que se desliza 
axialmente en el cilindro, se aprovecha la tensión de un 
resorte helicoidal, convenientemente calculado, cuando el 
movimiento es de descenso y una palanca de mano, cuando es 
de elevación. Estando el émbolo arriba, deja al descubier­
to un orificio que comunica con una válvula de retención 
y ésta a su vez con la caldera, entrando el agua en el ci­
lindro; dejando libre la palanca, la acción del resorte se 
encarga de presionar el émbolo, haciéndola pasar a través



del café molido. 2 488
3*.- Perfeccionamiento, según reivindicaciones anterio­

res, caracterizado porque al final del cilindro y ajustado 
a él, se baila una placa perforada en diminutos y abundan­
tes orificios, por donde pasa el agua a presión, cayendo 
en forma de menuda y uniforme lluvia sobre el café deposi­
tado en un cacillo recambiable, semejante ai usado en las 
máquinas ordinarias.

4*.- Perfeccionamiento, según reivindicaciones anterio­
res, caracterizado porque debido a la existencia dá una vál­
vula se retención, situada entre la brida y el cilindro, 
evitando una presión constante del agua sobre las juntas 
dei embolo, les da mayor duración.

5#.- Perfeccionamiento, según las reivindicaciones an­
teriores, caracterizado porque comprende el acoplamiento 
de una salida situada en un ensanche de la cavidad cilin­
drica por encima dei émbolo para ei desahogo del agua si 
hubiera alguna perdida a través de las juntas.

6*.- Perfeccionamiento, según reivindicaciones anterio­
res, caracterizado porque para la elevación del émbolo y 
por tanto, contracción dea resorte, se emplea una llave cu­
yo perfil se haya, .proyectado convenientemente para la uni­
formidad dei esfuerzo aplicado en la puanca de mano, en 
todo su recorrido, aa contrario de cualquier otro sistema 
de elevación en que ei esfuerzo va siendo mayor a medida 
que el resorte alcanza su contracción máxima.

76.- Perfeccionamiento, según la reivindicación 66, ca­
racterizada porque comprende una muesca situada en el ex­
tremo de la leva para la retención del émbolo en su extre­
mo superior sin esfuerzo y complementar así la perfecta



regulación en la canK dad de café obtenido.
83.- Perfeccionamiento, según la reivindicación. 68, ca­

racterizado porque sobre el camino de leva rueda un rodi­
llo, evitando este sistema, toda resistencia lateral, que 
ocasiona cualquiera otro medio de elevación del vastago.

93.- Perfeccionamiento, según reivindicaciones anterio­
res, caracterizado porque para la obtención del café ex­
prés por este sistema, la presión del agua en la caldera, 
es totalmente independiente de la que toma al ser expelida 
por el grifo, no necesitándose la presión en el vapor .como 
en las máquinas ordinarias, en que se aprovecha éste.

103.- Perfeccionamiento, según reivindicación 13, ca­
racterizado por disponerse la unión entre el vastago y el 
émbolo con un juego de rótula para la amortiguación de 
cualquier esfuerzo lateral, si lo hubiere.

113.- Se reivindica, per último, como objeto sobre el 
que ha de recaer la Patente de Invención que se solicita: 
"PERFECCIONAMIENTO EN LAS MAQUINAS BALEADAS EN LA OBTEN) 
CION DEn C^FE M U R A n  ^ nA CREMA".

Todo conforme queda descrito en la presente raemoria.que 
consta de nueve páginas escritas a máquina y dibujos que 
se acompañan.

Madrid, s6 mayo de 1.953.-
ALFCNSO UNGaiA



Don Femando Alvar ado González y hoja única
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