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*1 PATENTE DE INTENCION.
F '

 ̂ PAIS: ESP ASA.

DURACION: 20 ANOS.

OBJETO: "NUEVO PROCEDIMIENTO DE FABRICACION 
"DE TRIPA ARTIFICIAL".-

A nombre de : DON JOAQUIN GENIS SALA.

R esidente en: CANBT DE MAR. (B arce lo n a)  
San I s i d r o ,  1 2  a l 1 8 .

N acionalidad : ESPAÑOLA.

(P . 8 9 9 . J / t )
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La p resen te  invención  se  r e f i e r e  a un nuevo procedim iento  

p ara  l a  fa b r ic a c ió n  de t r i p a  a r t i f i c i a l ,  con e l  cual se  m ejora j 

notablem ente l a  calid ad  del producto ob ten id o , lográndose un } 

a r t ic u lo  in s u s t i tu ib le  en todas aq u ellas  op eraciones de cha­

c i n e r í a ,  en la s  que ta n ta  a p lic a c ió n  tie n e  l a  t r i p a ,  t a l e s  

como em butidos, fiam bres y jamones.

Gomo es ya sab id o , p ara  l a  fa b r ic a c ió n  de lo s  embutidos 

y s im ila re s  se  u t i l iz a n  t r ip a s  de d iverso s anim ales, espe­

cialm ente la s  del propio ce rd o , la s  de vacuno, la s  de o v e ja s ,  

e t c . ,  la s  cu ales  se  re lle n a n  con l a  masa t r i tu r a d a  y condimen­

ta d a  de ca rn e . No o b stan te  e l l o ,  l a  producción de t r i p a  en e l  

mercado no l l e n a  nunca la s  e x ig e n cia s  de é s t e ,  por lo  que s e  

ha re cu rrid o  a l a  fa b r ic a c ió n  de t r i p a  a r t i f i c i a l ,  s i  bien  

lo s  productos obtenidos por todos lo s  procedim ientos u t i l i z a ­

dos h a s ta  e l ,p r e s e n t e , tra e n  consigo g ran d es-in co n v en ien tes , 

obteniéndose un a r t ic u lo  de ca lid a d  muy b a ja , ta n to  desde e l  

punto de v i s t a  h ig ié n ic o , como e l  de l a  r e s i s t e n c i a ,  e l a s t i ­

c id ad , e t c .

Hedíante e l procedim iento de l a  in v en ció n , e l  a r t ic u lo  

obtenido responde a to d as la s  c a r a c te r ís t ic a s q u e  pueden e x i ­

g i r s e  en y p a ra  ta l e s  o p e racio n es , siendo de una p e r f e c ta  

e la s t ic id a d , co m estib le , h ig ro scó p ica  y r e s i s te n te  como l a  

n a tu r a l , lo  que perm ite un re lle n o  o embutido p e r f e c t o , s in  

temor de que se  rompa con la  p resió n  a que deben som eterse la s
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2 5 . -  masas carn osas ta n to  p ara  embutido cru do, como de c o c c ió n .,  

dotada ademas de la s  máximas g a ra n tía s  h ig ié n ic a s , ta n  abso­

lutam ente im p rescin d ib les en l a  a p lic a c ió n  de e s ta s  t r ip a s  

a r t i f i c i a l e s .

Esencialm ente e l p rocedim iento , ob jeto  de l a  in vención  

3 0 . -  c o n s is te  en d is o lv e r , mediante un a lc a lin o  to d a  c la s e  de 

c u e ro s , d esp erd icio s  proceden tes de f á b r ic a s  de c o r r e a s ,  

ta c o s , e t c . ,  y también co rte z a s  de cerdo f re s c o s  o salad o s  

y lo g ra r  con e s ta  m aceración e l desprendim iento de l a  cementad 

oion de l a  f ib r a  del cu ero , s in  c a s t ig a r  é s t a ,  c o n v e r tir  en 

3 5 . -  una masa moldeable la s  f ib ra s  n eu tralizan d o los a lc a lin o s  por 

medio de un á c id o . Y una vez n e u tra liz a d a  l a  masa de f ib r a  

homogénea m o ld earla , bien sea  en tu b o s, h ilo s  o p lan ch as, sAn 

necesidad p ara  t a l  f i n  de c a ta liz a d o re s  tó x ic o s .

Si hay que s e c a r  l a  t r i p a  a r t i f i c i a l ,  s e r á  t r a ta d a  con 

4 0 . -  una so lu ció n  d ilu id a  de g l i c e r in a  u o t r o  p l a n t i f ic a n t e  sim i­

l a r .

Se ha comprobado que la s  propiedades m ecánicas de la s  

t r ip a s  a r t i f i c i a l e s  producidas con a rreg lo  a  l a  in ven ció n , 

son ta n  fa v o ra b le s , que é s ta s  lle n a n  l a s  e x ig e n cia s  m ecánl- 

4 5 . -  cas corresp o n d ien tes a una en v o ltu ra  de embutido, reempla­

zando la s  t r ip a s  n a tu ra le s  en todo su v a lo r , no só lo  en e l  

a sp e cto , sino también en cuanto a l secad o , co cció n  y ahumado 

de toda c la s e  de embutidos, fiam bres y jamones y como garan­

t í a  su com estib ilid ad  y  d ig e s tib il id a d .

N 0 T A

Los puntos de in vención p ro p ia  y nu^va que s e  presentan  

p ara  que sean ob jeto  de e s ta  P ate n te  de Inven ción  en España,
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por v e in te  años, son lo s  s ig u ie n te s :

1B+— Nuevo procedim iento de fa b r ic a c ió n  de t r i p a  a r t i f i c i a l  

p artien d o de sub—productos de fá b r ic a s  de cueros cu rtid o s  o s in  

c u r t i r  y también c o r te z a s  de co rch o , sa la d a s  o f r e s c a s ,  c a r a c te ­

rizad o  por d iso lv e rs e  mediante un ácido a lc a l in o , lográndose con  

e s ta  m aceración e l  desprendim iento de l a  cem entación de l a  f ib r a  

del cu e ro , s in  c a s t ig a r  é s t a ,  co n v irtien d o  .en una masa moldeable 

l a s  f i b r a s ,  neu tralizan d o lo s  a lc a lin o s  por medio de un á c id o .

2 2 . -  Nuevo p rocedim iento , según e l punto 1 2 . ,  c a ra c te r iz a d o  

porque una vez n e u tra liz a d a  l a  masa de f ib r a  homogénea se moldea, 

bien  se a  en tu b os, h ilo s  o p la n ch as , s in  necesidad p a ra  t a l  f in  

de c a ta liz a d o re s  tó x ic o s  y s i  hay que s e c a r  l a  t r i p a  a r t i f i c i a l  

s e r á  tr a ta d a  con una so lu ció n  d ilu id a  de g l i c e r in a  ú o tro  p l a s t i -

f ic a n te  s im ila r .

3 2 . -Nuevo procedim iento , según lo s  puntos a n t e r i o r e s ,  ca ­

ra c te riz a d o  porque e l ácido a lc a lin o  en que se disuel*ve n elos sub­

productos es del grupo de so d io s .

4 2 . — Nuevo procedim iento , según lo s  puntos a n te r io r e s , ca ­

ra c te riz a d o  porque p ara  n e u tr a l iz a r  e l  a lc a lin o  sodi o ,  term inada 

su fu n ción  de d isg reg ad or de l a  f ib r a  o rg á n ica  se  emplea un ácido  

del grupo de lo s  m etalo id es.

5 2 . -"NUEVO PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE TRIPA ARTIFICIAL", 

todo t a l  y conforme se d escrib e  e n ^ a  p re se n te  memoria d e s c r ip ti ­

v a , l a  cual co n sta  de 7S l í n e a s .  / '

Madrid, 23 de, mayo de 1 .9 S 3
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