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Como es sabido, existen substancias naturales
¥y artificiales que tienen un sabor desegradable, por ejemplo,
.amarge., demasiado dulce u otro sabor repugnante, resistiéndose
por tanto personas y animales a su administracién.

‘ Ia sensacién del sabor,en personas y snimales,
se /yzzoduoe ‘mediante disolucién,completa o parcial, por e jem—
plo de ung substancia amarga en la e gliva, llegando dicha
solucifn a los nervios sensitivos del gusto.

Ahora bien, hemoa descubierto un método,gracias

al cual substaﬁciaa, por ejemplo &limentos y medicamentos
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para personas y animeles, &af como t8xicos des tinados a ser
aédminiastredos en el pienso de los animales, adoleciend todos
elloe de un sabor deasgradable, pueden ser transformados
mediante tratamiento especial en productos exsntosd®& ess

15. sabor repugnante, prestédndose por tanto a ser ingeridos por
personas y animales. |

El procodimient; estd caracterizado por el
hegho de que se onvuelﬁn dichas gubstancias con un derivado

de celulosa, tal como por ejemple, celulosa acetflica,
20. celulesa etflica, ftalato de celuloea acetflice y similares,

Por otra parte, puede conseguirse mediante este
nuevo método, que especificos, tratados mediante el proce-
dimiento de la invenoién, se protegen contra la aceién perju~
dicial , como por ejemplo, luz solar, saliva,etec., hecho muy

Se importante, por ejemple, para ciertas vitamines muy senzi-
bles,

Asimismo, se ha podido obhaervar que el tratsaximtof
segun invento, se muestra particularmente adecuwmdo 8i se |
'onvuelven téxicos, que hen de mezolarse al pienso de animales,

30. con celulosa acetflica, respectivamente un derivado de la
misma, u otro derivado de celulosa, taleé como por e jemplo,
celulosa etflica, ftalato de cqluloéa acetflica y similares.

81 me envuelve o se hace pene trar, wna substancia
cuslquiera de sabor d esagradable, segfn la presente invendén,

35 en celulosa aceti{lica o,por ejemplo, ftalato de celulosea
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agetflica, las moléculas de la celulosa acetflica, respectiva~
mente de su derivado, envuelven la substancia,impidiendo gque

un sabor desagradable pueda prodnciraé » porque la celulosa
acetflica no es soluble en la saliva. Aparte de eso, se puede
elegir la relacidén entre el agente adiclonal, es decir, celuloss
acetfliom, respectivamente su derivado, y substencia a rodear,
de tal modo que alrededor de una molécula de substancia se
encuentren cientos de mqléoulas del agente protector.

81 se desmenuza a continuscién la mezola compuesta
de sgente protector y substanciz, vesultard précticamente
excluida la posibilidad de gque moléculas de la substancia de
sabor desabrido se encuentren en la superficie de la mezcl'a.,
dando luga;' & que se note todavia un poco el gusto desagrada-
ble. Pero, si se quiere excluir tambien toda posibilidad,
hasta de un posible leve gusto desabrido, convendrd envolver
la mezcla triturada, compuesta de agente-: protector y substancia,
en una ocapa delgada de una substaneia insoluble m el agul,
preferentemente de cera u otra materia similar que no se
disuelve.en la sdiva , por ejemplo, cera virgen, cera de
Carnauba, cera de lignita, cetéceo, goma-leoca,eto.

La envoltura, respectivamente la inorustaciénm,
de la substancia repugnante en el agente protector, es decir,
en la celulosa acetflica, respectivamente en un derivado de
la misma, se realigza de un modo m&s sencillo mediante disolueién
de ambos componentes en un disolvente adecwrdo, como por

L3
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ejemplo, acetona, alcohol, cetona metiletflica, éster acé€tico,
&loohol diasceténico, triacetina, eliminando despude el disole-
vente y procediendo a dar forma g la mezola de agente y subsSe
tancia. Pero, dichos ocomponentes pueden tambien disolvexrse
separadamente en diferentes disolventes, mezcldndose a contie
nuacién embes soluciones, eliminendo luego el o los disolven-
tes y elaborando en forma adecuada el producto residual.

Se procede a 1la elaboracifn de la mezcla COmMpPUeSw
ta de substancie y agente protector en la maners més adecuada,
pulverigzando una solucién de substancia y sgente mediante
dispositivo pulverizador, i‘ecdgiéndose el disolvente gue
se evapora y empleéndolo psra una nueva caréc, nientras la
substancia, envuelta en agente protector, es decir en ocelulosa
acetflica, respectivamente ,un derivado de la mismé, se precipi-
te en forma de copos 0 polvo. Como es légico, puede darse & l&
substancia desabrida tambiem forma esférica u otra cualquiera
¥y luego rodear el producto moldeado as{ obtenido, de acwexdo
corn métodos conocidos, mediante celulosa acetflica o uno de
sus derivados,

Asimismo se ha observado que la celulosa acetf-
lice se presta particularmente bien paré, el objeto del invento,
por ser indisoluble en la saliva. Puesto quw envuelve 18
substancias de gueto dessgradable, éste no podréd llegar a loe
nervios sensitivos del sabor, y en el estomago e intestino

se produce una saponificacién relativamente rdpida de la
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celulosa acet{lica, gquedando absorbida por las paredes de
es tomago e intestinos. Se consigue, pues, el efecto deseadk,
de igusl modo si se trata de téxicos ,como de medicamentos,

El presente invento tiene particuler interés en
el caso de quitar sabor desagradable & un t6xico para mezclar-
lo en la comida, por ejemplo de ratas y ratones, con objeto
de gque su sabor no ahuyente a dichos amimales. 4sf, se ha
visto gue, por ejemplo, la escilirosids, una gliclsida téxica
muy aetiva de la bulba de escila roja, envuelta en celulosa
acetflica , 0 un derivaedo de la misma, respectivamente envuelta
en otro derivado de la celulosa, como por ejemplo celulosa

eti{lica, ftalato acetflico de celulosa y anflogos, pierde
su sabor repugnente para ratas y ratones y podréd emplearse,
por tanto, con éxito, como excelente veneno contra dichoe
roedores.

En lugar de la esciliroasida pueden rodearse
tambien otras substencias de sabor repugnante, coamo por ejemplo
quinina, u otrass que son sensibles a la luz o al oxfgeno y
tienen ademds sabor desagradable, tales como por ejemplo, las
vitaminas, sobre todo vitamina A y D, por ejemplo, caon una
ocapa de celulosa acetflica o we capa de otro derivado celulé-
sico.

A continuacidn queremos explicar el invente
por medio de ejemplos, no limitativos.

EJEMPIO 1.
| Se disuelven 100 grs. de oelulosa acetflica
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y 0'05 grs. de escilirosida ,en 900 gra. de gtcna. Después
se pulveriza la solucién por medio de un dimpositive pulverize-
dor, o en un aparato rotativo de pulverigacién, evaporando el
disolvente y recogiéndose el residuo de la escilirosida,metida
en la celulosa acetilica en forma de copos, en una torre
vertical; se a&spiran los vapores de acetons llevéndolos a

la recuperzcidn. 4 voluntal, se podré trabajar a presidn

| normal o reduclida, con o &in calentamiento.

Tambien puede utilizérse un ,0&nsl horigontel,
por el que sg sacan de un modo continuo los vapores del disole
vente y el producto sélido.

EJEMPIO 2. |
” Be alsuelven 100 grse. de celulosa acetflica

en 900 grs. de acetona, adicionando despudes a la soluocién asf
obtenida, 0'05 gra. de escilirosida. Tha vez disuelta é&ata

se procede a la elaboracibn como en el e jemplo 1.

BJEMPLO 3.

' 100 gras. de celuloea acetflica se disuelven , evenw
tualmente a temperatura asumentada, en 850 grs. de acetona. 4
cmtinuaom se disuelven, a temperatura asumentadas , si aa!h
se desea, 0105 grs. de escilirosida em 50 grs, de slcohol
etflico, Después se mezclen las soluciones as{ obtenidas
intimamenté entre sf y procede por lok demfe tal como se describe

en el ejemplo 1.
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BIEMPLO 4.
| 8e disuelven, por separado, 100 grs. de celulosa
acetflica en 900 grs. de acetona y 0°05 grs. de esciliroesida

en 20 grs., de acetons. Se reumen las dos soluciones asi

" obtenidas, mezcléndoles bien. A continuacién se evapora

la acetana a presién normal o reducida, y se obtiene une

torta de celulosa acetflica, dentro de la gue la escilirosida

'queda uniformemente repartide e incrustada. Dicha tortae se

tritura en tn molino hasta obtener polvo, o bien se ralla
en wAparato paraProducir copos.
EJEMPLO 5e
| _ Despuds de haber triturado la mezcle, compuesta
de agente protector y substancia y obtenida por pulverigacién
segun ejemplo 1, o bien por molienda segun ejemplo 4, se
introduce el polvo as{ obtenido, respeetivamente los copos
producidos, en una dfcima parte de su peso, de cera gque se
calienta hasta fundirla. Removiende y mezclando intensamente,
se consigue wn revestimiento delgado y wmiforme sobre todas
las partfculas del polvo, respectivamente de los copos, con-
tinuando removiendo hastae que la cera se ponga s8lida por
enfriamiente.
EJEMPLO §.

e disuelven 100 gra, de celulosa acetflica
y 18 gras. de sulfato de quinina en 900 grs. de acetons, pro-
cediendo por lo demés en forma idéntica como en el ejemplo

1.
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EJEMPLO 7o

Se disuelven 100 grs. de celulosa acetflica y
1’2 grs. de vitamina A o vitamina D, o bien uns mezcla de
ambas vitamines, en 900 grs. de acetona, siguiendo la elabora—
ci&n en la misma forme& que en el ejemplo 1.

| N 0 T a

Descrita suficientemente la naturaleza del
invento, asf{ como la maners de realizarlo en la préctica,
debe hacerse constsr que las disposiciones anteriormente indi-~
cedes son susceptibles de modificaciones de detalle, en cuanto
no elteren su principio fundamental. Tambien se hace constar
que el invento corresponde a una solicitud de patente presen-
tada en Suiza, con fecha 8 de mayo de 1952, ne® 79.720, acogl én~
dose, por lo tanio, & los beneficioe que conceden los Convsnios
Internacionzles en vi_goi', siendo lo que constituye su esenciea
¥y por 1o que se solicita Patente de Invencidn, por 20 afios en
Espafias "Procedimiento para eliminar el gusto desggradable de
las subs;ancias desabrides"; caracterizédndose por lo siguiente:

12.- Procedimi;nto para eliminer el gusto desggra-—
dable de las substancias desabridas, ocaracterizéndose porque
8e envuelven dichas substancias con un derivado de celulosa,
disolviendo, por ejemplo, 100 grs. de celulosa metflica y 0,05
gr8e de escilirosida en 900 grs, de scetona.

224~ Procedimiento, segun reivindicacién prece-
dente, caracterizéndose porque despuds se pulveriza la
solucién por medio de un disphsitivo pulverizador, o en un
aparato rotativo de pulverigacidén, evaporando el disolvente y

recogiéndose el residuo de la escilirosidas, incrustada en la
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190. celulosa acetflice en forma de copos, en una torre vertical
trabajéndose, a voluntad, e presidén normal.o reducida, con
o 8in éalentamiento.
324= Procedimiento, segun reivindicacién 18,
ceracterizéndose porque se disuelven 100 gre. de celulosa
195. acetflica en 900 gre. de acetons, sdicionsndo d espués s la
solucién asf obtenida 0,05 grs. de eeciiifosida, ¥ una veg
disuelte €sta, se procede a ls elaboracién , segfn reivin-
dicacion precedente.,
42,~ Procedimiento, segun reivindicacién 18,
200. ceracterizéndose porque se disuelven 100 grs. de celulosa
acet{lica, eventudlmente a temperatura aumentade, en
850 grs. de acetona, a continuacidén se disuedlven, a temperatu-
ra aumentade si asf se deses, 0,05 gras. dé esdlirosidae en
50 grs. de elcohol etflico, mezclindose después Intimamente las
205, soluciones asi obtenides, y procediendo a la elaboracién,
segun reivindicecién 28, |
52.- Procedimiento,segun reivindicacién 18,
caracterizéndose porgue se disuelven, por separado 100 grs,
de celulosa acet@lica en 900 grs, de acetona y 0,05 grs,

210, de escilirosida en 20 grs. de écetana, mezeléndose bien dichas
dos soluciones, y seguidamente se evapora la acetong, a presién
normal o0 reducida, obteniendose uns torta que se tritura en
un molino haste obtener polvo, o bien se relle en un apearato
para producir COpO8,

215, 6y~ Pfocedimiento,segun reivindicacién 18,
ceracterizédndose porque después de haber triturado la torte
obtenida por pulverizacibén o por molienda, segfin reivindice-

ciones 2& y 58, se introduce el polvo as? obtenido, respecti-
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vementé los copos producidos, en una décima parte de su peso
de cera, que se calienta hesta fundirla, removiendo y mezeldndo
intensamente, hasta que le cera se pongs sélide, por enfriamiento.

72+~ Procedimiento, segun reivindiocazoién 18,
caracterizdndose porgue se disuelven 100 grs. de celulosa
acetflica y 18 grs. de sulfato de quinine en 900 grs, de
acetonsa , procediendo después y en lo demds, segun reivindi-
caciones 1% y 28,

82, Procedimiento, segun reivindicaci én 18,
caracterizéndose porgque se disuelven 100 grs, de celulosa
acetflica y 1,2 grs. de vitamina A 0 vitemina D, o bien unsa
mezcia de asmbaes vitaminas, en 900 grs. de acetona, siguiendo la
elaboracidn segun i'eivindicaci én 28,

99,~ Procedimiento, segun reivindicaciore s anterio-
res, ceracterizindose porque se envuelve la mezola triturade,
compues ta de agente protector y substancie, en une capa ddgede
de una substancia insoluble en el agua, preferentemente
de cera u otra materie similar, como cers virgen., cers de
lignita, cetéceo, goma lace y similares, preparando el definiti-
vo producto en forma de polvo, tabletas, pildoras o simileres.

10%e. Procedimiento para eliminar el gusto desagra-
dable de las substancias desabridas; y tal y como queda substen— i

cialmente descrito en la presente memoxria,f que consta de dieg

Y
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