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MEMORIA DESCRIPTIVA
: correspondiente a la solicitud de concesién de un_.

MODELQ DE UTILIDAD

, |
'SOLICITANTE: D JOSZ ENRIQUE RAVES TERRADES

RESIDENCIA: . Verdi,. 225 BARCELONA. =

ENUNCIADO: " INDICADOR DE: SEGURIDAD PARA ALIMENTOS
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EL Estatuto vigente sobre Propiedad Industrlal de

| 26 de Julio de 1959, en su texto refundido publicado el 30

de Abril-de 1930, estabiece los caracteres de patentabili-
dad de las invenciones de tipo industrial que tienen por
objeto obtener ventajas sobre lo ya conocido, admitiendo
por consiguiente como patentablgs, las nuevas méquinas, a-
paratos, instrumentos, procesos de fabricacién, etc. La am
\p¢1tud de conceptos previstos como patentables, ha llevado
lal legislador a aclarar (Arte, 46) que la enumeraclén con-
\tenlda en dicho cuerpo legal es puramente enunclatlva Yy no
lllmlt&tlva, haciéndola extensiva incluso a los descubrlmlen
tos de tipo cient{fico (Arte. 47).

El Decreto de 25 de Diciembre de. 1947, recogiendo
la Orden de 18 de Noviembre de 1935, confifﬁé el criterio
legal de que también serén patentables los instrumentos, ob
Jetos, o partes de los mismos, que aporten a la funcién a
que son destinados, un beneficio o efecto nuevo; y én defi
nitiva que constituyan una mejora sustaﬁcial sobre 1lo aante

riormente conocido.

Pues bien, & tenor de lo expuesioc, y en base al er

ticulado que recoge los conceptos expresados, debe conside-

rarse, que la invencidn a que se refiere la presente memo-
ria, constituye una noéedad industrial, con caracteristicas
Yy ventajas que la hacen'merecedora.del privilegio de explo-
tacién exclusiva que por ella se solicita, premiando asi
los méritos do quien aporta a la industria del pais una me-
jora efectiva y precisarcente comprendida'entre las enuncia-~
das por la Ley como paﬁentablés. (Arts. 46 y 47 en relacién
con el 171, en su nueva redaccibén afectada por la Orden de

18 de Noviembre de 1.93%).
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ientenas y pescado sin otrocear se presentan sin envasar.,

Iriesgo de deterioro en los productcs congelados es elevado.

La presencia en los mercados de %todo tipo-de ali-
nentos congelados es cada vez mayor, orreciéndose al piblico

consLmidor en dos versiones distintas que corresponden a las

dor e
ductos|, & incluso educadc, a través de diversos medibs, pren-
o,‘etc., con respecto a los modos y maneras adecuadas

I
escongelar los alimentos congelados con objeto de man-

sa,rad
para
tencr su sabor y caracteristicas originales.

Nada pues tiene de extrafio que el.pﬁblico’consumi-
dor tienda cada vez mis a acopiar por sus mQltiples ventszjas
la despensa con productos congelados.

Por otro lado, es sabido Que un producto congelado
mantiene intactas sus cualida@es y valores nutritivoé siem--
pre y cusndo la temperatura a‘que esta sometido se mantexnga
entre unos limites, los cuales deben ser observados tajanra-
mente ya que si el producto se descongela, 0 se acerca é la
bemperatura de descongelacién ¥y es congzlado nuevamente por

redios domésticos, pierde cuantioscs valores nutritivos.

gue se mantienmen los productos para la venta estan sujetcss a
averias o fallos.-de suministro que produciendo an paro, pro-—

voquen la descongelacidén del producto, sz comprende que el

El consumidor, conocedor de esta circunstancia, te

me el posible engafio y dado que no. cuenta con medios que pre-
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Gracias a las nuevas técnicas, los productos conge-
lados |conservan intactos sus valores nutritivos y el consumis

continuamente mentalizado para que consuma dichos pro+

Dado que el mostrador frigorificco o la cémara en l%
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vengan esta-eventualidad se retrae su interés de compra, dant
do como resultado ﬁﬁﬁindice de consumo situado muy pbr'debajc
de las posibilidades reales.

La desconfianza del consumidor solo seria-ﬁencida -
|si cada productos congeladé,incorpora un dispositivo indica-
ador, capaz de deﬁostrar, sin posibilidad de engaﬁo,»que el
| roducto al que acompafia se mantiere desde su congelacidn, -
entro de 1a zona de seguridad que conserva intactas sﬁé cua+
-;idades nutritivas, pues de otro modo por evidentesirazones,

o debe ser consumido ni en el mejor de los casoc vendido, -
| _

ﬁ un precio igual al de un producto que es virgen y_pbr tantf
encierra todo su poder energético y nutritivo.

El objeto del registro que nos ocupa.consiste en un

indicador de seguridad para alimentos congelados que comc su

nombre indica, constituye una garantia de que el producto qu

W

acompafia no ha sufrido pérdida alguna de caracteristicas y -
que no solamente su consumo no ofrece ningun peligro, sino qgpe
aporta los valores nutritivos que de él se esperan. |

El indicador de seguridad para productos congeladcs
consiste en un liquido solidificado por congelacidbén que pfe-
senta la particularidad de que su punto de congelacidn y -
por tanto de descongelacién; es menor de cero grados centi-
grados.

El liquido a que nos referimos estid solidificado -
gdoptanio ure for.a determinaia y ccntrastada de modo quz -
sea diricil de imitar y sea debidamente conocida vor el pi -
blico.

El cuerpo sbliido asi obtenidc, estd dispuesto visi
ble;en el producto congelado y unido invioléblemente'a &l -

0 al envase, que le contiene de forma que tras su descongelat-

i
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a up diseflo que no puede ser reproducido casual o intencio-

‘nadamente.

cifn no sqg.posible; tras un cambio de estadé,‘cénferirle -
su éorma primitiva. -

E1 liquido empleado puede optativamente tratarse con
aditivos capaces de conferir a su maéa, cvalquiera Que sea

su estado un aspecto identificativo de su funcibn.

1

En la hoja de dibujos que se acompaiia sevhalrebresén
tado juna perspectiva que a modo de ejemplo ilustra sqbre una
realizacidén préactica aplicada a un envase paralelepipédico -
que conteniendo un productd-congelado, incorpora una ventansg
trans.hrente en la que se ha previsto un compartimento en el
que s aﬂoja un cuerpo sbdlido, cuya‘fqrma es imposible de
repro ucir una vez.que por cambio de estado se ha transforme-
do en una cantidad de liquido que ocupa parcialmente él VO~-
lumen del compartimiento en que se aloja.

Referidos a este dibujo seflalamos:-l- cuerpo sélidog
-2- ventana y ~3- compartimiento transparente.

El cuerpo sblido puede estar coloreado en.su nase.
de modo que constvituya un objeto llamativo destacable en el
envase atrayendo rapidamente ia mirada de un observador.

La forma del cuerpo siendo céprichosa ha de obedeces

. Bl compartimiento que aloja.el iadicadcr debe estar
d;spuesto de modo tal que no pueda ser sustituido pof otro
sin romper el eunvase en el que =st4 contenido.

Cuando ql indicador se aplique a productos congela-
dos no envasados, como por ejemplo, carues o pescados que 56
expenden troceados, dicho indicader contenido en una cépsulg

transparente, de material plastico, por ejesmplo, estarid solil-

darizado a la pieza que acompafia mediante un enganche preciy

L3

to convencional.
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| Hecha la descr1p01on a que se refiere la memorla
!
|que antecede, es preciso insistir en que los detalles de

Nreallzac16n de la idea expuesta,~puedenmv&r1ar, es decir,
|

| que pueden sufrir pequefias 8alteraciones, basadas siempre

i

''en los principios fundementales de la idea, que son en esen

3cia los que quedan reflejados en los pirrafos de 1a déscrig_
ki6n hecha. En efecto, el Articulo 48 del Estatuto vigente
otre fropiedad Industrial, establece como no-patentables,
gn su apartado tercero, "los cambios de-forma,'dimensiones,
roporciones y materias de un objeto ya patentado" fijando
%si el criterio del legislador en el éentido de que paten-
tada una idea qué pueda dar lugar a una realidad préctica
e industrializable, nadie podrid apoyarse en ella para, a
pretexto de haber introducido ligeras modlflcaciones, pre~
sentarla ccmo nueva y propia.
| Este principio, en cuanto al alcance de la protec-
cién del objeto patentado se refiere, se halla confirmado
por numerosas Sentencias del Trivbunal Supremo, y'entré -
ellas, como mds terminantes, en las de fechas 16 de octubre
de 1954, 23 de enero -de 1959, 20 de marzo de 1964 y otras.
| Estatlecido el concepto expresadc, en cuanto a la
auplitud que debe darse a la proteccidn solicitada, se re-
dacta a continuacidén la Nota de Reivindicaciones, de acuer
do c¢on lo que se establece en el #ltimo parrafo del.apaf-
tado texrcero del articulo 100 de 12 Lsy, sintetizando aci
188 novedades que se desean reivindicar:
| NOTA DE REIVINDICACIONES
En restmen, el privilegio de explotacién exclusi-

va que se solicita, recaeré sobre las reivindicaciones si-

guientes:

Lt
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12 ,~"INDICADOR DE SEGURIDAD PiRA ALIMENTOS CONGELANOS

;aracterizadé esencialmente porque estd constituido por un 1i
guido solidificado por congelacidn, cuyo liquido presenta un
Bunto de ccngelacidn menor de cero grados centigrados y esta
Tolldlflcado adoptando una forma determinada y contrastada -

constituyendo un cuerpo sblido dispuesto visible en el prOuuq

jo congelado, inviolablemeute unido a dicho producto o al en-
ase quc le contisne, de forma que impida tras su descongela-
cidén un cambio de estado que le confiera su forma primitiva,

A

vando el liquido optativamente tratado con aditivos capecesg

ror

conferir a su masa, cualquiera que sea su estado,un aspec-

H

SO-— U

identificativo de su funcidn.
22 ,~5e reivindica por ﬁltimé como objeto sobre el qusg

ha de recaer el Modelo de\Utilidad gue solicita: "INDICADOR

DE SEGURIDAD PARA ALIMENDTOS CONGELADOS". .

Todo taly como queda reivindicado en la presente

menoria descriptiva que consta de siete piginas mecanografia-

das y hoja de dibujos.

Madrid, 26 de diciembre 1.974

BERNARDO UNGRIA
b.p.
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ESCALA VARIABLE
Madrid, 26 de diciembre de 197 4
BERNARDO UNGRIA
p. P.
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