
M E M O R I A  D E S C R I P T I V A  
qne se aoompaña 

a la  solioituA  Ae
Una PATENTE DE INVENCION, por VEINTE Â OS en ESPAÍ̂ A,

a favor Ae
DON ISABELO VARGAS FUENTES, Ae Racionalidad española, 

residente en JAEN, ca lle  Ae Teodoro Calva che, 19

por
UN PROCEDIMIENTO PARA DETERMINAR LA ACIDEZ DEL ACEITE 

DE OLLVA Y GRASAS VEGETALES, MEDIANTE MEZCLA TERNARIA SCR.
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La invención a que se re fie re  la  presente Memoria, 

constituye una novedad in d ustria l con carac te rís tica s  y vent 

ja s  que por e lla  se s o l ic i t a ,  de acuerdo con lo  que estable­

ce e l vigente Estatuto sobre Propiedad In dustrial de 26 de 

Ju l io  de 1929, texto  refundido, publicado e l 30 de Abril 
de 1930.
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La presente invención tiene por objeto f a c i l i t a r  a la  

industria ace ite ra , una nueva mezcla ternaria SOS,solvente 
pera determinar la  aoidez del aceite de oliva y grasas ve­

g e ta le s . Su finalidad  es eliminar la  acidez supernumeraria, 
debida a la  solubilidad del dióxido de carbono en lo s  so l­

ventes oigánicos empleados para dicha determinación.
33. producto se consigue haciendo una mezcla con etanol, 

en el que va d isuelto  e l indicador ( fen o lfta le ín a o azul 

a lca lin o  6 B ), agua y sulfuro de carbono.
La mezcla obtenida presanta marcadas ventajas sobre 

lo s  diversos métodos, tanto nacionales como extran jero *, pa­

ra deteiminer la  aoidez de lo s ace ite s de (diva y grasas 

vegeta les, pues tiene un coeficiente de absorción de Bunsen 

para e l dióxido de carbono, escaao y por tan to , apenas e l 
d iso lver é ste , la  exaltación de le  acidez, debida a dicha 

so lub ilidad , quede prácticamente eliminada.

Puede concretarse el procedimiento de fabricación des­

or i  to^ healendo re sa lta r , que a l  d iso lver la  mezcla terna­

r ia  SCIT, muy poco dióxido de carbono, apenas necesitaré so­
lución a3oaline peía neutralizar la  aoidez que éste  provoca.

Teniendo le  emulsión un aspecto lechoso, a l ah ad ide 
a c e ite , disminuye e l natural o d o r  am arillo de é ste , dando 

una mezcla ouya tonalidad ve del blanco a l am arillo p a ja , 
según el color del ace ite . En esta s circunstancias, un lig e ­

ro exceso de solución a lca lin a , provoca (por la  presencia da!.
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indicador) MR cambio de color en la  emulsión, que se apre- 

oia fácilmente por el tono claro de é sta .
Las personas técn icas en la  m ateria, advertirán la s  

ventajas que se deducen del empleo de la  meada a que se 
re fie re  la  presente Memoria, y por la  que ee so lio ita  el 
p r iv ile g io  de Patente de Invención, ya que viene a mejorar 

notablemente e l proceso de tratamiento del aceite  de oliva 

y grasas vegetales#

Recha la  descripción preoedente, es preciso  aSedir 

que lo s  d e ta lle s  de realización  de la  idea expuesta pueden 

v a r ia r , sin  que por e llo  cambie la  esencia de l a  invención 

que es l a  que se desprende de loa párrafos que anteceden 

y la  que se reivindica en la  siguiente

N O T A
En restmen: La Patente de Invención ouyo re g istro  se 

s o l ic i t a ,  recaerá sobre la s  reivindicaciones sigu ien tes: 
14,- un procedimiento para detalminar l a  acides del acei^ 

te  de oliva y grasas vegetales, mediente meada ternaria 

SON, caracterizado porque dicha mezcla se obtiene con ata­
ñ o!, en e l que ve d isu e lto  el indicador ( fen olfteleina o 

azul a lca lin o  6 B) , agua y sulfuro de carbono, eliminán­
dose a base de e lle  la  acidez supernumeraria, debida a la  

solubilidad del dióxido de carbono en loe solventes orgá­

nicos empleados para dicha determinación#
84,- un procedimiento, según la  reivindioaoión 14, carac­

terizado porque a l d iso lver l a  mazóla tern aria  SON, muy 
pooo dióxido de oarbono, apenas necesita solución a lo a li-  

na para neutralizar la  acidez que éste provoca# Teniendo 
la  emulsión un aspecto lechoso, a l  añadirle aceite  dismi­

nuye e l o d o r  natural de á ste , resultando una mezcla cuya 

tonalidad va del blanco a l am arillo p a ja , según e l color
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&al ace ite , y en esta circunstancia, nn lig e ro  exceso de 

solución alcalina', provoca, por la  presencie del indi ce­
der, nn cambio de color en la  emulsión, que se  aprecia 

fácilmente por el tone d o ro  de éstaZ

3 * .-  Se reiv in d ica, por último, cono objeto sobre e l 

que ha de recaer la  Patente de Invención que Be s o l ic i t a ,  

UN PROCEDIMIENTO PARA DETERMINAR LA ACIDEZ DEL ACEITE DE 
OUYA Y CRASAS RECETALES, MEDIANTE MEZCLA TERNARIA SCR+ 

Todo conforme queda d escrito  en la  presante Memoria, 

que consta de cuatro páginas e sc r ita s  a máquina por una 

sola cara.

Madrid^ 7 de A bril da 1963 
ALFONSO UNSR1A
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