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MEMORIA DESCRIPTIVA

PATENTE DE INVENC ION,

DURAGION: VEINTE ANGB .

PAIS: ESPARA,

OBJETO: »PROCED IMIENTO DE PREPARACION DE
UNA IEVADURA EN POLVO ALIMENTA-

DORA DE LOS MICROORGANISMOS DE
LAS LEVADURAS PRENSADAS»,

A nombre de: D, RRANC ISCO GRANADOS MENDEZ
Residente en: BADALONA - San Pedro, 52
Necional idad ; ESPANOLA,



10

16

80

86

207128

La mayoria do las harinas do trigo y, sn general, to-
das las empleadas en panificacién y pasteleria, estan en
su mayoria exentas de fuerza y hay gran niimero de variedad
des que no pueden ser empleadas por si solas para cicr-
tos amasados, si no se lea mezcla non harinas de fuerza
importadas del extranjero.

Para poder aprovechar las harinas que produce el sue
lo espafiol, ha sido preciso hacer un estudio profundo pa
ra adicionarlas varias materias que, unidas en proporoio
nes calculadas, dan como resultado un mejoramiento en -
las masas de panificacién que acelera los microorganis-
mos de las levaduras prensadas, con una actuacién mos vi
goroza de las mismas en la produooién de anhidrido carbd
nico, es decir, del eleménte que se precisa para la obten
oion de un endrglco esponjamiento del pan, funcién enco-
mendada a la levadura natural, se evitan los inconvenien
tea ds la acidificacion y el pan natural, se evitan loa
inconvenientes de la acidificacion y el pan elaborado
oon esta levadura preparada resulta mas digestivo, mas
esponjoso y de sabor mas agradable.

Para su preparaciéon se someten las materias elegi-
das a la accidon de un secadero eldetrico de aire calien-
te, por separado, tras lo cual es pasan por tamices me-
canicos para su perfecta clasificacion y limpieza de las

impurezas, pasandolas después, sn las proporciones calcu
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ladas a un mezclador de tipo especial, resultando un pol-
vo blanco cristalizado, que es empaquetado seguidamente pa
ra su venta al consumidor, empledndose en la mezcla con
las harinas en la proporciéon de 45 gm. por cada 100 Kgs.
de harina.

Las materias que se emplean en la obtencién de la 13
vadura y las proporciones de las mismas para noventa Ki-

los es la siguiente:

Bromate potasioo .........c.ceeeeeee... 10 Igs.
Persulfato potasico ......... S *
Bicarbonato sadico ............ 36 *
Alumbra cristalizado .............. 26 *
Harina de habas ...............c..o.... 5 =*
Extracto de malta ........... 10 *
TOTAL.c.ieieiieieeeeeens 90 las

Claro estd que el procedimiento anteriormente desorl
to, podra sufrir ligeras modificaciones de detalle, espe-
cialmente en las proporciones de la mezcla, para su mejor
resultado segadn la calidad de los diferentes tipos de ha-
rifas, sin que ello altere el principio fundamental de la
Patente de Invencién, que por VEINTE A%03, se solicita en
Espafia y de la que se hacen las siguientes:

Re ivihdioacionea.

1*.- "PROCEDIMIENTO DE PREPARACION DE UNA LEVADURA EN

POLVO ALIMBNTADORA DE LOS MICROORGANISMOS DE LAS LEVADURAS



86

68

70

73

20712K

PRENSADAS", que se caracteriza por someter las materias
seleccionadas a un desecado, por separado, en un secador
eléctrico de aire caliente; siendo la segunda operacion
el tamizado mecaaico, para la clasificaciéon y eliminacidon
de impurezas; la tercera es el pesado de las cantidades
correspondientes a cada producto; seguidas del tratamien-
to en un mezclador mecéanico, de tipo especial y del pasa-
do y emparfietado para la venta y empleo en la proporcion
aproximada de 4S gm. por cada 100 Kga.de harina, en for-
ma de polvo blanco cristalizado.

S*.- "PROCEDIMIENTO DE PREPARACION DE UNA LEVADURA EN
POLVO ALIMENTADORA DE LOS MICROORGANISMOS DE LAS LEGADURAS
PRENSADAS", segdn la reivindicacién primera, que se carac-
teriza porque las materias integrantes de la levadura y
las proporciones aproximadas de la mismas son las siguien-
tes: bromato potasico 10 Rga.; psrsulfato potasico 5 gg.;
bicarbonato soédico 35 Kg.; alumbre cristalizado 26 Kg; ha-
rina de habas 5 Rga. y extracto ds malta 10 Kg.

3* y 6ltima.- "PROCEDIMIENTO DE PREPARACION DE IEVA-
DURA EN POLVO ALIMBNTADORA DE LOS MICROBRGANia%0OS DE LAS
LEVADURAS IREIBADAS", tal y como gqaeda descrito sn la pre-
sante memoria descriptiva que oonsta ds tres hojas folia-
das y mecanografiadas por una sola cara.

Madrid, 7 de_Enero de 1983.

LUIS Mr 0; ZUN2UN&3UI
Por Poaer
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