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MEMORTIA DESCRIPTIVA
de una Patente de Introduceidn a nombre
de: ZYMA-BLAES A.G. Chemische Febrik, _
domiciliada en Minchen 25, Zielstatt-
strasse 38 (Alemania), por "PROCEDIMIEN-
TO PARA LA PRESERVACION Y CONSERVACION
IE BEBIDAS ANALOGAS AL VINQ®,

===|msmmEmmes

El invento se refiere & un procedimiento para la preserva-
¢idén y conservacidn de bebidas andlogas al vino, entre las que
8¢ han de entender los vinos tinbtos, los blancos, y también los
vinos de frutas, por ejemplo de manzanes, peras y similares, de
5 cerezas, grosellas, uvas de San Pedro, nedrofios y mostos dulces
que pueden obtenerse de todas las frutes citedas e incluso de
las uvas.
La ley alemaena sobre vinos permite la llamadza preservacidn
azul del vino, que se obtiene agregendo ferrociamuro potédsico.
10 ILa misma ley advierte expresamente que la cantidad de ferrocia~
nuro potdsico debe calcularse de modo gue no queden disueltas en
el vino combinaciones de ciandgeno.
Sin embargo, con la preservacidén azul puede ocurrir gque
por inadvertencia se sgregue demasiado fervocianuro potdsico y |
15 el vino presente un exceso, con desprendimiento de dcido cianhi-

drico. Un vino de esta clase debe comsiderarse como corrompido
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¥ prohibirse en el comercio.

En otros estados no se permite en absoluto por estos moti-
vos legelmente la preservacidn azul del vino, como ocurre por
ejemplo en Francia, en la Unién Sudafricana, en Suiza y en los
Estados Unidos de Amdrica.

El invento propone un procedimiento pare lae preservecién
y conservacidn del vino, de las bebidas andlogas a éste o del
mosto dulce, el cual es superior e la preservecién azul, pues
no existe peligro de una dosificacidén excesiva que estropee e
imatilice el wvino.

El medio puede agregarse & las bebidas en cualquier canti-
dad sin perjudicarlas o sin hacerlas indtiles o inconvenientes
para el consumo humano.

El procedimiento consiste en que al vino, & los llquidos
o0 bebidas andlogas o equivelentes al mismo o al mosto dulce etc.
se agrega une combinacidn de inosite y se filtra despuéds de cier-
to tiempo de reaccidn.

Pueden servir todas las combinaciones de inosita que pue-
den formar combinaciones complejas con metales pesados. A estas
pertenecen especialmente los ésteres del .dcido inosita~fosfdérico
o sus sales y ante todo los 4steres de los dcidos tetra hasta
hexafosférico y sus sales, que conducen rapldisimamente a combi-
naciones dificilfsimamente solubles. Ailadiremos también que los
ésteres de inosita de distintos dcidos al fosfdérico proporcionsn
tambidén una combinacidén compleja con sales de metales pesados
(hierro, cobre, cinc, manganeso). Citaremos como muy conveniente
el inosita-tetrafosfato cdlcico, que segin el invento origine
rapidisimamente una combinacidn compleja que es muy poco solu-
ble.

El inosita-tetrafosfato cdlcico y tembién el inosita-hexa-
fosfato cdlcico o tambidn las combinaciones de magnesio, potasio

0 sodio del tetra-penta- o hexafosfato de inosita son cilertamen~
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te muy poco solubles o0 insolubles en agua, pero con los metalés
pesados forman combinacioges complejas que por filtracién pueden
gsepararse de la disolucidn.

Los metales pesados como por ejemplo el hierro, inconvenien—-
tes en el vino u otras bebidas, que dan lugar & enturbiesmientos
¥ rebajan conslderablemente su valor comercial, se fijan en conm=-
binaciones complejas con la combinacidén de la inosita y por fil-
trecidn se elimiﬁan con la combinacidn de inosita sgregada.

'A consecuencia de la poca solubilidad de la combinzcidn de
inosite egregada no tiene importancia el observar en la adicidn
une cantidad mInima, sunque serd conveniente elegir la cantidad
adicional tan pequeila que baste por ejemplo para eliminar el hie-
rro inconveniente. En algin caso perticuler esta cantidad de la
combinacidn de inosita que asegure la fijacidén de todos los meta-
les pesados, se podrd determiner sin dificultad mediante ensayos
previos sencillos.

- En principio habrd suficiente con una dosificacién minima
de 20 g de combinacidn de inosita por cada Hectdlitro de vino.
Como dosificacidén méxima pueden considerarse los 60 g por Hectd-
litro. E1 tiempo de tratamiento serd preferentemente de 8 dias
como mfnimo y de 14 como méximo.

Segin une forma preferida de ejecucidn, en el liquido que
8e has de preservar o conservar por ejemplo en un vino se suspende
ung combinscidén de inosita, por ejemplo el inosita-tetrafosfato
cdleico o se agrege la suspensidn protectora y mediante bombeo
circulenté o por agitacidn se pone en contacto Intimo y uniforme
con ella.,

Este procedimiento puede combinarse con otra proteccidn.

En efecto, pueden agregarse los clarificadores conocidos, como
taninos naturales o sintéticos, y también gelatinas, pera preci-
pitar el turbio preservador y luego eliminarlo.

Despuds de un tiempo de tratamiento relativamente corto y
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de reposo, se sangra el lfquido, por ejemplo el vino o se filtra.

El resultado de la proteccidn es excelente.

No son posibles perjuicios ningunos como en la proteccidn
llamede azul.

Ejenplo s.
1.

Hay que preserver y proteger un vino con una cantidad nor-
mal de hierro, & saber 1000 litros, con 20 g de inosita-tetrafos-
fato cdleico por cads 100 litros. Por consiguiente se deben sgre-
gar en total al vino 200 g. La cantidad pesade del medio preser-
vador se aglita en un apoyo con un poco de vino y luego Se incor-
pora & la cantidad total de vino que se ha de preservar. A con-
timuacidén el contenido del barril se hace circuler intensamente
con une bomba. Despuds de 8 dlas puede sifonarse o sangrarse el
vino separdndolo del turbioc o filtrarlo a través de una capa fil-
trante densa.

2.

Hay que proteger un vinomcon una cauntidad normel de hierro,
v se trata precisamente e 1000 litros. Por 100 litros de vino
se han de agregar 20 g de inosita-pentafosfato cdlecico. Se agre—
gardn por consiguiente en total 200 g del medio preservador. '
Egta cantidad pesada del medio preservador se egita en un apoyo
con un poco de vino y luego se incorpors g la cantidad total de
vino que se ha de preserver. A continuacidén el contenido del ba-
rril se hace circular intensamente con una bomba. Despuds de 10
dies puede sifonarse o sangrarse el vino separdndolo del turbio
o filtrarlo a travéds de une capa filtrante densa.

3.

Hay que preservaf un vino con una cantidad normal de hie-
rro y preocisamente se trata de 1000 litros. Por cada 100 litros
de vino se han de agreger 20 g de inosita-pentafosfato cdleico.
Se agregerdén por consiguiente en total 200 g del medio preserva- :
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dor. Este cantidad pesada del medioc conservador se agita en un

apoyo con un poco de vino y luego se incorpors & la cantidad total
del vino gque se ha de preservar. Acontinuscidén el contenido del
barril se hace circuler intensesmente por una bomba. Después de 12
dias puede separsrse el vino dei turbio por sangria o filtrarse a
través de uns capa filtrante densa.

4.

Se ha de preservaer un vino con uns caentidad grande de hierro
¥y precisamente 1000 litros, c¢on 50 g de inosita tetrafosfato cdl-
cico por 100 litros. Se deberdn agregar por consiguiente en total
500 g a1 vino. La cantidad pesada del medio preservador se agita
en un apoyo con un poco de vino y luego se incorpora a la cantidad
total del vino que se he de preserver. Luego Se bombea endrgica-
mente el comtenido del barril. Después de 8 dias puede separarse
el vino del turbio por sangria o filtrarse por una capa filtrante
densea.

5.

Se ha de preservar un vino con una cantidad grande de hierro
Yy precisamente 1000 litros. Por 100 litros de vino hay que agregar
50 g de inosita-pentafosfato cdleico. Se agregan por consigulente
en total 500 g del medio preservador. Esta cantidad pesade del me-
dio preservador se agite en un apoyo con un poco de vino y luego
se agrega a la cantidad total del vino que se ha de preservar. A
continuacidén se revuelve por bombeo intenso el contenidoc del ba-
rril. Despuds de 10 dias puede separarse el vino del turbio por
sangria o filtrarlo por una capa espesa filtrante.

6.

Se ha de preservar un vino con gran cantidad de hierro y pre-
c;samente 1000 litros. Por 100 litros de vino se han de agregar
50 g de inosita-hexafosfato cdlcico. Por tanto se agregan en total

500 g del medio preservador. Esta cantidad pesada del medio pre-

servador se agita en un apoyo con un poco de vino y luego se incor-
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pora a la cantidad total del vino gque se ha de preservar. Déspués
se revuelve por bombeo intenso el contenlido del berril. Despuds
de 12 dias puede sepersrse el vino de la turbia por sangrie o
decantacidn o puede filtrarse por una cape espesa filtrante.

telmi=tmtmtmt === N O T A s-i-imimioliotaztmtms

1.~ Procedimiento para la preservacién y counservacidn de
bebidas andlogas al vino, o de vinos, caracterizado por el em—
plec de combinaciones de inosite como medio preservador.

2.—~ Procedimiento para la preservacidén de bebidas zndlogas
al vino, en el que la bebide se trata con una cowbinacidén de
inosita capaz de formar con los metales pesedos del ligquido and-~
logo el vino combinaciones complejas dificilmente solubles, se-
parando finalﬁenie por filtracidn despuds de cilerto tiempo de
actuacidn.

3.~ Procedimiento segin lo reivindicado en el punto 2, ca-
racterizado porque se emplean ésteres del dcido inosita-fosfdéri-
co.

4.~ Procedimiento seguin lo reivindicado en el punto 2, ca-
racterizado porque se emplea inosita-tetrafosfeto cdlecico.

S5.= Procedimiento segin lo reivindicado en el punto 2, ca-
racterizado porque se emplea inosita-hexafosfato cdlcico.

6.~ Procedimiento segdin lo reivindicado en el punto 2, ca-
ractefizado porque se emplean haste 20 haste 60 g de la combing-
cidn de inosita por cada Hectélitro de vino y porgque se escoge
un tiempo de actuacidén de 8 a 14 dias, y porque despuds de agre-
gar la combinacidn de inosita se agita blen y se revuelve el 1i~
gquido vinoso.

Te~ Procedimiento segdn lo reivindicado en el punto 2, ca-

‘racterizado porque se emplean 20 a 60 g de la combinscidn de ino-

site por cads Hectdlitro de vino y porque se escoge un tiempo de

actuacién de 8 a 14 dias y porque despuds de agreger la combing-



cidén de inosita se revuelve bien el lIguido vinoso y porgque fi-
nalmente la combinacidén de inosita se incorpora como suspensidn.

8.~ Procedimiento para la preservacidén y conservacién de

bebidag andlogas sl vino.

Tal y como se describe y reivindica en la presenge Memoriae

descriptiva que consta de siete hojas escritas a mdquina por una

sola cara.
Medrid, /5 de Diciembre de l.952.

ANTON!S FERNANDEZ PASCUA
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