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PATENT &

D E 2
Invamcxow‘zg %56
por WPROCEDIMIZITO Piid LA OBIENOION A PARTIR DE ACEITES LI
NUIDOS 033 ORIGHI VIGETAL O ANIHAT, D2 UNA GRASA DE MAYOR I
TULO, APIA Pa4 LA FABRICACION D JABOWES Y OTROS PRODUCTOSH,
a favor de Don Juan Durén Armengol, de nacionslidad espafiola,

residente en Sabadell (Barcelona), 4vda. de Josh Antonio, 79.

LELIORIA DESCRIPTIVA

&l presente objeto de la invencidn se refisre a un pro

cedimiento para la obtencibn, a partir de sceites liguidos de

origen vegetal o animpl, de unas grasas de nayor titulo, apbgs

vars la fabricacibn de jebones y otros productos.

Bs sabido que la presencia de cierta cantidad de resi
na (colofonia), en la materia grasa base para la obtencibn de
Jjabones, proporcions z &stos una ngyor cantidad de espumg en

su utilizacibn.

ihora bien, si se empleara en dicha fabricacibn de ja

bones, unos aceites ligyuidos como el obtenido del orujo de oli

va, 0 bien de otros similares, solo podria aplicarss una Pro-'
porcibn muy reducida de colofoniu, ya gue, por el bajo titulo
del aceite (o0 punto de solidificacibn), nos darig un jabbn
blanco, no apto para el fin yue se persigue.

Actualmente, el problema lo resuelve lg industria,
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racurriendo con prefersncia, a aquellas grasas O aceites de
punto de fusibn slevado, pero econdmicamente es de mis rendi
miento el empleo de los zceites liguidos antes indicados y,
por &éllo, el objeto de la invencibén tiende a lograr una pre
paracibn y transformacibdn de estos zceites en grasas de mayor
titulo que el inicial, pars ssr gplicadas a la febricacibn de
Jebones y otros usos indusiriszles, en substitucibn de las gra
ses sblidas que regularmente venian aplicéndose.

Ios aceites liquidos con ue se opers, son todos 6llos
de procedenciz nacional y de reducido valor, por lo gus resu;
tari un notorio beneficio para el pfiblico, yue encontrarfi un
Jabbn con las caracteristicas apeticidas y a un precio econbmi
co.

BEn la invencibn se obtiene, adem&s, la glicerina conte
nida en los aceites operados, lo que resulta en ventaja, a los
fines del rendimiento industriszl.

Para dar g conocer el desarrollo del proceso operatoriqg
segfin la invencibn, se toma como punto de partida un aceite 1i
guido del tipo de aceite de orujo de oliva o similar.

In el proceso operatorio se comprende una primera fase,
por la gue se eliming del acelte su contenido en impurezas y
mucilagos, efectuando, para &llo, un lavaje con &cido sulffirico

diluido en agua, calentando la masa conjunta por vapor a barbo

taje y a ebullicibn por espacio de una hora, despubs de la cual :

se deja en reposo, pars gue se sedimenten las materias impuras
contenidas en el mismo. '

Sigue despubs un proceso de neutralizacibn, al gue se
somete el aceite despuds de lavado y decantadas las materias
impuras referidas anteriormente, g cuyo fin es sometido a la neun

tralizacibn de la acidez orghnica gue contiene, siempre que &ste
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sea reducida, emplegndo en dicha operacibn una soluecibn alcali

na de sosa canstica previamente calculada para saturar la aci

-dez oleica.

Se deja reposar durante un minimo de 24 horas, para po
der separar, por decantacidn, el agceite neutro, procedibndoss
a su decoloracibn y desodorizacibn, esta fltima operacibn con
la ayuda del vapor recaleniado.

21 acelite ya decolorado y desodorizado es tratado por
el hidrogeno en presente de un catalizador.

Ilegada la operacibn g este punto, si el aceite ha de
destinarse a la fabricacibn de jabones o productos industria-
les, se tratari para obtener de &1 lag glicering posible, me~
diante un proceso yue so indica a continuacibn.

Se trata el acelte por medio de un reactivo emulsionsn
te, que junto con una peyuefia cantidad de &Hcido sulflirico di
luido en ggua, por ebullicibn continug conjunta en un nlmero
de horas conveniente, se obtengz en grado bptimo, el limite
posible de fcidos grasos y glicering. ' .

Para aquellos aceites de mgyor scidez yue no permita
su previa neutralizacibn, seguir§ despubs del desmucilaje, la-
obtencibn de sus Lcidos grasos por el procedimiento descrito

snteriormente y 6stos, despubs de separados de sus agusas gli

P

cerinosas, seran somebtidos a una reaccibn fHcida seguida de unos

lavajes & ebullicidbn con agua.

Después de gue dichos Hcidos grasos gesn neutralizados

¢
i

de toda reaccibn ficida mineral y convenientemente deshidratados

serfin finalmente desodorizgdos y blangueados con la ayuda del

vapor recalentado y, preferentemente, al vaclo.

;
La invencibn, dentro de su esencialidad, puede ser lle .

vada a la prictica en otras formas de reazlizacibn gque difieran
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el fin propuesto: por quedar todo &llo comprendido dentro del
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en detalle de las indicadas a titulo de ejemplo, a las cuales
alcanzarf igualmente la proteccidn gue se rscaba. Podrh, pues,

operarse con los medios y materigles mhs adecuados para lograr

espiritu de las reivindicaciones.

FOTa

M e e s

Hecha la descripcibn del presente invento, se declara
como nuevas y de propia invencibn, las sigulentes rei#indica—
clones: ’

1 .~ Procedimiento para la obtencibn, a partir de acei
tos liquidos de origen vegetal o animal, de unas grasas de Da- :
yox titulo,‘aptas para la fabricucibn de jabones y otros pro- §
ductos, caracterizado por comprender una primsra fase o0 trata
miento de los aceites liguidos de bgjo titulo, en la cual se
procede a un lavaje del mismo con &cido sulflirico diluido en
sgua, calentando la masa con vapor de barbotaje y a ebullicibn -
durante un espacio de tiempo tal como una hora, seguido de un
periodo de sedimentacibn en reposo durante el tiempo necesario .
para 6llo, despuds de la cuzal se lava y decantan las impurezas
sedimentadas, guedando un gceite, el yue, si su gcidez es pe-
quefia, es sometido a neutralizacibn, empleando una solucibn al .
caling de sosa caustica calculada para ssturar la acidez olei
ca, decolorando y desodorizando el aceite neutro resultante,
que se trata después por el hidrbgeno en presencia de un cata
lizador.

28,.- Procedimiento seghn la anterior reivindicaciébn,
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en el cual, en el aceite, se realiza la extraccibn de los &ci
dos grasds y la glicerina, a cuyo fin se trata con un reactivo
enmulsionante, Jjunto con una, pequefia cantidad de &cido sulfdrico
diluido en agua, por ebullicibn conjunta durante un nfimero de
horas conveniente para llegar a un limite bptimo en &cidos gra
sos y glicerina.

38,- Procedimiento segln la reivindicacibn 12, en el
cual, para los aceites de gcidez superior, los Acidos grasos
son obtenidos despubs del desmuoilaje, y se someten a una reac
cibn 4cids seguida de unos lavajes a ebullicibén con agua.

48 ,~ Procedimiento seghn la reivindicacibn 32, en los
que, los fHheidos grasos obtenidos, son ya preparados para su
aplicacibn en estado de neutralizacibn &Heida mineral y deshi
dratacibn, sometibndolos despuds s un blanguso y desodoriza-
cibn con la ayuda del vapor rscalentade y ventzjosamente ope
rando al vacio.

58,.- Procedimiento para la obtencibn, a partir de acei
tes liquidos de origen vegetal o animal, de unas grasas de iz
yor titulo, aptas para la fabricacibn de jabones y otros pro-
ductos. | '

Seglin se describe y reivindica en lg presente memoria
descriptiva, que consta de cinco hojas, toliadas y escrites a
miguing por una sola cara, acompafiadas de la documentacibn re

glamentarics.

Liadrid, & 1¢ de diciembre de 1952.-
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