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Por "UN NWUEVO PROCEDIMIENTO DE OBTENCION DE ACIDO GIOTAMICO
A PARTIR DEL GIUTEN DEL TRIGO", a favor de la razén social
egpafiola, PRODUCTOS RIERA, S.A., domiciliada en Barcelona,

Plaza de Catalufiay, n¢ 9.

MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invencibn se refiere a un nuevo pProcedi
miento de obtencibn de 4cido glutfmico a partir de gluten del
trigo.

Bs saebido que el fcido glutémico es uno de los amino

5. ticidos mis comunes, fué descubierto por Ritthaussen en 1886,
entre los productos de hidrblisis del gluten del trigo con
gcido sulffirico.

Se encuentra en las proteinas animales y vegetales,
de las gue se puede obtener por hidrblisis, ses &cida, alca

10. ling o con vapor.

‘S8e obtienen siempre los mismoé aminoﬁcidoe ¥y en la
misma proporcibn y son los mismos gue se producen en lg diges
ti6n por la accibén de las enzimas digestivas.

Para su obtencibn industrial, hasta el pﬁeeente se

15, parte, en genersal, del gluten de distintos origenes, la cola,
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caseina, y melazss de azficar. Se puede obtener, tambibén, por
procedimientos sintéticos y desdoblamientos del racémico en
les dos partes activas, levo y destrogiro, pero es el procedi
miento caro y dificultoso.

En-la invencibn se parte de la conocida hidrbdlisis
del gluten de trigo, con &cido clorhidrico concentrado, pero
se varia esencialmente todo el proceso hasta shora practicado,
afectando esta variacibn a lg elaboracibn, purificacibn y paso
del clorhidrato a &cido glutmico.

Como materis prima se hg elegido el gluten de trigo,
porque es rico en &Hcido glutémico; el gluten contiene en igual
proporeoibn gliading y glutening qﬁe dan por hidrblisis 37 y 2%
de Acido gluthmico, respectivamente. Se parte de harinas del
70% ricas en gluten y yue contienen de 40 a 45% de gluten hime
do aproximadamente. v

El proceso comprende un amasado y aglutinacibn de 1la
harine en aparatos especigles, separando el almidén y lavando
bien el gluten obtenido, con agua corrients.

Este gluten se hidroliza directamente sin secarlo. La
utilizaciSn del gluten h@imedo proporciona rendimientos anflogos
8 los obtenidos con gluten seco, presenta la ventaja del ahorro
de gastos de secale y, edemis, proporciong unos llgquidos mas
£hoilmente decolorables. »

En sl proceso, la hidrblisis se regliza utilizando un
reéctor a 120° a presibn, durante 3 horas, ocon heido clorhidri
co conocentrado, bajo la presencia de un catalizador que es el
eatalio. ,

Eastas condiciones de hidrblisis son caracteristicas de
1p invencibn y, con éllas, se logran mejores rendlmientos, gue

con la hidrdlisis ordinaria, sin catalizador y a presibn ordi
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Con la invencibn se logra un acortamiento notable en
la duracibn de lg hidrdlisis, gue corrientemente es de muchs
duracibn. ﬁ

Bl ligquido resultante de ests hidrblisis, se filtra
pare separarlo de la humina, se lave la huming varias veces
con agua, pars extraer los olorhidratos de los aminofcidos y
se juntan estas aguas de lavado a las obtenidas en la filirg
cibn, con lo cual se logra una solucibn de clorhidratos de
&cido glutémico, leucina, alanina, tirosina, prolina, argini
na entre otros mis aminofeidos, pero que ya se hallen en mini
mg proporcibn y, ademfs, cloruro agmbnico.

Para elimingr lag tirosina y la leucina, se neutraliza
el liguido hasta un pH = 6, y se concentra al vacio y se deja
cristalizar. Por filtiaciones se separan la leucina y la tiro
sins.

Seguidamente se acidifica el liguido hasta un pH = 1-2
y se concenira de nuevo, dejindolo oristalizar durante 24 horas .

A continuacibn de esta labor de hidrblisis, procede la ‘
de puriricacibn, operando sobre el clorhidrato cristalizado sn
tes citado. Este clorhidrato esth mezclado con otros aminoéci‘
dos, cloruro ambnico y cloruro sbdico, se le disuelve con oy
poca agua, aeprovechando la circunstancia de que el clorhidrato
del &Lecido glutémico es el mias soluble.

La solucidn obtenida se decolora con carbbn decoloran
te y se diluye en 3 veces su volumen, se afiade s0Ba dél 15%
hesta el viraje del rojo congo, se afiade un volumsn igual de
alcohol y se deja oristalizar en bafic de cloruro chlecioco duran

- te 24 horas. Tos cristales se lavan con agua destilada.

Esta purificacibn s base de obtener una disolucibn par
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cial, empleando poca agua y la liberacibn de’. ..«ivawmico del

clorhidrato, con sosa, constituye una de las carscterisgticas
del procedimiento que Se describe, las cuales circunstanclas
tienen por objeto, en primer lugar, obtener clorhidrato bas
5 tante libre de salea inorghnicas y, en segundo lugar, la pre
cipitacibn con sosa y no con gnilina, permite utilizar un
producto econbmico yue no requiere recuperscibn ni decanta
cibn ni arrastre de vapor. Por otrs parte, con este método
gueda desechado el de neutralizacibn con carbonato o bicar
1o. bonato, gque es de proceso lento en su reaccibdn, debido a la
formacibn de espuma; asi, pues, en el proceso gctual, se em
Plea la sosa bastante concentrada, toda vez que se ha compro
bado gue no se produce racemizacibn y los rendimientos son
eproximademente los mismos qQue los obtenidos con bases mas
i5. débiles.
Pare facilitar la explicacibn, se aclara &ésta con el
siguiente
EJEMPLO.
En un matraz de decg litros de cabida y de fondo re—
20, donde, se ponen 1,5 litros de &cido clorhidrico concentrado
¥ 750 gremos de gllten hfimedo. Se calienta al ba#o maria, con
agitaolbn durante 2 horas. ‘
Se pasa a un pequefio reactor esmsltado y se mantiene
a 12603. durante 3 horas, habibndose afiadido 1 gramo de estado
25. Le solucibn que se obtiene, de aspecto obscurc, se
filtra, neutraliza y concentra gl vacio, hasta que adquisra
uhg densidad de 1,3.
Se deja cristalizar y se separan la tirosina y leuci
nge.

30, El 1{iguido resultante forma un jarabe yue se pasa nue
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vamente a 4cido y concentra al vaclo, hasta yue se ve lé formg
cibn de una masa de cristales. Se dejen cristalizar, se filtrs
¥ 8e .pesan después de haberlos secado; este peso ds de unos
150 a 200 gramos.

Se afiaden 100 cc. de agua destilada y se hace una pri
mere extraccibn, se ensaya una segunda extraceibn con 50 cc.
de agua y se mira si es rica en glutémico, si lo es, se aflade
& las aguas de la primera extraccibn, gque se someten a decolo
racibn., 8i, por el contrario, es poca la cantidad de fcido glu
témico, se deja, para afiadirlo a la concentracibn de la opera
cibdn siguientee.

Se calienta la solucidn decolorads y después de diluir
la hasta 300 cce. se precipita con la sosa. »

Ung vez frilg se afladen 200 oc. de alcohol y se deja
cristalizar, obtenibndose unos 33 gramos de &cido glutimico
quinicamente puro.

La invencibn, ,dentro de su esencialidad, puede ser
llevada a la préictica en otras formas de realizacibn yue dil
fieran en detalle en el desarrollo indicado a titulo de sjem
plo en lg desoripcibn, ; les cuales alcanzarf iguslments la
proteccibn que se recaba. Podri, pues, ser empleados los me
dios y aparatos més apropiados para lograr el fin propuesto:
por quedar todo §llo comprendido dentro del espiritu de les

reivindicaciones.
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Hecha la descripeidn del presente invento, se declara
como nuevas y de propia invencibn, lo comprendide en las si
guientes reivindicaciones:

12.- Un nuevo procedimiento de obtencién de Acido glu
témico a partir del gluten del trigo, caracterizado esencial-
mente por comprsender un broceso de hidrdlisis a presibn, ati;i:
zando el gluten hfimedo, sin secarlo, a 12000., con &cido cloxr :
hidrico, en presencis de un catalizador, ventajosamente el
estallo, siguiendo una fase de purificacibn y paso del clorhi
drato obtenido a aminoficido libre, mediante ls resccibn con
un &leali concentrado.

28 .~ Un nuevo procedimiento segfin la anterior reivin
dicecibn, en el cual, en el liyuido resultante de la hidrbli
sis, se separan los distintos aminoheidos, aprovechando su
cristalizacibn a distintos valores de pH, para lograr la me-
jor separacibn del fLicido glutémico.

38 .~ Un nuevo procedimisnto seglin la reivindicacibn
12, en el gue, la purificacibn del liguido procedente de la
hidrblisis, se purifice decolorinaclo con carbbn decolorante
y diluyendolo en 3 veces su volumen, afladiendo sosa del 15%
aproximedamente hasta el viraje del rojo congo y, finalmente
se lncorpora igual volumen de alcohol, dejindolo cristalizar,
lavando los cristales obtenidos en ggus destilada.

42 .- Un nuevo procedimiento de obtencibn de &Leido glu
témico a partir del gluten del trigo. '

Segln se describe y reivindica en la presente memoris
descriptiva, que consta de gdets hojas, folisdas y escritas =
mbquina por una sola cara.

o M@griQ, 24 de noviembre de 1952.
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