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s o b re !
"PROCEDIMIEIÍTO MEJORADO DE FABRICACION DE PASTAS PARA

SOPAS".

S o l i c i t a n t e !  Don TIZIO BALLOTTA FLCBIDI,
de n a c io n a l id a d  i t a l i a n a ,  r e s i d e n t e  en  
B a rc e lo n a , C a l le  M a llo rc a ,  1 9 1 .

La p r e s e n te  in v e n c ió n  se  r e f i e r e  a  u n  p ro c e d im ie n to  
m e jo rad o  de f a b r i c a c ió n  de p a s t a s  de h a r in a  y huevo p a r a  
s o p a s .

En l a  e la b o r a c ió n  c o r r i e n t e  de p a s t a s  a l im e n t i c i a s  
5 se  e f e c td a  s im p lem en te  e l  am asado de l a  h a r in a  con agua  

y  s a l .  La p a s t a  r e s u l t a n t e ,  p o r  t a n t o ,  t i e n e  que c o n d i­
m e n ta rse  p a r a  s u  c o n su m ic ió n , y a  s e a  a ñ a d ié n d o la  a  un a  
so p a  p re p a ra d a  y  de v a lo r  n u t r i t i v o  p r o p io ,  o b ie n  p r e ­
p a r á n d o la  c o n v e n ie n te m e n te  p a r a  que te n g a  e l  s a b o r  

10 d esead o  cuando se  t r a t e  de c o n s u m ir la  como t a l*
E l  p ro c e d im ie n to  que c o n s t i tu y e  e l  o b je to  de l a  

p r e s e n te  in v e n c ió n  p e rm ite  l a  e la b o r a c ió n  de p a s t a s  
a l im e n t i c i a s  a ro m a tiz a d a s  y  de e le v a d o  p o d e r n u t r i t i v o ,
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de modo que p a r a  su. co n su m ic ió n  b a s t a  h e r v i r l a s  sim ­
p le m e n te  con agua  c o r r i e n t e .

En s u  e s e n c i a  s e  c a r a c t e r i z a  e l  p ro c e d im ie n to  de 
que s e  t r a t a  p o rq u e  l a  h a r in a  se  am asa con u n  4 a  8%

5 de p r o t e ín a s  h i d r o l i z a d a s  p o r  á c id o s  y  n e u t r a l i z a d a s ,  
c a l c u la d a s  en  se c o  con r e s p e c to  a  l a  h a r i n a ,  un  10% 
aprox im adam ente  de g lu te n  f r e s c o ,  h u e v o , e s p e c i a s ,  s a l  
s u f i c i e n t e  y  agua en c a n t id a d  a p ro p ia d a  p a r a  que l a  
p a s t a  r e s u l t a n t e  te n g a  u n a  buena p l a s t i c i d a d  p a r a  p o d e r  

10 m o ld e a r la  en  l a s  m áqu inas c o r r i e n t e s .
P a ra  e l l o  e s  muy im p o r ta n te  t e n e r  e n  c u e n ta  que 

l a s  s a l e s  de lo s  am in o ác id o s  r e s u l t a n t e s  de l a  h i d r ó l i s i s  
de; p r o te ín a s  v e g e ta l e s  -  como p o r e je m p lo  de l a  s o j a  -  
con o s i n  m ezc la  de p r o te ín a s  a n im a le s  -  como p o r  e je m p lo  

15 e x t r a c to  de c a rn e  de a v es  -  y  l a  s a l  de c o c in a  s u f i c i e n t e  
d ism in u y e n  c o n s id e ra b le m e n te  l a  p l a s t i c i d a d  de  l a  p a s t a  
de h a r i n a ,  h a c ie n d o  que s e  ro m p a . T rae  u n a  l a r g a  s e r i e  
de e n sa y o s  s e  h a  p o d id o  com probar que l a  n e c e s a r i a  p l a s ­
t i c i d a d  de l a  m asa puede lo g r a r s e  s i  se  t r a b a j a  l a  p a s t a  

20 en c a l i e n t e ,  p e ro  a  u n a  te m p e ra tu ra  más b a ja  que l a  de 
e n g ru d am ien to  -  p r e fe re n te m e n te  e n t r e  50 y  65°C -  y  con 
p r e c a u c ió n  de que e l  pH quede l ig e ra m e n te  á c id o  -  p r e f e ­
re n te m e n te  e n t r e  7 y  6 -  añ ad ien d o  g lu te n  f r e s c o  en 
c a n t id a d  de (g a s ta  UR 10% de l a  h a r i n a .

25 Las p r o te ín a s  h i d r o l i z a d a s  y n e u t r a l i z a d a s  se
f a b r i c a n  p re fe re n te m e n te  de m anera  que y a  c o n te n g a n  lo s  
am in o ác id o s s u f i c i e n t e s ,  s a l  y  a g u a , p u d ien d o  am asarse  
en  e s t e  caso  d i r e c ta m e n te  1 k g  de h a r in a  con 150 a  250
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cm^ d e l  h i d r  o l iz a d o  m encionado# B l h k t^ c o liza d o  c o n tie n e  
to d o s  lo a  am in o á c id o s  e s e n c i a l e s  p an a  l a  n u t r i c i ó n  hum ana, 
e x c e p to  e l  t r i p t ó f a n o  d e sd o b la d o  pon e l  á c id o #  En su. 
mayon c a n t id a d  e s t á  com puesto  d e l  á c id o  g lu tá m io o  que 
f a v o re c e  e l  bnen sabon  de l a  p a s ta #

Be e s t e  modo puede c o n s e g u ir s e  un a  p a s t a  a ro m a tiz a d a  
y  de a l t o  v a lo r  n u t r i t i v o  de p l a s t i c i d a d  a p ro p ia d a  p a r a  
poden t r a b a j a r l a  en  m áqu inas c o r r i e n t e s  se g d n  p r á c t i c a  
n o rm a l, p a r a  d a r l e  l a s  fo rm as u s u a le s !  m a r a v i l l a s ,  f i d e o s ,  
l a z o s ,  e tc #  Una v e z  que l a  p a s t a  h a y a  s id o  so m e tid a  a  
s e c a j e ,  b a s t a  p a r a  c o n su m irla  h e r v i r l a  en ag u a  c o r r i e n t e ,  
como queda d ic h o , y  s e  o b te n d rá  u n a  so p a  o u n  p l a t o  de 
p a s t a  de muy buen sa b o r  y a l t o  v a lo r  n u t r i t i v o #

P a r a  l a  m ejo r co m p ren sió n  d e l  in v e n to  se  c i t a  a con­
t i n u a c ió n  u n  e je m p lo  de  r e a l i z a c i ó n !

P a r t ie n d o  de p r o t e ín a s  de s o j a ,  s e  h i d r o l i z a  u n  kg  
de e l l a s  t r a t á n d o l a s  con  2 kg  de á c id o  c l o r h í d r i c o  concen­
t r a d o  (e x e n to  de a r s á n i c o )  y  n e u t r a l i z a n d o  a  u n  pH de 6 ,5  
co#  s o sa  c á u s t ic a #  2 l i t r o s  de e s t a  s o lu c ió n  de amino­
á c id o s ,  o a le n ta d a  a  60°C , s e  añ ad en  a  10 k g  de h a r in a  de  
t r i g o  en l a  a m asad o ra , c a le n ta d a  tam b ián  a  d ic h a  te m p e ra ­
t u r a  de 60°C . D eepuás se  m ezc lan  con  l a  m asa m encionada  
1 kg  de g lu t e n  f r e s c o ,  40 h u e v o s , l a s  e s p e c i a s  y  l a  c a n t id a d  
de agua  n e c e s a r ia *  E s t a  m ez c la  se  t r a b a j a  en  l a  am asadora  
m an ten ien d o  l a  te m p e ra tu ra  a  50 -  60°C h a s t a  o b te n e r  u n a  
p a s t a  de p l a s t i c i d a d  a p ro p ia d a  p a r a  p o d e r m o ld e a r la  en 
l a s  m áqu inas c o r r i e n t e s *
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O T A .
D e s c r i t a  s u f ic ie n te m e n te  l a  n a t u r a l e z a  d e l  i n v e n to ,  

a s í  como l a  m anera  de p o n e r lo  en p r á c t i c a ,  s e  h ace  
c o n s ta r  que to d o  c u a n to  no a l t e r e ,  cam bie o m o d ifiq u e  
su  p r i n c i p i o  fu n d a m e n ta l puede q u e d a r so m e tid o  a  v a r i a ­
c io n e s  de d e t a l l e ,  s ie n d o  lo  e s e n c i a l  y p o r  l o  que se  
s o l i c i t a  P a te n te  de  in v e n c ió n  po r v e in t e  añ o s en E sp a ñ a , 
su s  C o lo n ia s  y P r o te c to r a d o s ,  l o  que q u ed a  re su m id o  en  
l a s  s i g u i e n t e s  r e i v in d ic a c io n e s !

l e . -  P ro c e d im ie n to  m ejo rado  de f a b r i c a c i ó n  de p a s t a s  
p a ra  s o p a s ,  c a r a c te r i z a d o  p o rq u e  l a  h a r in a  se  am asa con 
u n  4 -  8% da p r o te ín a s  h i d r o l i z a d a e  con  á c id o s  y  n e t tA r a l i -  
z a d a s ,  c a lc u la d a s  en  se c o  con r e s p e c to  a  l a  h a r i n a ,  u n  
10% aprox im adam ente  de  g lu te n  f r e s c o ,  h u e v o , e s p e c i a s ,  s a l  
s u f i c i e n t e  y  agua  en c a n t id a d  a p ro p ia d a  p a r a  que l a  p a s t a  
r e s u l t a n t e  te n g a  u n a  b u ena  p l a s t i c i d a d  p a r a  p o d e r m o ld e a r­
l a  en  l a s  m áqu inas c o r r i e n t e s .

2 * . -  P ro c e d im ie n to  m ejo rado  de f a b r i c a c i ó n  de p a s t a s  
p a r a  so p a s  seg ú n  r e i v in d i c a c ió n  1 3 , c a r a c t e r i z a d o  porque  
e l  am asado se  e f e c td a  en c a l i e n t e  a  te m p e r a tu r a  i n f e r i o r  
a  l a  de en g ru d a m ien to  (50  a  65^0) y  con u n  pH l ig e ra m e n te  
á c id o ,  añ ad ien d o  g lu te n  f r e s c o  en c a n t id a d  de h a s t a  un  
10% con  r e s p e c to  a  l a  h a r i n a .

3 3 . -  P ro c e d im ie n to  m ejo rado  de f a b r i c a c i ó n  de p a s t a s  
p a r a  s o p a s  se g ú n  r e i v in d i c a c io n e s  a n t e r i o r e s ,  c a r a c t e r i ­
zado  porqu e  l a  h i d r ó l i s i s  de l a s  p r o t e í n a s  v e g e ta l e s  se  
r e a l i z a  t r a t á n d o l a s  con á c id o  c l o r h í d r i c o  c o n c e n tra d o  
( e x e n to  de a r s é n ic o )  en l a  p ro p o rc ió n  ap rox im ada  de 1 :2
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y  n e u t r a l i z a n d o  a  un  pH de 6 ,5  con s o s a  c á u s t i o a .
4 ^ . -  PROCEDIMIENTO MEJORADO DE FABRICACION DE PASTAS 

PARA SOPAS,
t a l  y  como queda d e s e r i t o  y r e iv in d ic a d o  en l a  p r e s e n te
m em oria que c o n s ta  de c in c o  h o ja s  m e c a n o g ra f ia d a s  p o r
u n a  s o la  c a ra *
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