
P A T E N T E  D E  I N V E N C I O N

que, por veinte aRos, se solicita, como propia y - 
nueva, a favor de D. HELIODORO GRANDE ROMERO, de na 
cionalidad española y domiciliado en Madrid, Juan 
Duque, ns.22, y cuya Patente ha de recaer sobre un 
"PROCEDIMIENTO PARA PREPARAR UN SUSTITUTIVO DEL CA­
FÉ".

M e m o r i a  d e s c r i p t i v a

El presente registro de Patente de Invención 
tiene por objeto garantizar la explotación exclusi­
va, en todo el Territorio Nacional, Colonias y Pro-



- dos 2C632"
Rectorado, de un procedimiento para preparar un sus 
titutivo del café, tal y como se describe a conti­
nuación:

DESCRIPCIÓN:
Se ponen a secar 100 partea de sacarosa, en 

una estufa, a una temperatura de 35s a 409; una vez 
desprovista de humedad, se la lleva a unos bombos 
para airearla, a fin de que quede completamente se­
ca y suelta; se le añaden 0'5 partes de amargos de 
primetil-santina, y, con una mezcla constante, se 
incorporan 5 partes de lactosa, siguiendo el mismo 
sistema de aireación.

Posteriormente se le agrega la cantidad sufi­
ciente de un colorante vegetal de tono café (cuya 
cantidad viene a ser 0'7 partes) y, siguiendo la ai 
reación, se agrega la porción precisa (aproximada­
mente 2 partes) de extracto concentrado de café, pa 
ra que tenga el gusto y sabor aromático de este pro 
ducto.

PRESENTACIÓN:
Este producto se presentará al pdblico, para 

su venta, bien en forma de granulados, terrones de 
cuadradillo, comprimidos o en polvo.

VARIOS:
Los términos en que queda redactada esta Memo 

ría descriptiva son cierto y fiel reflejo de lo que 
se pretende patentar, debiéndose tomar en sentido 
amplio, nunca limitativo.

El peticionario se reserva el derecho a obte­
ner los oportunos registros complementarios (Certi­
ficados de Adición, por los perfeccionamientos que



la práctica le aconseje 20632

N O T A  D E  R E I V I N D I C A C I O N E S

Se reivindica, como de propia y nueva inven­
ción, a favor de D. HELIODORO GRANDE ROMERO, de na­
cionalidad española y domiciliado en Madrid, Juan 
Duque ns 22, por los extremos siguientes:

PRIMERO = Por un procedimiento para preparar 
un sustitutivo del café, caracterizado porque se po 
nen a secar en una estufa y a una temperatura de - 
353 a 403, 100 partes de sacarosa; una vez despro­
vista de humedad se la lleva a unos bombos para ai­
rearla, a fin de que quede completamente seca y suel 
ta; ae le añaden 0*5 partes de amargs de primetil- 
san tina, y, con una mezcla constante, se incorporan 
5 partes de lactosa, siguiendo el mismo sistema de 
aireación.

SECUNDO =: Por el mismo procedimiento, caracte 
rizado también porque, posteriormente, se agrega la 
cantidad suficiente (unas 0'7 partes) de un coloran 
te vegetal de tono café, y, siguiendo la aireación, 
se adiciona la porción precisa (aproximadamente 2 
partes) de extracto concentrado de café, quedando
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conseguido el producto, que puede presentarse en - 
forma de granulados, terrones de cuadradillo, com­
primidos o polvo.

TERCERO = Por un "PROCEDIMIENTO PARA PREPARAR 
UN SUSTITUTIVO DEL CAPE".

Tal y como queda descrito y para los fines es 
pacificados.

Esta Memoria consta de cuatro hojas, foliadas 
y mecanografiadas por una sola cara.

Madrid, a quince de Noviembre de mil novecien 
tos cincuenta y dos.

Por autorización de D. Heliodoro Grande Rome­
ro.

POR
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