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PATÍN TE DE INVENCION

que, por veinte años, se s o l ic i ta  como propia y nue­

va invención, a favor le  don FEDERICO ARMINDARIZ 
UGALDE, domiciliado en ¿an Sebastian, Calle Juan 
de Garay, b is , s/n , de nacionalidad española y que 
ha de reacer sobre un:

"HOiNO ELECTRICO CONTINUO, PARA PANADERIA Y 
SIMILARES."

M e m o y i a  d e s c r i p t i v a .
-o-o-o-o-o-o-o-o-o-o-

11 presente reg istro  de Patente de Invención, 

tiene por objeto garantizar la- explotación exclusi­
va, en todo el te rrito r io  nacional,de un horno el¡óx- 
trico  continuo,para panadería y similares,conforme 

se describe a continuación, y se representa,en forma 
gráfica,aunque a títu lo  de ejemplo,en el plano ad­
junto.

Las figuras de dieho plano, corresponden, la  
1 * ,  a una v is ta  de fren te , con un corte AB, en e l 
que se presenta l a  disposición de una bandeja, eje 
motriz cadenas y aislam iento, y l a  2 *, una v is ta  en
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alzado con corto longitudinal, detallándose lo s  s i ­
guientes elementos.
N* I . -  E jes su jetos a la s  dos cadenas sin fín  y en lo s  

cuales cuelgan la s  bandejas.
N* 2 .-  Dos cadenas sin f in .

NR 3 .-  Bandejas que cuelgan de lo s  e je s (1 ) ,formadas 
de un bastidor y material re frac tar io .
N* 4 .-  C ijin etes.

NS 5 .-  Campana que recoge lo s  humos que salen de l a  
puerta.

N* 6 .-  Guías de la  puerta.
N* 7 .-  Puerta de carga y descarga.
NR 8 .-  Dos asas de la  puerta.
N* 9 .-  M ir illa .

NR 10 .- Corona dentada de fundición que mueven la s  

cadenas s in fin . Lleva cuatro coronas.
NR 11 .-  Eje transmisor del movimiento que va acopia­

do al motor.
NR 12 .- S infín  del motor.
NR 13.- Motor.

NR 14 .- Transmisión del e je  del motor a l a  manivela 
(17).

NR 15 .- Cuadro de mandos.

NR 16 .— Mandos de calentamiento.
NR 17.- Manivela que de u t i l iz a  cuando se in u tiliz a  

el motor por un fortu ito  corte de corriente. 
NR 18.- Pequeña corona acoplada a l sin fín  del motor. 
NR 19.- M aterial aislan te ,que rodea el horno calen­

tamiento.
NR 20.- Pared donde se apoyan lo s  sistemas de calen­

tamiento e léctrico .
NR 21.- Eje in ferio r donde van dos coronas.
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E^ 32.- Carga. y descarga del paz o otro producto.

E% 33.- Guías que evitan el balanceo de la s  bandejas,
a l rea lizarse  la  earga y descarga del producto. 

ES 34.- Separación m átalica que sirv e  de sosten del ma­

te r ia l a is lan te  para un lado y por el otro la s  
re siste n c ia s de calentamiento.

N% 25.- Estructura exterior del horno.
NR 26.- Cuatro sistemas de calentamiento.

Los hornos de panadería que se u tiliz an  en 
la  actualidad pueden reducirse a tres c lases: a) hor­

nos de so lera f i j a  a carbón, le&a u otros combustibles 

en lo s  cuales l a  cocción es irregu lar, con un gran con­
sumo de combustible, excesiva mano do obra, trabajo 
agobiadcr del obrero, poco rendimiento, etc . a) homo 
de so lera c ircu lar g ira to r ia  a carbón, le&a u otros 

combustibles, oon lo s grandes inconvenientes de ex­
cesiva mano de obra, trabajo también agobiador del 

obrero, poco rendimiento y ocupado demasiado lo e a l 
para l a  producción que se obtiene; c ) ,  hornos con­

tinuos con cadenas sin fín  a carbón, leña u otros con- 
bustib ies que transportan la s  bandejas en senitdo ho­
rizo n ta l, con lo s grandes inconvenientes que tienen 
un coste prohibitivo para l a  mayor parto de le s  in­
d u str ia le s panaderos y otrosm acupando mucho lo c a l .

Este homo eléctrico  continuo de panadería y 
sim ilares, mejora an gran escala la s  diversos incon­
venientes citados, porque además de obtenerse con l a  

e lectric idad  una cocción perfecta, por e star  controla­
da la  tompotatura mediante lo s  termómetros y cuadro 

do mandos, e l consumo elóctrioo es muy pequeRo, por 
i r  perfectamente a islad o , por su construcción antera- 
manto m etálica, son perfectamente desmontables, y se 

obtien una gran disminución del^personal obrero,
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EL TRABAJO ae hace infinitamente mas camodo, la  pre­
sentación del,pan o producto elaborado, es inmejora­
ble por l a  gran cantidad de vapor de agua que se acu­
mula en e l horno, teniendo un precio relativamente eco­
nómico y ocupando mut poco espacio de lo c a l, por su 
gran rendimiento.

FINCRNAMIBfTO:
El funcionamiento es como sigue:
Puesto el homo a l a  temperatura deseada, 

y ab ierta  la  puerta (7 ), se va cargando e l producto 
en la s  sucesivas bandejas (3 ), que llegan a l  n ivel 
in fe r io r  de l a  puerta, y una ver cargadas todas la s  
bandejas cociéndose el pan u otro producto, y termi­
nado e l oicimiento se van descargando y cargando su­
cesivamente la s  bandejas.

La forma, m ateriales y dimensiones, serán 
variab les, ye en general, cuanto sea accesorio y se 
cundario, siempre que no a lte re , cambie o modifique 
1% esencialidad del invento que se describe, en la s  
lin eas an teriores, cuyos términos deben ser tomados 
con carácter amplio y nunca en forma lim ita tiv a , re­
servándose el peticionario , e l derecho, a obtener lo s  
oportunos C ertificados de adición, por la s  mejoras 
y perfeccionamientos que l a  p ráctica  de su inven­
ción, le  vaya aconsejando.

N O T A  d e

R E I V I N D I C A C I O N  E S  .

- O  - 0  - O  - 0  - O  - 0  - 0 - 0 - 0  - 0 - 0 - 0 - 0 -

Se reivindica, como de la  propia y nueva in­
vención, a favor de don Federico Armendariz Ugalde, 

de nacionalidad española y residencia, por lo s  ex­
tremos que se mencionan a continuación:
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PRIMERO. -Hora o e l é c t r i c o  cont inuo  para  pan a 3. o r í  a y  s im i­

l a r e s ,  c a r a c t e r i s a A o  por que e s t á  c o n s t i t u i d o  por una e s t ru c  

t u r a  e x t e r i o r  o c a r c a s a  de h i e r r o  de doble p a r e d ,e n t r e  l a  

que s e  forma una cámara i n t e r i o r  en l a  que se  a l b e r g a  un 

m a t e r i a l  a i s l a n t e  c ircundando a t o l o  e l  horno ,extremo que 

p erm ite  en todo momento l a  h e r m e t i c id a d  n e c e s a r i a  para  a l ­

c a n z ar  l a s  c o n d ic io n e s  t é r m ic a s  d e s e a d a s .

SEC-Uu DO, -H orn o e l é c t r i c o  cont inuo  para  p a n a d e r ía  y s im i ­

l a r e s ,  c a r a c t e r i z a d o  por e s t a r  dotado  de un s i s t e m a  de c a ­

denas  s in  f i n , l a s  c u a l e s  van montadas sobre  c u a t r o  c o r r e s ­

p o n d ie n t e s  coronas  d e n ta d a s  que g i r a n  so b re  c o j i n e t e s  a 

b o l a s  y que r e c i b e n  movimiento de r o t a c i á n  por medio de 

un e j e  t r a n s m i s o r , e l  c u a l  e t á  en r e l a c i ó n  d i r e c t a  con 

e l  e l e c t r o m o to r .

TERCERO. -Horn o e l é c t r i c o  cont inuo p a r a  p an ader ía  y s i m i ­

l a r e s , c a r a c t e r i z a d o  por que l a s  cadenas  s in  f in  a n t e r i o r ­

mente d e s c r i t a s  soportan  un s i s t e m a d a  b a n d e j a s  que pen­

den sobre  un e j e  c e n t r a l  l o c o  que p erm ite  durante  s u  movim 

miento de a s c e n s o  y  d e sc e n so  que l a s  mencionadas b a n d e ja s  

mantengan su  pos ic ió n  p lana  en todo momento.

CUARTO.-Horn o e l é c t r i c o  cont inuo  p a r a  p a n a d e r ía  y s i m i l a ­

r e s , s e g ú n  l a s  a n t e r i o r e s  r e i v i n d i c a c i o n e s , c a r a c t e r i z a d o  

por que a l  s i s t e m a  de b a n d e ja s  e l e v a d o r a s  se  l a s  c o l o c a  ea 

unas g u i a s  que e v i t an  e l  b a lan c e o  n a t u r a l ,  de l a s  mismas.  

QUIiiíTO.-^orno e l é c t r i c o  cont inuo  p a r a  p a n a d e r ía  y s i m i ­

l a r e s , s e g ú n  l a s  r e i v i n d i c a c i o n e s  p r e c e d e n t e s , c a r a c t e r i ­

zad o por que l a s  p a r e d e s  i n t e r i o r e s  del  horn o, l l e v a n  

montado un s i s t e m a  de r e s i s t e n c i a s  e l é c t r i c a s  p a r a  su 

c a ld e o .

SEXTO.-Horno e l é c t r i c o  cont inuo  p a r a  p an ad er ía  y s i m i ­

l a r e s ,  c a r a c t e r i z a d o  por que comprende una p u e r t a  o en

n*

140.
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s u s  c o r r e s p o n d i e n t e s  g u i a s  por l a s  que d i s c u r r e  ^ s t a ,h a l l á n ­

dose dotada además en su p a r t e  s u p e r i o r  por una campana que

t ie n e  por m is ián  l a  r e c o j i d a  de humos. 

SEPTIMO.-HOIW O ELECTRICO OOIMl'DrUO PA3A AtTAJEHEA Y SKMILARSS.

Tal  y como queda d e s c r i t o  en l a  memoria precedente  y 

p a r a  l o s  f i n e s , q u e  en l a  misma se  de jan bien e s p e c i f i c a d o s .

La p re se n te  memoria c o n s t a  de s e i s  h o j a s  f o l i a d a s  y 

m e c a n o g r a f ia d a s  por una s o l a  c a r a ,  y de un p lan o  en forma 

r e g l a m e n t a r i a , p a r a  mejor comprensión del in v e n to .

Madrid a t r e i n t a  de Octubre se  mil  n o v e c i e n t o s  c i n ­

cuenta  y dos .

P . ¿ .  de Oh.Federido Aymend&riz U galde .

H. Rodríguez ^ i v a s .
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