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PATHNIE DE INVENCION

que, por veinte afios, se golicitea como propia y nue-
va invencién, & favor de don FEDERICO ARMENDARIZ
UGALDE, domiciliado en San Sebastisn, Calle Juan

de Garay, bis, s8/n, de nacionalidad espafiola y que

he de reacer sobre un:
#HOMNO KLECTRICO CONTINUO, PARA PANADERIA Y

*Slﬂ LARES . #
Lemoyxyia desgcriptive.
| =Q=Q=0=0=0=0~0=0=0~0=

El presente registro de Patente de Invencién,
tiene por objeto garantizar la explotacidn exclusi-
va,en todo el territorio nacional,de un horno elée-
trico continuo,para panaderfa y similares,conforme’
se describe & continuacidn, y se representa,en forme
grédtica,aungue a tftulo de ejemplo,en el plano &ad-
Junto.

Las figuras de dicho plano, corresponden, la
1%, a una vista de frente, con un corte AB, en el
que se presenta la disposicidn de una bandej&, eje

motriz cadenas y aislamiento, y la 28, una viste en



gulentes elementos.

H&® I.- Ejes sujetos a las dos cadenas sinfin y en los
15. cuales cuelgan las bandejes.

N2 2.- Dos cadenas sin fin,

N2 3.~ Bandejas gue cuelgan de los ejes (1),formedas

de un bastidor y material refractarioc.

N2 4.~ Cijinetes.
20. N# 5.~ Campena que recoge los humos que salen de la
puerte.

F2 6.- Gufas de la puerta.
N2 7.- Puerta de carga y descarge.
Né 8.~ Dos asa8 de la puerta.
25, N2 9.~ Kirilla.
N2 10.~ Corone dentada de fundicién que mueven las
cadenas sinfin. Lleva cuatro corcnas.
N2 1ll.- Eje transmisor del movimiento gue va acopla=
do al motor.,
30, N2 12.= Sinfin del motor.
N2 13,- Motor.
N® 14.- Transmisién del eje del motor a la manivela
" (17).
N® 15.- Cuadro de mandos.
38, N& 16.- Mandos de calentamiento.
N& 17.- MKenivela que de utiliza cuando se inutilizs
| el motor por un fortuito corte de corriente.
N2 18.~ Pequefia corona acopleda al sinfin del motor.
N2 19,~ uaterisl aislante,que rodea el horno calen-
40. temiento.
N® 20.- Pared donde se apoyan los sistemas de calea~
tamiento eldctrico.

N 2l.- Eje inferior donde ven dos coronas.
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Ne 22.,- Carge y descarga del paez o0 otro

TR
producto.
N 23.- Gufas que evitan el balanceo de las bandejas,
al reaiizerse la carga y descarga del producto.
K& 24.~ Separacién métalica que sirve de sosten dal ma=
terial aislante para uan lado y por el otro las
resistencias de calentamiento.
N2 25.- Estructura exterior del horno.
N2 26.~ Cuatro sistemas de calentamiento.
Los hornos de panaderia gue se utilizan en
la actualided pueden reducirse & tres clases: &) hore
nos de solera fija a carbén, lefia u otros combustibles
en los cuales la coccidn es irregular, con un gran con-
sumo 4e combustible, excesiva manoc de obra, trabajo
agobiador del obrero, poco rendimiento, etc. a) homo
de solere circular giratoria a carbén, lefia u otros
combustibles, con los graades inconvenientes de ex-
cesiva mano de obra, trabajo tambien agobiador del
obrero, poco rendimiento y ocupado demasiado local
pare la produccidn gque se obtiene; c¢), hornos con-
tinuos con cadenas sinfin a cerbon, lefla uw otros conw
bustibles que trensportan las bandejas en senitdo ho-
rizontel, con los grandes inconvenientes que tienen
un coste prohibitivo para le mayor parte de los in-
dustrieles panadéros ¥y otrosm acupando mucho local.
Este horno elfctrico continuo de pesnaderfa y
similares, mejora en gran escala las diversos incon-
venientes citados, porque ademds de obtenerse con la
electricidad una eoccibn perfecta, por estar controla~
da la tempetaturs mediante los termémetros y cusdro
de mandos, el consumo eléotrico es muy peguefio, por
ir perfectamente eislado, por su construccién entera=
mente metdlica, son perfectamente desmontables, y se

obtien una gren disminucién del.personal obrero,



sentacidn del,pan o producto elaborado, es inmejora=

ble por la gran centidad de vapor de ague gue Be &aCu~

80, mula en el horno, teniendo un precio ;elativamente eco~-
nénico y ocupando mut poco espacio de local, por su
gran rendlmiento.

El funcionamiento es como sigue:

85. Puesto el horno & la temperatura desesdsa,
¥ abierta la puerta (7), se va oargéndo el producto
en las sucesivas bandejas (3), que liegan al nivel
inferior de la puerta, y una ver cargadas todas las
bandejas cocliendose el pen u otro procducto, y termi-

0. nado el cicimiento se van descargando y cargendo su-
cesivemente las bandejas.

la forme, materiales y dimensiones, seren
variables, ye en general, cusnto sea accesorio y se
cundario, siempre gue no altere, camble o0 modifique

956, lg esencialidad del invento que se describe, en las
lineas anteriores, cuyos términos deben ser tomados
con caracter amplio y nunca en forme limitativa, re=-
servandose el peticionario, el derecho, & obtener los
oportunos Certificados de adicidn, por las mejoras

1o0. y perfeccionamientos gque la préctica de su inven~
cién, le vaya aconsejando. '
T ——

NoTa de
REIVINDIGCACIONES.
106%. =0 =0 =0 =0 =0 =0 =0 =0 =0 =0 ~0m Q=0
' Se reivindice, como de la propia y nueva in-
venoién, a favor de don Federico Armendariz Ugalde,
de nacionalidad espaiiole y residencia, por los ex-

tremos que se mancionan a continuacidn:
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PRILSRO. ~Homo glacirico continuo para nanaderia y simi-
lares,caracierizgade cor aue estd consiisuldo D0 mma egbruc
tura exterior o carcasa de hlerro de doble vered,entre 1a
aque se forma wns cdmura interior en la aus se slberga wn

matsrial aislante cirewmidenio a tolo el

norno,exitiremo que
permite en %odo momento la hermeticidad necesaria nara ale
canzar las comdiiciones térmicas dezeadas,

SEGUID0, =forno elzcsrico continuo para panadariz vy simi-

)

nreg,caracterizado por estar dotado de un sistema de ca-
denas gsin fin,las cuales van montadss sobre cusbro corres-
pondiates coronas dentadas ocwe giran sobre cojinetas a
bolas y que reciban movimieito de robaciébn por medio de

w eje transmisor,el cusl e :$4 en relacién divecta con

el elsctromotor.

THEICAER0.-Homo electrico conbsinno para panaderia y simi-
lares,caracterizado nor rpe las calenas gin fin anterior-
mente descritas gonortan un sistema d&e bandejas auve pen-
den sobre un ejs central loco que permite durante su movim
miento de ascango y descenso aue lags menclonadass bandejas

nantengen suv pogicion plana =n bt olo momento.

CUAZRLQ, ~Horno electrico conthnuo para nanaderia ¥y gimila-

ro3,sagu las anteriores reivindicaciones,caracterizado
por que al sistema de baniejas elevadoras se 1lag coloca #8

unas guias qve eviten el balanceo natursl de las mismas.

QUL Y0, ~tlorno elecivico continuo nars panaderia y simi-

lares,segun las reivindicaciones nrecaden te s,caracteri-
zado ~or cue las paredes interiores del horno,llevan
montado wn sistema de resistencias eléetricas para su
caldeo.

BE{T0.-llorno elactrico continuo para nspaderia y simi-

lares,caracierizado por cue comprende una puerta con
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154,
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sus corresgondientses gules cor las que dlscurre 4ota,hallan-

dose dotada ademds en su sarde susaerior nNor una camvana ous

tienz nor misién la recojida de hvmos.

BEPYIN0, -HORW O ILIOCYRICO COUTINUC PARA DPATALERIA ¥ SIKILARES,

?al_y como cuada descrito en la momoria vrecedente ¥y
para los fines,qbe cn la misma se dejan biler egpecificados.

La presente memoria comsta de s=2is hojas foliasdag y
mecan ografiadas nor una solas c=ra, y de w plano en forma
reglamentaria,para major comprension del inven bo.

iadrid a teeinta de Octubre se mil noveclentoz cin-
cuentes y dos.

P.A, de “n.Yederido Armendariz Ugalde.

a. dodrig ivas.
.2, .
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