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PIEZA DE DULCERIA.

D. FRANCISCO HERNANDEZ VIDAL, S.A., entidad espa­
ñola, residente en Crta. Fortuna Km.2., (MOLINA 
DE SECURA) MURCIA.

El presente Modelo de Utilidad se refiere a una 
pieza de dulcería, y más específicamente a una pieza de dul­
cería, del tipo constituida a base de caramelo, o chicle y 
que adoptan una forma externa general esférica.

Estas piezas, sobre todo en caramelos o chiclé son d



gran aceptación y en general suelen estar constituía ppr un
cuerpo principal y por una capa externa o recubrimiento pro­
tector que, sobre todo en caso del chicló, permite mantener 
la masa de este en un estado fresco, durante un periodo largo 
de tiempo.

La capa externa tiene sobre todo fines protectoj 
res, procediendo el sabor del conjunto del sabor que se haya ¡ 
aplicado a la masa interna que constituye la casi totalidad } 
de;la pieza. )El objeto de la presente invención es conseguir' 
una pieza de dulcería del tipo indicado en la que ademásdel j 
sabor de la masa que forma el caramelo o chbió, el conjunto ' 
pueda aportar un sabor adicional y características aromáticas.

De acuerdo con la invención, la pieza presen­
ta interiormente un vaciado hueco el cual se rellenar total o 
parcialmente de un producto pulverulento de fuerte sabor, pre­
ferentemente ácido y aromático. j

De esta forma, la pieza de dulcería resulta mu-' 
cho más atractiva por la diversidad de sabores, ya que el pro-} 
ducto pulverulento puede ser de un sabor que contraste con el 
de la masa del caramelo o chicló y también con la del recubri­
miento protector.

El producto pulverulento, como se ha indicado, ] 
puede ocupar total o parcialmente el hueco de la pieza, depen ! 
diendo de la intensidad de su sabor. j

Como se aprecia en el dibujo adjunto, en el cuá.¡ 
se muestra en sección diametral una forma de realización dada ; 
a título de ejemplo no limitativo, la masa del caramelo o chic*L6 
referencia con el n°l, ocupa la casi totalidad del volumen del' 
conjunto y puede ir recubierta por una capa protectora 2. Inte

.'



riormente se práctica un hueco 3 que se rellena total o par­
cialmente de un producto pulverulento 4, de sabor fuerte que 
se puede contrastar con el de la masa 1 y capa protectora 2.

La adición de este producto permite obtener un ¡ 
conjunto de varios sabores, dándole además características autcí
maticas especiales. ;

' . ' ' . . iComo puede comprenderse, la forma externa del
!

conjunto o pieza puede variar, así como también la del hueco ¡
!

interno 3. ¡

- N O T A -
Qescrita suficientemente la naturaleza del in- ¡

!vento, asi como la manera de realizarse en la práctica, debe ¡ 
hacerse constar que las disposiciones anteriormente indicadas j 
son susceptibles de modificaciones de detalle en cuanto no alte 
ren su principio fundamental. Siendo lo que constituye la 
esencia del referido invento y por lo que se solicita un Mo- ! 
délo de Utilidad por 20 años, sobre: riEZA DE CULCERIA; ca- j 
racterizándose por lo siguiente: j

1. -Pieza de dulceiía, especialmente del tipo j
constituida a base de caramelo o ch&lé y que adopta forma ge­
neral esférica, caracterizada porque presenta interiormente un 
vaciado hueco, el cual va total o parcialmente lleno de un j 
producto pulverulento de fuerte sabor, preferentemente ácido yj 
aromático. j

2. - Pieza de dulcería, tal y como queda sus- ¡
tancialmente descrito en la presente Memoria e ilustrado en !

¡el dibujo adjunto.
Esta Memoria consta de cuatro hojas escritas a ;
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