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HEMOR L 4 DESCRIFPTIVA

sobrs:

"PROCEBDIMIENTO PARA Li FREFAMACICH DE ACEITES Y GRASASY.

SOLICITANTES: FARBENFASRINGEN BAYER, residentes en :

Leverkusen, Bayerwerk, ALE:ANIA.

Se ha observado que el blanqueo qufmico corrien-
te de aceites, grasas y similares con bidxido de cloro se
desarrolla sn dos fases que se distinguen por su diferents
velocidad de reaccidn. Si se agrege, pOr ejemplo, a un

Se acelte que se desea blanquear, un exceso de una solucidn
de bidxido de cloro de deterninada concentracidén -tal vez
con una soclueidn n/l00 veces normal- una cierta cantidad
de la solucidn de‘biéxido de cloro se gasta con relativa
rapidez, en el labso de los primeros %-4 minutos, frecuente-

10. mente poniéndoss oscuro el género a blanquear, y en canbio
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el resto del gasto en solucidn de bidxido de cloro, hasta

el blanqueo definitivo, se produce con relativa lentitud?
tal vez sn ¢l transcurso de los 20 minutos subsigulentes.

En esta observacidn se funda el procedimiento,
segin el presente invento, para la prepaeracidén de aceites
y grasas por medio de bidxido de cloro, congistiendo en
el hecho de terminar el tratamientoc de los aceltes y grasas
con bidxido de cloro, cuand la primera fase esté esencial-
mente acabada, respectivamente cusndo la ssgunds fase no
haya sido substancialmente iniciads. | ,

Para poder realizar tal limitacidn en el trata-
miento de los aceites y grasas, se pusds proceder de la
siguiente manera: o bien se introduce solamente tanto
bidxido de cloro como resulte preciso para efectuar la
primera fase, o se emplea un excseso de bidxido de cloro
interrumpiendo en el momento sxacto la reacci én de dicho
bidxido de cloro, cuyas cantidades respectivamente exr el
momento correcto de interrunmpir la reaccidn del exceso de
este bidxido de cloro, podran determinarse en cada caso
por medio de ensayos prsvios.

En operacidn subsiguiente a la reaccién del
bidxido de cloro, resilta en general aconsejable tratar
los aceites y grasas con agentes alcalinos, as{ como even-
tualmente con agua o vapor de agua, con objeto de eliminar
las impurezas, frecuentemente de color obscuré, de antemano
presentes o formadas en el transcurso de la reaccidn.

Es sorprendente que, con la aplicacidn del pro-
cedimiento, segin el invento, se obtienen aceites y grasas

que responden on su color, olor y sabor, as! como en dus

demds propledades, a las maximas exigencias, tal como se
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axigen, por ejemplo, al aceite comestible, siendo ademés
una gran ventaja que los aceltes y grasas as{ tratados
resultan précticamente exentos de cloro.

Este favorable resultado no ha podido obtensrss
con los procedimientos hasta ahora conocidos de prepara-
¢idu de aceites y grasas mediante bidxido de cloro; para
conseguir un buen efecto de blanqueo se hicieron reacbionar
relativamente grandes cantidades durante un lapso de tiempo
largo sobre los asceites y las grasas, abarcando por lo tan-
t0 el tratamiento con bidxido de cloro en tods cass, gran
parte de la segunda fase antes mencionada. Y se ha podido
observar que durante tal proceso se forman productos de
transformacidn, de por sf incoloros, de los aceites y gra-
sas, productos que no pueden eliminarse con las medldas
corrientes de tratamientos ulteriores,_produciendo un
efecto perjudicial sobre las propledades de los aceites
¥ de las grasas blangueados.

Desarrolldndose la primera fase de reaccidn de
bidxido de cloro sobre aceites y grasas en general bajo
la formacidn de productos de.color obscuro, no se pudo
prever que, interrumﬁiendo la reaccidn preclisamente en un
punto en que no podfa pensarse de ningﬁn nodo, se efectua-
se el blanqueo. Tampoco se ha podido prever que log pro-
ductos de color oscuro que se forman durante la primera
fase, qu;darfan sliminados mediasnte tratamiento con agen-
tes alcalinos, con tanto menor motivo porque el empleo ds
agentes alcalinos en aceltes y grasas que fueron blanguea-
dos de una manera usual mediante bidxido de cloro, condu-
cen ficilmente otra vez a una coloracidn oscura.

Ademds resulta notuble que los aceites y grasas
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normales en el mercado, refinados, segin procedimientes

‘usuales y blanqueados por ejemplo, mediante tisrra de

“blanquso, pusden todavia me jorarse, segﬁn el procedimiento

del presente invento; frecuentements se colorean intensa-
ments en la primesra fase de reaccidn del bidxido de cloro,
prueba de que contienen todavia vantidades mds o menos
grandes de subgtanclas extrafias que luego quedan elimina-
das con el tratamiento ulterior mediants agentes alcalinos.
En lugar de emplear bidxido de cloro podrd aplicar-
se el procedimiento, segﬁn el invento, tambilén mediante
agentes due desdoblan bidxido de cloro, como especialmente
clorito sédico, eventualmente con adieidn de activadores,
tales cano perdxidos o aldehidos.
BJBLPLO 1 ;

BEn 1.400 grs. de gceite de colza, de color profun-
damente pardo, con 2'9% de Acidos grasos libres (calculado
sobre dcido oléico) se introducen a través de un tuvo a
gotas, agitando durante una hora, a 558C. 4556 cm. cibicos
de una solucidn acuosa al 0'202% de bidxido d e cloro
(= 0'921 grs. de bidxido de cloro), conteniendo 3 ems .
de dcido acético; la puntadel tubo de entrada queda en
este caso sumergida por debajo de la superficie del aceite,
de modo gue el bidxido de cloro que entra a gotas queda
siempre en el acto gastado.

Bl aceite separadc de la capa gcuosa, tienq color
os0UYO ¥ ée separa el écido, de un modo usual medisnte
lejfa de sosa cdustica de 162Bé., separdndose del jabdn de
color oscuro; después se lava y se desodoriza en el vacio
por medio de vapor de agua. Bl aceite asf{ obtenido resulta

inodoro e insfpido y queda libre de cloro, teniendo un
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nimero de neutralizacidn mayor de 0705, mostrando un color
amarillo clero. ‘ “
ETEFLO 2 -

1.400 grs. de @elte de colza, de color pardo
claro, con 1'5% de dcidos grasos libres (calculado sobre
goido oléico), se calientan a 85-008C. y se agrega, agi-
tendo una solucidn acuosa frfa de 0'6 grs. de clorito sd-
dico al 80% (= 0'285 grs. de biéxido de cloro) en 300 em .
de agua ¥ % om” de deido acitico al 50%. Al cabo de tres
horas y media se ha gastado el bidxido de cloro y el acei-
te, ssparado de la capa acuosa, tiene color rojo anaranja-
do. Elaborandc de acuerdo con el ejemplo 1, se obtiene un
aceite de color débilmente amarillo claro, inodoro, insf{-
pido y libre de cloro, con un numerc de neutralizacidn
menor de 0'05. »
ud EMBLO 3 -

1.400 grs. de aceite de tornasol, de color pardo,
con un 2'4% de dcidos grasos libres (calculado gobre dcido
oldica), se calientan a 85-908C. A continuacidn se vierte
al aceite, agitando, una solucidn acuosa rrfa de 1'81 grs.
de clorito sddico al 80% (= 0'864 grs. de bidxido de cloro)
en 300 cmo. de agua ¥ 3 em” de dcido acdtico al 50%. Al
cabo de 3% horas y media estd el bidxido de cloro gastedo
¥y a sontinuacidn se separa la capa acuosa, elaborando el
aceite todavfa oscuro y himedo en la forma indicada en sl
ejemplo 1. Bl aceite que se obtiene muestra un color débil-
mente amarillo claro y es inodoro, insfpido v libre de

cloro, teniendo el nimero de neutralizzcidn menor a 0'05.

1.400 grs. de aceite de gérmenes de maiz, color
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profundaments pardo, con un 2'7% de dcidos grasos libres
(calculado = bre dcido oldico), se calientan a 85-90?0. v
se agrega removineod una solucidn acuosa, frfa de 1'99
grs. de clorito sddico al 80% (= 0'95 grs. de bidxid de
cloro) en 300 cm> de agua ¥ 3'5 cm” de dcldo a cdtico al
50%. &1 cabo de 2 horas el bidxido de cloro estd gastado
¥y a continuacidn se separa la capa acuosa, olaborand el
aceite de color oscuro de acusrd eon el Ejemplo 1.

El aceite asf{ obtenido es inodoro, insfpid y
libre de cloro, poseyendo el nimero de neutralizacidn
menor a 0'05, y mostrand® un color notablemente més claro
que el género del mercad obtenido, segin los procedimien-

tos usuales.

EJEMPLO 5 -

1.400 grs. de aceite de semilla de algoddn, de
color profundamente rojo-pardo, con 2'5% de dcidos SIB80S8
libres (calculado sbre dcido o0léico ), se calientan a
85-902C, A continuacidn se agrega el aceite, agitando
una solucidn acuosa frfa de 3 grs. de clorito sddico al
80% (= 1'432 grs. de bidxido de cloro) en 350 cm> de aZw
¥ 5 om® de dcido acdtico al 50%. Una vez gastado el bidxi-
do de cloro &l c abo de unas % horas, se separa la capa
acuosa; Bl acelte que queda, de color profur amente rojo-
burdeos, da en la elaboracidn, segin el ejemplo 1, un
producto inodoro e insfpido, libre de ctoro, ¢ on el nimero
de neutralizacidn menor a 0'05. El color amarillo oro del
aceite resulta més claro que la oloracidn del aceite de
gérmenes de malz corriente del mercado.

BIEWPLO 6 -
1;400 grs. de aceite de semilla de algoddn,de
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color profurdamente rojo-pardo, con 0'7% de dcidos grasos
libres (calculad sobre dcido 0léico), se desacidulan de

una manera incomplsta con lejfa de sosa cdustica de 14,9Bé-
El jabdn asf resultante absorbe ya de por sf importentes
cantidgdes de Isubstancias securt arias, ¢ olorantes,dsl
acelte. Se callientan 1%20 grs. de aceite', que ahora es

de color amarillo-pardo, y contiens 0'1% de dcidos gi'asos
libres (caleculado sobre dcido oldico), a 85;9090. Despuds
se agrega al aceite, agitando, una so0 lucidn geuosa, frfa,_
de 1'5 grs. de clorito sddico al 80% (= 0'715 grs, de
biéxido de oloro) en 300 cm” de agua y 3 em> de dcido
acético al 50%. Al cabo de % horas resulta el bidxido de
cloro gastad ; el solor del aceitse, una vez separada la
capa acuosa, aparece casl invariable.

Se desacidula el aceite himsdo, del modo usual,
con lejfa de sosa cdustica de 122 BE; se le s epara del
Jabén de color osgcuro, ss lava cin agua y se desodorigza,
segﬁn métodos canocidos, ensl vacfo con vapor ds agua.
El aceite asf obtemido resulta inodoro e insfpido, libre
de cloro y posss sl nimero de neutralizacidn menor a 0105,

Bl color amerillo claro del aceite es similar

al color del acelted s colza, d sgerit o en el Ejemplo 1.

EJEIPLO 7

| 1.400 grs. de aceite de oliva corriente, del
mercado, perorecfinad y bla,ﬁqusado, de unc¢ olor amarillo-
claro, con 0'02% de dcidos grasos libres (calculado sobre
fcid o0léico), se calientan a 85-30%C. agregando una solu-
¢idn acuosa, £rfa, de 0'3 grs, de clorito sddico al 80%
(= 0'14% grs. de bidxido de clore) en 300 cm” de agua y

1 cmd de doido acdtico al 50%. Al cabo de 3 horas y medie
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se ha gastado el bidxid de cloro y, una vez separada la

'capa acuosa, queda como residuo un aceite de color rojo-

ladrillo que, elabofado de acerdo con el Ejemplo 1, da

un producto casi inecoloro, inodoro e insfpidc, libre de
cloro y mostrando el mimero de neutralizacién menor a 0'05.
las demas caracteristicas qufmicas y ffsicas del aceite

.quedan invariables.

EJHPLO 8 -

Se introducen paulatinamente en 1.400 grs. de
acelte de colza, de color pard c¢larc, con un ¢ ontenido
de 1'6% de dcidos grasos libres (caleulado sobre dcido
oléico), durante una hora, agitando, a 50-552G. 0'S grs.
de gas de bidxidode clom mezelado con bidxido de carbono.
Gastdndosse momenténeamente, queda un aceite de color rojo
intenso. Elaborando segin sjemplo 1, se obtiene un sceite
de color débilmente amari llo claro, inodoro e insfpid ,
libre de cloro con un nimero de neutralizacidn menor de
0'05.

BT @FL0 g

4 1.400 grs. de aceits ds colza, ds color pardo
claro, con 1'5% de dcidos grasos (calailado sobre £cido
0léico), se agrega a 85-90%8C, agitando, una solucidn
acuosa, frfa, de 6'0 grs. de clorito sddico al 804 (= 2'864
grs. de bidxido de eloro) en 300 cm” de agua y 20 om” de
dcido acético al 504, siemc la cantidad de bidxido de
clom, empleada el décuplo de la eantidad suf ieiente para
el tratemlento, segin el invento.

Al cabo de unos dos minutos se adiciénan al =zcek-

te, que entre tanto adquirid un color intensamente rojo,

10 grs. de clorhidrato de hidroxilaming en forma de um
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solucidn acuosa. A continuacidén se separa la capa acuosa

14 AGOD. {5898

v se lava el aceite con agua caliente, desaclidulendo des—
pués el aceite, todavia himed , con lejfa de sosa cdustica
de 12¢Bé., como de costumbre; se separan los Jabones de
color oscuro y se desodoriza, segln métodos conocidos en
el vacfo, mediante vapor de agua. El aceite as{ obtenido
tiens éolor amari 110 claro y posee ﬁn nimero ds nsutrali-

»
zacion menor a 0'05.

BIE.WPLO 10 -
' 1.000 grs. de aceite de linaza, de color pardo
clamw, con 0*5% de dcidos grasos libres (calculado sobre
doido 0léico), se calientan a 85-902C. A continuacidn se
agrega al aceite, agitando, una solﬁcién acuosa, frfa, de
1'2 grs. de clorito sddico al 80% (= 0'573 grs. de bidxido
de cloro) en 300 omz de sagua yv3 cm3 de acide acétieo al
50%. Al cebo de 2 horas el bidxid de cloro estd g stado.
En lz mezcla de reaccidn, y sin separar la capa acuosa,
se introduce r smoviendo, una solucidén acuosa, calients,
de 3 grs. de sulfato de hidrazina en 100 cm3 de agua y se
sigue removisndo todavfa dwrente una.hora. A continuacidn
se separa la cépa acuosa v se elabora el aceite de color
amarillo-pard en la forma usual. El nceite as{ obtenids
tiene color amarillo y es inodoro y casi insfpido, libre
de cloro y poseyendo un numero de nqutralizacién menor &
0'05.

‘ - NOT4& -

Habiendo ya descritoc ampliesmente la naturaleza
del invento, as{ como la manera de llevarlo a cabo en la
practica, se hace constar que las disposicionss anterior-

mente indicadas son susceptibles de ligeras modificaclones
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de d etalls, sin que por ello se alters el principio funia-

mental del invento. Tembiénse hace constar que dicho in-
vento ge refiere a una Patente presentasda en Alemsnia con
fecha 21 de Agosto de 1951, N® F. 7014 IVa/23a, acogiéndo-
se fior lo tanto, a los benefiéios que conceden los Conve- .
nios Internacionales en vigor, siendo lo que constituye la
esencia del invento y por lo que gse solicita Patente de
Invencién por veinte sfios en Espafia de: "PROCEILKIENTO
PiRA Li PREPARACION Di ACEITHS Y GRASAS™ cam cterizdndo-
se por lo siguiente: ‘

1% - Procedimiento para la preparacidn de aceites
y grasas, mediante bidxid de clor o agentes que lo sumi-
nistran, caracterizéndose porque se termina con la reaccidn
de bidxido de cloro, respectivamente ds agentes que lo des~
doblan, sobre los aceites y grasas, reaccidn que se sub-
divide en dos fases, cusnd la primera fase esté esencial-
ments terminada, respectivamente cuand 1la segumlie fase
no se ha iniciado todavia substancislmente.

| 28 - Procedimiento , segiin 1o especificado en la

reivindicacidn 1, caracterizédndose porque en operacidn
subsiguiente se elaborsn los aceites y grasas en fommsa
usual, intercalando adecuadamente un tratamiento con
agentes alcalinos, eventualmente también con egus o wapor

de agua, con objeto de sliminar las posibles impurezas de

color oscuro.
38 - Procedimiento para la mr eparacidn de

aceites y grasas; tal y como queda substancialmente des-

orito en la presente Memoria, que consta de once hojas
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de Agosto de 1952

FARBHNE| BRIKEN BAYER

= Z/ACEBO y M ooF T
e
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