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1 E l E s ta tu to  v ig e n te  so b re  P ro p ied ad  I n d u s t r i a l ,  de
26 de J u l i o  de 1929, en su  te x to  re fu n d id o  p u b licad o  e l  30 
de A b r i l  de 1930 , e s ta b le c e  lo s  c a r a c te r e s  de p a t e n t a b i l i -
dad de l a s  in v en c io n e s  de t ip o  i n d u s t r i a l  que t ie n e n  p ó r
o b je to  o b te n e r v e n ta ja s  so b re  lo  ya conocido , adm itiendo  
p o r c o n s ig u ie n te  como p a te n ta b íe s ,  l a s  nuevas m áquinas, a -  
p a r a to s ,  in s tru m e n to s , p ro ceso s  de f a b r ic a c ió n ,  e t c .  La am
p l i t u d  de co n cep to s p r e v is to s  como p a te n ta b íe s ,  Iba lle v a d o

- < - '. , a l  l e g i s l a d o r  a  a c l a r a r  (A r ts .  46) que l a  enum eración con-
10 te n id a  en d ich o  cuerpo  l e g a l  es puram ente e n u n c ia tiv a  y no

'* ^'* l i m i t a t i v a ,  h a c ié n d o la  e x te n s iv a  in c lu s o  a  lo s  descub rim ien
. '"i..--; - to s  de t ip o  c i e n t í f i c o  (A rta . 4 7 ) .
- * E l D ecre to  de 26 de D iciem bre d e .1947, reco g ien d o

!. A- +* " - l a  Orden de 18 de Noviembre de 1935^ confirm a e l  c r i t e r i o
le g a l  de que tam bién  s e rá n  p a te n ta b íe s  lo s  in s tru m e n to s , ob
'j e to s ,  o p a r te s  de lo s  mismos, que a p o rte n  a l a  fu n c ió n  a

**** que son d e s t in a d o s , un b e n e f ic io  o e f e c to  nuevo, y en d e f i
n i t i v a  que c o n s t i tu y a n  una m ejora s u s ta n c ia l  so b re d io  a n te

- r io rm en te  co n o cid o .
Pues b ie n ,  a te n o r  de lo  ex p u es to , y en basé a l  a r

t ic u la d o  que reco g e  lo s  concep tos ex p re sad o s , debe c o n s id e -

2S

r a r s e ,  que l a  in v en c ió n  a  que se r e f i e r e  l a  p re s e n te  memo­
r i a ,  c o n s t i tu y e  una novedad i n d u s t r i a l ,  con c a r a c t e r í s t i c a s  
y v e n ta ja s  que l a  hacen  m erecedora d e l p r i v i l e g i o  de ex p ío -
t a c ^ n  e x c lu s iv a  que p o r e l l a  se s o l i c i t a ,  prem iando a s i
lo s  m érito s  de qu ien  a p o r ta  a  l a  i n d u s t r i a  d e l p a ís  una me-

* jo r a  e f e c t iv a  y p rec isa m en te  com prendida e n tr e  l a s  en u n cia­
das p o r l a  Ley como p a te n ta b íe s .  (A r ts .  46 y 47 en r e la c ió n

30
con e l  171, en su  nueva re d a c c ió n  a fe c ta d a  p o r l a  Orden de
18 de Noviembre de 1 .9 3 5 ) .
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E l iq y e n to  se  r e f i e r e  a una p lan ch a  autom a- 
t i c a  con l a  c u a l puede l l e v a r s e  a cabo sim ultáneam ente 
e l  cocinado  de una p lu r a l id a d  de u n idad es in d e p e n d ie n te s  
de a lim e n to s  de l a  misma, o in c lu so  de d i f e r e n te  n a tu r a ­
le z a .

Sabido es que en c a f e t e r í a s ,  r e s ta u r a n te s  
y o t r a s  in s t a l a c io n e s  de h o s t e l e r í a ,  donde es n e c e sa r io  
c o c in a r  en s e r i e , l o s  a lim en to s  que se hacen a l a  p lan ch a  
se p r e c i t a  e l , in c o n v e n ie n te  de p r e c i s a r  p e rso n a l d i e s t r o ,  
s i  se q u ie re n  ap ro v ech ar in teg ram en te  l a s  p o s ib i l id a d e s  
que, p o r su tamaño p r e s e n ta  l a  p lan c h a .

En e f e c to ,  c u a lq u ie ra  que se a  e l  t ip o  de 
a lim en to  que se c o c in e , e l  o p e ra r io  encargado de l a  p lan c i 
debe p ro c e d e r a  d e p o s i ta r  lo s  in g re d ie n te s  sob re  l a  misma 
d ire c ta m e n te , sin  l a  in te rv e n c ió n  de r e c ip ie n te  alguno 
y formando t a n t a s  u n id ad es  como número de p la to s  se  deseei. 
p re p a ra r  h a s ta  c u b r i r  l a  p lan ch a  t o t a l  o p a rc ia lm e n te .

Como l a  p lan ch a  e s ta  c a l i e n te ,  o cu rré  que 
m ie n tra s  e l  o p e ra r io  va colocando lo s  in g re d ie n te s  de l a s  
d i f e r e n te s  u n id a d e s , la s m id a d e s  que ha colocado en p r i -  

. mer lu g a r  se em piezan ya a c o c in a r . Por c o n s ig u ie n te , 
s i  e l  número de u n id a d e s  es  elevado  y e l  o p e ra r io  no es 
d i e s t r o ,  puede o c u r r i r  in c lu so  que a n te s  de que te rm in e  
de d e p o s i ta r  lo s  in g r e d ie n te s  de l a  ú lt im a  de e l l a s ,  se 
queme o co c in e  en dem asía l a  p rim era . Además s ig u iend o  
e l  s is tem a  t r a d i c i o n a l ,  unas u n idad es de a lim en to  quedan 
d u ran te  más tiem po ex p u es ta s  a l a  acc ió n  de l a  p lan ch a  
que o t r a s ,  re s u l ta n d o  in v a ria b le m e n te  co c in ad as en d i s t i n ­
t a  medida e n t r e  s í .  F in a lm en te , u t i l i z a n d o  e l  t ip o  de 
p lan c h a  co n v en c io n a l, cada un idad  de a lim en to  ya p rep arad a



debe s e r  r e t i r a d a  ¡ind iv idualm ente d e l c a lo r ,  p rec isan d o  
d e l empleo de un ú t i l  adecuado y de un r e c ip ie n te  donde 
pueda s e r  co lo cad a  h a s ta  su consumo o s e rv ic io  a l a  mesa.

T ra tando  d e :e l im in a r  to d o s e s to s  in co n v en ien ­
t e s , l o  que l a  in v e n c ió n  propone c o n s is te  en una p lan ch a  
en l a  cu a l pueden p re p a ra r s e  en f r i ó  to d a s  l a s  u n id ad es 
de a lim en to  a l  s e r  c o c in a d a s , p a ra  después so m e te rla s  
sim ultáneam ente  a l a  acc ió n  d e l c a lo r  h a s ta  su completo 
co c in ad o . Además e l  tiem po de d u rac ió n  de cocinado cuece 
p rogram arse  de form a comoda y s e n c i l l a .
* De acuerdo  con e l  in v en to  l a  p lan c h a  c o n s ta

de un cuerpo en donde se co lo c a  l o s  quemadores y lo s  Or­
ganos de g o b ie rn o , y de dos b an d e ja s  desm ontab les que cuan 
do se  co lo can  so b re  é l  cuerpo mencionado provocan  automá­
tic a m e n te  e l  encendido  de lo s  m echeros determ inando su 
apagado cuando se  r e t i r a n .

De e s t a s  b a n d e ja s , s in  embargo y como luego 
se v e ra ,  so lam en te  una es usada asiduam ente p a ra  e l  c o c i­
nado, s irv ie n d o  l a  o t r a  so lam ente p a ra  d a r un ev en tu a l 
toque f i n a l  y ,  e sp e c ia lm e n te , p a ra  r e t i r a r  y  alm acenar 
to d a s  l a s  u n id ad es  c o c in a d a s , s ilm utaneam ente .

La b an d e ja  u sad a  p a ra  e l  cocinado cu en ta  
con una p lu r a l id a d  de r e c in to s  form ados in te g ra lm e n te  
en e l l a  de m anera o rd en ada  y aprovechando to d a  l a  su p e r-  
f ^ L e  ú t i l  p o s ib le ,  cada uno de lo s  c u a le s  d e te rm in a  e l  
esp ac io  a ocupar lo s  in g re d ie n te s  de d i s t i n t a s  u n id ad es  
de a lim e n to , que a s í  no pueden m ez c la rse .

La b a n d e ja  usada p a ra  e l  ev e n tu a l toque 
f i n a l  de cocinado  y l a  r e t i r a d a  y a lm acenaje de l a s  u n i ­
dades p re p a ra d a s  es l i s a  y cu en ta  con cu a tro  pequeñas



p a ta s  que a c tú a n  cómo se p a ra d o re s  re sp e c to  a l a  b an d e ja  
de co c in ad o .

En e l  cuerpo  con tenedor de lo s  quem adores, 
además de ún re g u la d o r  y !d esco n ec tad o r de g a s , l a  v á lv u la  
p r in c ip a l  que se a c c io n a  a t r a v é s  de l a  d e p o s ic ió n  de l a s  
p ro p ia s  b a n d e ja s  y un te rm ostado  re g u la d o r  de l a  tem pera­
tu r a  de co c in ad o , se h a  p re v is to  tam bién un tem p o rizad o r, 
a . t r a v é s  d e l c u a l puedan d e te rm in a rse  de antemano l o s  
tiem pos de cocinado  de cada t ip o  de p la to  e s p e c i f ic o ,

, P a ra  que se comprenda más c la ram en te  l a s  
c a r a c t e r í s t i c a s  y l a  form a de uso de l a  p lan h a  au to m átic a  
que l a  in v e n c ió n  propone se acompaña con l a  p re s e n te  meno­
r í a  un juego  de d ib u jo s ,  en cuyas d i f e r e n te s  f ig u r a s  apa- 
re c e  r e f l e j a d o  lo  que s ig u e :

La f ig u r a  p rim era  r e p r e s e n ta  una v i s t a  en 
p la n ta  s u p e r io r  de l a  b an d e ja  u t i l i z a d a  p a ra  e l  coc inado .

La f ig u r a  segunda re p r e s e n ta  una v i s t a  en 
p e r s p e c t iv a  de l a  misma b an d e ja .

La f ig u r a  t e r c e r a  co rresponde a una se c c ió n  
de l a  b an d e ja  de co c in ad o , tomada según e l  p lano  A-B que 

^ { ^ i l u s t r a  en  l a  f i g u r a  1 &.
La f i g r a  c u a r ta  m uestra  una v i s t a  en p la n ta  

s u p e r io r  de l a  b an d e ja  que se u t i l i z a  p a ra  r e t i r a r  lo s  
a lim e n to s  co c in ad o s en l a  b an d e ja  i l u s t r a d a  en las f ig u r a s

La f ig u r a  q u in ta  r e p r e s e n ta  una v i s t a  en 
p e r s p e c t iv a  de l a  b a n d e ja  i l u s t r a d a  en l a  f ig u r a  4 .

La f ig u r a  s e x ta  m uestra  una v i s t a  esquem áti­
ca de l a  o rg an iz ac ió n , d e l cuerpo con tenedor de lo s  meche­
r o s ,  so b re  e l  c u a l l a s  b an d e ja s  se co lo can .
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La f ig u r a  sép tim a r e p r e s e n ta  una v i s t a  en 
p e r s p e c t iv a  d e l mismo cuerpo .

En r e f e r e n c ia  ahora a lo s  d ib u jo s , y más 
e sp e c íf ic a m e n te  a l a  f ig u r a  1 y 2 , 4 y 5, puede v e rse  que 
l a s  b an d e ja s  que se re p r e s e n ta n  a l l í ,  y que se re v e re n ­
c ia n  en g e n e ra l con lo s  números 10 y 9 , re sp e c tiv a m e n te , 
son su b s ta n c ia lm e n te  de l a  misma m edida, y d ispone  de 
a s a s  ( 12 ) y ( 1 1 ) ,  que poseen  exactam ente l a  misma c o n f i­
g u ra c ió n .

La b an d e ja  (1 0 ) , que es  l a  que se  u t i l i z a  
¿ p a r a  e l co c in ad o , l l e v a  in co rpo rado  po r su c a ra  su p e r io r  

una s e r i e  de a n i l l o s  so ld ad o s o s im ila r  ( 1 3 ))  a- t r a v é s  
de lo s  c u a le s  compone una p lu r a l id a d  de re c e p tá c u lo s , o r ­
denadam ente d i s p u e s to s ,  que cubren l a  mayor s u p e r f ic ie  
ú t i l  p o s ib le  de l a  b a n d e ja .

La b an d e ja  m ostrada en l a s  f ig u r a s  4B y 5a 
y r e f e r e n c ia d a s  con e l  número 9 , e s  to ta lm e n te  l i s a  e s ta n ­
do p r o v i s t a  so lam en te  de cu a tro  p iv o te s  o pequeñas p a ta s  
(14) lo c a l iz a d a s  en c o in c id e n c ia  con sus r e s p e c t iv a s  e sq u ía

C u a lq u ie ra  de e s ta s  dos b an d e ja s  pueden d i s ­
po nerse  como p la n c h a  de cocinado sobre e l  cuerpo g e n e ra l 
i l u s t r a d o  l a s  f ig u r a s  6& y 7- )  que c o n tie n e  una p lu ra l id a d  
de quemadores ( 2) ,  una v á lv u la  g e n e ra l ( 6) ,  que r e s u l t a  
acc io n ad a  p o r l a s  p ro p ia s  b an d e ja s  y lo s  mandos (4 ) y ( 5) 
d^pUn te rm o s ta to  y tem p o rizad o r, a t r a v é s  de lo s  que se 
g o b ie rn a  un re g u la d o r  y d esco n ec tad o r de gas ( 3 ) d isp u e s to  
a l a  e n tra d a  (7 )  d e l  gas a l  a p a ra to . En lo s  d ib u jo s , con e!. 
número 1 se  h a  r e fe re n c ia d o  e l  vulgo d e l te rm o s ta to  gober­
nado por (4 ) y con e l  número 8 se se ñ a la  un a p is a d o r , que 
puede s e r  ó p tic o  o a c ú s t ic o ,  que e n t r a  en funcionam iento
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1 cuando e l  tem p o rizad o r ( 5) ha c u b ie r to  e l  p e rio d o  de 

tiem po p a ra  e l  que fu é  program ado.
Con e s ta  o rg a n iz a c ió n , e l  cocinado de a l i -

' ' ' ' m entos se l l e v a  a cabo de l a  s ig u ie n te  m anera:
5 En p rim er lu g a r  sobre cada re c e p tá c u lo  (13)

!'- 'i-',;'

formado en l a  p lan c h a  ( 10 ) ,  se co locan  in d iv id u a lm e n te  lo s  
in g r e d ie n te s  c o r re sp o n d ie n te s  a l  p la to  que se  q u ie re  c o c i­
n a r ,  e s tan d o  l a  m encionada p lan ch a  ( 10 ) a te m p e ra tu ra  
am bien te . '

''i;'*: :-" 10 . Se program a después e l  funcionam ien to  de
1'-'i!'-'-' '' . . lo s  quem adores ( 2 ) ,  re g u la n d o , a  t r a v é s  d e l te rm o s ta to  y

d e l te m p o riz a d o r, l a  tem p e ra tu ra  y e l  tiem po de co c in ad o .
¡ ' Hecho e s to ,  y a l  c o lo c a r  l a  b an d e ja  (10)

sob re  e l  cuerpo co n tened o r de lo s  quem adores, se  acc io n a
*̂ *̂ 1*5 l a  v á lv u la  g e n e ra l ( 6) que da lu g a r  a que se enciendan

' sim ultáneam ente  to d o s  lo s  quemadores ( 2) y a que se ponga
en m archa e l  tem p o rizad o r ( 5)<

Cuando e l  tem porizado r cubre e l  p e rio d o  de
tiem po p a ra  e l  que fu é  program ado, a c tú a  sobre  e l  desconec-
ta d o r  g e n e ra l ( 3 ) ,  que c o r ta  la  e n tra d a  de gas po r ( 7)
y hace sonar e l  a v is a d o r  ó p tic o  o acústico  ( 8) ,  señalando  
que lo s  p la to s  han c u b ie r to  y a , por lo  menos una p rim era
fa s e  de p re p a ra c ió n .

S i lo s  p l a to s ,  po r su n a tu r a le z a ,  p re c is a n
25 un to p e  f i n a l ,  dado concretam en te  por l a  ex p o s ic ió n  de su 

c a ra  s u p e r io r  a l  c a lo r ,  se co lo ca  l a  b an d e ja  ( 9) sob re
l a  b an d e ja  ( 10 ) ,  se s a c a  e l  co n ju n to  de ambos d e l cuerpo 
con tenedor de lo s  quemadores y se i n v i e r t e ,  todo  e l lo  de 
t a l  manera que p ase  a s e r  l a  m encionada b an d e ja  ( 9) l a

30 que quede s i tu a d a  so b re  d icho  cuerpo , en o rd en  a c o c in a r  -
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lo s  a lim e n to s  p o r su o t r a  c a ra .
Se r e t i r a  en to n ces l a  b an d e ja  (1 0 ) , que 

puede re em p lea rse  nuevam ente, se vu elv e  a progam ar l a  
co c in a  a t r a v é s  d e l mando ( 5) ,  y c u b ie r to  e l  nuevo c ic lo ,  
se r e t i r a  a su vez l a  b an d e ja  ( 9) ,  en donde lo s  a lim en to s  
p rep a rad o s  quedan d e p o s ita d o s  h a s ta  su consumo o su s e r v i ­
c io  a l a  m esa.

iSe d e s ta c a  que l a  b an d e ja  ( 9 ) ,  en fu n c ió n  
de l a  e x is te n c ia  en e l l a  de lo s  p iv o te s  o se p a ra d o re s  
(1 4 ) , puede s e r  a f i l a d a  con o t r a s  de su t ip o ,  s in  que 

. lo s  a lim e n to s  co n te n id o s  por cada una de e l l a s  s u fra n  
daño de n inguna c la s e .

S i e l  p roceso  de p re p a ra c ió n  so lam ente e x i­
ge e l  cocinado  de lo s  a lim e n to s  en l a  b an d e ja  ( 10) l a  
b an d e ja  ( 9) se u t i l i z a  sim plem ente p a ra  r e t i r a r  d ich o s  

- a lim e n to s  de l a  b a n d e ja  ( 10) y a lm a c e n a rle s , e lim inándose  
l a  fa s e  de e x p o s ic ió n  a l  c a lo r  de d ic h a  b an d e ja  ( 9)*

No se  c o n s id e ra  n e c e s a r io  h ace r más e x te n sa  
e s t a  d e s c r ip c ió n  p a ra  que c u a lq u ie r  p erso n a  p e r i t a  en l a  
m a te r ia  comprenda p e rfec ta m en te  l a  id e a  que se  d esea  

. r e g i s t r a r ,  y c u a le s  son l a s  v e n ta ja s  que de su r e a l i z a c ió n  
i n d u s t r i a l  han  de d e r iv a r s e .

E n tre  t a l e s  v e n ta ja s ,  cabe c i t a r  por su 
s ig n i f i c a c ió n  e im p o rta n c ia  l a s  que s ig u en :

P r im e ra .-  Se pueden r e p a ra r  to d o s lo s  p la to s  
de una m anera s ta n d a rd , ya que se co c in an  a l  mismo tiem po .

S eg u n d a .- No se n e c e s i ta  p e rso n a l e s p e c i a l i ­
zado de n ingún  t i p o ,  y a  que so lo  es n e c e s a r io  o b te n e r  e s t a ­
b le c id o s  lo s  p rogram as.

30 T e r c e r a . -  Se consigue un ahorro  im p o rtan te



-  9 -

/T'.

10

15

de g a s , dado que l a  máquina solam ente fu n c io n a  cuando 
c o c in a , p arán d ose  inm ediatam ente cuando d e ja  de h a c e r lo .

C u a r ta . -  Por e l  punto a n te r io r  r e s u l t a  que 
no se generan  c a lo re s  in n e c e s a r io s ,  te n d e n te s  a aum entar 
l a  te m p e ra tu ra  am biente de lo s  r e c in to s  en donde se cocina

Q u in ta .-  La p lan ch a  au to m ática  d e s c r i t a  pue­
de p a ra rse , en c u a lq u ie r  momento, con ta n  so lo  r e t i r a r  l a s  
b an d e ja s  de lo s  a lim e n to s , y puecb v o lv e r  a p o n e rse  en mar­
cha áL v o lv e r  a d e p o s i ta r  l a s  b a n d e ja s , continuando e l 
program a e s ta b le c id o .

Por todo  e l l o ,  y p a ra  e v i t a r  p o s ib le s  im i­
ta c io n e s ,  se p re s e n ta  e s ta  s o l i c i t u d ,  p id iendo  l a  ex p lo ­
ta c ió n  e x c lu s iv a  de l a  id e a  d e s c r i t a ,  de acuerdo con l a s  
c o n s id e ra c io n e s  y p u n to s  que se desean  re iv in d ic a r , que se 

co n c re tan  en l a s  p á g in a s  s ig u ie n te s :

20
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30
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Hecha l a  d e s c r ip c ió n  a  que se  r e f i e r e  l a  memoria 
que a n te c e d e , es p re c is o  i n s i s t i r  en que lo s  d e t a l l e s  de 
r e a l i z a c ió n  de l a  id e a  e x p u e s ta , pueden v a r i a r ,  es  d e c i r ,  
que pueden s u f r i r  pequeñas a l t e r a c io n e s ,  b asad as siem pre 
en lo s  p r in c ip io s  fundam enta les de l a  id e a ,  que son en esen  
c i a  lo s  que quedan r e f le ja d o s  en lo s  p á r r a fo s  de l a  d e s c r i é
c ió n  h ec h a . En e f e c to ,  e l  A r t ic u lo  48 d e l  E s ta tu to  v ig e n te!
so b re  P ro p ied ad  I n d u s t r i a l ,  e s ta b le c e  como no p a te n ta b le s ,  
en su  a p a r ta d o ; te r c e r o ,  " lo s  cambios de fo rm a, d im en sio n es, 
p ro p o rc io n es  y .m a te r ia s  de un o b je to  ya p a te n tad o "  f i ja n d o  
a s i  e l  c r i t e r i o  d e l  l e g i s l a d o r  en e l  s e n t id o  de que p a te n ­
ta d a  una id e a  que pueda d a r  lu g a r  a  una r e a l id a d  p r á c t i c a  
e i n d u s t r i a l i z a b l e ,  n ad ie  podrá  ap o y arse  en e l l a  p a ra ,  a 
p re te x to  de h a b e r in tro d u c id o  l i g e r a s  m o d if ic a c io n e s , p re ­
s e n t a r l a  como nueva y p ro p ia .

E s te  p r in c ip io ,  en cuan to  a l  a lc a n c e  de l a  p ro te c ­
c ió n  d e l o b je to  p a te n ta d o  se  r e f i e r e ,  se  h a l l a  confirm ado 
po r num erosas S e n te n c ia s  d e l  T rib u n a l Supremo, y e n tre  -  
e l l a s ,  como más te rm in a n te s , en la s  de fe ch as  16 de o c tu b re  
de 1954, 23 de enero  de 1959) 20 de marzo de 1964 y o t r a s .

E s ta b le c id o  e l  concep to  ex p resad o , en cuan to  a l a  
am p litu d  que debe d a rse  a  l a  p ro te c c ió n  s o l i c i t a d a ,  se  r e ­
d a c ta  a c o n tin u a c ió n  l a  Nota de R e iv in d ic a c io n e s , de ac u e r 
do con lo  que se  e s ta b le c e  en e l  ú ltim o  p á r r a fo  d e l  a p a r­
t a d a  t e r c e r o  d e l  A r t íc u lo  100 de l a  Ley, s in te t iz a n d o  a s i  
l a s  novedades que se  desean  r e iv in d ic a r :

NOTA DE REIVINDICACIONES
En resúm en, e l  p r i v i l e g i o  de e x p lo ta c ió n  e x c lu s i­

va que se  s o l i c i t a ,  r e c a e rá  so b re  l a s  r e iv in d ic a c io n e s  s i ­
g u ie n te s :



i
- n  "  ^ 3

^  ^ ^  ¿  ^

1 l a . -  PLANCHA AUTOMATICA PARA EL COCINADO
SIMULTANEO DE UNIDADES INDEPENDIENTES DE ALIMENTOS, que 
e sen c ia lm en te  se c a r a c te r i z a  por comprender dos t i p o s  de 
b a n d e ja s  de co c in ad o , de l a s  msmas d im ensiones y ambas

' /  ' . ' ,

d o tad as de ig u a le s  a s a s ,  cuyas b an d e ja s  in c o rp o ra n , una 
p lu r a l id a d  de re c e p tá c u lo s  a b ie r to s  i i i e g r a le s ,  y l a s  o t r a s  
cu a tro  s o p o r te s  de a p i la d o , p r e v is to s  p o r l a s  e sq u in a s  y 
en su c a ra  s u p e r io r ,  d ispon iendo  ambas de m edios p a ra  
s e r  m ontadas por sim ple 'd ep o sic ió n  sobre  e l  cuerpo c o n te -

10 nedor de lo s  quemadores de g as , que in c o rp o ra  una v á lv u la
.'' . ..g enera l de paso de gas a lo s  m echeros a c c io n a b le  por l a s

p ro p ia s  b a n d e ja s , a l  s e r  co lo cad as , un te rm o s ta to  r e g u la -
b le ,  p a ra  c o n t r o la r  l a  tem p e ra tu ra  de co c in ad o , y un tempo
r iz a d o r ,  capaz de c e r r a r  lo s  m echeros y p ro v ocar e l  a c c io -

15 nam iento de una s e ñ a l ,  p re fe r ib le m e n te  a c ú s t ic a ,  a l  f in a -
- l i z a r  e l  tiem po de cocinado  p r e v is to .

t'**. 2& .- Se r e iv in d ic a  por ú ltim o  como o b je to
*?*' sob re  e l  que h a  de r e c a e r  e l  Modelo de U t i l id a d  que se

s o l i c i t a  PLANCHA AUTOMATICA PARA EL COCINADO SIMULTANEO DE
20 UNIDADES INDEPENDIENTES DE ALIMENTOS..

** *' - Todo conforme queda d e s c r i to  y re iv in d ic a d o
* en l a  p r e s e n te  memoria d e s c r ip t iv a  que c o n s ta  de once 

p ág in as  m ecan o g rafiad as y d ib u jo s  que se acompañan.
M adrid, 19 de J u l io  de 1 .974

25 ... " BERNARDO UNGRIA
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