
memoria descriptiva

DE LA

Patente de B m cioH

que poi1 veinte años papa España y sus Posesiones, se s o l i ­

cita  a favor de DOE ARTURO (AMALEE DE LEDESMa , de naciona­

lidad española, domiciliado en ESTEPA (Se v i l la ), ca lle  Humi­

lladeros , 30, poPí ÛEA BA'̂ JIIeA í/i-̂ ióClADQ.iiA-REE xEADORA xARA

'toias clases ps pastas de coleí-teria especialmem-E papa

AAETECáDQSsMl
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Esta máquina mezcladora y refinadora de todas 

clases de pastas para confitería  que nos ocupa y cuyo re­

gistro se s o l ic ita , es de una utilidad y ventaja considera­

ble, pués por la disposición y montaje de las piezas que 

la constituyen, se consigue efectuar en ella  un trabajo 

de mezclado de la pasta, rápido, cómodo y perfecto, pudién. 

dose seguidamente hacer e l refinado de la misma sin gran­



des cambios ni trastornos, ya que solamente con el senci­

l lo  manipulado de una palanca y el desplazamiento de un 

e je , y unos engranajes sobre él acoplados, bacen que se 

desengranen y  quede sin movimiento el eje de paletas bati­

doras que lle ra , con lo que el trabajo de la máquina a e fec­

tuar al ponerla nueramente en movimiento, es solo el ael re­

finado de la pasta antes mezclada convenientemente, pudienfr 

do ser montada dicha máquina en cualquier s it io  o lugar que 

se desee, asi como en la posición adecuada y conveniente, 

con solo hacer hasta e lla , el tendido de linea de corriente 

e léctrica , pués la máquina va dotada de su correspondiente 

motor y su interruptor, para la puesta en marcha y parada.

Esta máquina mezcla dora-re fina dora de todas c la ­

ses de pastas ae oon fiteria  que nos ocupa, se ha estudiado 

con todo interés y detenimiento tanto en su construcción 

como en su montaje y funcionamiento con e l objeto de conse­

guirse con e lla  e l fruto de trabajo deseado, caracterizán­

dose por estar constituida en la forma siguiente:

Por un chas i  o bancada soporte ( l - f ig s .1 -2 )  de 

forma y figura adecuada y construido de fundición especial, 

sobre la que irá montado y f i jo  sobre su3 co jin e te s (2 -fig .2) 

un eje transversal(3-figs.1-2) y sobre éste, montada con­

venientemente por su jarte baja por medio de unos brazos 

- soportes(4 -figs.1-2-3) una taza batidora(5-figs.1-2-3) que 

j podrá ser abatida sobre dicho eje hasta una inclinación 

adecuada y deseada, jara e l vaciado de la jasta una vez

traba jada.
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Esta dicha taza batidora (5-figs.1-2-3) de la 

pasta a trabajar, será de forma rectangular y alargada, 

llevando su parte in ferior o fondo en figura circu lar, 

o sem i-eilíndrica, construida toda ella  de chapa de ace­

ro (6 - f ig s .2-3) a excepción de sus la tera les (7 -fig s .1-2) 

que serán de forma y construcción especial, llevando dos 

salientes, uno in fe r ió r (8 -fig s .1-2) que constituirán los 

cojinetes donde se alojarán los extremos del e je (9 -fig s . 

1-2) sobre e l que va montado el mecanismo de batido y mez­

clado y otro aiperior(10-figs.1-2) en donde se alojará y 
f i ja rá , una p á la n ca (ll-fig s .l-2 ) para e l accionamiento de 

la taza batidora(5-figs.1-2) en su inclinación o cuelgue, 

para el vaciado de la pasta, ¿’n el interior de la taza 

(5 -f ig s .1-2-3) y centrado con la parte in ferior sen i-cilln - 

drica, llevará montado con movimiento giratorio circular 

e l mecanismo de mezclado y refinado, e l cual estará forra­

do por un eje cent ral (9-figs .1-2) montarlo por sus extremos 

con movimiento de giro sobre los co jin etes(3 -figs  .1-2) y 

sobre aicho eje acoplada y fija s  una serie de paletas ba­

tidoras (12-figs .2-3-4) distribuidas de forma que la pale­

ta central sea doble y las de ambos lados vayan en dispo­

sición de unas hacia arriba y otras hacia abajo, llevando 

acoplada convenientemente sobre el eje cen tra l(9 -fig s . 

2-3-4) con movimiento giratorio circu lar, una elipse(13- 

f ig s .2-3-4) de forma especial, la cual al girar sobre el e 

eje en su movimiento circu lar, lo hará de forma que cada 

uno de sus puntos vayan pasando simultáneamente muy cerca
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de la envolvente, que constituye ia cnapa^ü-ngs ,a- 

la taza batidora que forma un semi-cilindro abierto, arras­

trando en cade- semi-revolución, el producto o productos 

que baya en e l interior de un extremo a otro de la taza 

batidora(5-figs.1-2-3) efectuándose de esta manera, un mez­

clado y refinado muy igual y perfecto, siendo esta opera- ;

ción ayudada por el eje con paletas, que gira dentro de la j

elipse en sentido contrario y a  mayor nfimerc de revolucio­

nes que e lla , siendo todo este mecanismo construido de fun­

dición especial por lo que se le asegura un magnifico ren- ¡

dimiento, y una muy larga vida a sus piezas. j
Rxra dar movimiento a todo este mecanismo de j

mezclado y refinado, irá dotada la máquina de un motor ¿

e lé ctr ico (1 4 -fig s .1-2) de la potencia que se desee, según \ 

el trabajo que vaya a efectuar la máquina, siendo montado 

en la parte'baja de la bancada soporte (l-figs  .1-2) e l cual 

por medio de un sistema de transmisión, compuesto de co­

rreas y poleas trapezoidales(15-figs.1-2) y otro sistema 

de engranaje rectos(16-figs.1-2) se hará girar a l eje 

(17-figs .1-2) sobre cuyo extremo irá acoplado, estando 

dicho eje montado sobre la bancada soporte, y sobre el 

otro extremo de é l ,  un p itón (13-íigs.1-2) que dará movi­

miento a l sistema de engrana je (1 9 -fig s .1-2) compuesto de 

dos ruedas que a su vez por medio del e je (2 0 -fig s .1-2) 

hará girar al eje cen tra l(9 -figs .1-2) de paletas.

En el sistema de engranaje(19-figs.1-2) y junto 

a su rueda in ferior , llevará acoplado otro piñón(21—fig s .

-  4
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1-2) que formará parte de otro^istema de engrana je (22-figs,, 

1-2) compuesto de tres ruedas dentadas y que le dará movi­

miento a la e lip se (1 3 -fig s .2-3-4) ocurriendo por lo tanto, 

que por depender el movimiento de ambos sistemas(19 y 22- 

figs .1 -2 ) y llevar el primero de éstos, una rueda menos 

que e l segundo, es indudable que las piezas mandadas o 

accionadas por cada una de ellos girarán en sentido con­

tra r io , respecto la una de la otra, consiguiéndose con ello 

en esta nuestra máquina, un batido o mezo lado,mucho más 

eficaz y perfecto.

Esta máquina por su estudiada y acertada dispo­

sición  y montaje, se puede hacer con ella  no solo la mezcla 

de productos, sino también la refinación de la dicha mez­

c la , operación ésta que se efectúa una vez hecho el trabajo 

anterior, con solo levantar la palanca(23-figs.1-2) aco­

plada en el extremo del e je (9 -f ig s .1-2) con lo  cual éste 

se desplazará junto con la rueda superior del sistema(19- 

fig s .1 -2 ) montada sobre él hasta que desengrane de la rue­

da inferior del mismo sistema de engrane, con lo que las 

¿aletas quedarán sin movimiento, siendo entonces el produc­

to refinado por la elipse (13-figs .2-3-4) contra la envol­

vente (6 -f ig s .-2 -3 ) constituida por la chapa de la taza ba­

tido ra (5 -fig s .1 -2 -3 ).

Una vez efectuado el trabajo del mezclado y re­

finado, de los productos, para desalojarlos de la taza ba­

tidora, se efectuará rápida y cómodamente sin necesidad de 

parar la máquina, por medio de una fá c i l  y simple operación



r

120

125

130

135

- 6 - 2

ojae consistirá en hacer girar suavemente la taza batidora 

(5 - f ig s .1-2-3) sobre el e je (3 -f ig s .1-2) que va montado so­

bre la bancada so p o rte (l-fig s .1-2) inclinándola, ayudada 

poa la palanca(11 —figs .1—3) que lleva en su jarte superior 

la tasa y apoyándose sobre los co jin e tes (2 -fig .2 ) hasta l ie  

gar a un saliente top e (2 4 -fig .l) que lleva la  bancada so­

porte, quedando asi la taza batidora, ei îna posición muy 

cómoda para desocuparla, no habiendo necesidad como decia­

mos antes, de parar la máquina para e l lo ,  puesto que los 

sistemas de engranajes(19 y 22 -£ igs.l-2 ) van montados so­

bre la referida taza y tienen su centro de g iro , sobre el 

e je (3 -f ig s .1-2) por lo que el movimiento interior no se a l ­

tera, y el mismo movimiento del mecanismo de mezclado y re­

finado o sea del eje de paletas y de la e lip se , hace que el 

producto ya trabajado, se vacie de la taza con más rapidez, 

Esta máquina puede ser construida en mayor o me­

nor tamaño y para cualquier capacidad según se desee o ne­

cesite,siendo las más corrientes y normales de 60 a 100 l i ­

tros , siendo su construcción efectuada con toda presición y 

esmero, asi como todas sus piezas fabricadas con materiales 

variados según se desee o necesite y de las mejores clases, 

para que su rendimiento sea bueno asi como también su dura­

ción.

140

Todo e llo  según se detalla en los dibujos adjun­

tos que representan:

La FÍg. 1 .-  La máquina mezcladora y refinadora de pasta, 

(yista en alzado y de costado.
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La Fig.

La Fig.

La Fig.
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Se reivindica como de la propia y nueva invención la pro­

piedad y explotación exclusivas de:

1 .  - Una máquina mezo la dora-re fina dora para todas clases 

de pastas de con fitería  especialmente mantecados, carac­

terizada por estar constituida por un chas i  o bancada so­

porte, de forma y figura adecuada, y construido de fundi­

ción especial, sobre la que irá montado y f i j o ,  sobre sus 

co jin etes, un eje transversal,.y sobre éste montada conve­

nientemente por su parte baja por raedlo de unos brazos so­

portes, una taza batidora de la mezcla, que podrá ser aba­

tida sobre dicho e je , para el,vaciado de la pasta ya traba­

jada, hasta una inclinación adecuada que la limitará un 

brazo tope saliente que lleva la bancada soporte.

2 . -  Una máquina mezcladora-refinadora para todas clases 

de pastas de con fitería  especialmente mantecados según 

reivindicación 1, caracterizada por llevar convenientemen-

2 .-  La máquina mezc

-  7 -

imdora de pasta,

vista de frente y parte seccionada por n-B 

para mejor ver la disposición y montaje del 

mecanismo mezclador y refinador.

3 . -  Un detalle de la taza y el eje de paletas mez­

cladora y la  elipse, todo e llo  visto en sección 

por C-D, y

4 .  -  Un detalle de las piezas eje de paletas y e lip ­

se, vistas en planta y en sección por G-D.
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’ 8' 204781;¡e transversal y sobrete montada sobre un eje trañsve'rsál y sobre la  bancada 

soporte, una taza batidora, que será de forma rectangular 

y alargada, llevando su parte in ferior o fondo, en figura 

circu lar o semi-c ilin d rica , construida toda e lla  de chapa 

de acero, menos por sus laterales, que serán de forma y 

construcción especial, llevando dos salientes, uno in fe ­

rior que constituirán los co jin etes, donde se alojarán 

los extremos del eje de paletas, y otro superior, donde 

se alojará y fija rá , una palanca para e l accionamiento 

de la taza batidora en su inclinación al vaciarla de la

mezcla trabajada, llevando la taza batidora en su inte­

r ior  montado el mecanismo de mezclado y refinado.

3 .-  Una máquina mezcladora-refinadora para todas clases 

de pastas de con fitería  especialmente mantecados regún 

reivindicaciones 1 y 2, caracterizada por llevar el me­

canismo de mezclado y refinado que va montado en el in­

terior  de la taza batidora, constituido por un eje cen­

tra l acoplado por sus extremos con movimiento de g iro, 

sobre los cojinetes de la taza, sobre cuyo eje l le m r 'a  

montadas y fija s  convenientemente una serie de paletas 

batidoras, llevando además montada con movimiento de g i­

ro sobre dicho eje central una pieza elipse de forma es­

pecial y que en su movimiento circu lar que por medio de 

nna. adecuada combinación de su sistema de engranaje, lo 

efectuará en sentido contrario del eje de paletas y con 

menor número de revoluciones que é l ,  irá haciendo pasar 

cada uno de sus puntos simultáneamente muy cerca de la195
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envolvente constituida por* Xa chapa 

taza, que forma un semi-cilindro abierto, arrastrando en 

cada media revolución de un extremo a otro, e l producto o 

productos que haya en el interior de la taza batidora.

4 . -  Una máquina mezcladora-refinadora para todas clases 

de pastas de con fitería  especialmente mantecados según 

reivindicaciones 1 a 3, caracterizada porque para darle 

movimiento a todo su mecanismo de mezclado y refinado, irá 

dotada de un motor e léctrico de la potencia adecuada y con­

veniente que se desee o necesite, siendo montado en la par­

te baja de la bancada soporte, e l cual por medio de un s is ­

tema de transmisién compuesto de correas y poleas trapezoi­

dales, y de otro sistema de engranaje recto, se hará girar 

a un eje montado sobre la bancada soporte, y éste moverá 

a un piñón acoplado aobre su extremo, el cual a su vez 

le dará movimiento a otro sistema de engranaje compuesto 

de dos ruedas, que a su vez por medio de otro eje también 

montado sobre la bancada soporte, harán girar a l e je  de 

paletas, siendo la  pieza elipse a su vez movida en senti­

do contrario y en menor número de revoluciones que el eje 

de paletas, por otro sistema de engranaje compuesto de 

tres ruedas, estando la in ferior montada también sobre el 

eie oue le da movimiento al eje de paletas, y a su vez, 

movimiento también a la elipse pero en sentido contrario, 

por ser su sistema de engranaje formado por tres ruedas, 

y e l del eje de paletas por dos.

5 .-  Una máquina mezcladora-refinadora para todas clases

S  f!F.NTlMÓS

de cerramidnto de la



de pastas de con fitería  especialmente mantecados segdn 

reivindicaciones 1 a 4, caracterizada por poderse efectuar 

en e lla , no solo el mezclado de la pasta, sino también su 

refinación, para lo  cual una vea hecho el trabado de mez­

clado, no habrá más que efectuar una simple operación, que 

consistirá en levantar una pequeña palanca que va montada 

sobre el extremo del e je de paletas, con lo  cual éste se 

desplazará junto con la rueda de engrane que lleva montada 

en su otro extremo, hasta desengranarla del sistema de en­

grane que la acciona, con lo cual e l eje de paletas queda 

sin movimiento, siendo entonces el producto o mezcla refina 

da por la elipse, que trabajará sola contra la envolvente 

constituida por la chapa de la taza batidora.

6 .-  Una máquina mezcladora-refinadora para todas clases 

de pastas deconfiteria especialmente mantecados segün 

reivindicaciones 1 a 5, caracterizada por poderse efectuar 

de una forma mecánica, cómoda y rápidamente y sin necesi­

dad de parar la máquina, el vaciado de la mezcla jp, traba­

jada, que contiene en su interior la taza batidora, con so­

lo hacer girar a ésta sobre el eje que va montada inclinán­

dola por medio de una pequeña palanca acc donadora que lleva , 

y apoyándose sobre los cojinetes laterales del eje supe­

r io r  de transmisión, hasta llegar a un saliente tope que 

tiene la bancada soporte, quedando de esta forma la taza 

en una posición muy adecuada y conveniente para su vacia­

do y sin necesidad como antes deciamos de parar la máqui­

na, ya que los sistemas de engranajes van montados sobre
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250 || la referida taza, y tienen su centro de giro sobre el e je , 

no alterando por lo tanto el movimiento interior ¡ara nada 

y sirviendo en cambio el mismo mecanismo de mezclado y re­

finado, o sea el eje ae paletas y la e lipse, para que el 

pro ducto trabajado vacie más fá c il  y rápidamente.

255 || 7 .-  Una máquina mezcladora-refinadora, según reivindicado

nes anteriores caracterizada por con sistir  esencialmente 

en: "USA K&QIIIUa 1.IZCLAPO?A-HEFIKaDORA PARA TOLAS CUSES

de pastas de corpiteria especíaiííehte pira iabtecados11. -

Consta la presente memoria descriptiva de once 

hojas numeradas y mecanografiadas en una sola cara a las 

que se acompaña un plano para su mejor comprensión.

Madrid,fj/ ju lio de 1952.-

i ¡ oUíivo de la T orre
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