VEMORIA DESCRIPLIVA
DE La

PaTZhTE DE INVELCION

que por veinte afios para Espafia ¥ sus Posesiones, se soli-
cita & favor de DOV ARFURC GOWuaLuZ DE LEDESKA, de naciona-|
1idad espafiola, domiciliado en ESIEPA(Sevilla), calle Humi-

1laderos, 30, por: "UNa MAUILa NisCLA DORA -REFINADORL FADA

OIS CLASES DE PASTAS D CONPITERIA BSPLCIALLENTE PARA

ENME BCA mgﬂ «-
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Este mfquina mezcladora y refinadora de todas
clases de pastas para confiteria que nos ocupa ¥ cuyo re-
gistro se solicita, es de una utilidad y ventaja considera-
ble, pués por la disposicién y monta je de las piezas gue
la constituyen, se consigue efectuar en ella un trabajo
de mezclado de la pasta, répido, " cémodo y perfecto, pudiéng

dose seguidamente hacer el refinado de la misme. sin gran-




des cambios ni trastornos, ya que solamente con el senci-
1lo manipulado de una palanca v el desplazamiento de un
10 eje, y unos engranajes sobre é] acoplados, hacen gue se
desengranen y- quede sin movimiento el eje de paletas bati-
dores que lleva, con lo gue el trabajo de la mfquina a efec
tuar al ponerla nuevamente en movimiento, es solo el del re
finado de la pasta antes mezclada convenientemente, pudiene
15 do ser montads dicha méquina en cualquier sitio o lugar que
se desee, asi como en la posicién adecuada y conveniente,
con solo hacer haste ella, el tendido de linea de corriente
eléctrica, puds la mfquina va doteda de su correspondiente
motor y su interrupter, pare la pueste en marcha y parada.
20 Bsta mfquina mezcladora-refinadora de todas cla-
ses de pastas de confiteria gue nos ocupa, S€ ha estudiado
con todo interés y detenimiento tauto en su construccidn
como en su montaje y funcionamiento con el objeto de conse-
guirse con ella el fruto de trabajo deseado, carecterizdn-
25 dose por estar constituids en la forma siguiente:

Por un chasi o bancada soporte (1-figs.l=2) de
forms y figurs adecuada y construido de fundiecién especial,
sobre la que ird montado ¥ fijo sobre sus cojinetes(2-fig.?2
un eje tpansversal(3-figs.1-2) y sobre éste, montada con-
venientemente por su parte baja por medio de unos brazos

30

| soportes(4-fips.1-2-3) una taza vatidora(5-figs.1-2-3) que

podré ser abatida sobre dicho eje hasta una inc linacién
adecuads y deseada, para el vaciado de la paste una vez

trabajada.
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pasta & trabajar, serd de forma rectangular y alargada,
1levando su parte inferior o fondo en figuras circular,

o semi-cilindricae, construida toda ella de chapa de ace-
ro(6-figs.2-3) a excepcidn de sus laterales(7-figs.1-2)
que serdn de forma y construccién especial, llevando dos
salientes, uno inferior(8-figs.1-2) que constituirdn los
co jinetes donde se alojardn los extremos del e je(9-figs.
1-2) sobre el que va montado el mecanismo de batido y mez-
clado ¥ otrosuperior(lO-figs.lQB) en donde se alojard y
fiiard, una pilanca(ll-figs.1-2) para el accionamiento de
ls. taza batidora(5-fips.l=2) en su inclinacidén o cuelgue,
pars el vaciado de la pasta. in el interior de la taza
(5-figs.1-2-3) y centrado con la parte inferior seni=-cilind
drica, llevard montado con movimiento giratorio circular
el mecanismo de mezclado y refinado, el cual estard frrra-
do por un eje central(9-fizs.1-2) mouniade jJor sus extremos
con movimiento de giro sobre los oo jinetes(3-figs.l-2) y
sobre dicho eje acoplada y fijas vna seriec de paletas ba-
tidoras(12-figs.2-3-4) distribuidas de forma que la pale-
+a central sea doble y las de ambos lados vayan en dispo-
sicidn de unas hacia arriba y otras hacia abajo, llevando
acoplada convenientemente sobre el eje central(9-figs.
5-3-4) con movimiento giratorio circular, une elipse(13-
figs.2-3-4) de forma especial, la cual al girar sobre el é
eje en su movimiento circuler, lo hard de forma gque cada

uno de sus puntos vayan pasando simultaneamente muy cerca

P
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la taza batidora gque forme un semi-cilindro abierto, arrast
trando en cada semi-revolucidn, el producto o productos
que hays en el interior de un extremo a otro de la taza
batidora(5-figs.1-2-3) efectuandose de esta manera, un mez¢
clado v refinado muy igwal y perfecto, siendo esta opera-

cién ayudada por el eje con mletas, que gira dentro de la

elipse en sentido contrario y a mayor niimerc de revolucio-

nes gue ella, siendo todo este mecanismo coanstruido de funs
dicidn especial por lo que se le asegura un ragnifico ren-
dimiento, y una muy larga vida a sus piezas.

Para dar movimiento a todo este mecanismo de
mezclado y refinado, ird dotada la méquina de un motor
eléctrico(l4-figs.1-2) de la potencia que se desee, segin
el trabajo quevaya a efectuar la mdquina, siendo montado
en la prte baja de la bancada soporte(l-figs,1-2) el cual
por medio de un sistema de trensmis idn, compuesto de co-
rreas y poleas trapezoidales(15-figs.1=2) y otro sistema
de engranaje rectos (16-figs.1=2) se hard girar al eje
(17-figs.l-2) sobre cuyo extremo ird acoplado, estando
dicho eje montado sobre la bancada soporte, y sobre el
otro extremo de €1, un piEén(18-figs.l-2) que dard movi-
miento al sistema de engranaje(l9-figs.l-2) compuesto de
dos ruedas que & su vez por medio del e je(20-figs.1=2)
harg girar al eje central(9-figs.1-2) de mletas.

En el sistema de engranaje(l9-figs.1-2) y Jjunto

g su rueda inferior, lleverd acoplado otro pifidn(Rl-figs.
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1-2) que formard parte de otrodistema de engrans je(22-figs

1-2) compuesto de tres ruedas dentadas y que le dard movi=
miento a la elipse(18-figs.2-3-4) ocurriendo por lo tanto,
que por depender el movimiento de ambos sistemas(l9 y 22-
figs.l-2) y llevar el primero de éstos, una rueda menos
que el segundo, es indudable que las piezas mandadas o
accionadas por cada une de ellos girardn en sentido con-
trario, respecto la una de la otra, consiguiéndose con ello
en esta nuestra mdguina, un batido o mezelado ,mucho mds
eficaz y perfecto.

Bste mdquina por su estudiada y acertada dispo-
sicién y montaje, se puede hacer con ella no solo la mezcla
de productos, sino también la refinacién de la dicha mez-
cla, operacidn ésta que se efectua una vez hecho el trabajo
anterior, con solo levantar la palanca(23-fizs.l-2) aco-
plads en el ‘extremo del eje(9-figs.l-2) con lo cual &ste
se desplazard junto con la rueda superior del sistema(l9-
figs.1-2) montade sobre €1 hasta que desengrane de la rue-
da inferior del mismo sistema de engrane, con lo gque las
paletas quedarin sin movimiento, siends entonces el produc-
to refinado por la elipse(l3-figs.Z-3-4) contra la envol-
vente(6-figs.~2-3) constituida por la chapa de la taza ba-
tidora(5-figs.l=2-3).

Una vez efectuado el trabajo del mezclado y re-
finado, de los productos, para desalojarlos de la taza ba=-
tidora, se efectuard rdpida y cémodamente sin necesidad de

parar la mdquina, por medio de una facil y simple operacidn
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que consistird en hacer girar suavemente la taza batidors
(5-figs.1-2-3) sobre el eje(3-fips,1-2) que va montado so-
re la bancads soporte(l-figs.l-2) inclinandola, ayudada

por la palanca(ll-fizs.1-2) que lleva en su prte superior

la taza y apoydndose sobre los cojinetes(2-fig.2) hasta 1lle
gar a un saliente tope(24-fig,1) que lleva la bancada so-
porte, quedando asi la taza batidora, enfna posicidn muy
cémoda pars desosuparla, no habiendo necesidad como decia-
mos antes, de parar la mdquina para ello, puesto que los
sistemas de engranajes(l9 y 22-figs.1=-2) van montados so-
bre la referida taza y tienen su centro de giro, sobre el
eje(3-figs.1-2) por lo que el movimiento interior no se al-
tera, y el mismo movimiento del mecanismo de mezclado y re-
finado o sea del eje de paletas y de la elipse, hace que el
producto ya trabajado, se vacie de la taza con mds rapidez,

Esta mdouina puede ser construida en mayor o me-
nor tamalio y para cualquier capacidad segin se desee o ne-
cesite,siendo las mds corrientes y normales de 60 a 100 li=-
tros, siendo su construccidén efectuada con toda presicidn y
esmero, asi como todas sus piezas fabricadas con materiales
wriados segin se desee o necesite y de las mejores clases,
para que su rendimiento sea bueno asl como tambiédn su dura-
cidn.,

Todo ello segin se detalla en los dibujos adjun-
tos gque representan:
Le Fig. l.- La mdquina mezcladora y'refihadora de pasta,

vista en alzado y de costado.

L——
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la Fig. 2.§ Le mfquina mezgg;gg:gréfrgginaaora de pasta,
vista de frente y parte seécion&d& por a=B
pera mejor ver la disposicién y monte je del
mecanismo mezelador y refinador.

La Fige. 8.~ Un detalle de la taza y el eje de paletas mez-
cladora y la elipse, todo ello visto en seccidn
por C-D, ¥

La Tig, 4.~ Un detalle de las piezas eje de paletas y elip-

se, vistas en planta y en seccidn por C-D.

=RETIVINDICACIOL A3~

Se reivindica como de la propia y nuewva invencidn la pro-
piedad y explotacidn exclusivas de:

1.~ Una mdquina mezcladora-refinadora para todas clases

de pastas de confiteria especialmente mantecados, carac-
terizada por estar constituida por un chasi o bancada so-
porte, de forme y figura adecuada, y construido de fundi=-
cién especial, sobre la que ird montado y fijo, sobre sus
cojinetes, un eje trensversal,.y sobre éste mohtada conve-
nientemente por su parte baja por medio de unos brazos so-
portes, una taza batidora de la mezcla, que podrd ser aba-
tide sobre dicho eje, para el vaciado de la pasta ya traba-
jada, hasta una inclinacidn adecuada que la limitard un
brazo tope saliente que lleva la bancada soporte.

2e= Una mdquina mezcladora~refinadora pars todas clases
de pastas de counfiteria esyecislmente mantecados segin

reivindicacidn 1, caracterizads por llevar convenientemen-
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te montada sobre un eje transvePsal y sobre la bancada

soporte, una taza batidora, que serd de forma rectangular
y alargada, llevando su parte inferior o fondo, en figura
circular o semi-cilindrica, construida toda ella de chapa
de acerp, menos por sus laterales, gque serdn de forma y
construccidn especial, llevando dos salientes, uno infe-
rior que constituirdn los cojinetes, donde se alojardn
los extrenos del eje de paletas, y otro superior, donde
se alojard y fijard, una palanca para el accioramiento

de la taza batidora en su inelinacidn al vaciarla de la
mezela trabajada, llevando la taza batidora en su inte-
rior montado el mecanismo de mezclado y refinado.

3.- Una mdyuina mezcladora-refinadora para todas clases
de pastas de confiteria especialmente mantecados regin
peivindicaciones 1 y 2, caracterizada por llevar el me-
canismo de mezclado y'fefinado que va montado en el in-
terior de la taza bgtidors, constituido por un eje cen-
tral acoplado por sus extremos con movimiento de giro,
sobre los cojinetes de la taza, sobre cuyo eje llevar’a
montadas y fijas convenientemente una serie de paletas
batidoras, llevando ademds montada con movimiento de gi-
ro sobre dicho eje central unA pieza elimse de forma es-
pecial y que en su movimiento circular gue por nedio de
una sdecuada combinacidn de su sistema de engranaje, lo
efectuard en sentido contrario del eje de maletas y con
menor nimero de revoluciones ¢ue é1, ird haciendo pasar

cada uno de sus puntos simultaneamente muy cerca de la
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envolvente constituida por la chapa de cerramidnto de le,

taza, que forma un semi-cilindro abierto, arrastrando en

[w]

cads media revolucién de un extremo a otro, el producto
productos que haya en el interior de la taza batidora.
A.- Una méguina mezcladora-refinadora para todas clases
de pastas de confiteria espec ialmente mantecados segin
reivindicaciones 1 & 3, caracterizads porque rera darle
movimiento a todo su mecanismo de mezelado y refinado, ird
dotada de un motor eléctrico de la potencia adecuada y cons
veniente que se desee o necesite, siendo montado en la par-
te baja de la hancada soporte, el cual por medio de un Sis+
tema de transmisién compuesto de correas y poleas trapezoi
dales, y de otro sistems de engranaje recto, se hard girar
a un eje montado sobre la bancada soporte, y dste moverd

a un pifion acoplado sobre su extremo, el cual a su vez

le dard movimiento a otro sistema de engranaje compuesto
de dos ruedas, que & su vez por medio de otro eje también
montado sobre la bancada soporte, hardn girar al e je de
paletas, siendo la pieza elipse & su vez movida en senti=-
do contrario y en menor mimero de revoluclones que el eje
de paletas, por otro sistema de engrana je compuesto de
tres ruedas, estando la inferior montada también sobre el
eje que le da movimiento al eje de mletas, y a su vez,
movimiento también a la elipse pero en sentido contrario,
por ser su sistema de engranaje formado por tres ruedes,

y el del eje de paletas por dos.

5.- Una méquina mezcladora-refinadora para todas clases
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de pastas de confiteria especialmente mantecado; segin
reivindicaciones 1 a 4, caracterizada por poderse efectuar
en ella, no solo el mezclado de la pasta, sino también su
refinacién, pare lo cual una ver hecho el trabajo de mez-
clado, no habrd mds que efectuar una simple operacidn, que
consistird en levantar una pequeﬁa’palanca gue va montada
sobre el extremo del e jo de maletas, con lo cual éste se
desplazard junto con la ruede de engrane gue lleva montada
en su otro extremo, hasta desengranarls del sistems de en-
grane cue la acciona, con lo cual el eje de paletas queda
sin movimiento, siendo entonces el producto o mezcla refina
de por la elipse, gque trabajard sole contra la enwolvente
constituida por la chapa de la taza batidora.

Be= Una mdguina mezcladora-refinadora parae todas clases

de pastas deconfiterla especlalmente mantecados segin
reivindicaciones 1 a 5, caraclerizada por poderse efectuar
de une forma mecédnica, cdmode v rdpidamente y sin necesi-
dad de parar la miquine, el vaciado de la mezcla yp traba-
jada, que contiene en su interior la taza batidora, con so-
lo hacer girar a éste sobre el eje que va montada inclindn-
dola por medio de una pequeiia palanca accionadomque lleva,
vy apoydndose sobre los cojinetes laterales Jdel eje supe~-
rior de transmisién, hasta llegar a un saliente tope que
tiene la bancada soporte, quedando de esta forma la taza

en una posicidén muy adecuvada y conveniente para su vacia-
do y sin necesidad como antes deciamos de parar la mdqui-

na, ya que los sistemas de engrana jes van montados sobre
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la referida taza, y tiemen su centro de giro sobre el eje,
no alterando por lo tanto el movimiento interior para nada
y sirviendo en cambio el mismo mecanismo de mezclado y re-
finado, o sea el eje de paletas y la elipse, para que el
pro ducto trabajado vacie mds facil y rdpldamente.

7.~ Una méquina mezeladora-refinadora, segin reivindicacio-
nes anteriores caracterizada por consistir esencislmente

ens "UNa YaQUINa JEZCLADOPA-REPINADORA PARA TOIAS CIASE

- e
p b

Di P4STAS DB CONFITERIA BSPICIALMERTA PARA LANTECADOS" .-

Consta la presente memories descriptiva de once
hojas numeradas y mecanografliczdas en una sola cara a las

gue se acompafla un pleno para su me jor comprensidn.

¥adrid,)/ julio de 1952.-
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