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MEMORIA DESOCRIPTIIVA

PATENTZ DE INTRODUCCION,

PATS : EspalNa,

DURACION : 10 ANOs.

OBJETO : "UN PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE GLICERINA",

A nombre de : FPERMENTACIONZS INDUSURIALES, S.A.
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Domicilisda en : VICALVARO (lisdrid), Carretera Coslada Km.l.

Nacionglidad : BSPANOLA.
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Tiene por objeto esta Patente de Introduccidn en Espafia
solucioner un iuportant{simo problema, que ha llegado a cons-
tituir una seria preocupacidn.

Hasta hoy, toda la glicerina que se fabrica en el mundo
entero, se obtiene a partir de las lejfas procedentes del des-
doblamiento de grases en la fabricacidn de jabones.

Pero, teniendo en cuenta que en Bspafla somos deficita-
rios de las grasas, y que la importacidn de las mismas supone
un considersble desembolso de divisas, lo cual redunda en
prejuicio de la economia, la solicitante de esta Patente de
Introduccidn ha encontrado la menera de resolwr este problema,

Como antes decimos, el procedimiento actual para la fa-
bricacidn de glicerina en el mundo entero, se lleva a cabo a
partir de las lejfas procedentes del desdoblamiento de gresas.

El procedimiento objeto de esta Patente de Introduccidn
se regliza a partir de fermentaciones de productos azucarados,
obtenidos de frutos de produccldn espafiola (higos, algarrobas,
mostos de uvas, etc. y de la sacerificacidn de otros frutos
feculentos, como bellotas, residuos de patatas, castafias, etc.)
sometidos a una fermentacidn a la temperatura de 182 a 35¢ C,,
en presencia de seles nitrogenadas y de sulfito sddico, que se
atfiade a los caldos en la proporcidn del 40% en relacidn al azi-
car empleado y en forme continua, a fin de evitar un= concentra-
cidn inicial excesiva que deteudria la ferwentacidn, por ser

el sulfito un frerte antiséptico.
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A la mese a feruentar, se le efiade un 10% de levadurae
prensada, con relecidn al azdcar empleado, y habituada a este
medioc.

Una vez termineda la fermentacidn , se precipita el sul-—
fito en forme de sel celcica para su recuperacién, concen-
tréndose el 1fquido glicerinoso que a continuacidn se destila,
'recogiéndose la glicerina.

Descrite suficientemente la naturaleza del invento, as{
como el modo de realizarlo en la prsctica, se hace constar
gue las disposiciones anteriormente indicadas, son suscepti-
bles de modificaciones de detalle, sin que por ello se altere
le esencia del invento,

NOT A.-

) —E;s puntos de invencién, ni propia ni nueva, que se pre-—
sentan para que sean objeto de esta Patente de Introduccidn
en Espgiia por diez aﬁos, le cusl es conocida en Alemania; pe-
r0 no puesta en préctica en territorio espafiol, son los si-
guientes:

12,- Un procedimiento pera la febricacidn de glicerinas,
caracterizado porque partiendo de caldos azucarados obtenidos
de frutos de produccidn espafiola, tales como higos, algarro-
bas, mostos de uvas y otros, as{ como de la sacarificacidn de
otros frutos feculentos como bellotas, residuos de patatas,
castaflas y otros, se someten & una feruentacidn a la tempera~
ture de 18¢ a 352 C,, en presencia de sales nitrogenades y de
sulfito sddico que se ariade a los caldos en la proporcién del
40% en relscion &l azucar empleado, en forma continua, a fin
de evitar une concentracidn inicial excesiva que detendrfa la
fermentacidn por ser el sultito un fuerte entiséptico.

22, Un procedimiento para la fabricacidn de glicerina,
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caracterizado porque a la masa a fermenter se le afiade un 10%
de levadura prensades, con relacidn al azﬁcar, y hebituada a este
medio.

392,- Un procedimiento para la fabricaecidn de glicerina,
segin los puntos anteriores, caracterizado porque ums vez ter-—
mineda 1e fermentacidn se precipita el sulfito en forma de sal
célcica, para su recuperacién concentréndose el l{quido glice-
rinoso que e continuacidn se destila, recogiéndose la glice-
rine.

4%,~ "UN PROCEDIMIENIO PARA LA OBIENCION DE GLICEAINA",
todo tal y conforme se describe en le presente memoria des-

criptiva, la cual consta de
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