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MEMORIA DESCRIPTIVA
DE 1A
FATENTE DE INVENCION

que por 20 efios pars Espafia y sus Pomesliones, se solicite
e fevor de DON MARTEANC MORENO JCVER, de nacionslided espe~
fiola, domlicillado en DOS HERMANAS(Seville), por: "UN HORNO
ASADOR DE TODAS CLASES DE FRUTOS ESPECIALMENTE PIMIENTOS
CON _ELEVADOR TRANSPORTADOR ¥ LAVADCRA DE LOS MISHOS"e=

= 0= 0= O~ O~ 0~

Este horno esador de todes cleses de frutos espe-

cielmente pimientos con elevedor transportsdor y lavedora

e los mismos que nos ocupe y cuyo registro se solicltae, es
e una utilided y ventejs considersble pués por la disposi-
16n de les pertes y plezes que lo constituyen y su sencil-
lo monteje, se consigue efectuer un eficasz répido y cdmo~
o asadod el fruto a trabejer todo ello en forme continuedse
ininterrumpide, ya que el horno se alimente continusmente

el frutc que se he de esar por medio de un elevador y transd
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portedor del mismo haste su interior, por donde continuerd
su paso parse su asedos haste lleger e su finel o boca de
selide por la cuel caerd por medio de uns cenel de conduc-
eidn 2l interior de una levedors de mecanismo adecvado y
conveniente en donde se efectuard el lavado y peledo del
fruto, saliendo éste el exterior por medio de una piquersz
de sellde yz asado y completemente limpio) ofreciendo ade-
més le gran venteje de poder ser desmonteble todo é1, pare
que g6 pueda transporter y monter nuevamente con toda rapi-
dez y facilided en el sitio deseados.

El principel objeto de la construccibn de este
horno, ha sido el poder desplezer la magquinaria sl sitio
de produccibn(en lugar de trensporter le mercancis s febri-
cer) por los muchos beneficios y ventejlas que reporte, come
probedos & lo largo de cinco &afios que se viene empleendo
este horno contendose entre les diches ventejes las siguiens
tes?
1%.,~ Que el pimiento recien recolectado conserve tode su dud
reze, por 1o que se consigue un perfecto asedo y en su ma~
nipulacién evite le roture del mimmo =2l extreer la cebeza,
como &8sl mismo se tiene le segurided de que no hay ningun
pimiento podrido y muy pocos deterioredos en su menipulecibte
2% ,= Que pe consigme une gran economis y shorm por supre-
gién de le cerge y descarge pere su treslado e fébrice, pue?-
to que la béscule de recepcién puede instelorse a pié de
horno, suprimiendose casi en su totelided les mermes que el
pimiento sufre desde el momento de su recoleccidn haste su
entreds en el horno y género podrido que puede heber, si por
dificvliedes en el 4 raunsporte o cuelquier otra cesuse se pro-
longe el ensilemientos, no ocurriendo en este hormo por que- |,

der dieriesmente asasdo y en los barriles el pimiento recolec-
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tedos, pudiendo despuds hecer el transporte & comodidsd, te-
nisndo un ehortoaproximedo de un 504 del transporte, que es
le diferencis entre el peso del pimiento en bruto y elebo=~
redo.

3t.~ Que se consigue un shorro de instelecién, puds este hop-
no que en su monteje pueden emplearse unas custro horae, sod
lemente precise para su funclonamiento, instelarlo cerce de]
agua y enchuferle una meNga & le bomba que el mismo lleva
acoplada;(ccsa factible slendo tierras de regedioe.

424« Que se consigue un shorrc de locel puesto que una vez
terminade le campafia y desmontedo, solemente ocupa 4 m/2 de
superficie, y sobre todo le segurided de lea continmided del
trabejo, pués une de las averizs que se producen con muche
frecuencie en toda clase de hornos, es la roture de los 'bubcls
de meteriel refrsctario y que eifin teniendo repuesto s mano,
supone le perslizacién del trsbejo durente une Jorneds, como
minimun con la consiguiente pérdide de jorneles y mermes, lo

que no pudde ocurrir con este horno por ser completemente me|

télico y no llevar refractario interior slguno de barroe.
Este harno asador de todas cleses de frutos, espe-
cielmente pimientos con elevador transportedor y lavedora
de los mismos, se cerecterize por estar constituido en le
forme siguiente:
Por un fuerte chessi o bancede soporte (1) cons=
truido de hierros U enguleres y pletinas todo erriostredos
entre si, sobre le cusl ii-é. montedo convenientemente con -
iertos grados de inclinecidn el horno propiemente dicho que
stard constituido por una serie de elementos cilindricos
ulares (2) widos entre si formando un solo cuerpo, por
edioc de unaes bridas de gbroches (3) de clerre hermético y

erfecto, llevando montedo y fljo,entre la unién del prime-
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ro § segundo elemen'bo de le derecha, un aro llente (4) de
suspensifén y rodemiento de mayor diémetro que los elementos
(2) cuyo ero llanta descensardé. pare soportsr el horno por
esta parte, sobre unos rodillos guis de roezemiento(5) mon~
tedos con movimiento susve de giro, sobre sus cojinetes(s)
y bstos & su vez montedo y fijo sobre la banceda soporte.

dcbre 1la perre de la izquierda, y entre el penul=-
timo y filtimo elemento, llevaré montedo y fijo otro ero
1lents de suspensién (7) y unido e éste une corone dentede
(8) pera el movimiento girstorio del hormo, descensando el
erocllente de suspensién (7) pera soportar el horno por es-
te perte sobre unos rodillos guie de rozemientos(9) monte~
dos con movimiento susve de giro sobre sus cojinetes(10) ¥y
&stos & su vez montado y fijo sobre la banceda soporte§ eng
nando pare el mdvimien‘to giratorio del horno la corcna den-
tede (8) sobre un pifién dentado (11) que va ecopledo scbre
el extremo izgquierdo de un pequefio eje(l2) montedo con mo#
vimiento de giro scbre unos colinetes(1l3) llevando este pe-
quefio eje acoplede y fija por su extiremo derecho, una pe-
quefia corona denteds (14) que engranerd con un pifibn cbni=
co dentedo(l5) con dos pequefias poleas trensmisoras(le) ¥
(17) eonstituyendo todo este conjunto el sisteme de trans-
mieién, para el movimiento rotativo del horno. Dicho horno
1levaré ascopleda por su extremo derecho une caje cubrlerte
(18) pare le retensién de celories, la cuel ird dotede de
gu correspondiente chimenea (19) pers le selids de geses
montedo todo ello sobre une chape (20 de filacién y quite~
fuero, llevando ecofileda por su extremo izquierdo, otra
ceje(Zl) emparsdora del horno, doteda de su puerte trem-
pille(22) pare el encendido del mismos

¥l interior del hornmo iri dotsdo de una dispo-

["Cpe
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sicién o montaje de varilles metélicas, colocedas y fijes
bien en sentido cblicuo, o en otra disposiciéﬁ edecueda que
ge desee, de forme que facilite la conduceibn del fruto por
el interior del horno, el cuel no lleverd refractario elgu-
no, llevando enc embio su exterior dotedo por todos y cede
uno de sus elementos tubuleres de wne serie de paletes de
refrigeracidn (23)monxadas convenientemente:

Pars la cambustidn interior del norno, estard do-
tedo de une instelaecidén de aire, que llegard a presibn a
un quemedor(24) monitedo en la boce del horno, por medio de
me tuberie de conducclédn (25) . vinlendo del depdsito de
aire (26) por medio de su compresor(27) montados &stos en 1F
parte baja recibiendo a su vez el quemador (24) ligado con
el aire el liquido combustible que vendrd de un depbsito
(28) por medio de le tuberia (20) doteda de su vélvule dé
pasos todo ello montado convenientenente 81 efecto, estando
sdemts dotado de un pequefio depdsito (30) con serpentin in-
terior celentedor del ligquido combustible, antes que éste
llegue 8l quemedor (34) que tembién iré dotado de su vél-
vule de pasos siendo este operacibn de celentamiento del
liquido muy importante, ya que por ella se consigue gque éa3-
te llegue 8l quemedor completauente fluldo y pulverizado
eviténdose con ello, que al ser quemado se precipite sobre
el fruto, enmmegreciendolo y déndole muy mel sspecto y peor
vista.

Pers glimentar el horno del fruto que se ha de
ager, iré dotado de un dispositivo elevador transportador
ecoplado & 1la boca de entrade del horno estandio dicho dis~
positivo constituido por una mesa batea (31) en donde se
ve depositendo el fruto & trabajar; la cual iré monteds

con un poco de inclinecibn sobre sus patas soportes(32)
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llevando acoplado y descansandc sobre ella y sobre une
pequeiia platae~forma (38) formads en la parte delanters de
la boca del horno por unos brazos soportes(34) y pequetio
tablero (35), un cejillo guia conductor (36) de mayor o me-
nor longitud y ancho segin se desee o necesite, en el cual

llevers acopleda una cadens sinfin elevedora(37) construi-

de de tela, persiana o materisl similar, y sobre la que 1lle-
verd montadas colocedas al tresbolillo, una serie de peque-
fias paletas (38) elevedoras del fruto, estando dichs cade-
na ginfin elevedore (37) montada sobre dos cilindros, uno
motriz superior (39) montedo con movimiento de giro sobre
un cojinste (40( acopledo y fijo sobre la plata-forme (33),
y otro inferior (41) gque recibe el movimiento por medio de
ls dicha cadena y que estari montado sobre un dispositivo
soporte (42) con su tensor (43) para el atirantamiento de
la cadena sinfin transportadora, llevendo la mesa (31) mon=-
tada con movimiento de giro uns tapa valvula (44) de reten-
gién del fruto con el objeto de regular el paso del miemo
a la cedena transportadors, y unos laterales protectores
(45) pers evitar el rebose del dicho fruto, estando dotado
por la perte delantera de la boca del horno, de una pique~
re (46) para fecilitar le entreds del fruto en el interior,
llevendo montede uns polee reductora(47) de gran didmetro
pars la reduccién de velocided doteda de su pelanca(48) dis-
paredore del embrague de la dicha polea reductora.

Una vez que el fruto he sido elevado y transpor-
tado &l interior del hormo, ¥y que durante su paso por todo
el largo del mismo he sido asaedo, seldré &l exterior, ce~
yendo por medio de una pigquera(49) coloceda al efectc a la
salida, e un depbsito lavador acoplado por esta parte al
horno y que estard constituido por un depbsito cubeta(50)

e et o B
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montedo sobre su armazén soporte (5L) sobre cuyos laters~
les més altos y sobre sus cojlinetes llevaré montado con
movimiento suave de giro, un sinfin conductor (52) formedo
por une egpirel (53) construido por una serie de cebilles
de poco diédmetro y revestids toda ella, con tela metélics
asi como el cilindro exterior (54) que la encierrs, con el |
objeto de que 8l paso del fruto por le misma durante su les
vados ¥ por medio de su movimiento de rotacidén quede per-
Pectamente lavado y por el continuo roce por ells, veayas de-
jando todo el pellejos quedendo completamente limpio, se~
liendo asi al exterior, ayudado por medio de le serie de
peletas expulsadora (55) que lleve montadas, terminando el
depbsito lavador en una placa base final(56) para retensién
del fruto y hacer que salge por una piquera (57) de salidas
colocada el efectos llevando por su parte dereche montada
para el funcilonamiento del depdsito lavador sobre el eje
del sinfin conductor, una rueda receptora (58) con su ce~
ja (59) para ls reduccibn de veloecidaed, estando elimentado
de agua el depbsito lavador, por medio de une bomba centri-
fuga (60) con su tuberia de conduccidn (6l) y su grifo(62)
de farme especiel montado con movimiento giratorio scbre la
pata soporte del depbsito llevendo éste une vélvula de ni-
vel pars la selida del ague sobrante. Dicho horno asador,
de todas clases de frutos asi como el elevador transporte~
dor y lavedora de los mismos, efectuari su movimiento por
medio de un motor (63) que se lo transmitirs a una polea
receptore(64) monteda sobre un eje de transmisi&n(ss) y és-
te sobre su cojinete soporte, llevando monteda y fija so-
bre dicho eje, una serie de poleas que por medio de adevus~
das transmisiones irén recibiendo el movimiento otres po-

leas, vy &ste a su vez transmitiendoselo al horno, al ele-
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vador transportedor y el depbdsito levador.
Funcionamientoe~
El motor(63) le derd movimiento & la polea de transmisién
receptora(64) y ésta & su vez & la polea (66) del elevador
que lo hace funcionar, recibiendc también el movimiento del
motor la polee (87) que se lo transmite & le poles motriz
(17) haciendo esta funcioner sl mecenismo de engrenje(l4 ¥y
15) .moviendo &ste, & la corres dentada (8) que va fije el
cuerpo del horno dandole a este su movimiento de rotacién,
recibiendo el coampresor (27) su movimiento, por medio de la
polea (68) y asi tambien la bomba centrifuge (60) pers le
elimentacibén del agua a la lavadors, llevendo el mecanismo
de engrenasje (14 y 15) otra polea motriz (18) que le mande~
ré el movimiento & la polea (58) de le lavadors haciendo
esta funcionar al juego de engransje que va dentro de la
caja de velocidad (59) y con ella el sinfin (52) conductor
del fruto, de la levadore.

Todo ello formando el horno asador de todes cle~
gea de frutos especialmente pimientos, con elevador trans-
portador y lavedora del mismo que se desea patentar, el cual
podré ser construldo en meyor o menor temafio, sl como en
diferentes clases de materiales apropiados para ello, todo
segfin se detalle en los dibujos asdjuntos que representan:
El horno asador de frutos visto en conjunto con el acople
del elevador transportador y el depodsito lavador, todo ello
vigto en alzados ‘

- REIVINDICACICONES -

Se reivindica como de la propia y nueva invencidn la pro-

pledad y explotacidn exclusivas de:

le~Un horno asador de todas clases especialmente pimientos
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con elevedor transportzdor y levedors de los mismos, cerac-
terizedo por estar constituido por vn fuerte chassi b bancal
da soporte construido de hierros U asnguleres y pletinas -
srriostredos convenientemente entre si, sobre 1la cusl iré
adecuadamente montado con ciertos grados de inclinscidn so-
bre sus piezas de rodamiento y suspensibdn el horno propia~
mente dichow.

2.~ Un horno gsador de todaes clases de fiutos especislmen-
te pimientos con elsvador transportador y levedors de los
mismos segin reivindicecibn 1, caracterizedo por estsr cons-
tituida la parte del horno propismente dicho, por une serie
de elementos cilindricos tubuleres, unidos entre sf forman~
do un solo cuerpo, por medio de unes brides de ebroches de
cierre hermético y perfecto, llevando montedo y fijo hacia
el extreno derecho un aro llantas de suspensién y rodemiento
que descansarf para soporter el horno, scbre unos pequeiios
rodillos guia de rozamiento, montados con movimiento suave
de giro sobre sus colinetes y estos a su vez sobre la bances
da soportes llevando montado y £ijo haecla su extremo izquiex
do otro aro llanta de suspeneién, y unido & &ste une corona
dentada pars el movimiento giratorio del horno, descensando
el aro llanta de suspensidn pera soportar el horno por es-
+a parte, sobre unos pequefios rodillos guie de rozamiento,
montadoe con movimiento sueve de giro sobre sus cojinetes,
y.éstos 8 su vez sobre le banceia soporte, engranaﬂdé%a co-
rone dentads, sobre un pifion dentado scoplado en el extremo
izquierdo de un pequefio eje montado subre sus cojinetes,
llevando por esu otro extremo, ecopleda y fija unas pequefia
corona dentada que engranaré con unﬁpiﬁén cdnico, teniendo
edenés dos pequefias polems transmisors, constituyendo este
conjunto el sistems de trensmisién pare el movimiento rota~,

tivo del hornoe.

fou:
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Ze= Un horno essdor de todes cleses de frutos especlelmen=-
te pimientos con elevador transportador y lavadors de los

260 mismos segin 1 y 2 reivindicaciones, caracterizado por lle=-
var el interior del hormo dotado de ume disposicidn o mon-
taje de varillas netélices, colocedas y fijas bien en sen-
+ido oblicvo o en otra disposicibn sdecusds y conveniente
de forme que fecilite la conduccibn del fruto durante su

265 esedo por el interior del hormo, el cuafollevaré refracta~
rio de ninguns clese y s8f en cambio su exterior, que vea do=-
t2do por todos y ceda uno de sus elementos tubulares, de ung
gerie de peletes de refrigeracibn, montadas convenientemen-
te, llevendo sdemés el horno scoplada por su extremo dere-

270 cho, une caje cubierta para la retensién de celorias, dota-
de de su chimenea pars la salida de gases, montado todo so-
bre una chaepa de fijecibn y quite fuego, y por su extremo
izquierdo scoplada otre caje smparsdora del horno dotede de
su puerte trampille para el encendido del mismo.

%5 4.- Un horno esador de todasg cleses de frutos especialmen-
te pimientos con elevedor transportador y lavadora de los
mismos segfn 1 & 3 reivindicaciones, caracterizado pbr lle-
ver montade para la combustién del mismo, une instelecibn
adecuada de gire, que llegaré a presién e un quemador mon-

280 tado en le boce del horno, por medio de una tuberia de con-
duccién vinmiendo de un depbsito de aire por medio de mn
compresors recibiendo & su vez el quemedor ligedo con el
eire, el 1fquido combustible que vendrd de wn depbsito, por
medio de uns tuberis doteds de su vllvula de paso, llevando

285 ademfs intercelsdo, un pequefio depbsito con serpentin ce~
lentedor del 1liquido combustible antes que llegue al quema=.
dore

Ge= Un horno asador de todes clases de frutos especielmen~
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te pimientos con elevador trensportedor y lavadora de los
mismos seghn 1 & 4 reivindicaciones, carscterizedo por es-
ter dotado de un dispositivo elevador transportador del fru
to pare elimenter sl horno del mismo el cuel iré ecopledo
e la boce de entrzda, estando constituido por vne mese ba-
tee en donde se ve depositendo el fruto & trebasjer, que ird
montede con un poco de inclinecién scbre sus portes sopor-

tesy, llevando acoplado y descensando sobre elle, y sobre
ung pequefie, plete~forme. soporte formede en la parte delen~
ters de la boce del horno, un cajillo guis conductor en el

que lleva ascopleds une cedena sinfin elevadore, construide

de tele, persiene o meteriel sgimiler y dotadae de unss peguet

fies peletas elevedorass del fruto, cuya cedens iré monteds
sobre dos cilindros, uno motriz superior montedo sobre sus
cojinetessy y otro inferior que recibe el movimiento y que
va nontedoc scbre wn dispositivo soporte con tensor pare el
etirentemiento de la cadena ginfin trensportedore llevendo
le meee monteds con movimiento de giro, una tepa vélvuls
reguladore del paso del fruto y unos laterales‘protectores
parae evitar el rebose del mlemo, llevendo el horno por su
boce de entrade, una piquers para feciliter la entrede del
fruto, siendo movida le cedena ginfin por medio de une po-
lea grende para le reduccibn de velocided, dotadae de su pe~
lance disparaedore de embraguve de la diche polea.

6. Un horno ssador de todas clases de frutos especislmen-
te pimientos, con elevador transportedor y levedora de los
mismos segln 1 & § reivindicaciones, ceracterizado por llevd
montede @ la selide del horno, una lavadore del fruto, el
cugl saldrg del miesmo una vez ssado por une pigquera cayendo
g le diche lavedora, la cual esteré formeds por un depbdsito

ctbete montedo escbre su armezbn soporte, scbré cuyos late-

L
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rales més d tos y sobre sus cojinetes, llevaerf montedo con
movimiento suave de giro un sinfin conductor del fruto,
formedo por une espiral ccnstruide por une serie de cebillag
revestidas de tela metflice, asi como el cilindro exterior
que ‘1a encierra, por medio de la cusl el frutoc e su pasc
gse va lavendo y por el roce va dejando el pellejo saliendo
completemente limpio 2l exterior, eyudado por una serle de
paletes expulsedoras que lleva montades & la selids, termi-
nando el depbsito lavedor en una place base finel pers re-
teneibn del fruto y hacer que salga por una piquera de sa~
lide coloceda al efec'to; glendo movide la lavedors por me-
dic de una poles receptore montads sobre el extremo del e je
del ginfin, con su cajae de reduccidn de velocided, recibiend
dc le levedora la slimentacidn del agus, por medio de wma
bomba centrifuga con su tuberis de conduceién y su grifo
de forme especisl, montedo scbre el armazén soporte del de-
pbeito llevando éste una védlvula de nivel para le selide del
egus sobrentes.
7.= Un horno asador de todas clases de frutos egpecislmen=
te pimientos con elevedor transportador y lavedora de los
mismos seghin reivindicaciones 1 & 6, caracterizedo por ser
su funcionemiento general movido por un motor de la clase
que se desee, que le transmitird el movimiento a una dis-

posicién edecuads de trememisidn monteda el efecto.

8.~ Un horno esedor de todes clases de frutos especlalmente
pimientos seghn reivindiceciones enteriores, caracterizado
por consistir esencislmente en: "UN HORNO ASADOR DE TMAS

CLASES DE FRUTOS ESPECIALMENTE PIMIENTOS CON ELEVADOR TRANS-

PORTADCR Y LAVADORA DE L(S MISMOS".-




Consta le presente memorie descriptive de trece

hojes numeredes ¥ mecenogrefiedes en una sole care & les

que se gcompefis un planoc para gu mejor omprensi bne
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