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MEMORIA DESCRIPTIVA 
DE IA

PATENTE DE INVENCION

que por 20 años para España y sus Pósesienes, se solicita 
a favor de DON MARIANO MORENO JOVER, de nacionalidad espa­
ñola, domiciliado en DOS HERMANAS (Sevilla), por! "UN HORNO 
ASADOR DE TCDAS CLASES DE PROTOS ESPECIALMENTE PIMIENTOS 
CON EDEVADOR TRANSPORTADOR Y LAVADORA DE DOS MISMOS1*-—

• O- o*" O* o** o*

Este homo asador de todas clases de frutos espe­
cialmente pimientos con elevador transportador y lavadora 
de los mismos que nos ocupa y cuyo registro se solicita, es 
de una utilidad y ventaja considerable pués por la disposi­
ción de las partes y piezas que lo constituyen y su senci­
llo montaje, se consigue efectuar un eficaz rápido y cómo­
do asado del fruto a trabajar todo ello en forma continuada 
e ininterrumpida, ya que el horno se alimenta continuamente 
del fruto que se ha de asar por medio de un elevador y trans-
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portador del miaño hasta su interior, por donde continuará 
su paso para su asado, hasta llegar a su final o "boca de 
salida por la cual caerá por medio de una canal de conduc­
ción al interior de una lavadora de mecanismo adecuado y 
conveniente en donde se efectuará el lavado y pelado del 
fruto, saliendo éste al exterior por medio de xana piquera 
de salida ya asado y completamente limpio, ofreciendo ade­
más la gran ventaja de poder ser desmontable todo él, para 
que se pueda transportar y montar nuevamente con toda rapi­
dez y facilidad en el sitio deseado*

El principal objeto de la construcción de este 
horno, ha sido el poder desplazar la maquinaria al sitio 
de producción(en lugar de transportar la mercancía a fabri­
car) por los muchos beneficios y ventajas que reporta, ccan- 
probad os a lo largo de cinco años que se viene empleando 
este horno contándose entre las dichas ventajas las siguien­
tes!
I*.- Que el pimiento recien recolectado conserva toda su du­
reza, por lo que se consigue un perfecto asado y en su mar- 
nipulaeión evita la rotura del m imo al extraer la cabeza, 
como asi mismo se tiene la seguridad de que no hay ningún 
pimiento podrido y muy pocos deteriorados en su manipulaciói 
2R*- Que se consigas una gran e conomia y ahorro por supre­
sión de la carga y descarga para su traslado a fábrica, pues 
to que la báscula de recepción puede instalarse a pié de 
horno, suprimiéndose casi en su totalidad las mermas que el 
pimiento sufre desde el momento de su recolección hasta su 
entrada en el h o m o  y género podrido que puede haber, si poi 
dificultades en el t ransporte o cualquier otra causa se pro­
longa el ensilamiento, no ocurriendo en este homo por que­
dar diariamente asado y en los barriles el pimiento recolec-
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ta&o, podiendo después hacer el transporte a comodidad, te­
niendo un ahonfcoaproximado de un 500 del transporte, que es 
la diferencia entre el peso del pimiento en bruto y elabo­
rado*
3a*- Que se consigue un ahorro de instalación, pués este ho^- 
no que en su montaje pueden emplearse unas cuatro horas, so­
lamente precisa para su funcionamiento, instalarlo cerca de] 
agua y enchufarle una manga a la bomba que el mismo lleva 
acoplada,(cosa factible siendo tierras de regadio.
4a'*- Que se consigue un ahorro de local puesto que una vez 
terminada la campada y desmontado, solamente ocupa 4 m/2 de 
superficie, y sobre todo la seguridad de la continuidad del 
trabajo, pués una de las averias que se producen con mucha 
frecuencia en toda clase de hornos, es la rotura de los tubc|s 
de material refractario y que adn teniendo repuesto a mano, 
supone la paralización del trabajo durante una jomada cczao 
minimun con. la consiguiente pérdida de jornales y memas, lo 
que no pudée ocurrir con este horno por ser c cmpletamente mef 
tálico y no llevar refractario interior alguno de barro*.

Este hcrno asador de todas clases de frutos, espe­
cialmente pimientos con elevador transportador y lavadora 
de los mismos, se caracteriza por estar constituido en la 
forma siguiente:

Por un fuerte chassi o bancada soporte (1) cons­
truido de hierros TJ angulares y pletinas todo arriostrados 
entre si, sobre la cual irá montado convenientemente con - 
ciertos grados de inclinación el h o m o  propiamente dicho que 
estará constituido por una serie de elementos cilindricos 
tubulares (2) unidos entre si formando un solo cuerpo, por 
aedio de unas bridas de abroches (3) de cierre hemético y 
perfecto, llevando montado y fijo,entre la unión del prime-
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i*o y segando elemento de la derecha» nn aro llanta (4) de 
suspensión y rodamiento de mayor diámetro que los elementos 
(2) cuyo aro llanta descansará para soportar el horno por 
esta parte» sohre unos rodillos guia de roazamiento(5) mon­
tados con movimiento suave de giro» sohre sus cojinetes(6) 
y éstos a su vez montado y fijo sohre la bancada soporte*

Sohre la parre de la izquierda» y entre el penúl­
timo y Ultimo elemento» llevará montado y fijo otro aro 
llanta de suspensión (7) y unido a éste una corona dentada 
(8) para el movimiento giratorio del horno» descansando el 
amellante de suspensión (7) para soportar el h omo por es­
ta parte sobre unos rodillos guia de rozamientos (9) montea­
dos cerní movimiento suave de giro sohre sus cojinetes(10) y 
éstos a su vez montado y fijo sobre la bancada soporte» engra­
nando para el movimiento giratorio del h o m o  la corona den­
tada (8) sohre un piñón dentado (11) que va acoplado sohre 
el extremo izquierdo de un pequeño eje(12) montado con mo6 
vimiento de giro sohre unos cojinetes(l3) llevando este pe­
queño eje acoplada y fija por su extremo derecho, una pe­
queña corona dentada (14) que engranará con un piñón cóni­
co dentado(15) con dos pequeñas poleas transmisoras (16) y
(17) constituyendo todo este conjunto el sistema de trans­
misión» para el movimiento rotativo del homo. Dicho homo 
llevaré acoplada por su extremo derecho una caja cubierta
(18) para la retensión de calorías» la cual irá dotada de 
su correspondiente chimenea (19) para la salida de gases 
montado todo ello sohre una chapa (20 de fijación y quita- 
fuero, llevando acopiada por su extremo Izquierdo» otra 
caja(2L) amparadora del homo» dotada de su puerta tram­
pilla (22) para el encendido del mismo*

El interior del homo irá dotado de una dispo-
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sición o montaje de varillas metálicas» colocadas y fijas 
bien en sentido oblieno» o en otra disposición adecuada que 
se desee» de forma que facilite la conducción del fruto por
el interior del horno» el cual no llevaré, refractario algu­
no* llevando en cambio su exterior dotado por todos y cada 
uno de sus elementos tubulares de una serie de paletas de 
refrigeración (23) montadas convenientemente.

Para la combustión interior del horno» estará do­
tado de una instalación de aire» que llegará a presión a 
un quemador(24) montado en la boca del horno» por medio de 
una tubería de conducción (25) * viniendo del depósito de 
aire (26) por medio de su compresor(27) montados éstos en li 
parte baja recibiendo a su vez el quemador (24) ligado con 
el aire el líquido combustible que vendrá de un depósito 
(28) por medio de la tubería (29) dotada de su válvula dC 
paso» todo ello montado convenientemente al efecto» estando 
además dotado de un pequeño depósito (30) con serpentín in­
terior calentador del liquido combustible» antes que éste 
llegue al quemador (34) que también irá dotado de su vál­
vula de paso» siendo esta operación de calentamiento del 
líquido muy importante» ya que por ella se consigue que és­
te llegue al quemador completamente fluido y pulverizado 
evitándose con ello, que al ser quemado se precipite sobre 
el fruto» ennegrecí endolo y dándole muy mal aspecto y peor 
vista.

Para alimentar el h o m o  del fruto que se ha de 
asar, irá dotado de un dispositivo elevador transportador 
acoplado a la boca de entrada del horno estando dicho dis­
positivo constituido por una mesa batea (31) en donde se 
va depositando el fruto a trabajar* la cual irá montada 
con un poco de inclinación sobre sus patas soportes(32)
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llevando acoplado y descansando sobre ella y sobre una 
pequeña plata-forma (38) femada en la parte delantera de 
la boca del horno por unos brazos soportes(34) y pequeño 
tablero (35) » un cabillo guia conductor (36) de mayor o me­
nor longitud y ancho según se desee o necesite» en el cual 
llevará acoplada una cadena sinfin elevadora(37) construi­
da de tela» persiana o material similar» y sobre la que He-’ 
vará montadas colocadas al tresbolillo» una serie de peque­
ñas paletas (38) elevadoras del fruto, estando dicha cade­
na einfin elevadora (37) montada sobre dos cilindros» uno 
motriz superior (39) montado con movimiento de giro sobre 
un cojinete (40( acoplado y fijo sobre la plata-forma (33)» 
y otro inferior (41) que recibe el movimiento por medio de 
la dicha cadena y que estará montado sobre un dispositivo 
soporte (42) con su tensar (43) para el atirantsmiento de 
la cadena sinfin transportadora» llevando la mesa (31) mon­
tada con movimiento de giro una tapa válvula (44) de reten­
sión del fruto con el objeto de regular el paso del mismo 
a la cadena transportadora» y unos laterales protectores 
(45) para evitar el rebose del dicho fruto» estando dotado 
por la parte delantera de la boca del homo» de una pique­
ra (46) para facilitar la entrada del fruto en el interior» 
llevando montada una polea reductora(47) de gran diámetro 
para la reducción de velocidad dotada de su palanca(48) dis­
paradora del embrague de la dicha polea reductora*

Una vez que el fruto ha sido elevado y transpor­
tado al interior del horno» y que durante su paso por todo 
el largo del mismo ha sido asado» saldrá al exterior» car 
yendo por medio de una piquera(49) colocada al efecto a la 
salida» a un depósito lavador acoplado por esta parte al 
horno y que estará constituido por ton depósito cubeta(50)
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montado sobre su armazón soporte (51) sobre cuyos latera­
les más altos y sobre sus cojinetes llevará montado con 
movimiento suave de giro# un sinfin conductor (52) formado 
por una espiral (53) construido por una serie de cabillas 
de poco diámetro y revestida toda ella# con tela metálica 
aBi como el cilindro exterior (54) que la encierra» con el 
objeto de que al paso del fruto por la misma durante su la?- 
vado» y por medio de su movimiento de rotación quede per­
fectamente lavado y por el continuo roce por ella# vaya de­
jando todo el pellejo» quedando completamente limpio# ssa­
liendo asi al exterior» ayudado por medio de la serie de 
paletas expulsadora (55) que lleva montadas# terminando el 
depósito lavador en una placa base final (56) para retensión 
del fruto y hacer que salga por una piquera (57) de salida 
colocada al efecto» llevando por su parte derecha montada 
para el funcionamiento del depósito lavador sobre el eje 
del sinfin conductor» una rueda receptora (68) oon su car- 
ja (59) para la reducción de velocidad» estando alimentado 
de agua el depósito lavador# por medio de una bomba centrí­
fuga (60) con su tuberia de conducción (61) y su grifo (62) 
de fama especial montado con movimiento giratorio sobre la 
pata soporte del depósito llevando éste una válvula de ni­
vel para la salida del agua sobrante* Dicho h o m o  asador» 
de todas clases de frutos asi como el elevador transporta»- 
dor y lavadora de los mismos# efectuará su movimiento por 
medio de un motor (63) que se lo transmitirá a una polea 
receptora(64) montada sobre un eje de transmisión(65) y és­
te sobre su cojinete soporte» llevando montada y fija so­
bre dicho eje» una serie de poleas que por medio de adecua­
das transmisiones irán recibiendo el movimiento otras po­
leas# y éste a su vez transmitiéndoselo al horno» al ele-195
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vad.or transportador y al depósito levador.
Funcionamiento .-
El motor (63) le dará movimiento a la polea de transmisión 
receptora(64) y ésta a su vez a la polea (66) del elevador 
que lo hace funcionar» recibiendo también el movimiento del 
motor la polea (67) que se lo transmite a la polea motriz 
(17) haciendo esta funcionar al mecanismo de engrande(14 y 
15) ..moviendo éste» a la oorrea dentada (8) que va fija al 
cuerpo del horno dándole a este su movimiento de rotación» 
recibiendo el compresor (27) su movimiento» por medio de la 
polea (68) y asi también la bomba centrífuga (60) para la 
alimentación del agua a la lavadora» llevando el mecanismo 
de engranaje (14 y 15) otra polea motriz (16) que le manda»- 
rá el movimiento a la polea (58) de la lavadora haciendo 
esta funcionar al juego de engranaje que va dentro de la 
caja de velocidad (59) y con ella al sinfin (52) conductor 
del fruto» de la lavadora.

Iodo ello formando el horno asador de todas ciar 
ses de frutos especialmente pimientos» con elevador trans­
portador y lavadora del mismo que se desea patentar» el cua] 
podrá ser construido en mayor o menor tamaño» asi como en 
diferentes clases de materiales apropiados para ello» todo 
segán se detalla en los dibujos adjuntos que representan:
El horno asador de frutos visto en conjunto con el acople 
del elevador transportador y el depósito lavador» todo ello 
visto en alzado1*

-  B5IVIHDIOACIQI3ES -

Se reivindica cono de la propia y nueva invención la pro­
piedad y explotación exclusivas de:
l.-Un horno asador de todas (¿Lases especialmente pimientos
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con elevador -transportador y lavadora de los mismos» carac­
terizado por estar constituido por un fuerte chassi 6 baneaf 
da soporte construido de hierros U angulares y pletinas - 
arriostrados convenientemente entre si» sobre la cual irá 
adecuadamente montado con ciertos grados de inclinación so­
bre sus piezas de rodamiento y suspensión el horno propia­
mente dicho'.
2.- Un h o m o  asador de todas clases de firutos especialmen­
te pimientos con elevador transportador y lavadora de los 
mismos según reivindicación 1» caracterizado por estar cons­
tituida la parte del h o m o  propiamente dicho» por una serie 
de elementos cilindricos tubulares» unidos entre sí forman­
do un solo cuerpo» por medio de m a s  bridas de abroches de 
cierre hermético y perfecto» llevando montado y fijo hacia 
el extremo derecho un aro llanta de suspensión y rodamiento 
que descansará para soportar el homo» sobre unos pequeños 
rodillos guia de rozamiento» montados con movimiento suave 
de giro sobre sus cojinetes y estos a su vez sobre la banca­
da soporte» llevando montado y fijo hacia su extremo izquie^ 
do otro aro llanta de suspensión» y unido a éste una corona 
dentada para el movimiento giratorio del homo» descansando 
el aro llanta de suspensión para soportar el h o m o  por es­
ta parte» sobre tinos pequeños rodillos guia de rozamiento» 
montados con movimiento suave de giro sobre sus cojinetes» 
y éstos a su vez sobre la bancada soporte» engranaM^a co­
rona dentada» sobre un piñón dentado acoplado en el extremo 
izquierdo de un pequeño eje montado sobre sus cojinetes» 
llevando por su otro extremo» acoplada y fija una pequeña 
corona dentada que engranará con un piñón cónico» teniendo 
además dos pequeñas poleas transmisora» constituyendo este 
conjunto el sistema de transmisión para el movimiento rota-, 
tivo del homo.
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3'.- Un horno asador de todas clases de frutos especialmen­
te pimiehtos con elevador transportador y lavadora de los 
mismoB según 1 y 2 reivindicaciones» caracterizado por lle­
var el interior del h omo dotado de una disposición o mon­
taje de varillas metálicas» colocadas y fijas "bien en sen­
tido oblicuo o en otra disposición adecuada y conveniente
de forma que facilite la conducción del fruto durante su

noasado por el interior del homo* el cual llevará refmeta- 
rio de ninguna clase y sí en cambio su exterior» que va do­
tado por todos y cada uno de sus elementos tubulares» de una 
serie de paletas de refrigeración» montadas convenientemen­
te» llevando además el horno acoplada por su extremo dere­
cho» una caja cubierta para la retensión de calorías, dota­
da de su chimenea para la salida de gases» montado todo so­
bre una chapa de fijación y quita fuego» y por su extremo 
izquierdo acoplada otra caja amparadora del h omo dotada de 
su puerta trampilla para el encendido del mismo»
4»- Un homo asador de todas clases de frutos especialmen­
te pimientos con elevador transportador y lavadora de los 
mismos según 1 a 3 reivindicaciones» caracterizado pir lle­
var montada para la oaombustiÓn del mismo» una instalación 
adecuada de aire, que llegará a presión a un quemador mon­
tado en la boca del homo» por medio de una tubería de con­
ducción Idrlniendo de un depósito de aire por medio de un 
compresor* recibiendo a su ves el quemador ligado con el 
adre, el líquido combustible que vendrá de un depósito» por 
medio de una tubería dotada de su válvula de paso» llevando 
además intercalado» un pequeño depósito con serpentín ca­
lentador del líquido combustible antes que llegue al quema».
dor»
5»- Un horno asador de todas clases de frutos especialmen-
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te pimientos con elevador transportador y lavadora de los 
mismos segón 1 a 4 reivindicaciones» caracterizado por es­
tar dotado de un dispositivo elevador transportador del frus­
to para alimentar al horno del mismo el cual irá acoplado 
a la "boca de entrada» estando constituido por una mesa bas­
tea en donde se va depositando el fruto a trabajar» que iré 
montada con un poco de inclinación sobre sus portas sopor­
tes» llevando acoplado y descansando sobre ella» y sobre 

una pequeña plata-forma soporte formada en la parte delan­
tera de la boca del horno» un cajillo guia conductor en el 
que lleva acoplada tana cadena slnfin elevadora* construida 
de tela* persiana o material similar y dotada de unas peque-f 
ñas paletas elevadoras del fruto» cuya cadena irá montada 
sobre dos cilindros» uno motriz superior montado sobre sus 
cojinetes* y otro inferior que recibe el movimiento y que 
va montado sobre un dispositivo soporte con tensor para el 
atirantamiento de la cadena sinfin transportadora llevando 
la mesa montada con movimiento de giro» una tapa válvula 
reguladora del paso del fruto y unos laterales protectores 
para evitar el rebose del mismo» llevando el horno por su 
boca de entrada» una piquera para facilitar la entrada del 
fruto» siendo movida la cadena sinfin por medio de una po­
lea grande para la reducción de velocidad, dotada de su pa­
lanca disparadora de embrague de la dicha polea*
6•— Un horno asador de todas clases de frutos especialmen­
te pimientos, con elevador transportador y lavadora de los 
mismos segón 1 a 5 reivindicaciones, caracterizado por llevar 
montada a la salida del horno» una lavadora del fruto* el 
cual saldrá del mismo una vez asado por una piquera cayendo 
a la dicha lavadora» la cual estará formada por un depósito 
cubeta montado sobre su armazón soporte» sobre cuyos late-
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rales más altos y solare sus cojinetes» llevará montado con 
movimiento suave de giro un sinfin conductor del fruto» 
formado por una espiral construida por una serie de cabillas 
revestidas de tela metálica» asi como el cilindro exterior 
que la encierra» por medio de la cual el fruto a su paso 
se va lavando y por el roce va dejando el pellejo saliendo 
completamente limpio al exterior» ayudado por una serie de 
paletas expulsadoras que lleva montadas a la salida» termi­
nando el depósito lavador en una placa base final para re­
tensión del fruto y hacer que salga por una piquera de sar 
lida colocada al efecto» siendo movida la lavadora por me­
dio de una polea receptora montada sobre el extremo del e je 
del sinfin» con su oaja de reducción de velocidad» recibien­
do la lavadora la alimentación del agua, por medio de una 
bomba centrífuga con su tubería de conducción y su grifo 
de forma especial» montado sobre el armazón soporte del de­
pósito llevando éste una válvula de nivel para la salida del 
agua sobrante.
7*.- Un horno asador de todas clases de frutos especialmen­
te pimientos con elevador transportador y lavadora de los 
mismos segón reivindicaciones 1 a 6» caracterizado por ser 
su funcionamiento general movido por un motor de la clase 
que se desee, que le transmitirá el movimiento a una dis­
posición adecuada de transmisión montada al efecto.

8»- Un h o m o  asador de todas clases de frutos especialmente 
pimientos segán reivindicaciones anteriores, caracterizado 
por consistir esencialmente en: "UN HORNO ASADOR DIB gQDAS 
CLASES D3S FHUgQS ESPECIALMENTE PIMIENTOS CON ELEVADOR TRANS­
PORTAD® Y LAVADORA. DE LOS MISMOS" .-
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