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La presenta Memoria Oascrlptlva tiene como fin le declaraclén de! 
objeto sobre e! que ha de recaer e! privilegio de explotación Industrie! y 
comercia!, exc!us!vo en e! territorio naelona!, de un Modelo de Utilidad, 
de acuerdo con !a vigente legislación que, como e! enunciado Indica, se 
trata de "SEPARADOR 0E VOLUMENES".

Extraer de! Interior de !os autoclaves, los artículos que han sido 
estar 1! Izados o tratados en eüos, ocasiona a veces una Importante pérdida 
de tiempo, a cause de que hay que esperar a que !e temperatura descienda 
!o suficiente pare poder manipular con dichos artículos, o bien entralla 
un riesgo de accidente cuando se trate de evitar esta espera. A nive! do­
méstico sucede !o mismo cuando hay que separar alimentos sólidos, de su 
caldo o agua de cocción, sucediendo que en muchas ocasiones las amas de ca­
sa se exponen a riesgos Innecesarios, al proceder a verter e! líquido, todâ  
vía hlrvlcnte, sobre un tamiz, para separarlo de los alimentos sólidos.

Tanto en un caso cooso en otro, los Inconvenientes mencionados se pueden 
evitar, si previamente e Introducir los artículos o alimento* sólidos, en 
el autoclave u olla, so colocan en unos recipientes, a modo de ceStHlos, 
que disponen de fondos perforados pare, en la extracción, podar escurrir el
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liquide fóellmente. normalmente esto* castillo* deben Ir dotados de ases, o 
algo similar, que permite su fácil extracción de! líquido hlrvlonte.

Otro problema que se suele presentar en los recipientes de cocción,
sobre todo en los do tipo doméstico, consisto en que, con tastillo o sin é!,
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los alimentos depositados en lo zona de! fondo, debido e lo acción directa 
del calor, se queman con mucha frecuencia comunicando un sabor desagradable 
a todo ó! contenido do! recipiente, y en muchas ocasiones echándolo e per­
der por complete. A! propio tlompo, y on esto caso no ya como problema sino 
como razón de Interés culinario, algunos alimentos, poro determinadas formas 
de preparación P**c1san de une cocción el vapor, os decir aprovechando la 
temperatura y humedad da! vapor procedente de agua en ebullición, pero sin 
que éste se mezcle c toque con los alimentos Indicados. Pare ambos casos,
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es decir, para que ios a!imantos no se quemen, o páre permitir su cocción 
a! vapor, se ha previsto una cierta elevación de! ¿estillo, respecto a! 
fondo de !a o!!a o recipiente que !o contendrá, de forma que entre ios dos 
fondos, exista siempre una cierta cantidad de ifquido, que aíslo al cesti- 
!!o de ia acción directa dei foco calorífico.

Las dos ideas expuestas constituyen, en esencia, ia basa da! presen 
te Modelo de Utilidad, da! cea! paseaos seguidamente a explicar su reali­
zación ceapieta.

Con objeto de poder separar fácilmente, de un recipiente de cocción,
!a fracción liquida de ia sólida, se ha previsto un costil lo, en el cual 
se depositan, antes de introducirlos en el interior de la olla o autoclave, 
!os alimentos o artfculos que han de someterse a la cocción. De esta forma, 
en el recipiente de cocción, se introduce el castillo con los artfculos In­
dicados. Dicho cestiüe consistente a su vaz an un recipiente metálico, se 
adapta en su forma a! interior de la vasija u olla que ha de contenerlo y 
tiene su fondo provisto de numerosas perforaciones, que nos permitirán mantê  
ner en contacto, si queremos, les fracciones ifquide y sÓiida, dentro de! 
recipiebte da cocción, y separarias fác!lóente con só!o extraer el cestlllo, 
quedando la fracción ifquida depositada an e! recipiente de cocción y ia 
fracción tóüda en ei castiüo.

Un accesorio muy importante a ia hora de extraer ei céstülo de! re­
cipiente de cocción, !o constituyen el asa o asas de que daba ir provisto 
aquál. En nuestro caso, buscando una mayor seguridad y comodidad, hemos es­
timado más conveniente dotarlo de dos asas, pues de este forma se consigue 
una mayor estabilidad dei castiüo en el movimiento de ia extracción. Las 
dos asas, de las denominadas "de puente", son paralelas y equidistantes 
respecto á un eje de simetría horizonte!, de! círculo que constituye la 
boca de! castillo. Pueden girar libremente, cada úna de ellas, sobre las 
dos patillas de sus extremos constituidas an ojos, las cuales quedan aloja 
das en orificios que para eilo van dispuestos en ia zona superior de ia
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superficie latera! del cestüio. En posición de uso, ias do* esas, que por 
su parte forman, individueimente, ce*! ene semicircunferencia, estén conte 
n!de* isn *endo* pleno* vert!ce!e* y peraielos; en posición de repoao que- 
dan plegada* en en mismo plano horizontal, concéntricamente a la hoce de! 
cestillo, y epoyadaa en unos reaalte* Interiore*, estampado* pera ello en 
la superficie lotera! de aquél, con objeto de que le* el teda* asa* no pue­
dan Inclinarse hacia el fondo, introduciéndose en e! contenido de! castillo, 
y haciendo complicada y peligroso su loca!ilación, en el momento en que se 
hago necesario amarla*, he core el buen funcionamiento de le* esas, Juega 
un pap̂ Í:Jmuy Importante el eie o pestaña horizonte!, doblada e 90% res pee 
to e le pared cilindrica da! castillo. Este pestañe hace las vacas de sepa 
rador, evitando qua ias asas, por rozar sus extremos contra ías paredes de! 
recipiente que contiene e! cesti i lo, no funcionen debidamente. A! mismo 
tiempo, esta pestaña avita le posible adherencia entre les paredes de los 
recipientes, contenedor y contenido.

Pare evitar que los eümonto* que estén en contacto con el fondo, 
puedan quemarse por la acción directa de! foco calorífico, esí como para 
permitir la cocción a! vapor, se he previsto, como hemos indicado ante­
riormente, una ciarte eievacién de! fondo de! cestiiio, respecto de! fondo 
de la olla. Dicha elevación se consigue, bien mediente unos simples patas 
adosadas a la parto Inferior de! separador, o bien mediante une estampación, 
por ejemplo sewitórice, e lo largo de todo el contorno de su fondo, o median 
te pequeñas estampaciones en varios puntos de! mismo, que hacen le función 
de petes.

finalmente, con o! fin de poder introducir en la misma olla dos o más 
castillos y conseguir que ostos se mantengan, formando columna, en equili­
brio establo, tanto dentro como fuera de dicha olla, se ha previsto un 
rehundido a lo largo de todo el contorno latera! Inferior, de forma que di­
cho contorno encaje y se apoye en la boca do! quo queda por debajo.

En el pleno do dibujos que acompaña a esta Memoria, se expresan con
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claridad, el conjunto y las diferentes partee o date!lee que constituyen el 
separador de volúmenes.

la figura 1 constituye una vista de perfil de! separador.
la figura 2 corresponde a una vista en plante de! mismo.
la figura 3 es también una viste de perfil da! separador, según la 

recclón A.
Con (!) se representa el cuerpo de! castillo.
(2) representa las asas de! mismo, que como se aprecia en las figuras 

2 y 3, se han representado desp!egada<una, y la otra abatidas
(3) Indica el ala o pestaña de la boca de! cestlüo.
Con (4) se muestra !a e!ovación de! fondo de! castillo, en este caso, 

mediante unas patas.
Con (5) se Indican !os resaltes Interiores para apoyo de las asas.
F!pálmente (6) nos da una Idea de las perforaciones de que va provisto 

e! fondo.
Caserita suficientemente la naturaleza de! presente Invento, así como 

!a realización Industria!, sólo cabe añadir que en su conjunto y partes conŝ  
tltutlvas es posible Introducir cambios de forma, materia y disposición, en 
tanto que ta!es alteraciones no supongan variación sustancia! de! mismo.

tos solicitantes a! amparo de los convenios Internacionales sobre Pro­
piedad industrial, se reservan e! derecho de extender, si fuera posible, estas 
solicitudes a otros países, reivindicando la misma prioridad de le presente 
solicitud.

El Modelo de Utilidad que se toilette como nuevo en España, de acuerdo 
con le vigente legislación, deberé recaer sobre: "SEPARADOR DE VOLUMENES", 
en todo de acuerdo con !as siguientes
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RE 1 V 1 H 0 1 C A C ! 0 W ES
1* SEPARADOR DÉ VOtWENES, que se caracteriza por estar formado esencialmente 
por una Ves!Ja, adaptada en su forma exterior, a! Interior de! recipiente que 
ha de contenerle, teniendo dicha vasija provisto un fondo de numerosas perfo-
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racionas. ^  ̂  ^  ^
2" SEPARAOOR OE VOLUMENES, Jo acuerdo con la relvlndleaelán anterior, carac 

tariando porque su fondo está dotado, por o! exterior, de patas o re!te- 
ves que ioefslen de! contacto superfiela! con e! fondo de! recipiente 

1 2 3 que haya de contenerlo.
3* SEPARADOR PE VOLUMENES, de acuerdo con las anteriores reivindicaciones, 

caracterizado porque va provisto de un par de eses de puente abatlbles, 
que en posicidn de uso están contenidas en sendos p!anos verticales, pa­
ralelos, y equidistantes con respecto e un piano diámetro), y en posicidn 

13!) de abatidas, ocupan ambas a! mismo piano horizonte! , formando un cir­
culo concéntrico raspeeto a! círculo máximo dai separador contenido en 
e! mismo p!ano, apoyándose, en dicha posleión da abatidas, en unos entran 
tas qua presenta e! cuerpo de dicho separador.

4* SEPARADOR DE VOLUMENES, segdn todo lo expresado anteriormente, que se 
135 caracteriza porque ei borde superior forma hacia ei exterior una pestaña

o aia, dobiada en ánguio recto, respecto a !a superficie ietera! de !a 
vasija.

5* SEPARADOR OE VOLUMENES, caracterizado porque opcionalmente puede estar-'1 " '
dotado do un rehundido a !o largo de todo su contorno latera! inferior, 

14^ en !a zona en que éste se une con e! fondo.
6* SEPARADOR PE VOLUMENES.

Segán queda suficientemente descrito en !a presente Mwsorie, que cons­
ta de seis hojas mecanografiadas por una sola carq, acompañado da los correŝ  
pondientes dibujos.

Madrid - ] JUL
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