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MALA REPRODUCCION 
/ POR DEFECTO DEL ORiaiNAL

M E M O R I A  D B 3 C R 3 P T J V A  

que se acompaña a 

la  s o lic itu d  de

una l.JfEIEB E l 11. VENCION por 7111113 en j3Sl.AÍA

a favor de

Don JOSE 178. OA.BnYSLLA FERHBR, residente en VALENCIA, 

San Vicente -134,

p o r

w up pRCCEÜilDITO JE:.cUU.HIAL I'AiA OBTENCION DE UN 

IDCDUOTO :,nSEID,BO a 1,, ^iENFDCOlCN Y DESINSECTACION

DE LAS ¿HUTAS, iBDJ. .1 riiEENADO DEL Qu.s LAS

EN VUELVE O 0,U1UUIER CTitA OLA3B V OLTURAS "

;nvent o r : j l  s o l ic i t a n t e ,  de n ac ion a lidad  española .
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La in ven c ión  a que se r e f i e r e  l a  p resen te  Hem oria, cons­

t itu y e  una novedad in d u s tr ia l con c im c t e r ís t ic a s  y v en ta ­

jas que ls¿, hacen merecedora, d e l  p r i v i l e g i o  de e x p lo ta c ió n  

e x c lu s iv a  que por e l l a  se s o l i c i t a ,  de acuerdo con la s  p res ­

c r ip c ion es  d e l E sta tu to  v ig en te  de l a  1-ropiedad. In d u s tr ia l 

da 26 ju l i o  1929, te x to  re fu nd ido  .publicado e l  30 de a b r i l  

de 1930.

La f in a lid a d  qtm ue pers igu e con es te  in ven to  os l a  

de poder o fr e c e r  lo s  comerciante^., p ro p ie ta r io s  \ exp órta ­

lo jj dores de f r a t e s , en e s p a c ia l de l .  s naranjas , lin on es  y  s i ­

g i la r e s  , de un producto pa ra  e v i t a r  l a  podredumbre de lo s  

fru to s ,  de resa lta d os  sorp renden tes, ,.¡ncho más p ra c t ic o  y 

e f ic a z  que lo s  conocidos h-.sta 1-. fe ch e .

Todas le s  f'"Li..t„,s c í t r i c a s ,  en e s p e c ia l la s  naran jas, son 

15 propensas a l ataque d e l hongo conocido por a l  nombre do la -

n ic i l l iu m  ita lic u m  y P a n ic ill im n  d ig ita tu m , vulgarmente "hon­

gos a zu le s "  y "hongos verdes",#, respectivam ente , siendo r e s ­

ponsables estos hongos de l a  p u tre fa c c ió n  de lo s  g ra to s  en 

una c i f r a  muy im portan te .

20 Los traba jos  de oxp-erimentación lle v a d o s  a cabo hasta

la  fecha  hm  probado cue e l  producto químico denominado 

D1FENIL (D ip h en y l) t ie n e  grandes propiedades combativas con­

t r a  dichos hongos y han demostrado que l a  p resen c ia  en pe­

queñísimas cantidades de b i f e n i l  sobre m  p i e l  de l a  fru ta  

25 )) p rev ien e  grandemente con tra  e l  d e s a r r o llo  de cienos ñongos.

j l  mejor procos im j. e nt o para poner en coín-^cto e l  l - i f e n i l  

con l a  p i e l  de la s  f r u t a s , es por ° i  uso de papel de en vo l­

tu ra  impregnado de dicho producto. No n ecesa r io  que d i ­

cho papel en vo lven te  cubra 1 fr u ta  por completo o herm sbi- 

30 camente, puesto que e l  s e r  e l  D í f e n i l  un producco ligeram en -
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te  v o l á t i l  asegura su. distribución en toda lu  p i e l  de l a  i r  ti­

ta  a s í en vu e lta .

En p a r t id a s  de i r - t a  tra tadas  de e s ta  manera experim en­

talm ente se consigu ieron  lo s  resu ltad os  s ig u ie n te s : 

gg F ru ta  envu e lta  en papel um  t r a ta r  . . . .  9.75% podrido

Fruta en vu e lta  en papel tra tado  . . . . . . .  0.37 ¿ podrido

E l proced im ien to para impregnar e l  p .p e l  se r e a l i z a  d e l 

modo s ig u ie n te :  preparada 1.-- m ezcla de productos a im preg­

nar en e l  p a p e l, bajo l a  fórm ula que se in d ic a  más adelan­

t o  t e , pasará e l  papel en tre  unos r o d i l lo s  t ip o  t in t e r o  de ma­

quina l i t o g r á f i c a  que d is t r ib u ir ía n  l a  cantidad de produc­

to  n ecesa r ia  sobre e l  papel a im pregnar, s igu iendo dicho 

papel su curso a tra vés  da o tros  r o d i l lo s  c a l ie n te s ,  con e l  

f in  de asegurar un.-, com pleta adhesión d e l producto a l pa- 

45 p e í .

FORídJLA.- E l papel seda usado' pura es te  f in  normalmente, 

debe ser impregnado con d i f e n i l ,  en una p roporc ión  de hasta 

40 m iligram os por cada 35 cen tím etros cuadrados de p a p e l, 

sobre la s  bases de 1 .4  gramos por 25 cen tím etros cuadrados, 

50 e s to  e s : un equ iva len te  de hasta  30 gramos da d i i a n i l  por

g i l o  de p a p e l.

Esta im pregnación se consegu irá  haciendo una m ezcla de 

p a rtes  igu a le s  de D i f e n i l  y  p a ra fin a , a su punto a a lu s io n , 

y ap licán d o lo  por medio de r o d i l lo s  d is tr ib u id o re s  sobre 

55 e l  p a p e l. Estos r o d i l lo s  cebarán conservar un c a lo r  nece­

s a r io  par-3. p e r ¡a it ir  lu  d is tr ib u c ió n  d e l producto sobre e l  

papel.
1̂ . tem peratura de 1-, mezcla de d i f e n i l  y  p a rad in a , no 

podrá exceder de lo s  160B F .

60 Simen vez  de papel as usado c - r t o n ,  lu  cantidad de

d i f e n i l  aumentará hasta s e r  de ICO grumos por k i lo  de ca r-
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Fara e v ita r  e l  o lo r  un poco fu e r te  que pueda producir

l a  a p lic a c ió n  d e l d i f e n i l  en c a l ie n t e , e i  s igu ien te  p roce -

65 dim iento en f r í o  puede ser usado i

50 yó de d i f e n i l

15 g de v a s e lin a
* ^ 25 ,1 de dutrex 5

2 p. ga pe tremor p á lid o  A.

70 10 % de agua

E l d i f e n i l ,  v a s e lin a , du trex y petromor son calen tados a una ¡
- tem peratura apro:d.mnda de 908 0 . para d a r le  un c o lo r  negguz-

co , l íq u id o  c la r o .

E l agua es añadida poco a poco con un nB gclaáo.y  remo-

75 v id o  continuo, que se s igu e  hast§*?$a m ezcla se ha en fr ia d o

y con vertid o  en una p^sta espesa.

L Es e s en c ia l que e l  d i f e n i l  sea s ia gye  b ien  rem ovido, a

í í l n  de no d e ja r lo  c r i s t a l i z a r  basta  que e l  agua haya s id o

a&adida.

80 Hecha la  d esc r ip c ión  precedente es p re c is o  añad ir que

lo s  d e ta lle s  de r e a l iz a c ió n  de l a  id ea  expuesta pueden va -

y ia r ,  s in  que por a l io  cambie l a  esen c ia  de l a  in ven c ión , §

que es l a  que se desprende de lo s  p á rra fo s  que anteceden §

y 1 n que se r e iv in d ic a  en 1... s ig u ie n te t

85 _ N C 1 A

En resumen: La ¿atante da In ven c ión  que se s o l i c i t a  r e - §¡}
caerá  sobre l.^s re iv in d ic a c io n e s  s ig u ie n te s :

1 & C u  proced im ien to in d u s tr ia l para  l a  obtención  de

un producto oestinado a l a  d e s in fe c c ió n  y d es in sec ta c ión

90 de la s  f r u ta s , mediante-impregnado d e l papel que la s  en -

vu e lve  o cu a lqu ier o tra  c lase  de en vo ltu ra s , ca ra c te r izad o §

porque en prim er lu ga r  se dispone de una áantidad de d i -
-
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f e n i l  (D ip h en y l) y o t r -  da p a ra fin a , la s  cuales se  mezclan

por medio de c a lo r .

2 a . -  Un proced im ien to  in d u s t r ia l , según l a  a n te r io r  

r e iv in d ic a c ió n ,  ca ra c te r iza d o  porque se prepara  asimismo 

para l a  a p lic a c ió n  en f r í o  una m ezcla de LO/; de d i f e n i l ;

15 ¡-ó de v a s e lin a : 25,., de Rut re x  3 ; 2p- de le trom or p á lid o  A 

y  1 0 de agua, previ.m ente ca lentados a 90R C, s iendo e l  

agua añadida poco a poco hasta  que l a  m ezcla se ha e n f r ia ­

do.

3 § . -  Un proced im ien to in d u s t r ia l ,  según la s  a n te r io ­

res  r e iv in d ic a c io n e s , c a ra c te r iza d o  porque e l  papel usado 

para en vo lv e r  lo s  fru to s  se impregna con l i s  mezclas a 

que se r e f ie r a n  l,:.s re iv in d ic a c io n e s  in t e r io r e s ,  b ien  pa­

ra  c a lie n te  l a  18, ó .bien para  f r í o  l a  23, para lo  cual se 

co lo ca  a l producto en loa  r o d i l l o s  de una máquina s im ila r  

a l a  t ip o g r á f ic a  que u ia tribu yen  l a  Cantidad n ecesa r ia  

sobre e l  pape l a impregnar que pasa en tre  e l l o s ,  s ig u ie n ­

do su curso a tra v é s  de otros  r o d i. l loe c a lie n te s  con e l  

f i n  de asegurar un^ completa adhesión d e l producto sobre 

e l  p a p e l.

4&.-  Un proced im iento in d u s t r ia l ,  según la s  a n te r io re s  

r e iv in d ic a c io n e s ,- car .e te r iza d o  porque e l  impregnado d e l 

pape l se hace en un., p roporc ión  de hasta  40 m iligram os por 

cada 25 cen tím etros cuadrados de p ap e l, sobre la s  bases 

de 1 .4  gramos por cada 25 cen tím etros cuadrados; es to  e s : 

un equ iva len te  ce 30 gramos de d i f e n i l  p o r cada k ilogram o 

de p a p e l.

56. -  Un proced im ien to in d u s t r ia l , según 1-s r e i v in d i ­

caciones a n te r io r e s , cu rac te r izaao  porque s i  en vez  de pa­

p e l eb usado cartón  p_.ra 1- en vo ltu ra , l a  cantidad de d i ­

f e n i l  se aumentará hasta za r  de 100 gramos por cada k i l o -
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gramo de ca rtón .

6 a . -  Se r e iv in d ic a ,  por ú ltim o , como ob j e t o  sobre e l  

que ha de re ca e r  l a  la te n te  de In vención  que se s o l i c i t a :  

<*UP FROCEDIULEUTO IR-,UJTAIAL PARA L<. CRTaKCION DE UK m o - 

DUCTO DESTIILddO A L,, DbbIHFECCICN Y '^ERIKRECTACION DE LAB 

FRUTAR, M.3D1AI?TB J.Ui-tSGi*ADO DEL L..I3L QUE LAR ENVUELVE 0 

CUALQUIER OTRA CLARE DE ENVOLTURAS".

Todo conforme queda d e s c r ito  en l a  p resen te  memoria, 

que consta de s e is  páginas e s c r ita s  a maquina.

M adrid, 17 ju n io  de 1 .953.

IRC LUTRIA

1
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